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RESUMEN

En la actualidad los Desembarcaderos Pesqueros Artesanales en el Perl, deben
cumplir con la Norma Sanitaria DS 040-2001-PE; donde encontramos como
primer plano los siguientes objetivos; como la produccion, extraccion y
comercializacion de Recursos Hidrobioldgicos para el consumo humano libre de
toda contaminacion que pueda perjudicar la salud de los consumidores. Para el
cumplimiento adecuado, se ha proyectado una infraestructura que cumpla con la
norma, donde también se desarrollard actividades operativas, administrativas y

gue tenga las condiciones de salubridad.

La actualidad del sector las Delicias del Distrito de Sechura, se esta viendo
afectado, por no contar con una infraestructura adecuada, la falta de condiciones
y la antigiiedad del edificio sin mantenimiento, hace que el equipamiento en la
actualidad no retna todas las condiciones necesarias de salubridad; por ende,
varios de sus ambientes han tenido que ser adaptados, perjudicando al producto

Hidrobiologico y al consumo de la poblacion o turistas.

Con la presente propuesta de “Desembarcadero Pesquero Artesanal y Centro
Piloto de Conchas de Abanico” contrarrestamos a la problematica actual, al
mismo tiempo respondemos a la demanda actual de una de sus actividades
principales econdmicas, generando una identidad en el sector, asegurando la

calidad y funcionalidad del proyecto.

Palabras claves: desembarcadero pesquero artesanal, salubridad, imagen

urbana, actividad econdémica, extraccion, produccion.
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ABSTRACT

At present, the Artisanal Fishing Landings in Peru must comply with Sanitary
Standard DS 040-2001-PE; where we find the following objectives as a
foreground; such as the production, extraction and commercialization of
Hydrobiological Resources for human consumption free of any contamination
that may harm the health of consumers. For proper compliance, an infrastructure
that complies with the standard has been projected, where operational and
administrative activities will also be carried out and that have sanitary conditions.
The actuality of the Las Delicias sector of the District of Sechura, is being
affected, due to not having adequate infrastructure, the lack of conditions and the
age of the building without maintenance, means that the equipment currently
does not meet all the necessary conditions of healthiness; therefore, several of
its environments have had to be adapted, harming the Hydrobiological product
and the consumption of the population or tourists.

With the present proposal of "Artisanal Fishing Landing and Conchas de Abanic
Pilot Center" we counteract the current problem, at the same time we respond to
the current demand for one of its main economic activities, generating an identity

in the sector, ensuring quality and project functionality.

keywords: artisanal fishing landing stage, sanitation, urban image, economic

activity, extraction, production.
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.1 ASPECTOS GENERALES

[.1.1 TITULO
‘DESEMBARCADERO PESQUERO ARTESANAL Y CENTRO PILOTO DE

CONCHAS DE ABANICO EN EL DISTRITO DE SECHURA — LAS DELICIAS,
PIURA — 2023".

1.1.2 OBJETO

TIPOLOGIA COMERCIAL

1.1.3 LOCALIZACION

Departamento : Piura
Provincia : Piura
Distrito : Sechura
Lugar : Las Delicias

FIGURA N° 1 Mapa politico del departamento de Piura — Distrito Sechura

Fuente: Municipalidad distrital de Piura



[.1.4 INVOLUCRADOS

B AUTORES
Bach. Arqg. Nora Alvarado Guerrero

Bach. Arqg. Claudia Grettel Sandoval Zamora

B DOCENTE ASESOR
Ms. Arg. Enriquez Relloso, José Antonio

B ENTIDADES CON LAS QUE SE COORDINA EL PROYECTO

Ministerio de la Produccion.

Organismo Nacional de Sanidad Pesquera.

Programa de adecuacion y manejo ambiental.

Marina de Guerra del Peru.

Instituto de Mar del Peru.

Asociaciones de pescadores artesanales y acuicolas del distrito.
Pobladores del sector y Turistas.

[.1.5 ANTECEDENTES

El Peru es un pais pesquero gracias a su incomparable ubicacién geografica y
la costa donde se encuentran la corriente de Humboldt y la corriente de El Nifio,
un entorno propicio para la pesca que puede crear diversidad Recursos
biolégicos hidricos. La pesca como fuente de alimento de la poblacién es muy
importante porque el pescado es el alimento mas valioso y nutritivo El Fondo
Nacional de Fomento Pesquero (FONDEPES) es una institucion publica, un
productor que contribuye al desarrollo del evento segun el informe, la pesca
artesanal dota al pais de una moderna infraestructura pesquera estandares
actuales de condicion fisica y brindar apoyo financiero y de capacitacion de
pescadores artesanales.

Un gran numero de puertos pesqueros artesanales en toda la regién en la Costa

del Perud. Ministerio de la Produccioén a través del Fondo Nacional en el 2019, el



desarrollo de la pesca construird 4 nuevos puertos pesqueros invirtiendo mas de
97 millones de soles para hacerlo a mano.

Ministerio de la Produccion a través del Fondo Nacional de Desarrollo Pesquero
(FONDEPES) complet6 la promocion no solo la calidad de vida de miles de
pescadores artesanales, sino también la calidad de vida de sus familias y amigos
impulsar la promocion de toda la zona costera pesquera peruana.

Una de las regiones mas necesitadas de infraestructura portuaria por su gran
extension la produccion de recursos vivos acuaticos es Sechura — Las Delicias,
no satisfecha con las condiciones minimas de higiene para las actividades
pesqueras mencionadas anteriormente, causando incomodidad y confusion por
falta de equipo adecuado. Entonces el gobierno anuncié la opcién de proyecto
de puerto pesquero artesanal, con el codigo INVIERTE.PE 2403964. Por lo tanto,
por la misma necesidad del sector, la necesidad de un buen equipamiento y la
falta de salubridad; se ha desarrollado esta propuesta como proyecto de fin de
carrera para tesis, la cual tiene como fin potenciar su actividad principal que es
la pesca artesanal, produccion y al mismo tiempo la recuperaciéon de la imagen

urbana.

FIGURA N° 2 Desembarcadero Artesanal Las Delicias de Sechura afectado por
antigliedad — 2016
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Fuente: El Regional Piura



1.1.6 JUSTIFICACION DEL PROYECTO

¢Por qué es necesario y posible el proyecto?

El Desembarcadero Pesquero Artesanal en la actualidad brinda servicios e
interrelaciona con los siguientes grupos de beneficiarios:

- Comercio y produccion del Distrito

- Poblacion en general.

El desarrollo de este proyecto tiene como justificacion, la intervencion en ciertos
factores que influyan como mejora en la deficiente infraestructura del
Desembarcadero Pesquero Artesanal — Las Delicias, ya que ahora no es un
equipamiento activo al 100%, debido a que solo es usado como plataforma de
descarga minima ya que la mayoria de embarcaciones no pueden desembarcar
ahi por el muelle que presenta errores de disefo; trayendo consigo una
disminucién de un 80% en aforo; por lo consiguiente generando perdida de
produccion y pérdida de empleo para los pobladores.

Asi mismo no cumple con el abastecimiento de las necesidades del sector ya
que viene presentando un crecimiento urbano de un 30%, dejando de lado a
familias completas que su Unico ingreso depende de esta actividad principal de
la pesca artesanal.

De tal manera el desarrollo de una implementacién de un centro piloto de concha
de abanico, lo cual aporta en la productividad del sector en el aprovechamiento
de su recurso hidrobioldgico; junto a una planta de tratamiento de residuos
hidrobiologicos de la concha de abanico, que albergara los residuos de esta y
del exterior, haciendo de este proyecto sostenible ya que disminuiria la
contaminacion ambiental actual del Distrito de Sechura.

Logrando asi que el Desembarcadero pesquero artesanal y centro piloto de
conchas de abanico, sea un aporte de desarrollo econémico productivo con un
aporte en el impacto ambiental en el sector. Con respecto a su aspecto teérico
sera un hecho arquitectonico productivo y al mismo tiempo mantendra su
relacion con el paisaje portuario; obteniendo un posicionamiento en los
mercados con estrategias eficientes, albergara espacios que integre la
naturaleza creando reacciones en el bienestar humano, entre usuarios y
espacios habra un vinculo que generara espacialidad de diferentes actividades
en la caleta.



Su entorno actualmente carece de un hecho arquitecténico, el cual genera que
el desarrollo de actividades o produccion no sea el debido, no estando
capacitado para enfrentar los desafios del mercado, afectando directamente a la
poblacion y al desarrollo de una de sus principales actividades econémicas.



1.2 MARCO TEORICO

1.2.1 BASES TEORICAS

PAISAJE PORTUARIO Y ARQUITECTURA (Navarro, 2012)

En el mundo, existen diversas ciudades costeras que se caracterizan por sus
actividades portuarias. José Navarro en “Paisaje portuario y arquitectura”,
describe asi la relacion entre la ciudad portuaria y el puerto: “No se puede
explicar la ciudad portuaria sin el puerto, con el que ha tenido, y tiene, una
estrecha relacion social y econémica. No se puede entender la fachada maritima
de la ciudad portuaria sin el puerto que la identifica y le da forma, relacibn mas

intensa a medida que lo es la insercion fisica de ciudad y puerto”.

FIGURA N° 3 puerto de Alicante. La nueva zona de levante.

F VA

VIS

Fuente: JOSE RAMON, NAVARRO VERA. “Paisaje Portuario y Arquitectura”, 2012.

TEORIAS DE PRODUCTIVIDAD Y COMPETITIVIDAD (Alburquerque, Francisco
y Marco Dini, 2008)

La productividad es lograr la eficiencia en el uso de distintos factores productivos,
mientras que la competitividad se refiere al mantenimiento en el posicionamiento
en los mercados mediante la venta de productos. Para lograr un eficiente sistema
productivo se debe contar con diversos factores o elementos los cuales se

vinculen unos a otros y se logre un fin comdn que es la eficiente productividad



entre los cuales tenemos: eficiente infraestructura, tecnologias adecuadas,
sostenibilidad ambiental, buen sistema educativo, equipamientos basicos, entre
otros. Por otro lado, la competitividad se rige en torno a los elementos antes
mencionados que, adiciondndole buenas estrategias de diferenciacion de
productos basados en calidad, buen disefio, informacion de mercados, entrega
a tiempo, consumo de productos, reutilizacion de residuos entre otros.
(Alburquerque, Francisco y Marco Dini (2008): Guia de Aprendizaje sobre
integracion productiva y desarrollo territorial).

FIGURA N° 4 PBI del sector pesquero — Peru.
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1991-1995 1996-2000 2001-2005 2006-2010 2011-2013

Millones de soles

Harina y aceites de pescado 606 603 582 477 436

Elaboracion de pescado 189 235 322 631 878

Extraccion 586 599 693 861 941

Total del sector pesquero 1.381 1.438 1.597 1.969 2,255
- Extraccion |:| Elaboracion de pescado

[ Harina y aceites de pescado —sle Total del sector pesquero

Fuente: INEI (2014)

TEORIA DEL DISENO BIOFILICO (Stephen R. Kellert, 2008)

Esta teoria fue planteada por el Phd emérito profesor de ecologia social Stephen
R. Kellert juntamente con Judith H. Heerwagen y Martin L. Mador,en su libro
Biophilic Design: The Theory, Science and Practice of Bringing Buildings to Life
publicado en el afio 2008, derivado de la teoria de la biofilica propuesto por el
biélogo Edward O. Wilson donde considera a la biofilica como la tendencia innata
de la persona en centrarse en la vida y en los procesos reales, es decir la
inclinacion natural del ser humano de relacionarse con la naturaleza. La teoria
del disefio biofilico sostiene que es la experiencia positiva de los procesos y
sistemas naturales en nuestros entornos construidos, el cual es beneficioso para

el desempefio y bienestar humano, en otras palabras, el objetivo es permitir la



reconexion del usuario con la naturaleza a través de diversas estrategias de

disefio que se organicen integralmente en los edificios (Kellert et al., 2008). Tiene

2 dimensiones generales: dimensidn organica o naturalista y local o vernacula.

Ademas, de 6 elementos: caracteristicas ambientales, formas naturales,

patrones y procesos naturales, luz y espacio, relaciones basadas en el lugar,

relaciones evolutivas entre el hombre y la naturaleza, y dentro de estos 6

elementos hay 70 atributos arquitectdnicos.

Caracteristicas ambientales Perfil y formas naturales Patrones y procesos naturales

«Color *Motivos botanicos *Variabilidad sensorial

*Agua *Soportes para arboles y columnas ~ *Riqueza de informacién

+Aire * Motivos de animales *La edad, el cambio y |a patina del tiempo.

*Luz solar (principalmente vertebrados). *Crecimiento y eflorescencia

*Plantas * Formas de huevo, ovaladas y *Punto focal central

*Animales tubulares. *Patrones estampados

*Materiales naturales +Arcos, bovedas, clpulas *Espacios delimitados

*Panorama y vistas +Las formas que resisten las lineas  +Espacios de transicion

*Fachada verde rectas y angulos rectos. *Series y cadenas enlazadas

*Geologia y paisaje *Simulacion de caracteristicas *Integracion de las partes en el conjunto

*Habitats y ecosistemas naturales. *Contrastes complementarios

*Fuego +Biomorfia *Equilibrio y tension dinamica
*Geomorfologia *Fractales
*Biomimética *Las relacionadas organizadas

jerarquicamente y escalas

La luz y el espacio

Relaciones basadas en el
lugar

La evolucion de las relaciones
hombre-naturaleza

*La luz natural

+Luz filtrada y difusa
+*Luz y sombra

* Luz reflejada

+Luz en piscinas
+Luz calida

*La luz como forma
*Espacialidad
+Variabilidad espacial

*El espacio como contorno y la forma

«Armonia espacial
+*Espacios interiores-exteriores

*Conexién geogréfica con el lugar
+Conexion historica con el lugar
+*Conexion ecologica con el lugar
+La conexion cultural con el lugar
*Los materiales autdctonos
*Orientacion del paisaje
*Caracteristicas del paisaje que
define la forma del edificio.
*Ecologia del paisaje
*Integracion de la cultura y la
ecologia

*Espiritu del lugar

+Evitar la falta de lugar

*Perspectiva y refugio

*Orden y complejidad
+Curiosidad y seduccion
*Cambio y metamorfosis
*Seguridad y proteccion
*Dominio y control

*Afecto y apego

*Atraccion y belleza
*Exploracién y descubrimiento
*La informacion y la cognicion
*Miedo y asombro
*‘Reverencia y espiritualidad

Tabla 1 Elementos y atributos del disefio biofilico

Fuente: Elaboracion propia con base de datos Kellert et al. (2008, p.8).

Derivado de la teoria del disefo biofilico, en el afo 2014, la firma de consultoria

ambiental y planificacién estratégica de sostenibilidad Terrapin Bright Green

LLC, partiendo de diversas investigaciones interdisciplinarias y apoyandose en

evidencia empirica que se 25 han realizado por décadas, sintetiza el disefio



biofilico en patrones en un documento denominado 14 patterns of biophilic
design (14 patrones del disefio biofilico), en donde articula las relaciones entre
la naturaleza, la biologia humanay el disefio arquitectonico en espacios
construidos para asi poder experimentar los beneficios de la biofilia (Browning
et al., 2017). Estos patrones tienen como fin, se aplican en entornos
construidos, es adaptable y se pueden aplicar a diferentes sectores como
salud, trabajo, residencial, educacion, etc., y a diversas escalas; son
herramientas para aplicar en el disefio, cada patron se trabaja desde la ciencia,
tiene su propia métrica y estrategias necesarias para usarlo (Browning et al.,
2017). Sin embargo, Browning et al. (2017) indican que estos 14 patrones del
disefio biofilico no deben ser considerados como una formula inalterable. Su
finalidad es explotar sus beneficios y guiar en el camino del disefio para crear
edificaciones pensados en el bienestar humano. De acuerdo a William
Browning y Jennifer Seal-Cramer para ofrecer una experiencia optima al
usuario, clasifican al disefio biofilico en tres grandes categorias que son:

* Naturaleza en el espacio

* Analogias Naturales

* Naturaleza del espacio

10



14 patrones

Descripcion Referencia ilustrativa

NATURALEZA EN EL ESPACIO

Es el contacto con
presencias directas
fisicas y efimeras de
la naturaleza en un
espacio. Por
ejemplo : vegetacion,
agua, animales,
viento, luz, aromas,
etc. Las
experiencias mas
profundas de la
Naturaleza en el
Espacio se logran
por medio de la
creacion de
conexiones directas
significativas con
estos elementos
naturales
particularmente a
través de la
diversidad, el
movimiento y las
multisensoriales

Conexion Tener visual hacia elementos de
P1  visual conla lanaturaleza, los sistemas vivos y |
naturaleza  los procesos naturales.
Estimulos auditivos, tactiles,
: olfativos o gustativos que
P2 &‘;::’I(g:";: generan una referencia
il ipa e deliberada y positiva a la
naturaleza, sistemas vivos o
procesos naturales.
Las conexiones aleatorias y
Estimulos  efimeras con la naturaleza
P3  sensoriales pueden ser analizadas
no ritmicos  estadisticamente pero no pueden
ser pronosticadas con precision.
:léal::'aicclaznes Cambios leves en la temperatura
P4 de Y el aire, humedad relativa,
ccitiontes temperaturas superficiales que
imitan entornos naturales.
do ale tan entornos naturales
g Mejora como experimentamos un
Presencia - .
P5 i ablik lugar al sentir el agua por medio
ag del tacto, la audicion o la Visual.
Aprovecha la variacion de la
Luz intensidad de la luz y la sombra
P6  dinamica que cambia con el tiempo y
y difusa recrea condiciones que suceden
en la naturaleza.
Conciencia de los procesos
onexion :
gon naturales, en particular los
P7 slsiamas cambios estacionales y los
Aol india temporales propios de un

ecosistema saludable.
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14 patrones Descripcion Referencia ilustrativa
- —
Formas y Referencias simbélicas a ,i :.."'
P8 patrones  OnOmos, patrones, texturaso & ‘ p
i biontiticos sistemas numéricos presentes en ‘ ‘
Es la relacion con la naturaleza. .. ' rL
n representaciones [ — -
Y orgénicas, novivas e
3 indirectas de la Conexionde Emplea materiales y elementos
E naturaleza. Por los de la naturaleza que, con un
=  ejemplo: materiales, P9  materiales  procesamiento minimo, reflejan la
&  colores, formas, etc. con la ecologia y geologia local y crean
Q@  presentestantoenia naturaleza  un sentido de identidad.
= arquitectura como en
:z: la ornamentacion,
mgb!llarlo u obras de Es la informacién sensorial
artisticas. P10 Complejidad exuberante que responde a una
y orden jerarquia espacial similar a la de
la naturaleza
Tener amplitud visual a la
P11 Panorama distancia para vigilancia y
planificacion.
Se refiere a
configuraciones
o  Saackies Un lugar para retirarse de la vida
2 capturadas en P12  Refugio diaria, y que sea de proteccion
o nuestro deseo innato g Il yq ¥
w o aprendido de paraa parsona.
@  explorar nuestro
(=] : .
entorno. Por ejemplo: ] ] ]
E Nuestra curiosidad Vistas pqrcnal rpgnte obscurgmdas
El por lo tenuemente o u otros dispositivos sensoriales
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confiable.

Tabla 2 Los 14 Patrones de Disefio Biofilico

Fuente: Elaboracién propia con base de datos Kellert et al. (2008, p.8).
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Cada patrén de disefio biofilico muestra reacciones biologicas en el ser humano:
reductores de estrés, desempefio cognitivo y emociones o estado de animo.
Cada uni6 de ellos cuentan con respaldo cientifico, lo cual posibilita decidir qué
tipo de patrones aplicar de acuerdo al tipo de edificacion a proyectar.

FIGURA NP° 5 El disefio biofilico. El poder de la arquitectura y la naturaleza.
Fuente: OVACEN (Arquitectura)

RELACION HOMBRE - MAR (Schmitt, 2007)

“El hombre tiene una determinada conciencia del espacio, sujeta a grandes
cambios histéricos. A la diversidad de formas de vida corresponden otros tantos
espacios diversos. Incluso dentro de una misma época, en la practica de la vida
diaria, el medio ambiente en que se desenvuelve cada individuo estad ya
determinado en forma diversa, segun la profesion que ejerce. El habitante de
una gran ciudad ve el mundo de modo muy diferente que un campesino; el
cazador de ballenas tiene otro “espacio vital” que el cantante de Gpera; para un
aviador el mundo y la vida se manifiestan no solo bajo otra luz, sino también con
diferentes proporciones, profundidades y horizontes. Mayores y mas hondas aun
son las diferencias entre las imagenes del espacio cuando se trata de diferentes

pueblos y de diferentes épocas de la historia humana” (...) Las doctrinas
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cientificas sobre el espacio pueden entonces en la practica significar mucho o
muy poca cosa” (...) (Schmitt, 2007)

Para poder lograr una mejor relacion del hombre con el mar, es fundamental
entender las concepciones espaciales ligadas a las actividades de los dos
usuarios de la caleta.

CONCEPCION ESPACIAL EN LA ACTIVIDAD DEL PESCADOR ARTESANAL
Espacios interiores, exteriores y semi - exteriores

- Los espacios interiores, cerrados se destinan en su mayoria a zonas
administrativas, a los almacenes y boxes. Generalmente actividades que no
relacionan al pescador con el espacio.

- Espacios semi - exteriores: la mayoria de actividades son realizadas en estos
espacios, predominan las cubiertas, fachadas permeables y si es que hay un
cerramiento perimetral generalmente son solo dos muros. Siempre hay una
relacion con el entorno, ya sea porque las actividades no requieren de espacios
completamente cerrados (temas de ventilacién) o porque el pescador asi lo
prefiere. La relacion del pescador con el mar no es solo por la actividad fisica
extractiva y visuales.

- Espacios exteriores: se realizan las actividades de desembarque, reparacion
de embarcaciones, reparacion de redes o zonas de encarnado. Estos espacios
son los mas cercanos al mar en donde predomina el muelle y las plataformas de
embarque y desembarque. El contacto con el mar con estas infraestructuras
facilita la faena del pescador. Si bien los espacios disefiados para esta actividad
estan pensados para el buen y comodo desempefio productivo, la mayoria de
estos espacios siempre se direccionan al mar, siguiendo una distribucién lineal,

evidenciando la importancia visual.
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FIGURA NP 6 Plataforma virtual para apoyar a los pescadores artesanales.

SRV A\
Fuente: SPDA Actualidad Ambienta (2021)

CONCEPCION ESPACIAL EN LAS ACTIVIDADES RECREATIVAS CON EL
MAR

Las comunidades que se relacionan con el mar, y que no depende de él para
subsistir, tienen una relacién recreativa y visual importante con éste. Por tanto,
si las actividades son de ocio y relajacion, las infraestructuras deberian de dar
estas condiciones:

- Independiente de su forma, ya sea un muelle tradicional o no, no deberia de
perturbar la visual.

Acercar al usuario al mar mediante una o varias plataformas.
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FIGURA N° 7 Malecén Cuexcomatitlan / Agraz Arquitectos S.C.

LA CONSTRUCCION SOSTENIBLE (Edwards, Bryan. 2005)

La “construccion sostenible” puede definirse de manera precisa como “la
creacién y gestion de edificios saludables basados en principios ecoldgicos y en
el uso eficiente de los recursos” (Edwards, Bryan. 2005). En relacion a puntos
mencionados en esta sub definicidn se incluye otra; los “materiales sostenibles”,
en lo que se puntualiza, que estos son “materiales y productos de construccién
saludables, duraderos, eficientes en cuanto al consumo de recursos y fabricados
minimizando el impacto ambiental y maximizando el reciclaje” (Edwards, Bryan.
2005). En donde la arquitectura sostenible engloba estos aspectos
mencionados, la construccion y los materiales sostenibles. Que al final son un
aporte especifico de sostenibilidad. Entendiendo de esta forma, que la

sostenibilidad es un proceso de varios sistemas para lograr los objetivos.
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DESARROLLO SOSTENIBLE

|

Arquitectura Sostenible

Proyecto Sostenible Construccion Sostenible
N s’
S . ’
. Materiales Sostenibles g

S
\\
4

Educacién para la Sostenibilidad

-
\

GRAFICO 1 pesarrollo Sostenible
Fuente: EDWARDS, BRYAN. Libro: “Guia basica de Sostenibilidad”, 2005

ARQUITECTURA PAISAJISTA (Navas Lannini, P. 2008)

Navas Lannini, P (2008). Se ha definido a la arquitectura paisajista como al arte
de transformar y organizar los elementos fisico naturales para el deleite del
usuario, pero sin embargo se ha logrado integrar la arquitectura paisajista con
la relacién urbanistica con el objetivo de organizar los espacios exteriores de
los proyectos arquitectonicos, a través de los siguientes principios: Elementos

naturales y unidad.
PRINCIPIO DE DISENO: Elementos Naturales

Waterman, T (2009), expone que los elementos naturales son un esquema
para el proceso de disefio de paisaje esta definido esencialmente por dos

aspectos que son: Topografia y vegetacion.
PRINCIPIO DE DISENO: Unidad

Davila olivares, L (2013). La unidad se mantiene junto al paisaje y la percepcion
para lograrlo es la repeticion de elementos que unifica la vista al paisaje, del
mismo modo se selecciona a los arboles perenne y arbustos que forman la

columna de la composicion. Se debe seleccionar determinadas platas
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incondicionales del lugar para que crezcan bien en su area. Y su composicion

se basara en el ritmo y transicion.

Waterman, T. (2009) La unidad conserva unido al paisaje, la condicién para
conseguirlo es la repeticion de muchos elementos que junte la relacion hacia el
paisaje, con variedad de plantas que se necesitan para la integracion del

paisaje.
PRINCIPIO DE DISENO: Acento

Waterman, T. (2009) el acento es el segundo elemento del disefio de paisaje,
plantas que se simpatizan con otras de tonos brillantes, formas inusuales
atractivas. Una planta que resalta no es necesariamente un acento, todo se
debe a la localizacion del elemento dentro de la composicion. Para que una
planta resalte debe de estar lejos de otros elementos para que sirva de acento.
Adicionalmente muchas diversidades de plantas llamativas juntas compiten por
atencion, el contraste es la clave. El acento es el segundo principio de
composicién del paisaje, plantas que atraen con flores de colores y formas
inusuales u hojas llamativas y juntas compiten por atencién y el contraste es
clave. Una planta se convierte en distinta cuando su color, textura, linea o
forma contrasta con lo de su alrededor, se puede seleccionar una o dos plantas
de acento. Conocida como espécimen, para que Unicamente estas puedan

causar un mayor impacto.
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FIGURA N° 8 La recuperacién del paisaje industrial en desuso.

L]
|1!|i“

iy
Uity

iy

ullij
J ‘|
LT

|
Hhj

ity

K

1
1 |
”'M [T

19



-——————— - ——————— - ———— -

’ \ ’ \

\
i : | Aplicaremos este ! 1" La finalidad de aplicar !
pnncipio para este principio al

: gf,'ﬁ,ﬂ?g 3’:;2&2;856 ! : potencializar nuestro ! : proyecto, es conocer 1

| mediante espacios ! | Proyecto, desde la ! ) diferentes formas de 1

| donde se integren con | Productividad para que | | integrar la naturaleza en |

I las actividades ! | Seaeficientey ! , @l disefio. Integracion de |
titividad, nuestro | la naturaleza a entornos |

I portuarias ! ) compe! i

| ] ' posicionamiento en el 1 ' de diferentes tipos de 1

' 1 mercado. 1 construccion. ]

N ’ \\ ’ ‘\ 4

-

) *

Teorias sobre la
productividad y Teoria del Disefio Biofilico
competitividad

- -

Paisaje portuario y
arquitectura z

Aplicacion de bases tedricas en nuestro proyecto

Relacién hombre — mar

uccion sostenible Arquitectura paisajista

\ sTeniendo en cuenta ~ ~ pmTTTTIEN
l 1 ‘ esta teoria la 1 ' 1
1 1 ' aplicaremos en nuestro | |ﬂ‘99e';'el'|;gs a nuestro 1

oyecto mediante 1 proyecto los principios

1 Bl e agdl istiarlo | ! g:fe);enles aspectos ! 1 de elementos naturales |
1 con el espacio depende | 1 donde la arquitectura | 1 yunidad, vinculando la |
| de la concepcién ] I englobe a la I arquitectura paisajista I
! g%iﬁ;zﬁag;‘:a ! I construccién, materiales ! | con relacién urbana |
! ' 1 sostenibles generando | | aportando a la \
! ! 1 que este proyecto ! | fecuperacion de la \
\ | 1 minimice el impacto ! | Imagen urbana I
S d Nambientel. _ _ _ _ 7 ~ ’

S m————-—

S

+ ELEMENTGS 7

Concepcion espacial en la

Concepcion espacial en o
actividad del pescador las actividades S NATURALES
artesanal 8
————————— o o ~ @ B, e o
{ Relacion ©
Serie de espacios I ( | UNIDAD I
1 interiores, exterioresy | | visual, espacios donde se g R
1 semi-exteriores 1 1 desarrollan actividades de 1 o]
N P \ocio y relajacion 7 é o——————
ACENTO I

[ S —

GRAFICO 2 Mapa mental de la aplicacién de cada antecedente en

nuestro proyecto de DPA — Las Delicias enfocado a través de la arquitectura
paisajista y organizacion espacial Sechura - Piura.
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Fuente: Elaboracion Propia
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[.2.2 MARCO CONCEPTUAL

[.2.2.1. Conceptos arquitectonicos.

Naves industriales.

Es un espacio o edificio al servicio de una industria en el que se desarrollan
actividades de almacenamiento, produccion, fabricacion, distribucion, etc. No
tienen soportes intermedios, ya que no hay obstaculos ni limitaciones para la
operacion, lo que facilita la forma de trabajo. (Karina Géngora, 2018)
Espacialidad.

La espacialidad en arquitectura hace referencia a la interrelacion que existe entre
dos elementos, espacio y cuerpo, 0 mas concretamente, la forma que toma el
espacio y el movimiento del cuerpo. La arquitectura resalta a la espacialidad por
ser dindmica por la interaccion y la modificacién del espacio y movimiento del
cuerpo. (Héctor Lopez)

Zonificacion.

Es la estructura de una ciudad o edificacion por regiones. Estas zonas se
convierten en areas de suelo urbano, donde el usuario hace uso, funcionan en
distintas formas, mas o menos planeado por los urbanistas. El conjunto de estos
espacios y sus interrelaciones conforman la ciudad y son la expresion global de
la vida urbana. (Ernesto Mavila, 2013)

Infraestructura.

Es un grupo de sistemas de soporte aptos para adaptarse a los espacios,
formado por luminarias, tuberias, conductos, redes y elementos que conforman
estructuras en parte aéreas y subterrdneas si fuera lo ideal. La red de
infraestructura muestra alguna rigidez estructural, lo que propicia condiciones
para el desarrollo urbano. De acuerdo a las caracteristicas que presenta son:

a. Infraestructura de servicios consistente en el tendido de diversos tipos de
redes que dirigen los fluidos a diferentes espacios de adaptacion.

b. Plantas productivas consistentes en colecciones como locales y oficinas
donde se encuentran las fuentes de fluidos. (Estructura Urbana y Uso del Suelo,
Miguel A. Vigliocco y Raul H. Meda, ed. Civilidad 1991)

Integracién arquitectura — ambiente.

Este contexto de integracion arquitectdnica y ambiental orienta la accion politica
hacia un paradigma de desarrollo sostenible, que permite prevalecer la

construccion de un marco sistematico de reglas, basado en el equilibrio entre la
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economia, la sociedad y el medio ambiente. El desarrollo sostenible, enfatizando
el radio de la misma accion, tocando los medios de la accion humana, hace que
la arquitectura, con una ineludible racionalidad social, no pueda sustraerse a él.
Esto dependera de la interrelacion de sus criterios a la hora de establecer
estandares de sostenibilidad, por lo que debe ser econdmicamente viable,
socialmente equitativo y ambientalmente sano. Estas premisas se relacionan con
la nocion de un proceso de planificaciéon que favorece la calidad del medio
ambiente urbano, la eficiencia de los muros que los constituyen y, por tanto, la
busqueda de la calidad de vida de la poblacion. (Gabaldon, 2006)

Disefio urbano.

Visualizamos el disefio urbano como una construccion esencial en la
intervencién de nuestras ciudades. El disefio urbano es una premisa béasica, que
es responsabilidad de muchas disciplinas diferentes y no solo responsabilidad
del espacio urbano sino también responsabilidad del territorio.

El disefio urbano debe proporcionar el marco conceptual y de proyecto sobre
como crear ciudades globales que logren no solo la sostenibilidad, sino también
la eficiencia técnica y de inversion, la armonia estética y contemporanea, y la
justicia democratica participativa. Esto debe discutirse desde un enfoque
académico y desde la practica profesional. (Red Académica de Disefio Urbano)
[.2.2.2. Conceptos pesqueros.

Desembarcadero pesquero artesanal.

Consta de 3 zonas basicas: un muelle donde se amarran los barcos de pesca, y
carga y descarga. zona de manipulaciéon, donde se clasifican y pesan los
productos acuaticos; y areas frias, incluida la maquina de hacer hielo, camaras
frigorificas y salas de almacenamiento (PRODUCE, 2004).

Muelle turistico.

Las zonas de embarque estan permitidas para embarcaciones que prestan
determinados servicios a turistas: paseos en barco, salidas a zonas de buceo u
otros deportes/actividades nauticas, etc. Pueden contar con algunos servicios
adicionales para el turismo, comercial u hostelero. Representan condiciones mas
limpias y mejores de conservacion. (Plan Nacional de Turismo Nautico en
Colombia. Sep. 2012)

Muelle marginal.
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Son utilizados para la descarga del producto pesquero y eventualmente usados
para avituallamiento. Se localizan inmediatos a los centros de recepcion o a las
plantas de tratamiento. (DIRECCION GENERAL DE PUERTOS — CGP y MM —
S.C.T. 2016)

Centro Piloto.

Es una planta que desarrolla procesos, a pequefia escala, para adquirir
informacion que pueda ser utilizada en procesos a escala industrial. Permiten
ejecutar andlisis de viabilidad de disefios y procesos a escala industrial.
(EDIBON- Investigacion y desarrollo)

Desembarcar.

Se refiere a todas las operaciones de pesca y desembarque en el pais, regién o
puerto, incluidos los usos industriales y manuales, los centros de acopio de
acuicultura y algas se cosechan en aguas internacionales. (Decreto Supremo:
PRODUCE, 2017)

Productos Hidrobiol4gicos.

Son los organismos que pasan toda o parte de su vida en ambientes acuaticos
y los utilizan directa o indirectamente los humanos. La biodiversidad acuatica del
Mar Peruano es enorme, con cerca de 750 especies de peces, 872 moluscos,
412 de crustaceos, 45 de equinodermos, 240 de algas, cadaveres, mamiferos
de tortugas y crustaceos, de los que solo hay una pequefia parte cosecha
comercialmente. (Ministerio de Desarrollo Agrario y Riego, 2015).

Concha de abanico.

Es un molusco bivalvo, caracterizado por una concha esférica con valvas
desiguales, la valva izquierda es mas convexa que la derecha, ademas tienen
venas radiales en la cantidad de 23 a 26 en cada valva. Cada valva tiene una
extension llamada oido asimétrico, y la valvula anterior es mas grande. El color
exterior varia de rosa a morado oscuro, pasando a naranja. Esta especie,
conocida cientificamente como Argopecten purpuratus, vive en zonas costeras
con temperaturas entre 13y 28 °C, y las vieiras de calidad ponen huevos los 365
dias del afio, especialmente en los dias de El Nifio. (Comision Nacional contra la
Biopirateria, 2019)

Pescador.

Es una persona que se gana la vida capturando peces y otros animales acuaticos

(caza), porque captura lo suficiente para alimentarse y vende el excedente.
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Pertenece a la prehistoria, oficio que existe desde la prehistoria con muy diversas
modalidades, especialmente la caza a pie o en barco. (RAE)

Pesca para Consumo Humano Directo.

La caza con productos destinados al consumo humano, ya sea personalmente,
directamente o por costumbre. Este hombre hace referencia al trabajo de un
pescador artesanal, armador o pescador. (Ministerio de la Produccién, 2010)
Caleta.

Entrada de mar, llamada también ria, de menor tamafio que la bahia, es una
pequefia ensenada o parte del mar que se adentra tierra adentro. (RAE)

Bahia.

La entrada natural es del mar a la costa, que se extiende mucho, pero
generalmente mas pequefia que la entrada a la bahia. El mar que se arrastra
hacia la interior forma un gran atractivo, donde los barcos pueden amarrar para
evitar el viento; Mas pequefio que la bahia y mas grande que la entrada. (RAE)
Residuos hidrobiolégicos.

Son residuos organicos, considerados no peligrosos, los residuos generados en
instalaciones o procesos industriales sin propiedades peligrosas, de acuerdo con
la normativa ambiental aplicable. (MINISTERIO DE LA PRODUCCION 2011)
[.2.2.3. Conceptos generales.

Sostenibilidad.

La gestion del programa IPAS debe desarrollarse en armonia con la
conservacion de los recursos naturales y el medio ambiente marino, teniendo en
cuenta la satisfaccion de las necesidades econdmicas y sociales de las personas
y usuarios. (Manual de administracion de infraestructuras pesqueras
artesanales, 2019)

Turismo.

Forma parte de un espacio fisico de extension variable, con cualidades
fisiologicas uniformes, y tiene unidad de paisaje. Dentro de estos, se pueden
agrupar extensiones regionales mas pequefas, conocidas como areas turisticas.
La zona turistica debera contar con la infraestructura y servicios de comunicacion
entre las zonas turisticas a constituir. (Secretaria de Turismo de México)
Tratamiento de aguas residuales.

Una planta de tratamiento de aguas residuales o EDAR es una para purificar

aguas residuales para recolectar agua de un area residencial o industrial y
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eliminar los contaminantes. En el mar o por reutilizacion directa. Entre las
sustancias a tratar estan residuos, aceite, arena, solidos biodegradables,
compuestos con nitratos, amoniaco y fosfatos, entre otros. (Lander Rodriguez
de Jorge)

Reciclaje.

Constituye toda obra encaminada a coordinar los bienes culturales para reiniciar
un nuevo periodo de vida util, modificando su funcion original. (Ordenanza de
Ordenamiento Territorial y Uso del Suelo para el partido de La Plata, 2000)
Disefio Biofilico.

El disefio biofilico intenta imitar la naturaleza en los edificios en que vivimos,
combinando elementos de la naturaleza dentro y fuera del espacio, para mejorar

el bienestar y salud de las personas. (Albert Cervera)

Sistema Estructural.

Es un objeto complejo tridimensional, cuyos componentes estan conectados al
menos a otro componente e interactlan con un sistema mecénico; Su cuidada
disposicion es lo que asegura la estabilidad del edificio. Estos elementos
estructurales deben estar preparados para soportar sus propias cargas y las
cargas de influencias externas (terremotos, vientos) sin perder su funcionalidad.
(Universidad Tecnologica del Peru, 2018)

Un sistema estructural es un “objeto compuesto de forma tridimensional”, en el
gue sus componentes se relacionan al menos con algun otro componente y
responden a un sistema de mecanismo; su disposicion correcta es la que le
proporciona estabilidad a una edificacion. Estos componentes estructurales
deben estar preparados para soportar las cargas provenientes de su peso propio
y las cargas provenientes de acciones externas (sismos y vientos), sin perder las
condiciones de funcionalidad.

Un sistema estructural es un “objeto compuesto de forma tridimensional”, en el
gue sus componentes se relacionan al menos con algun otro componente y
responden a un sistema de mecanismo; su disposicidén correcta es la que le
proporciona estabilidad a una edificaciébn. Estos componentes estructurales
deben estar preparados para soportar las cargas provenientes de su peso propio
y las cargas provenientes de acciones externas (sismos y vientos), sin perder las

condiciones de funcionalidad.

26



Biofertilizantes.

Son abonos organicos que aportan a las plantas los nutrientes necesarios para
su crecimiento, mejorando la calidad del suelo y ayudando a conseguir un
entorno microbiolégico natural 6ptimo. (Procuraduria Federal del consumidor,
2021)

[.2.3 MARCO REFERENCIAL

De acuerdo al marco referencial del tema de investigacion realizado, a través de
fuentes digitales de investigaciones estudiadas en el ambito nacional como
internacional con respecto al tema de “DESEMBARCADERO PESQUERO
ARTESANAL — CPCA LAS DELICIAS SECHURA 2021” exponemos proyectos
de investigacién que se han realizado en los Ultimos cinco afos, con apreciacion
y contribucién util.

En la siguiente investigacion presentada por el Bach. Arq. Aldo Onofre, Diaz
Garcia que tiene como titulo “Terminal Pesquero Vivencial con Sostenibilidad
Hidrica en el distrito de Pacasmayo” (2018) aprobada por la Universidad César
Vallejo:

Objetivo general:

. Determinar los requerimientos urbanos arquitecténicos para el
planteamiento de un terminal pesquero vivencial con sostenibilidad hidrica en el
Distrito de Pacasmayo.

Objetivos especificos:

. Analizar el estado actual en el que funciona el Frigorifico Pesquero
Artesanal en el Distrito de Pacasmayo.

. Determinar los requerimientos urbanos, para el planteamiento de un
terminal pesquero vivencial con sostenibilidad hidrica en el Distrito de
Pacasmayo.

. Estudiar los requerimientos arquitectonicos, necesarios para el
planteamiento de un terminal pesquero vivencial con sostenibilidad hidrica en el
Distrito de Pacasmayo.

. Estudiar los espacios necesarios, para desarrollar la actividad vivencial en
el planteamiento de un terminal pesquero vivencial con sostenibilidad hidrica en
el Distrito de Pacasmayo.

La metodologia utilizada de la investigacion es descriptiva — correlacional.
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El autor resume que Pacasmayo es uno de los puertos mas importantes del
departamento de La Libertad y del Ministerio de Pesqueria administrada por
FONDEPES, que atribuye a la Asociacion de Pescadores Artesanales del
balneario de Pacasmayo. Resalta que el sistema Frigorifico Artesanal de
Pacasmayo no cuenta con las caracteristicas adecuadas ya que actualmente
carece de areas para su funcionamiento y no ha sido modificada en los altimos
20 afios, solo ha tenido un mantenimiento superficial. El estado de conservacion
que presenta esta en un nivel deteriorado ya que presenta fisuras en la mayoria
de sus ambientes.

En cuanto a la recoleccion de datos aplico 3 tipos de entrevistas a los usuarios,
como primera entrevista se considerd a especialistas en terminal pesquero para
amplificar el conocimiento en las caracteristicas arquitectdnicas y urbanas del
proyecto, en la segunda entrevista se consideré a comerciantes mayoristas y
minoristas del Frigorifico Artesanal para conocer como se comercializacion de
los productos hidrobiolégicos y en la tercera se considerd a la poblacion que
compra en dicho equipamiento para constatar datos de la ubicacién y proponer
nuevos ambientes.

El autor concluyd lo siguiente:

. Dado a los 40 afios de antigliedad el Frigorifico Pesquero Artesanal no ha
tenido modificacién alguna para su mantenimiento, ya que el material utilizado
es de cemento frotachado, los muros de adobe y techos de calamina. La
iluminacion y la ventilacién es natural, pero funcionas en escazas condiciones
que genera contaminacion y desorden entre sus ambientes.

. Con respecto a la ubicacion del equipamiento, determiné que el Frigorifico
se encuentra en una zona estratégica por la cercania al mar y a la ciudad, y el
proyecto propuesto generaria un impacto social por los puestos de trabajos
formales y una mejor comercializacion de los productos.

. Determiné los diferentes lugares de comercializacion de los productos
para considerar un ingreso accesible, aparte saber la cantidad de productos
hidrobiol6gicos que comercializan y el proceso que va a tener para las
dimensiones de los ambientes y mobiliario requerido.

. De acuerdo a la implementacion a nuevos ambientes para el
equipamiento, determind de que la poblacion que compra esta interesada en

conocer como es el proceso de los productos hidrobiologicos, y entre los
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ambientes que se implementaria seria donde aprendan a realizar aparejos y
caballitos de totora.

. Reconoce que el equipamiento genera gran contaminacion, y para esto el
autor determina la implementacion de un sistema de tratamiento de
sostenibilidad hidrica que entre los sugeridos por los especialistas seria: el
Tratamiento Primario, Tratamiento Secundario, Tratamiento Terciario y Biofiltro.
El proyecto de investigacion aporta en nuestro trabajo la importancia de la
Sostenibilidad Hidrica, en analizar con especialistas del tema sobre este tipo de
tratamiento, ya que el agua es el recurso mas importante para llevar a cabo el
equipamiento y es de vital importancia para la conservacion del medio ambiente.
Y se conoce que un Puerto Pesquero su principal factor para el funcionamiento
es el agua. Asi que se pondra énfasis en este tema sobre los tipos de tratamiento
gue requiere nuestro proyecto y cual es el mas eficaz para desarrollarse.

En la siguiente investigacion expuesta por Javier José, Sol6rzano Benavides,
que tiene como titulo “Puerto y centro de pesca artesanal — Callao” (2021),
aceptada por la Universidad Peruana de Ciencias Aplicadas, determina los
siguientes objetivos:

Objetivo general:

. Lograr la integracion de los distintos factores: la tierra y el mar, la actividad
pesqueray recreativa, y la ciudad con la bahia; a través de la arquitectura como
limite y conector entre ellos.

Objetivos especificos:

. Solucionar los problemas vinculados a la ubicacion, acomodandose a las
condiciones tanto geogréficas como climatol6gicas.

. Desarrollar edificaciones y equipamientos que respondan a las
necesidades de la pesca artesanal.

En esta investigacion el autor ha utilizado la metodologia descriptiva —
correlacional.

En el trabajo resalta de que el proyecto utiliza como conector a la arquitectura en
relacion con el mar, la tierra y las actividades productivas que hay dentro de la
ciudad, y conectando al mismo tiempo a la poblacion con el lugar, ya que como
menciona el autor que el problema es que el lugar seleccionado de Bahia Blanca
en Ventanilla - Callao no se ha desarrollado aun un puerto que tenga una

relacion directa con la ciudad, y pone como referencia al libro que habla sobre la
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arquitectura conectora: "Los paseos maritimos espafoles”. Otros de los
problemas es el clima del lugar escogido y la ubicacion, ya que para dirigirse al
centro se debe atravesar varias cuadras en donde estan ubicadas los
establecimientos industriales y es muy comun los robos por cierta zona y muy
aparte de esto, el equipamiento no cuenta con las condiciones minimas de
sanidad.

El autor concluyé lo siguiente:

. El proyecto resalta de que el autor mediante su proyecto va a lograr la
integracion de los diferentes factores de la tierra y el mar, la ciudad con la bahia
y la actividad de productos hidrobiologicos con la poblacion.

. Ya que el actual Puerto Pesquero Artesanal del Callao no cuenta con las
condiciones sanitarias requeridas se va a desarrollar un nuevo Puerto de Pesca
para lograr la conexion con el mar e involucrar al mismo tiempo las actividades
y funciones complementarias con la poblacién.

. Integrard a la poblacion de las zonas anexas con la actividad pesquera
del puerto para percibir el paisaje marino como imagen y se complementara
ambientes mixtos como restaurantes y tiendas para visitantes y trabajadores del
mismo equipamiento.

. El equipamiento serd un malecon vertical que conectara a la playa Bahia
Blanca con la ciudad ya que generara actividades complementarias recreativas.
. Para el desarrollo sobre las conexiones de los factores ya antes
mencionados se tomara en cuenta la circulacién y percepcién, ya que presentara
varios espacios y circulaciones que no sera compatible para el visitante, pero sin
embargo se lograra la integracion de los espacios con las actividades.

El proyecto aporta en nuestra tesis en la conexion que debe existir entre el
equipamiento con los diferentes factores del territorio, el autor le da importancia
al usuario, define las caracteristicas que el individuo va a sentir dentro y fuera de
la edificacion propuesta. La conexion tierra—mar y la de la actividad productiva—
poblacional son importantes para analizar y considerar mediante el disefio
arquitectonico y forma que se da, porque depende de estas caracteristicas el
eguipamiento funcionara para que el usuario, el edificio y la naturaleza cumplan

con la integracion requerida.
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En el proyecto de investigacion presentada por Maria Cecilia Rodriguez Mares
que tiene como titulo “Centro de Pesca Artesanal llo-Moquegua” (2021),
aceptada por la Universidad Peruana de Ciencias Aplicadas:

Objetivo General:

. Lograr que el nuevo centro pesquero artesanal, sea un lugar donde la
naturaleza sea parte del lugar y el usuario pueda interactuar con esta.
Obijetivos especificos:

. Dotar de la infraestructura adecuada el desembarcadero y terminal
pesquero artesanal.

. Crear una nueva infraestructura que respete e incluya la naturaleza.

. Generar un edificio bien equipado para responder a las necesidades y
demanda actuales del usuario.

. Aprovechar los recursos naturales como la ventilacién e iluminacion en el
proyecto y asi crear una infraestructura sostenible y de facil mantenimiento para
los pescadores.

. Incluir un patio gastronédmico como parte del programa, donde se
reubiquen las distintas cevicherias a las afueras del centro pesquero.

. Integrar a la poblacidén en las actividades pesqueras, sin interrumpir los
procesos pesqueros.

. Incluir espacios de recreacion vinculados a la playa y apreciacion de la
fauna (pelicanos) como parte del programa, que repotencie el turismo.

La autora de la investigacion enfatiza lo que pasa con la arquitectura que trata a
la naturaleza como una dificultad, y pone de ejemplo al Centro Pesquero de lllo
por tener un gran potencial maritimo y paisajistico, pero no lo aprovecha el
equipamiento actual. Ella aplicara en su proyecto de investigacion el disefio
biofilico que integra a la naturaleza en la composicién arquitectonica de la
edificacion.

En cuanto a la ubicacion del equipamiento este se encuentra en el casco urbano
antiguo de la ciudad y esto genera ciertas incompatibilidades en los usos.

La propuesta como cierto punto critico serd productivo y de consumo, pero al
mismo tiempo serd un espacio de ocio, para recreacion. El proyecto tiene 3
programas  propuestos: Desembarcadero, Mercado de  Productos
hidrobioldgicos, y Zona Gastronomica Artesanal.

La autora concluye lo siguiente:
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. Dado a que el nuevo equipamiento estara ubicado en el borde maritimo
este tendra que adaptarse a los cambios climaticos de la zona, sin tener afectar
de alguna manera al medio.

. Repotenciar el turismo y desligar el uso de muros ciegos que es lo
caracteriza a la infraestructura peruana, y asi integrar la actividad pesquera con
la poblacion local.

. Lo que resaltara del proyecto y servira para repotenciar la ciudad es el
disefio biofilico, que se usara materiales propios del lugar y se integre al
contexto.

El trabajo de investigacion propone el Disefio Biofilico que no es muy comun
usarla en la arquitectura hoy en dia, es por eso que la hemos escogido como un
aporte importante para nuestro trabajo, ya que la integracion de la naturaleza en
la composicion arquitectdnica beneficiaria en nuestro proyecto, esto seria eficaz
y reconfortable para los diferentes tipos de usuarios del equipamiento y también
seria diferente a cualquier puerto pesquero tipico que existen actualmente.

En el proyecto de investigacion propuesto por Héctor Fernando, Pisfil Sandoval,
que tiene como titulo “Recuperacién del borde costero mediante la propuesta de
terminal pesquero en el distrito de San José” (2021), aceptada por la Universidad
Catélica Santo Toribio de Mogrovejo en Lambayeque

Objetivo general:

. Transformar mediante la recuperacion del borde costero, una propuesta
de infraestructura de actividades comerciales y de capacitacion que permita la
conexion con la ciudad.

Obijetivos especificos:

. Identificar los factores que influyen en la degradacién del borde costero.
. Evaluar la situacion actual de las actividades econdémicas en el distrito de
San José.

. Seleccionar de manera eficaz referentes que ayuden argumentar el

programa de necesidades.

. Elaborar un master plan para la recuperacion del borde costero del distrito
de San José, considerando las actividades y necesidades del mismo.

. Disefiar un terminal pesquero como propuesta arquitectonica en San

Joseé.
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La investigacion es un estudio descriptivo no experimental que consiste en
limitarse a la observacion de ciertos fenémenos que se presentan en el lugar de
estudio.

El proyecto de investigacion trata sobre la recuperacion del borde costero y de
acuerdo al autor esto sera solucionado mediante un Terminal Pesquero en el
distrito de San José. Hay una serie de actividades que se han apoderado de todo
el borde costero como la comercializacion y también la fabricacion de
embarcaciones pesqueras y esto ha generado cierta inseguridad y focos
infecciosos en el lugar. Este problema de la comercializacién afecta sobre todo
a los pescadores, porque llegan a tierra tienen contacto con los comerciantes
incumpliendo las reglas, aparte de esto la ciudad se usa mal por la falta de
planificacion que afecta sus alrededores naturales, y esto genera una
degradacion del paisaje. Es por eso que el autor opta por estudiar el borde San
José porque econdmicamente tiene buen potencial.

El autor concluye su investigacion con lo siguiente:

. Los resultados demuestran los factores que determinan el valor del lugar,
percibiendo asi soluciones y estrategias tanto en condiciones fisicas y sociales.
. Recuperar la imagen natural de la ciudad para beneficiar a los pobladores
y turistas mediante actividades que recuperen el vinculo de la relacion del mar
con el contexto urbano.

. La ciudad de San José se caracteriza por las actividades de pesca
artesanal y comercializacion local y distrital se aportard actividades para el
mejoramiento de la ciudad.

. Desarrollar espacios de conexion con el fin de resaltar las actividades de
los lugares. La propuesta de Terminal Pesquero en San José pretende
descentralizar la aglomeracion de actividades en el borde costero.

. Determinar una solucién integral para potenciar el borde costero de San
José con la actividad pesquera, mejorando el aspecto econdémico, social y
urbano.

En el proyecto de investigacién el autor utiliza como estrategia una propuesta
integral, que trata en generar un vinculo natural entre la zona urbana y el terminal
pesquero, generando asi un hito importante para la zona, y eso es lo que

gueremos para nuestro proyecto que no sea solo un hito local, sino nacional, que
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resalte la integracion con el contexto, y que el usuario se sienta en confort dentro
y fuera del lugar, que sea accesible al publico.

En el proyecto de investigacion propuesto por Luis Alejandro, Villamil Meléndez
que tiene como titulo “Puerto Pesquero en el corregimiento el Llanito
(Barrancabermeja, Santader): Espacio de relaciones vy fortalecimiento
comunitario en torno a la practica de la Pesca Artesanal’ (2017), aprobada por
la Pontificia Universidad Javeriana Bogota — Colombia.

Objetivo general:

. Disefiar un puerto pesquero con la finalidad de tejer el territorio y organizar
a la comunidad del corregimiento El Llanito, mediante el fortalecimiento de las
relaciones de los habitantes, pescadores y turistas en torno a un equipamiento
que consolidara la actividad de la pesca artesanal propia del lugar.

Objetivos especificos:

. Mejorar la produccién de la pesca artesanal mediante la integracion de la
comunidad pesquera en labores como el almacenamiento, la preparacion y la
comercializacion del pescado.

. Fortalecer la actividad turistica de El Llanito, ampliando la variedad de
actividades que permita una experiencia mas completa del turista.

. Conservar y rescatar los saberes y la cultura pesquera arraigada a la
poblacion del llanito, mediante unos espacios integrales y flexibles con el fin
transmitir el conocimiento en las generaciones.

. Fortalecer las relaciones entre la comunidad en torno a la pesca artesanal,
a través de la organizacién de los pescadores para mejorar la integridad del
territorio.

El proyecto del Puerto Pesquero busca relacionar y organizar el territorio con la
comunidad, y se lograra fortaleciendo a los pobladores en relacion con turistas y
pescadores. El autor busca que mediante la infraestructura se pueda realizar el
correcto tratamiento, comercializacion 'y produccidon de productos
hidrobiologicos, y también un sistema de espacio publico donde el poblador vy el
turista tengan una relacion y una buena experiencia respecto a la pesca
artesanal. El proyecto busca rescatar y conservar la cultura de la pesca de la
poblacion mediante ambientes flexibles e integrales para generar conocimiento
entre sus visitantes. El proyecto ayudara también a que los propios habitantes

de la ciudad tengan empleos en las distintas areas de la pesca artesanal.
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El autor en su proyecto enfatiza el disefio urbano de la trama urbana de la ciudad,
desarrollado por raices conectando al territorio con el equipamiento. Esto nos
ayuda a considerar la trama urbana para mejorar el disefio, determinar asi el
ingreso principal, y los accesos para los diferentes tipos de usuario sin perder la
integracion con las vias accesibles.

En el proyecto de investigacion presentada por Maria José, Morales Jurado, que
tiene como titulo “Centro de Desarrollo Pesquero - Activacion del Borde Urbano.
Quito — Ecuador” (2018), aceptada por la Pontificia Universidad Catdlica de
Ecuador.

Objetivo General:

. Disefiar objetos arquitectonicos de escala media en asentamientos
dispersos, que articulen la zona, propicien su consolidaciéon y aseguren un
desarrollo progresivo de la misma a través de procesos existentes y
caracteristicos del territorio.

Obijetivos Especificos:

. Caracterizar a los espacios como puntos con diversidad de actividades y
usos mediante la articulacién de espacios, con el fin de llegar a distintos tipos de
usuarios y abastecer a la poblacion.

. Proyectar zonas de cohesion social a través de la formacion comunitaria
y la productividad.

El proyecto de investigacion, el autor obtuvo los datos de forma cuantitativa y
cualitativa.

La zona donde se lleva a cabo el proyecto estd en condicion de
desabastecimiento funcional como fisica de la zona consolidada, esto genera la
desarticulacién y la falta de organicidad. En esta zona también carece de
servicios y de un sistema de legalidad para consolidar el sistema estructural.

El autor resalta los vacios que existen en los bloques arquitecténicos de su
proyecto llamado “vacios integradores” que tienen el propdsito de integrar el
interior con el exterior y al mismo tiempo tener una conexion del espacio privado
con el espacio publico. Lo que propone el autor es un juego de niveles en el
equipamiento para proponer un mirador para ver directamente al mar mediante
puentes. Los materiales renovables y reciclados que propone son propios de la
localidad tanto renovables y reciclados y esto beneficia al transporte rapido y

facil.
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Lo interesante de este proyecto es que el autor propone para el consumo
energético paneles fotovoltaicos que abastecen a un 95.75% del equipamiento,
usando aparatos eléctricos de consumo bajo como las lamparas Led, y respecto
al consumo de agua, propone un sistema de tratamiento de agua de lluvia y
marina, agua subterranea, aguas grises y aguas negras.

El autor concluye su proyecto de investigacion con lo siguiente:

. El proyecto potencializa su medio arquitectonico dando solucién a
fenomenos urbanos.

. Uno de los vacios arquitectonicos urbanos es utilizado como estrategia
para potencializar factores del territorio y asi generar actividades econémicas —
productivas para el desarrollo de la ciudad.

. El sistema integral es el principal componente que constituye al proyecto
para llevar a cabo los factores territoriales, comerciales, ambientales, sociales y
econoémicos.

En el proyecto presentado el aporte es muy importante, pues también busca
integrar la edificacion con el exterior, pero el aporte mas caracterizado es que
considere la sostenibilidad usando materiales beneficiosos para la naturaleza,
usando energia solar y el sistema de tratamiento de aguas residuales, esto
demuestra la generosidad con el medio ambiente, y se tomara en cuenta en
nuestro proyecto como utilizar materiales propios de la localidad para disminuir

la contaminacion.

.3 METODOLOGIA

1.3.1 RECOLECCION DE INFORMACION
1.3.1.1. Tipo de estudio

La investigacion es aplicada, para Murillo (2008), la investigacion aplicada recibe
el nombre de investigacion practica o empirica, que se caracteriza porque busca
la aplicacion o utilizacion de los conocimientos adquiridos, a la vez que se
adquieren otros, después de implementar y sistematizar la practica basada en
investigacion. El uso del conocimiento y los resultados de investigacion que traba

en una forma rigurosa, organizada y sisteméatica de conocer la realidad.

1.3.1.2. Disefio de investigacion
Se ha definido un enfoque cualitativo para el presente proyecto, pues con la

informacion recabada durante la interaccién con un grupo base, tomando en
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cuenta sus opiniones y percepcion de las necesidades en el lugar, comprender

e interpretar la data obtenida.

1.3.1.3.

Técnicas e instrumentos de informacién

TECNICA

INSTRUMENTO

Observacion cualitativa: Esta técnica
nos permitio explorar, comprender,

describir ambientes, identificar
problemas y generar hipotesis referente
a la situacion actual del desembarcadero

pesquero artesanal las delicias.

Ficha de Observacion: Mediante

este instrumento registramos las

caracteristicas de la poblacion a

trabajar, objetos entre  otros.

Incluyendo un levantamiento
fotografico y toma de datos en la visita
a campo para el andlisis la situacién
del

desembarcadero pesquero artesanal

de la infraestructura

las delicias; considerando los

espacios publicos, vivienda y/o

equipamientos.

de

registro de datos, insertando informacion

Andlisis documental: Fichas

descriptiva y gréfica.

Ficha de de datos:

Recopilar datos obtenidos del analisis

registro

documental.

Entrevista formulada: Esta técnica

nos permitié

obtener informacién directa de las

personas involucradas en el proyecto.

Encuesta: Entrevista a representante
de FONDEPES - Sechura y
representante de la OSPA del sector

las Delicias.

Tabla 3 Técnicas e Instrumentos de Informacion

Fuente: Elaboracion propia
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1.3.2. PROCESAMIENTO DE INFORMACION
Trabajo en gabinete para el tratamiento de la informacion, donde se realizara

andlisis de la informacion requerida y obtenida en el trabajo de campo,
llevandonos a un proceso de seleccion e ir ordenando dicha informacion
preliminar. Teniendo como instrumento principal los cuestionarios donde a través
de nuestra prueba piloto nos da un resultado aceptable para dicho estudio.
Para la presente investigacion también emplearemos algunos métodos para
analizar datos:

Método descriptivo interpretativo: después de recopilar todos los datos de la
investigacion, obtuvimos diferentes resultados los cuales seran interpretados;
dandonos, asi como resultados una serie de objetivos, recomendaciones para
subsanar la problematica actual del estudio.

Incluyendo los aspectos éticos que tuvimos en cuenta durante la investigacion y
por ultimo dar a conocer los resultados del estudio. Realizando la redaccion final
de la informacién recopilada, para elaborar una ruta metodoldgica, para

desarrollar la programacién arquitecténica.

1.3.3. ESQUEMA METODOLOGICO — CRONOGRAMA

METODOLOGIA DE LA INVESTIGACION

Fundamentacion fedrica

Analisis de bases
fedricas PROCESO
1ERA ETAPA PROYECTUAL

ANALISIS PRELIMINAR

Conceptualizacion Revision referencia

Recoleccion de
2DA ETAPA informacion

FORMULACION DE
PROPUESTA

RESULTADOS

Procesamiento de
recoleccion

DIAGNOSTICO

SITUACIONAL Oferta y demanda

Problema y objetivo

3ERA ETAPA
DIAGNOSTICO Y
PROGRAMACION

PROGRAMACION Usrares Cnterios de
ARQUITECTONICA disefio

Zonificacion de proyecto

PROPUESTA
ARQUITECTONICA

Temenos Normativa

GRAFICO 4 Esquema metodoldgico

Fuente: Elaboracién Propia
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DESEMBARCADERO PESQUERO ARTESANAL Y CENTRO PILOTO DE CONCHAS DE ABANICO — SECHURA

ESQUEMA METODOLOGICO — CRONOGRAMA

e TIEMPO MES 1 MES 2 MES 3 MES 4 MES 5 MES 6
; ACTIVIDADES 1 (2|3 (4|1|2|3|4|2(2|3|4|2|2|3|4(2|2|3|4|12(2]|3|4
1 Generalidades
2 Marco tedrico
3 Metodologia
4 Investigacion programatica
4.1 Realidad problematica
4.2 | Programacion arquitectonica
4.3 Localizacion
5 Bibliografia
[ Anexos
Revisidn, levantamiento de
7 observaciones y aprobacion
de plan de tesis
8 Planos - Memoria
descriptiva de Arquitectura
Planos - Memoria
9 descriptiva de instalaciones
eléctricas
Planos - Memoria
10 descriptiva de instalaciones
sanitarias
Planos - Memoria
11 descriptiva de instalaciones
estructurales
Revision de tesisy
12 levantamiento de
observaciones
12 Presentacidn Final de tesis y

sustentacion

Tabla 4 Cronograma

Fuente: Elaboracion Propia
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.4 INVESTIGACION PROBLEMATICA

1.4.1 DIAGNOSTICO SITUACIONAL
A nivel Mundial:

La pesca artesanal mundialmente en los ultimos 50 afios con ayuda de los
avances cientificos ha permitido mejorar el funcionamiento del ecosistema
acuatico, junto a la conciencia sostenible, con la implementacion de nuevos
conocimientos. A partir del afio 2015, se ha colocado como prioridad abordad el
objetivo de desarrollo sostenible (ODS), para que asi se pueda conservar de una
manera sostenible los océanos, mares y recursos marinos.

Para aplicar politicas para desarrollar la actividad, utilizacion y comercio de
pescado, se presentaran estadisticas actualizadas y verificadas por el sector.
Para que la pesca y la acuicultura se desarrollen sosteniblemente.

La produccion mundial hasta 2018 alcanz6 unos 179 millones de toneladas, con
un valor de 401 000 millones de USD, de los cuales 82 millones con el valor de
250.000 millones de USD, procedieron de la produccion acuicola. De los usos
generales, 156 millones de toneladas fueron para consumo humano y los 22
millones restantes para usos no alimentarios (produccion de harina y aceite de

pescado).
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Produccién

Pesca de captura

1986-1995 1996-2005 2006-2015 2016 2017

Promedio anual

(en millones de toneladas, peso vivo)

Continental 6,4 8,3 10,6 11,4 11,9 12,0
Marina 80,5 83,0 79,3 78,3 81,2 84,4
Total de la pesca de captura 86,9 91,4 89,8 89,6 93,1 96,4
Acvicultura

Continental 8,6 19,8 36,8 48,0 49,6 51,3
Marina 6,3 14,4 22,8 28,5 30,0 30,8
Total de la acuvicultura 14,9 34,2 59,7 76,5 79,5 82,1
Total mundial de la pesca y la acuicultura 101,8 125,6 149,5 166,1 172,7 178,5
Utilizacién?

Consumo humano 71,8 98,5 129,2 148,2 152,9 156,4
Usos ne alimentarios 29,9 27,1 20,3 17,9 19,7 22,2
Poblacién (en miles de millones)? 5,4 6,2 7,0 7.5 7.5 7.6
Consumo aparente per cdpita (kg) 13,4 15,9 18,4 19,9 20,3 20,5
Comercio

Exportaciones de pescado, en cantidad 34,9 46,7 56,7 59,5 64,9 67,1
E’;’i’jﬂi‘:gﬁ las exportaciones respecto de 34 34 37,2% 37,9% 35,8% 37,6% 37,6%
Exportaciones de pescado, en valor (miles 37.0 59.6 17,1 142,6 156,0 164,1

de millones de USD)

Tabla 5 Produccion, utilizacién y comercio de la pesca y la acuicultura en el mundo

Fuente: FAO — El estado mundial de la pescay la acuicultura (2020)
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GRAFICO 5 Produccion mundial de la pesca de captura y la acuicultura

Fuente: FAO — El estado mundial de la pesca y la acuicultura (2020)
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GRAFICO 6 Produccién mundial de la pesca de captura y la acuicultura

Fuente: FAO — El estado mundial de la pescay la acuicultura (2020)

El 46% de la produccién total y el 52% para consumo humano es de la
acuicultura. China sigue considerando como el principal productor de pescado,
gue viene dando un indice del 35 % de la produccién mundial hasta 2018. De la
produccion del afio 2018, procedieron de 5 puntos muy importantes; Asia (34%),
seguida de las Américas (14%), Europa (10%, Africa (7%) y Oceania (1%).

La produccién ha venido experimentando importantes aumentos en todos los
continentes, excepto en Europa y las Américas que tuvieron fuertes descensos,
mientras que en Africa y Asia se ha duplicado en los tltimos 20 afios. Entre 1961
y 2017 el consumo mundial del pescado aument6 con una tasa media anual de
3,1%, duplicando el crecimiento de la poblacién mundial anual con un 1,6 % y

con respecto a los alimentos con proteinas aumentaron un 2,1%.
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GRAFICOQO 7 contribucién Regional a la produccion de la pesca y la acuicultura

Fuente: FAO — El estado mundial de la pesca y la acuicultura (2020)

PRODUCCION DE LA PESCA DE CAPTURA:
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Con respecto a la pesca de captura a nivel mundial se ha venido manteniendo
estable desde finales del afio 1980, con indices que varian entre 86 millones de
toneladas y 93 millones de toneladas. Hasta 2018 aumento alcanzando el nivel
mas alto jamas registrado de 96,4 millones de toneladas, reflejando un
porcentaje de crecimiento del 5,4%.

El indice de aumento en 2018 lo impulsé la pesca de captura marina, donde
aumentd de 81,2 millones de toneladas (2017) a 84,4 millén (2018), mientras que
la pesca continental alcanz6 12 millones de toneladas; China como el principal
productor de pesca. China represento un 15% del total de capturas a nivel
mundial hasta el afio 2018; entre os 7 principales productores de pesca de
captura, tenemos a China, Indonesia, Peru, India, la Federacién de Rusia, los
Estados Unidos de América y Viet Nam).

0
1950 1934 1958 1962 1966 1970 1974 197 1982 1986 19%0 1994 1998 2002 2006 2000 2004 1@

B Captoras en oguas confinentales [0 Copturas en aquas marings (incluida lo anchoveta) — — Copturas en ogues marings (excuida la anchoveta)

GRAFICO 8 Tendencias de las capturas mundiales
Fuente: FAO — El estado mundial de la pescay la acuicultura (2020)
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Respecto a la revision de las estadisticas de la FAO sobre la produccion de
pesca y acuicultura, pese a la tendencia estable de las capturas, algunas
especies han experimentado variaciones con el paso de los afios. En el afio
2018, siete de los principales productores han venido siendo responsables del
50% del total de las capturas marinas; donde China represento el 15%, Peru 8%,
Indonesia 8%, la Federacion Rusia 6%, los Estados Unidos de América 6%, la
India 4% y Viet Nam 4%.

7%
53% 50

9%

0% 0

2%

15%
u:. - . — | .

CHINA INDONESIA PERD INDIA FEDERACION EEUL. VIET NAM IAPON NORUEGA (HILE
DE RUSIA

MILLONES DE TONELADAS
=
af
PROPORCION DE LAS CAPTURAS MUNDIALES (PORCENTAJE ACUMULATIVO)

B Copturas en oguos continentales Capluras en oguas marinos  =@= Proporcion de las copturas mundiales (% acumulativo)

GRAFICO 9 Los 10 Principales productores mundiales de Pesca de Captura — 2018
Fuente: FAO - El estado mundial de la pescay la acuicultura (2020)

China, como principal productor mundial, también cayé entre 2015y 2017 de un
promedio de 13,8 millones de toneladas a 12,7 millones de toneladas del afio
2018. Mientras que Peru viene ocupando el segundo lugar con una produccion
en el dltimo afio 2018 de 7,15 millones de toneladas.

Tabla 6 Produccion de la pesca de captura marina — principales Paises y territorios
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Produccién Produccién
[promedio anual|

Pais o territorio

1980 1990 2000 2015 2016 2017
fen millones de toneladas, peso vivo)
China 3,82 9,96 12,43 14,39 13,78 13,19 12,68 15
Perd (total) 4,14 8,10 8,07 4,79 3,77 4,13 7,15 8
Perd (excluida la anchoveia) 2.50 2,54 0,95 1,02 0,92 0,83 0,94 -
Indonesia 1,74 3,03 4,37 6,22 6,11 4,31 6,71 8
Federacién de Rusia 1,51 4,72 3,20 4,17 4,47 4,59 4,84 6
Estades Unidos de América 4,53 5,15 475 5,02 4,88 5,02 4,72 &
India 1,69 2,60 2,95 3,50 3,71 3,94 3,62 4
Viet Nam 0,53 0,94 1,72 2,71 2,93 3,15 3,19 4
Japén 10,59 6,72 4,41 3,37 3,17 3,18 3,10 4
Noruega 2,21 2,43 2,52 2,29 2,03 2,38 2,49 3
Chile (total) 4,52 5,95 4,02 1,79 1,50 1,92 2,12 3
Chile (excluida lo anchovefa) 4,00 4,45 275 1,25 1,16 1,29 1,27 -
Filipinas 1,32 1,68 2,08 1,95 1,87 1,72 1,89 2
Tailandia 2,08 2,70 2,38 1,32 1,34 1,31 1,51 2
México 1,21 1,18 1,31 1,32 1,31 1,46 1,47 2
Malasia 0,76 1,08 1,31 1,49 1,57 1,47 1,45 2
Marruecos 0,46 0,68 0,97 1,35 1,43 1,36 1,36 2
Repiiblica de Coren 2,18 2,25 1,78 1,64 1,35 1,35 1,33 2
Islandia 1,43 1,67 1,66 1,32 1,07 1,18 1,24 1
Myanmar 0,50 0,61 1,10 1,1 1,19 1,27 1,14 1
Mauritonia 0,06 0,06 0,19 0,39 0,59 0,78 0,95 1
Espafia 1,21 1,13 0,92 0,97 0,91 0,94 0,92 1
Argenting 0,41 0,99 0,94 0,80 0,74 0,81 0,82 1
Provincia china de Taiwdn 0,83 1,05 1,02 0,99 0,75 0,75 0,81 1
Dinamarca 1,86 1,71 1,05 0,87 0,67 0,90 0,79 1
Canada 1,41 1,09 1,01 0,82 0,84 0,81 0,78 1
Irén (Repiblica Islémica del) 0,11 0,23 0,31 0,54 0,59 0,69 0,72 1
:‘;;::;zl':: 25 productores 5y 10 4771 6845 6511 62,58 64,60 67,83 80
:";ﬂi‘:ﬂ';i‘“ los otras 21,00 14,15 15,12 15,39 15,69 16,61 16,58 20
Total mundial 72,10 81,86 81,56 80,51 78,27 81,21 84,41 100

Fuente: FAO — El estado mundial de la pescay la acuicultura (2020)

PRODUCCION ACUICOLA:
Se presentan las estadisticas mundiales de la acuicultura, recopiladas por la

FAOQ, la presente produccién acuicola a nivel mundial alcanzo un indice de 114,5
millones de toneladas en el 2018, con un valor de 263 600 millones de USD.

La produccion total se dio con 82,1 millones de toneladas de animales acuaticos
(250 100 millones de USD); algas acuaticas presento un 32,4 millén de toneladas
(13 300 millones de USD) y por ultimo la concha marina con 26 000 toneladas
(179 000 USD).
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En 2018, el punto de crias de animales acuaticos dominada de peces de aleta
se obtuvieron resultados de 54,3 millones de toneladas (139 700 millones de
USD), de la acuicultura continental se dieron 47 millones de toneladas (104 300
millones de USD), en acuicultura marina y costera fueron 7,3 millones de
toneladas (35 400 millones de USD). Con respecto a especies como moluscos
tuvo 17,7 millones de toneladas (34 600 millones de USD), los crustaceos con
9,4 millones de toneladas (69 300 millones de USD), invertebrados marinos 435
400 toneladas (2 000 millones de USD), tortugas acuaticas 370 000 toneladas (3
500 millones de USD) y por ultimo ranas con 131 300 toneladas (997 millones
de USD).
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MILLONES DE TONELADAS (PESO VIVO)

20

0

1990 1995 2000 2005 2010 2015 2018

Algas acudticas, toda la acvicultura Peces de aleta, acvicultura confinental B Crustdceos, acvicultura confinental

(principalmente, algas marinas) I Otros animales acudticos, toda lo acvicultura I Peces de oleta, acvicultura marina y costera
M Crusticeos, acvicultura marina y costera B Moluscos, toda la acuiculivra

(principalmente, marina)

GRAFICO 10 Produccién acuicola mundial de animales acuaticos y algas (1990 — 2018)

Fuente: FAO — El estado mundial de la pesca y la acuicultura (2020)

La produccién acuicola mundial entre los afios 2001 — 2018 creci6 anual en un
5,3%, mientras que en el afio 2017 su de un 4% y del 2018 un 3,2%. Las
elevadas tasas de crecimiento anual de la produccion mundial, fueron de 10,8%
y 9,5% entre los aflos 1980 — 1990, disminuyendo de manera gradual del tercer
milenio. También se obtuvo la tasa de crecimiento anual del afio 2001 — 2010
con un 5,8% y del afio 2011 — 2018 con 4,5%.
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A pesar de su crecimiento que se vino desarrollando lentamente a nivel mundial,
dentro del periodo 2009 — 2018 se siguié observando un elevado indice de
crecimiento en varios paises, principales productores:

. Indonesia (12,4%)

. Bangladesh (9,1%)

. Egipto (8,4%)

. Ecuador (12%)

PORCENTAJE

ol e ot

Africa Américas China Asia, excepto Ching Europa Oceania Mundo, excepto China Mundo

2001-2005 Il 2006-2010 W 2011-2015 W 2016-2018

GRAFICO 11 Tasa de crecimiento anual de la produccion de pescado de la acuicultura en el milenio.

Fuente: FAO - El estado mundial de la pescay la acuicultura (2020)

En cuanto a la acuicultura continental, se produce de los animales
acuaticos de cultivo (agua salada, agua dulce, salina, aguas alcalinas, etc.)
Se trata de cultivar especies adaptadas al entorno, que toleran las
condiciones y cubren las expectativas de los piscicultores. Los sistemas de
cultivo son diversos, los mas conocidos son; los estanques de tierra (instalacion
las utilizada a nivel continental), canales, tanques sobre el suelo, corrales y
jaulas; dependiendo mucho de las condiciones locales.

La acuicultura en arrozales sigue siendo una de las mas importantes en zonas
tradicionales, que se expande rapidamente en Asia. Pero, sin embargo, en los
ultimos afios se ha registrado avances en la mejora de estos sistemas que no
solo ha tenido un resultado de mejor productividad sino también que aporta

minorizando el impacto ambiental.
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En el dltimo afio de las estadisticas 2018, la acuicultura ha producido 51,3
millones de toneladas de animales acuaticos, un 62,5% de la produccion de
pescado comestible cultivado, lo contrario que en el afio 2000 refleja un 57,9%.
Con respecto a la acuicultura continental los peces de aleta su indice bajo de un
97,2% (2000) a un 91,5% (2018), lo que refleja el crecimiento de otras especies,

como los crustaceos, camarones, astacos y cangrejos.

Fuente: FAO - El estado mundial de la pescay la acuicultura (2020)

Asia Euro|

(- Chipre) [+ Chipre)

fen miles de toneladas, peso vivo)

Acvicultura continental

1. Peces de aleta 1893 1139 43 406 508 5 46 951
2. Crustéceos 0 73 3579 0 0 3 653
3. Moluscos 207 207
4. Otros animales acudticos 1 528 0 528
Total parcial 1893 1213 47 719 508 6 51 339
Acuicultura marina y costera

1. Peces de aleta 291 1059 3995 1892 92 7 328
2. Crustdceos 6 888 4 834 0 ] 5734
3. Moluscos ] 640 15876 680 102 17 304
4. Otros animales acuéticos 0 387 3 0 390
Total parcial 302 2 587 25 093 2575 200 30 756
Toda la acvicultura

1. Peces de aleta 2184 2197 47 400 2 399 97 54 279
2. Crustdceos [ 961 8 414 0 6 9 387
3. Moluscos 6 640 16 083 680 102 17 511
4. Otros animales acudticos 0 1 215 3 0 219
Total 2196 3799 72812 3083 205 82 095

Tabla 7 Produccion acuicola de los principales grupos de especie por continente — 2018

Acuicultura Costeray Maricultura; este tipo de acuicultura representa un papel
muy importante dentro de los medios de vida, el empleo y el desarrollo
econdémico de cada comunidad costera de diferentes paises en desarrollo. Se da
mediante estructuras total o parcialmente artificiales (zonas adyacentes al mar),
como estanques costeros o lagunas cerradas; actualmente ya se pueden
encontrar estanques costeros modernos o tradicionales para el desarrollo de

esta actividad.
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La maricultura o acuicultura marina, se da en el mar, entorno de agua marina;
pues en ciertas especies muchas veces dependen de semillas que se generan
de manera natural en el mismo entorno.

La maricultura y acuicultura costera llegaron a producir en el dltimo afio
estadistico 2018 un conjunto de 30,8 millones de toneladas (106 500 millones de
USD). A pesar del avance tecnolégico sé que viene desarrollando o
implementando la acuicultura marina y costera produce mucho méas moluscos
que peces de aleta y crustaceos. En el afio 2018 los moluscos con concha dieron
17,3 millones de toneladas (56,2%), los peces de aleta 7,3 millones de toneladas

y crustaceos 5,7 millones de toneladas que conjuntamente representan (42,5%).

2000 2005 2010 2015 2016 2017 2018
(en miles de toneladas, peso vivo)

China 8 227,6 107741 12179,7 15 537,9 16 427,4 17 461,7 18 505,7
Indonesia 205,2 210,6 3915,0 11 269,3 11 050,3 10 547,6 9 320,3
Repiblica de Corea 374,5 621,2 01,7 1197,1 1351,3 1761,5 1710,5
Filipinas 707,0 1 338,6 1801,3 1 566,4 1 404,5 14153 1478,3
Republica Popular

Democrética de 401,0 444,3 445,3 491,0 553,0 553,0 553,0
Corea

Japén 528,6 507,7 432,8 400,2 391,2 407.,8 389,8
Malasia 16,1 40,0 207,9 260,8 206,0 203,0 174,1
ﬁ“f‘jfbgr (TREF’°b',‘C° 49,9 73,6 125,2 172,5 11,1 109,8 103,2

nida de Tanzania)

China 48,5 93,6 81,2 73,4 71,9 69,6
Chile 33,5 15,5 12,2 12,0 14,8 16,7 20,7
Viet Nam 15,0 15,0 18,2 13,1 11,2 10,8 19,3
Islas Salomén 2,6 7.1 12,2 10,6 4,8 5,5
Mudugoscar 0,7 0,9 4,0 15,4 17,4 17,4 53
India 1,1 4,2 3,0 2,0 4,9 5,3
Federacién de Rusia 3,0 0,2 0,6 2,0 1,2 1,5 4,5
Otros productores 33,4 37,3 25,6 29,8 251 25,2 21,0
Total 10 595,6 14 831,3 20174,3 31063,8 31 650,5 32 612,9 32 386,2

Tabla 8 Produccion acuicola de algas acuéticas por principales productores — 2018
Fuente: FAO — El estado mundial de la pesca y la acuicultura (2020)

Distribucion de la produccion acuicola y principales productores; la
distribucion de produccion y desarrollo en regiones o paises a nivel mundial se
mantiene sin variaciones.

La produccién acuicola a nivel mundial de animales acuaticos cultivados, viene
siendo dominada por Asia con un 89%. Dentro del mismo periodo Africa y las
Ameéricas han venido aumentando sus proporciones de produccion mundial,

mientras que en Europa y Oceania disminuyeron ligeramente. Entre productores
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principales tenemos a Egipto, Chile, la India, Indonesia, Viet Nam, Bangladesh y

Noruega que han consolidado su produccion los dos ultimos decenios.

Regiones y paises
seleccionados 1995 2000 2005 2010 2015 2018
Afri 110,2 399,6 646,4 1285,8 1777,6 2195,9
rica
(0,45) (1,23) (1,46) (2,23) (2,44) (2,67)
Eoi 71,8 340,1 539,7 ?19,6 1174,8 1561,5
t
gtpte (0,29) (1,05) (1,22) (1,59) (1,61) (1,90)
Africa septentrional, 4.4 4,8 7.2 10,0 23,8 38,0
excepto Sudén (0,02) (0,01) (0,02) (0,02) (0,03) (0,05)
16,6 25,7 56,4 200,5 316,7 291,3
Nigeria
(0,07) (0,08) (0,13) (0,35) (0,44) (0,35)
Africa subsahariana, 17,4 29,0 43,1 155,6 262,3 305,1
excepto Nigeria (0,07) (0,09) (0,10) (0,27) (0,36) (0,37)
L. 919,6 1423,4 2176,9 2514,6 3 274,7 3799,2
Américas
(3,77) (4,39) (4,91) (4,35) (4,50) (4,63)
Chil 157,1 391,6 723,9 7011 1045,8 1 266,1
e
(0,64) (1,21) (1,63) (1,21) (1,44) (1,54)
Resto de América 283,8 447,4 784,5 1154,5 1615,5 1873,6
Latina y el Caribe (1,18) (1,38) (1,77) (2,00) (2,22) (2,28)
478,7 584,5 668,5 659,0 613,4 659,6
América del Norte
(1,96) (1,80) (1,51) (1,14) (0,84) (0,80)
i . 21 6771 28 420,6 39 185,9 51 228,8 64 591,8 72812,2
Asia (- Chipre)
(88,90] (87,67) (88,46) (88,72) (88,76) (88,69)
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X ) 15 855,7 21 5221 28120,7 35513,4 43 748,2 47 559,1
China (continental)
(65,03) (66,39) (63,48) (61,50) (60,12) (57,93)
ndi 1658,8 1942,5 29674 37858 5260,0 7 066,0
naa (6,80) (5,99) (6,70) (6,56) (7,23) (8,61)
641,1 788,5 11971 2 304,8 43425 5 426,9
Indonesia
(2,63) (2,43) (2,70) (3,99) (5,97) (6,61)
381,1 498.,5 1437,3 2 683,1 34624 4134,0
Viet Nam
(1,56) (1,54) (3,24) (4,65) (4,76) (5,04)
3171 657,1 882,1 1308,5 2 060,4 2 405,4
Bangladesh
(1,30) (2,03) (1,99) (2,27) (2,83) (2,93)
2823,4 3011,8 4 581,4 5633,1 57184 6 220,7
Resto de Asia
(11,58) (9,29) (10,34) (9,76) (7,86) (7,58)
1581,4 2052,6 2137,3 2 527,0 2 948,6 30826
Europa (+ Chipre)
(6,49) (6,33) (4,82) (4,38) (4,05) (3,75)
277,6 491,3 661,9 1019,8 1380,8 1354,9
Noruega
(1,14) (1,52) (1,49) (1,77) (1,90) (1,65)
Miembros de la Unién 11826 1 402,5 12724 1263,3 1263,7 1364,4
Europea (4,85) (4,33) (2,87) (2,19) (1,74) (1,68)
121,2 158,7 203,1 243,9 304,0 363,2
Resto de Europa
(0,50) (0,49) (0,46) (0,42) (0,42) (0,44)
94,2 121,5 151,5 187,8 178,5 205,3
Oceania
(0,39) (0,37) (0,34) (0,33) (0,25) (0,25)
Mundo 24 382,5 32417,7 44 298,0 57 743,9 72771,3 82 095,1

Tabla 9 Produccion acuicola de pescado en las regiones, y por principales productores seleccionados

(TN - % Mundial)

Fuente: FAO — El estado mundial de la pesca y la acuicultura (2020)
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PESCADORES Y ACUICULTORES:

En el afio 2018, un promedio de 59,51 millones de personas trabajaba en el

sector primario de la pesca y acuicultura; donde, el 14% eran mujeres. Para la
actividad de la acuicultura cerca de 20,53 millones de personas estaban

empleadas, mientras que para la pesca figura un promedio de 38,98 millones.

1995 2000 p 2010 2015 2018
[miles)

Pesca y acvicultura
Alrica 2812 3348 3925 4 483 5067 5 407
Américas 2072 2239 2 254 2898 3193 2 843
Asia 31632 40 434 44716 49 427 49 969 50 385
Europa 476 783 658 648 453 402
Qceania 466 459 466 473 479 473
Total 37 456 47 263 52019 57 930 59 161 59 509
Pesca
Africa 2743 3 247 3736 4228 4712 5021
Américas 1793 1982 2013 2 562 2816 2 455
Asia 24 205 28 079 29 890 31 517 30 436 30 748
Europa 378 679 558 530 338 272
QOceania 460 451 458 467 469 460
Total 29 579 34 439 36 655 39 305 38771 38 976
Acuicultura
Africa 49 100 189 255 355 386
Américas 279 257 241 336 377 388
Asia 7 426 12 355 14 826 17 910 19 533 19 617
Europa 98 104 100 118 115 129
Oceania -] 8 8 -] 10 12
Total 7 878 12 825 15 364 18 625 20 390 20 533

Fuente: FAO — El estado mundial de la pesca y la acuicultura (2020)

Tabla 10 Namero de personas empleadas en la pesca y la acuicultura en el mundo, por region

A continuacion, los porcentajes de empleo en la pesca y acuicultura, el empleo
en general ha aumentado. De los dedicados a la pesca o0 a la crianza de peces,
la mayoria estan en paises de desarrollo; la mayoria se dedican a la pesca
artesanal en pequefa escala y a la acuicultura. Los trabajadores que se dedican
a la pesca o a la acuicultura, suelen tener el tipo de empleo mas precario y

alejado.

A continuacion, presentaremos 2 paneles; panel A con valores de todas las
regiones y panel B donde se visualiza todas menos Asia, para mayor detalle

estadistico.
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GRAFICO 12 proporcion regional del empleo en la pesca y la acuicultura
Fuente: FAO — El estado mundial de la pesca y la acuicultura (2020)
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Se presenta una dara regional por sexo; en general el mayor niumero de
pescadores y acuicultores se encuentran en Asia (85%), Africa (9%), las
Américas (4%), Europa y Oceania (1%) c/u.

A nivel mundial, la cantidad de mujeres en el rubro de acuicultura es de 19% y
en pesca un 12%; las mujeres desempefian un papel muy importante desde la
mano de obra, como en el comercio y pesca artesanal. Y cuando disponen de
implementacion tecnoldgica, intervienen como empresarias a pequefia escala,

sin embargo, no suelen participar en la captura en mar abierto.

A. ACUICULTURA
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GRAFICO 13 Datos desglosados por sexo sobre el empleo en la Acuicultura — 2018

Fuente: FAO — El estado mundial de la pesca y la acuicultura (2020)
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B. PESCA
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GRAFICO 14 Datos desglosados por sexo sobre el empleo en la Pesca — 2018
Fuente: FAO — El estado mundial de la pescay la acuicultura (2020)

LA SITUACION DE LA FLOTA PESQUERA:

Con respecto a la estimacion de la flota mundial y su distribucion general, se

obtiene que en 2018 el total de embarcaciones a nivel mundial ascendian a
4,56% millones, con una disminucion de 2,8% desde el afio 2006. China entre
los afios 2013 — 2018 redujo casi en un 20%; Asia ocupando el primer lugar con
la mas grande flota de 3,1 millones de embarcaciones representando un 68% del
total a nivel mundial.

Cifras que reflejan los porcentajes relativos de cada sector; Africa que representa
(20%) a nivel mundial, la flota de las Américas que se ha mantenido estable con
un (10%), la flota europea representa un (2%), mientras que en Oceania es
inferior (1%). La pesca sigue siendo una de las actividades principales en el
desarrollo economico de cada region, pues siguen albergando flotas las cuales

operan en cada comunidad.
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GRAFICO 15 pistribucién de embarcaciones de Pesca con y sin motor por Regioén — 2018
Fuente: FAO — El estado mundial de la pesca y la acuicultura (2020)

Posteriormente se muestra el indice de embarcaciones con o sin motor por

region:
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GRAFICO 16 Proporcién de embarcaciones de Pesca con y sin motor por Regién — 2018

Fuente: FAO — El estado mundial de la pescay la acuicultura (2020)
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Se tiene un numero de embarcaciones debidamente notificadas por cada pais y
territorio de cada region, por cada categoria de eslora (dimensién del barco a lo
largo de su eje de proa hasta popa) y dependiendo su estado de motorizacion.
Cabe resaltar que solo siete de los 28 paises y territorios tienen mas de 200
embarcaciones con 24m de eslora. Asi que las embarcaciones sin motor eran
del grupo mas pequefio de la flota nacional total.

Un estudio confirmo que las embarcaciones pequefias de la categoria
motorizada, constituyen una parte importante de la flota mundial; determinando

también que las grandes embarcaciones de la flota representan el 33%.

Sin Sin Sin Con Con Con

Motor motor motor mator motor motor

<12m 12-24 m >24m <12m 12-24 m >24m
Africa
Angola 5244 83 188 3585 - -
Benin 40 B&% - - 582 7 21
Mauricio 130 - - 1800 44 2
Senegal = - - - 29 94
Sudéan - - - 1120 - &0
Tinez &6 506 - - 5469 1198 303
América Latina y el Caribe
Bahamas - - - 751 160 23
Chile 1 607 - - 10873 1765 136
Guatemala - - - 75 22 2
Guyana 19 - - 728 475 -
Meéxico - - - 74 339 1728 240
Santa Lucia - - - 815 7 -
Suriname &9 - - 926 439 48
Asia
Bangladesh 34810 - - 32859 45 210
Camboya 39 726 = = 172622 - =
Kazajstan 26 - - 605 23 3
Libane e - - 2048 46 -
Myanmar 6 802 = = 15228 1858 971
Omén 4 899 62 2 23084 1342 121
Repiblica de Corea 790 27 - 55470 8283 1336
Sri Lanka 28 5446 3 - 29212 2578 20
Pravincia china de Taiwdn 368 1 1 14 493 & 207 837
Evropa
Islandia - - - 1192 173 171
Maruega - - - 49346 779 303
Polonia 68 - - 597 na 49
Oceania
Mueva Caledonia - - - 707 21 4
Mueva Zelandia 4 - - 665 427 72
Vanuaty ne - - 95 7 59

Tabla 11 Numero notificado de embarcaciones con y sin motor por categoria de

eslora — 2018

Fuente: FAO - El estado mundial de la pescay la acuicultura (2020)

UTILIZACION Y ELABORACION DEL PESCADO:
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La produccidon pesquera y acuicola se dan a nivel mundial en cuanto al tipo de
especies y elaboracion de productos, ya sean para alimentos y no alimentarios.
En el afio 2018 el 88% (156 millones de toneladas) se utilizé para el consumo
humano directo, de los 179 millones de la produccion total; mientras que el 12%
restante (22 millones de toneladas) se utilizo para fines no alimentarios, de este
altimo un 80% (18 millones de toneladas) se empled para harina y aceite de
pescado, mientras que el resto (4 millones de toneladas) se usO para peses
ornamentales para cultivo (alimentacion directa de la acuicultura.

En el ultimo afio 2018, se representan graficamente los siguientes resultados:
pescado vivo, fresco o refrigerado (44%), congelado (35%), preparado y en
conserva (11%) c/u y curado (10%). La congelacion sigue representando el
principal método de conservacion por ello ocupa (62%) de todo el pescado

procesado para consumo humanao.

Fuente: FAO — El estado mundial de la pesca y la acuicultura (2020)
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GRAFICO 17 utilizacién de la produccion mundial de pescado, 1962 — 2018
En paises desarrollados, la elaboracion del producto hidrobiolégico se ha

diversificado (como las comidas listas para el consumo). En paises como estos
presento una proporcion de pescado congelado en un (27%) en el afio 1960
alcanzando un maximo histérico en el afio 2018 con un (58%), mientras que las

formas curadas de un 25% del afio 1960 disminuyo al 12% en el 2018.
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Mientras que paises que estan en desarrollo la elaboracion del pescado ha ido
evolucionando; de manera congelada de un 3% - 1960 ha tenido un aumento al
31% - 2018 y de forma preparada o conserva de un 4% - 1960 tuvo un aumento
aun 9% - 2018.

Vivo, fresco o refrigerado
Congelodo

Fines no alimentarios
Preparado o en conserva

Curado

0 10 20 30 40 50 60 70 80
MILLONES DE TONELADAS (PESO VIVO)

[l Paises desarrollados Paises en desarrollo

GRAFICO 18 utilizacién de la produccién mundial de la pesca y acuicultura — 2018

Fuente: FAO — El estado mundial de la pesca y la acuicultura (2020)

EL COMERCIO Y LOS PRODUCTOS PESQUEROQOS:

Tras 50 afios de una larga y rapida expansion, el comercio internacional de la

pesca y acuicultura a nivel mundial ha venido cumpliendo un papel muy
importante en cada comunidad, ya que viene contribuyendo el crecimiento
econdémico que aporta a la seguridad alimentaria mundial. En el tltimo afio 2018,
se comercializo de manera internacional 67 millones de toneladas de pescado
(38%) del total de pescado de captura y cultivo a nivel mundial; con un valor de
164 millones de USD.
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MILLONES DE TONELADAS (PESO VIVO)

I Produccion I Exportaciones de pescado

GRAFICO 19 Produccién pesquera y acuicola mundial y cantidades destinadas a la exportacion
Fuente: FAO — El estado mundial de la pesca y la acuicultura (2020)

A continuacion, se muestra los 10 principales exportadores e importadores de
pescado y productos pesqueros. China ocupa el primer lugar como productor de
pescado y también el principal exportador, como también es el tercer pais mas
importante en funcién a importar. Noruega ha sido el segundo exportador en
importancia, seguido por Viet Nam que ocupa el tercer lugar; la India a pasado a
ser el cuarto principal exportador, seguido de Chile que viene ocupando el quinto

lugar con mayor exportacion y por ultimo Tailandia en el sexto lugar.
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GRAFICO 20 Principales exportadores e importadores de pescado y

productos pesqueros — 2018
Fuente: FAO - El estado mundial de la pescay la acuicultura (2020)
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GRAFICO 21 comercio de pecado y productos pesqueros

Fuente: FAO — El estado mundial de la pesca y la acuicultura (2020)
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En Latinoamérica:

En América Latina y el caribe, los factores de la pesca y acuicultura son
fundamentales en el ambito social, econdomico y nutricional, un 85% de las
capturas de pescado — mariscos llegan a las mesas de los hogares del sector

gue proviene la pesca artesanal siendo el promedio de 1,8 millones de familias.

Actualmente, el oficio de la pesca y acuicultura se ha visto perjudicada, pero no
de la misma forma, sino dependiendo de como su producto es procesado,
capturado y destino. Los cambios de habitos de consumo que ha generado han
afectado a la manera de cubrir la demanda; mientras que ha disminuido el
consumo de productos frescos y alto valor econdmico, ha aumentado los

productos baratos como las conservas y/o enlatados.

Se presentd una reduccion en el porcentaje de harina y aceite de pescado;
producto el cual ha tenido un comportamiento desigual en los ultimos tiempos,
mientras que en Peru tuvo una caida, en chile su comercializacion estuvo en
aumento. En cambio, la pesca artesanal se ha visto afectada en todos los paises,
ya que ha disminuido mucho su demanda por el cierre de establecimientos como

mercados y restaurantes.

Debido al encarecimiento del proceso productivo por la pandemia en la actividad
acuicola, ha disminuido la salida del producto encareciendo los costos de estos,
ello ha venido ocurriendo en el caso del camardn y salmon. En cambio, la tilapia
su demanda no ha disminuido ya que se trata de un producto del segmento de
menor precio en el mercado. La innovacién y tecnologia juegan un importante

rol, ya que agrega valor a los productos artesanales.
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FIGURA N° 9 pesca Artesanal.

Fuente: ONUAA Organizacion de las Naciones Unidad para la Alimentacion y la Agricultura

Evolucién del estado de la pescay acuicultura, Impacto del COVID-19 en la
pesca artesanal y en acuicultura, en los ultimos afios la pesca artesanal y la
acuicultura han venido teniendo un impacto considerable, pues es el medio de
vida para 1,8 millones de familias en América Latina. Como consecuencia, hubo
una disminucién de ingresos en familias completas afectando directamente su
economia local. Por lo general las personas que vienen desarrollando este oficio
son los méas afectados por la reduccion de demanda, ya que su economia
depende de ingresos diarios.

Cabe resaltar que entre América Latina y el mundo, la captura de aguas marinas
marca un 80% de la produccion de la pesca y acuicultura. Los pescados que
vienen siendo capturados en aguas marinas en América Latina y el Caribe

representan un 15% de la captura de pescados a nivel mundial (FAO, 2020).

- s NN
(=B S =

Millones de toneladas
o

1 Acuicultura, aguas marinas W Acuicultura, aguas continentales

GRAFICO 22 Produccién en pesca de captura y acuicultura en América Latina y el Caribe 1950 — 2018

Fuente: ONUAA acuicultura (2020)
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Al estudiar las actividades de la pesca y la acuicultura, abarca diferentes etapas
ya sea de la pesca o produccion acuicola; como procesamientos, agregacion de
valor, transporte y comercializacién. Eslabones que se han visto susceptibles
ante los efectos derivados del COVID-19.

Por ello a continuacion se presentan los sectores mas afectados por la pandemia
en el sector alimentario, pesca y acuicultura; muestra de cinco paises, donde se

puede observar las caidas de las exportaciones del sector pesquero.
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GRAFICO 23 variacion porcentual del calor de las exportaciones Enero — agosto 2020
Fuente: ONUAA acuicultura (2020)

Llegando a la conclusién, que las exportaciones de pescados o mariscos se ha
visto afectado en la region, lo cual genera que haya una disminucion drastica;
problemas por la causa de oferta o demanda. Tras los protocolos del COVID-19
genero dificultades de captura y de produccion de productos hidrobiolégicos,
donde hubo un bajo indice de demanda; que trajo consigo la necesidad de
almacenar el producto hidrobioldgico por un tiempo prolongado (afectando a la
calidad del producto y costo de almacenamiento) propiciando perdida de
alimentos.

Sin embargo, la poblacion pesquera al verse desempleada con medidas
restrictivas, genero un retraso en el cumplimiento de normas, lo cual alentaba a

la poblacion realizar capturas ilegales.
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Impacto en la pesca artesanal y en la acuicultura de pequefia escala, el
impacto socioecondmico en la pesca artesanal y acuicultura, afecto a un
promedio de 1,8 millones de familias en América Latina (en consecuencia, que
la disminucion de ingresos familiares afecta directamente a la economia local).

Las caracteristicas de cada sector se hacen vulnerable a la pandemia:

. Alimentos como ingresos a diario dependen de la pesca.

. Cambio de la demanda de los propios consumidores.

. Restringido el acceso a los mercados.

. Dificultades de transporte.

. Limitada transformaciébn y comercializacion de los productos

hidrobiolégicos.
. Bajo indice de demanda interna de pescados y mariscos; ya que en
América Latina y el Caribe tienen un bajo consumo de productos pesqueros y

acuicolas, se considera que 9,8% kilos/persona por afo.

. Alta dependencia de intermediarios y mercados externos.
. Alto indice de productos y baja capacidad de almacenamiento.
. Informalidad de trabajo y falta de seguridad social.

. Baja demanda de pescado, América Latina (50%) y Chile (80%); debido
al cierre de restaurantes, mercados, hoteles e incluso restriccion de la
exportacion.

Ciento de familias se vienen viendo afectadas por el alto nivel de informalidad en
los sectores donde se viene desarrollando el oficio de la pesca artesanal, una de
las zonas més afectadas es el Caribe debido a las restricciones de movilidad,
tampoco cuentan con compradores debido a que depende exclusivamente del
turismo, actividad que se ha visto afectada durante los Ultimos meses.

Impacto de los principales productos, América Latina y el Caribe, sector donde
se producen y capturan pescados, crustaceos, mariscos y algas para el mercado

local e internacional, por ello el impacto depende del producto y pais.
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FIGURA NP° 10 Especializacién en la exportacion de productos pesqueros y acuicolas en

paises de América Latina y el Caribe, 2020
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Fuente: En conformidad con mapa N°. 4170 Rev. 18.1 UNITED NATIONS (febrero de 2020)

CHILE; entre enero y agosto del afio 2019, registro una caida en las

exportaciones de productos del mar del 7,4%, apreciando una mayor caida en lo

gue va del aiflo 2020 entre los meses julio y agosto. Los que registraron una

mayor caida son el salmén y la trucha (-16%) y otros (-12%), por la disminucién

de demanda en los paises como China y Estados Unidos de América.
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GRAFICO 25 Exportaciones de productos del mar en Chile, 2019 — 2020
Fuente: Elaboracion propia en base a Aduanas Chile (2020) y SERNAPESCA (2020)
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GRAFICO 24 besembarques de productos del mar en Chile, 2019 — 2020
Fuente: Elaboracién propia en base a Aduanas Chile (2020) y SERNAPESCA (2020)

Dentro del periodo 2019 — 2020 de enero y agosto, las preparaciones como las
conservas tuvo un aumento de 28%, debido al cambio de héabitos de
alimentacion; por la crisis del COVID-19 aumento el consumo de productos no
perecederos.

Se registro un aumento de 79% en exportacion de harina de pescado, este
aumento se vino dando tras la disminucion de produccion acuicola. Por ese
aumento, la exportacién de este producto en el pais ha aumentado, registrando

un aumento de 15 % en 2019.
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PERU; registro una caida del 50% en exportaciones dentro los primeros meses
del afio 2020, en cuando al desembarque también registré una caida en el mismo
periodo de 19%. El aumento de exportaciones se debe a los productos curados,
productos enlatados para exportacién bajo un 7%, harina de pescado también
registro una baja de 62% en exportacion dentro del afio 2020. Segun la data de
GLOBAL FISHING WATCH, se registr6 que la actividad pesquera de
embarcaciones peruanas tuvo una caida del 80%, debido a la pandemia (16 de
marzo de 2020).
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GRAFICO 26 Exportaciones de productos del mar en Perd, 2019 — 2020

Fuente: Elaboracién propia en base a Ministerio de la Produccién de Peru (2020) e INEI (2020)

Haciendo que la flota industrial y artesanal dejen de operar totalmente,
generando la disminucién de desembarques, el presidente del comité de la pesca
y acuicultura de la sociedad de industrias (SNI) del Perq, dio a conocer que las
empresas pesqueras dejaran de exportar sus productos a China debido al
COVID-19.

70



1600
1400
1200
1000
800
600
400
200
0

Millones de toneladas

439

Desembarques

1408

1145

804

593

I 199 213
150
115 153 75 33

Ene

Feb Mar

2019 I 2020

GRAFICO 27 besembarque de productos del mar en Pert, 2019 — 2020
Fuente: Elaboracién propia en base a Ministerio de la Produccién de Pert (2020) e INEI (2020)

ECUADOR; registr6 el aumento de 0,7 % en sus exportaciones de

productos del mar, entre enero y julio en 2020, igual al periodo de 2019.

Entre los meses de mayo y julio registro la caida de exportacion en un 10% en

el afo 2019.

450
400
350
300
250
200
150
100

50

Millones de délares

Exportaciones

W

Feb

Mar Abr May Jun Jul Ago Sep Oct Nov Dic

==2019 ==2020

GRAFICO 28 Exportaciones de productos del mar en Ecuador, 2019 — 2020

Fuente: Elaboracion propia en base a Banco Central del Ecuador (2020)
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De los productos de alto valor se registré al camaron y harina de pescado,
afectados porque la poblacion empezo6 a consumir enlatados de larga duracion.
Por lado del camardn registro una baja del 13% desde abril hasta junio del afio
2020; por otra parte, la harina de pescado registro un aumento leve de 5% entre

junio y agosto.
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GRAFICO 29 variacion en los precios internacionales de camarén y harina de pescado (%) —
2020

Fuente: Elaboracién propia en base a Banco Central del Ecuador (2020)
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En Peru:

En el Peru se tiene establecido tres etapas en la actividad de la pesca artesanal,
entre la extraccion del RH y el mercado. La etapa de la extraccion, donde se
realiza la captura del recurso; la etapa de la transformacion, en donde se genera
el valor agregado; y por ultimo la etapa de comercializacion y consumo. Sin
embargo, el primer eslabon es la IPA (Instalaciones pesqueras artesanales)

donde se realiza el desembarque.

INSTALACIONES PESQUERAS ARTESANALES

i
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:
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ARTESANAL
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COMERCIALIZACION PROCESAMIENTO

CONSUMO VENTA DIRECTA A CONSUMIDORES

GRAFICO 30 Etapas de actividad pesquera artesanal
Fuente: Elaboracion Propia

Cadena de la fase de extraccion:

La etapa consta de tres pilares; pre—faena, donde se preparan las
embarcaciones para salir al mar; como segundo, la faena de pesca, la captura

de las especies y, por ultimo, el desembarque del PH, en la playa o DPA.



EXTRACCION

Pre-faena % Faena de pesca % Desembarque

mbreaciones Captura de especies Playa oPA
Artesanales Menor escala - Uso de viveres
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: | d -
menores de 32,6 m) almacenados - Limpieza - Limpieza
- Pesaje - Pesaje
- Venta - Venta
- Materiales segun - Materiales segiin
aparejo de pesca aparejo de pesca
- Mano de obra - Mano de obra
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- Hielo - Hielo (intensiva)
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= Financiamiento = Imarpe Dicapi = Servicios del DPA
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- Financiamiento

GRAFICO 31 cadena de la fase de extraccion
Fuente: Elaboracion Propia

Cadena de la fase de comercializacién y consumo:

En la fase del comercio y/o consumo, entra a tallar la venta del pescador
artesanal donde encontramos dos tipos; directa a mercados o intermediarios

(mercados mayoristas, restaurantes e industrias).

| COMERCIALIZACION Y CONSUMO

A

Directa a mercados

Venta del pescador Mercados = Villa Maria
artesanal mayoristas en Lima - Ventanilla
/ - Minka
% Intermediarios — . Restaurantes y
hoteles
\ Industrias de - Pesquera Diamante
procesamiento de - Tecnologia de alimentos
consumo humano directo - Exalmar, etc.

= Financiamiento = Transporte
= Transporte = Produce

GRAFICO 32 cadena de la fase de comercio y consumo

Fuente: Elaboracion Propia
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Cadena de la fase de procesamiento:

En la cadena de procesamiento encontramos diversos tipos como el congelado,
enlatado o curado.

[ PROCESAMIENTO

Lavado, corte y Fileteado Lavado y Congelamiento Glaseado y
Congelado eviscerado con piel i | d
pie escurrido en placas envasado
Enlatado Lavafju, corte y Coccién Limpieza Empacado y Enquetadp y
eviscerado enlatado embalaje
Curado Lavasio, corte y Tratalm\lento Salado y Lavado Envasado
eviscerado quimico curado

GRAFICO 33 cadena de la fase de procesamiento
Fuente: Elaboracion Propia

Cadena de la fase de comercio y consumo, para productos procesados:

En esta Ultima fase se ve a detalle el comercio y consumo Nacional e
Internacional de productos ya procesados; dentro del mercado nacional
encontramos cuatro tipos como los mercados mayoristas, retail, mercados
minoristas o institucional; mercado internacional vemos dos puntos que es el

consumo humano directo e indirecto.
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COMERCIALIZACION Y CONSUMO
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Mercados minoristas —_— - Mercadillos
N — - Restaurantes
Institucional —_—
- Hoteles
2 Consumo humano - Estados Unidos
-, _ .
directo Espaha
= China
Mercado internacional
- China
Consumo humano ,
— —_— - Alemania
indirecto )
= Japon

GRAFICO 34 cadena de la fase de comercio y consumo, de productos procesados
Fuente: Elaboracidn Propia

Desembarqgue:

En 2018, la explotacién de recursos hidricos alcanzé en total 7 299.36 mil.
toneladas, que es mas de 3 008,5 mil. 000 toneladas (70,1%) frente a 2017,
basado en un aumento de 2863,99 mil toneladas (89,2%) en las plantaciones se
usan en la industria del consumo humano directo (harina y aceite), y en menor
porcentaje, aumenté en 144,52 mil toneladas (13,4%) de recursos para consumo
humano directo, principalmente por el incremento del 23,4% de desembarque de
la industria congelado.

Con respecto al desembarque para consumo humano directo del afio 2018,
presento un indice de 1.226,04 mil. Toneladas que es mayor a 144,52 mil.
toneladas (13,4%) con respecto a 2017; principalmente por el crecimiento
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registrados para uso en congelados (23,4%), enlatados (2,4%) y por lo que se
destina al consumo en fresco (4,8%).

_ Var.%
UTILIZACION 2018/2017
Total 4290,9 72993 70/
Consumo Humano Directo 1081,5 1226,0 13,4
Enlatado 131,3 134,5 2.4
Congelado 466,6 575,7 24,0
Curado'/ 547 66,2 20,9
Fresco 428,8 449,6 4.8
Consumo Humano Indirecto 3209,3 6 073,3 89,2
Anchoveta 3208,5 6 072,9 89,3
Otras Especies 0,8 0,4 -45,0

Tabla 12 besembarque de recursos hidrobioldgicos segtn utilizacion, 2018 — 2017

Fuente: SUNAT - Oficina de estadistica Elaboraciéon: Produce — OEE

El desembarque de R.H que son destinados para el consumo humado directo
registro 1 226,04 miles de toneladas en el afio 2018, a comparacion del afio 2017
que se registrd 144,52 miles de toneladas; donde el congelado marco (23,4%),
enlatado (2,4%) y estado fresco (4,8%).

Tipo de A
Utilizacién Total Ene Feb Mar Abr May Jun Jul Ago Set Oct Nov Dic
Total 7299361 783808 196107 165569 1228953 1771382 685795 140523 83841 65137 103781 962532 1111933

1.CoNSUMOHUMANG 4055034 95401 10152 142458 32820 124874 118493 78318 81688 64330 07164 04361 76982

Directo

Enlatado 134516 9560 10661 17036 13237 1573 5642 4435 10901 8212 16095 17356 9810
Congelado 575716 35248 60650 73908 73491 69837 73506 33567 33722 20634 407138 36227 24789
Curado™ 66220 6114 4261 7148 6000 6028 5800 5684 5977 5632 4877 4839 3861
Fresco™ 449583 44479 43580 44367 40092 37437 33546 34627 31088 29852 36054 35938 38523

2Consumo HUMANO g7 305  ggga07 76055 2311 10967133 1646508 567302 62210 2153 807 66177 868171 1034051

Indirecto

Anchoveta 6050046 685548 74769 197164 1094091 1644648 565833 607153 1073 - 5520 866347 1032900
Descarte e 22841 2859 2186 3923 20177 1860 1469 1935 835 807 1077 1825 2051
Anchoveta

Otras especies 438 1 - 24 25 - - 123 246 - 20

Tabla 13 PERU: Desembarque de recursos hidrobiolégicos maritimos y continentales por utilizacién,

2018
Fuente: Empresas pesqueras y direcciones regionales de produccion (DIREPRO)
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GRAFICO 35 PERU: Desembarque de recursos hidrobiolégicos maritimos y continentales por

utilizacién, 2018
Fuente: Empresas pesqueras y direcciones regionales de produccion (DIREPRO)

Los recursos destinados a enlatados en el afio 2018, marco un desembarque de
134,52 miles de toneladas, mientras que en el afio 2017 tuvo un volumen de 3,19
miles de toneladas. Con la representacion principal del JUREL de 13 163 mil
toneladas (903,4%), ATUN con 6 215 mil toneladas (52,1%), BARRILETE 1 848
mil toneladas (57,4%), seguido de la CABALLLA con 10 717 mil toneladas
(31,1%) y por ultimo la ANCHOVETA 5 083 mil toneladas (7,4%). Los
establecimientos que registraron un 90,6% de desembarque fueron Chimbote
(61,1%), Paita (18,4%), Coishco (6,2%) y Callao (4,9%).

Mientras que en la industria de congelados en el afio 2018 registro 575,72 miles
de toneladas y en el 2017 109,14 mil de toneladas; impulsado por el
desembarque de la POTA con 67 264 TM, ANCHOVETA 30 504 TM, CONCHA
DE ABANICO 3 440 TM y por ultimo PERICO 1 371 TM. El desembarque se dio
en Paita (58,2%), Callao (6,6%), Caleta La Cruz (4,8%), Parachique (4,1%) y
Chimbote (4,0%).

78



FIGURA N° 11 pesembarque Peri - 2018

70,1% crecid el

desembarque de especies
en el 2018, respecto alano

anterior.
@
72,6% o i “-"»
dese’nbarque de \‘
°“";“;?_n“

anchoveta se concentran

en Chimbote, Chicama,
Coishco, Callao, Chancayy
Pisco.

Pisco «—

Fuente: Empresas pesqueras y direcciones regionales de produccion (DIREPRO)
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PERU: DESEMBARQUE DE RECURSOS HIDROBIOLOGICOS MARITIMOS Y
CONTINENTALES POR UTILIZACION Y ESPECIE, 2018 (TM)

Consumo Humano Directo

Consumo Humano

Especies &
Indirecto (Harina) Enlatado Congelado

Total General (1+11+111) 7209566 6073326 1136240 370 081 134 516 569 649 61994
I. Pescados (A+B+C+D) 6719 4N 6 073326 646 145 306 527 133 466 181325 24 827
A.Peldgicos 6 509088 6072937 436 409 141603 131752 140416 22380
Anchoveta 6194 843 6072 888 121955 872 63716 38 094 19273
Atun 27108 27108 565 18139 8 662
Barrilete 9918 - 9918 203 5 065 4 650 0
Bonito 81795 - 81795 70573 5594 4972 656
Caballa 72002 49 71953 18816 24610 26815 1712
Jurel 58 356 58 356 147 14 620 28 346 669
Perico arm - am 22765 8 24 884 54
Pez Volador 12753 - 12753 9543 - 3210 =
Sardina 22 - 22 22 -
Sierra 138 - 138 138 - - 0
Tiburon 4442 - 4 442 3643 - 783 16
B.Demersales 96 117 0 96 569N 0 38501 699
Ayanque 5615 - 5615 5615 - - (o]
Cabrilla 317 3177 3177
Coco 1319 - 1319 1319 - - 0
Lenguado 55 155 152 3
Merluza 76 416 76 416 a4 34 877 108
Ojode Uva 4 4 4 -
PejeBlanco 136 136 136
Anguila 3622 3622 3622
Raya 1840 1840 1405 435
Tollo 3828 3828 3672 0 156
C. Costeros 43981 0 43981 39974 1331 929 1748

(Peldgicos y Demersales)

Cabinza 1934 - 1934 1934 - - -

Cojinova 235 - 235 232 - 3 -
Liza 25190 - 25190 23326 6 m 1748
Lorna 7237 - 7237 7230 - 7 -
Machete 3755 - 3755 2427 1325 3

Pejerrey 5431 - 5431 4625 - 806

Pintadilla 199 - 199 199

D.Otros Pescados 70033 390 69644 67781 384 1479 0
Il. Mariscos (A+B) 449 306 0.00 449 306 60421 1050 387836 (o]
A, Crustaceos 41163 0 41163 9 657 0 31506 0
Cangrejo 1640 - 1640 1640 -

Langostino 39153 - 39153 7647 - 31506

Otros crustaceos 370 - 370 370 -

B. Moluscos 408 144 0.00 408144 50764 1050 356330 o
Caracol 2104 - 2104 2094 8 2 -
Choro 1324 - 1324 1324 - - -
Concha de Abanico 38 081 - 38 081 1551 - 36 530 -
Abaldn 163 - 163 32 73 51 -
Almeja 286 286 286

Calamar [=18]s] 600 490 o

Pota 362 232 362 232 42154 o931 3N9146

Otros moluscos 3354 3354 2 B26 38 490

Ill. Otras Especies { A+B+C+D) 40 TBS o 40 789 3134 o ABB 37167
A~ Equinodermos (Erizo y Otros) 2184 - 2184 1696 - 488 -
B.- Quelonios y Cnidaria 12 - 12 12 - - -
C.-Cetdceos Menores 0 0

D.-Vegetales (algas) 38593 38593 1426 37167

Tabla 14 PeRU: Desembarque de recursos hidrobioldégicos maritimos y continentales por

utilizacién y especie, 2018

Fuente: Empresas pesqueras y direcciones regionales de producciéon (DIREPRO)
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PERU: DESEMBARQUE DE RECURSOS

2018

OTROS
81%
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DIRECTO “
158%

GRAFICO 36 PERU: Desembarque de recursos hidrobiolégicos maritimos y continentales por

utilizacion y especie, 2018
Fuente: Empresas pesqueras y direcciones regionales de produccién (DIREPRO)

Produccion:

La produccion en el afio 2018 registro 2 117,30 miles de TMB que representa un

incremento de (75,39%); sustentado por el aumento de produccién de consumo

humano indirecto en (101,29%), seguido de menor grado la produccién para el

consumo humano directo (15,09%).

UTILIZACION

Total

Consumo Humano Directo
Enlatado

Congelado'/

Curado'/

Consumo Humano Indirecto
Harina

Aceite crudo

12072
362,6
57,2
281,5
23,9
844,5
759,9
84,6

Var.%
2018/2017

2117,3 75,4
417,3 15,1
64,6 13,0
322.,8 14,7
29,9 25,0
1699,9 101,3
1431,9 88,4

268,0 216,6

Tabla 15 PERU: Procesamiento de R.H segun utilizacion 2017 — 2018

Fuente: Empresas pesqueras y direcciones regionales de produccion (DIREPRO)
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La produccion para el consumo humano indirecto del afio 2018 lego alcanzar 1
699,95 miles de TMB, mientras que en el afio 2017 se dio un volumen de 855,41
TMB. Condiciones que impulsaron y permitieron una mayor produccion de harina
que aumento en 672,03 miles de TMB (88,44%), asi como el aceite de pescado
que marco 183,38 miles de TMB (216,66%). Un 79,31% se concentré0 en
establecimientos ubicados en Chimbote (25,71%), Chicama (19,64%), Callao
(8,08%), Chancay (7,12%), Supe (6,65%) y por ultimo Pisco (6,41%).

En cuanto a la produccién de consumo humano directo obtuvo 64,62 miles de
TMB en 2018; mientras que en 2017 hubo 7,42 miles de TMB. Observandose
que el 86,7% de produccién se dio a base del afio 2018, en representacion de
las especies como la anchoveta (37,19%), atun (22,15%), caballa (17,14%) y
jurel (10,24%); los productores que resaltan son Chimbote (43,19%), Paita
(21,75%), Coishco (8,87%) y Callao (2,39%).

PERU: PRODUCCION DE RECURSOS HIDROBIOLOGICOS MARITIMOS Y
CONTINENTALES POR UTILIZACION Y ESPECIE, 2018 (TMB)

Total 217301 206268 56684 65080 348553 513472 217629 39734 28366 16329 34645 290387 300155
1. Consumo
Humano 417350 23394 39035 59325 51203 46962 46430 24257 280N 16191 33288 30290 18964
Directo
Enlatado 64621 4238 4579 8225 6326 5398 2884 2883 5896 4 255 7285 8046 4 606
Congelado 322822 17196 32750 47783 41363 38952 41701 18855 19103 9168 23682 20094 12176
Curado 29906 1960 1706 3317 3514 2612 1845 2519 3012 2768 2321 2150 2182

2. Consumao

Humano 1699951 182874 17650 5754 297350 466510 171198 15477 355 138 1357 260097 281191
Indirecto

Harina 1431933 160874 16585 5064 253189 388949 136581 14264 255 9 1209 204 055 250819
Aceite crudo¥ 268018 22000 1065 691 44161 77561 34 617 1213 100 48 148 56 043 30372

Tabla 16 Produccion de R.H maritimos y continentales, segtn utilizacién — 2018

Fuente: Empresas pesqueras y direcciones regionales de produccion (DIREPRO)

82



Ago Set

B Consumo Humano Indirecto Consumo Humano Directo

GRAFICO 37 Produccién de R.H maritimos y continentales, segtin utilizacién — 2018

Fuente: Empresas pesqueras y direcciones regionales de produccion (DIREPRO)

Venta Interna:

La venta interna de recursos hidrobioldgicos al afio 2018 registro un volumen de
765,08 miles de TMB, a comparacion del afio 2017 que se registrd 36,69 miles
de TMB; con mayor comercializacion de consumo directo incremento en un
(7,93%), apoyado por la venta mayor en producto de pescado fresco 47,1 miles
de TM vy productos congelados en 17,11 miles de TMB. Resaltar que los
productos de consumo indirecto bajaron (36,38%) por la caida en las ventas de
harina (50,27 %) y el aceite crudo (6,6%).
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UTILIZACION

Total
Consumo Humano Directo
Enlatado
Congelado
Curado
Fresco
Consumo Humano Indirecto
Harina de pescado
Harina residual
Aceite crudo

Otros

728,4
631,9
56,0
122,2
8,2
4456
89,3
521
11,4
25,9
7.2

765,4
682,0
44.8
139,3
5,2
492,6
56,3
25,9
6,2
24,2
26,8

Var.%

2018/2017

5,0
7.9
20,0
14,0
-35,9
10,6
-37,0
-50,3
-45,4
-6,5
273,9

Tabla 17 venta interna de productos hidrobiolégicos segtin utilizacion, 2017 — 2018

Fuente: SUNAT - Oficina de Estadistica Elaboracion: Produce — OEE

PERU: VENTA INTERNA DE PRODUCTOS HIDROBIOLOGICOS MARITIMOS
Y CONTINENTALES SEGUN UTILIZACION, 2018 (TMB)

Tipo de utilizacién Total Ene Feb Mar Abr May Jun Jul Ago Set
Total 765089 67578 65915 70705 6B151 69140 62348 62274 59587 53466

T‘E‘i’r';i‘;g‘o HUMAaNo 625008 61025 57557 64699 61116 56764 53698 55198 51945 50045
Enlatado 44814 3082 3095 3322 2585 3134 4208 3705 3999 4193
Nacional 24786 1795 2030 2681 2058 2137 1970 1214 2344 1528
Importado 20029 1287 1065 641 526 997 2238 2492 1655 2665
Congelado 139308 8639 7763 14774 14963 13239 12461 12,361 11010 91N
Nacional 55253 3362 1480 7464 5057 6323 3893 2,526 4282 334
Importado 84056 5277 6283 7310 9906 6916 8567 9,835 6728 5796
Curado™ 5251 480 614 660 589 129 335 253 291 567
Nacional 4150 356 380 382 316 17 260 249 261 548
Importado 1101 124 234 278 274 13 67 4 30 19
Fresco 492634 48824 AG0BS 45994 42979 40262 36694 38879 36646 36714
Nacional 440583 44479 43580 44367 40092 37437 33546 34627 31088 29852
Importado® 43051 4345 2506 1577 2887 2825 3140 4252 5558 6322

2. Consumo
Humano 56288 3440 5451 4354 3904 B931 5329 5638 5996 2424
Indirecto
::;!;de 25900 1794 4093 2693 1,848 3,395 531 2177 3173 1037
Harinaresidual ~ 6205 692,05 309,22 06187 53817 15056 8419 51526 526,93 368217
Aceite crudo 24183 954 1049 698 1518 5385 3056 2046 2206 1019

3.0tros 26793 372 2906 1652 3131 3445 3320 1438 1645 997
Nacional 10204 19762 760,45 126,51 206535 210257 217371 1699 214,51 0
Importado 16589 2914,458 2 145,899 1525,4781 065,911 1342,655 1147,0011421,452 1430,771 997,442

57878

4532
2749
1783

1705
5354
6351

562
543
19

41079

36 054
5025

5980

2767
381
2832
798

194,75

59292 61976

55260 56821

4733 4227
2708 1572
2025 2654

12992 10292
7272 4926
5719 5366

271 500
241 490
30 il

37265 41801
35838 38523
1327 3278

2855 1986

1171 1219
400,92 518,586
1282 249

1178 3169

374,03 1977,94

603,292 803,491 1190,89

Tabla 18 venta interna de R.H maritimos y continentales segtn utilizacion, 2018

Fuente: SUNAT - Oficina de Estadistica Elaboracién: Produce — OEE
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GRAFICO 38 venta interna de R.H maritimos y continentales segtn utilizacion, 2018
Fuente: SUNAT - Oficina de Estadistica Elaboracién: Produce — OEE

Lo que concierne a la venta de R.H de origen maritimo y continental para el
consumo humano directo en estado fresco con un porcentaje de (72,33%);
dentro del periodo 2018 se dio un volumen de 492,63 miles de TM, mientras que
en el afio 2017 se dio 47,10 miles de TM. Donde el mayor abastecimiento en los
mercados fue de las especies de Perico, Jurel, Pejerrey, Caracol y Almeja.

De origen maritimo, se dio un volumen total de 83,6% conformado por las
especies: bonito, pota, merluza, lisa, perico, caballa y jurel.

De origen continental, se dio un volumen total de 16,4% conformado por las

especies: trucha, boquichico, paco, tilapia, palometa, camarén de rio y Gamitana.
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1. Fresco-Refrigerado

Bonito 4,80 3,50 3,37 419 4,76 6,09 7,00 8,13 9,50 7,38 3,67 4,23
Cojinova 15,00 16,20 17,94 27,25 28,51 18,67 17,75 201 2917 28,45 28,61 17,00
Jurel 4,63 3,79 4,56 5,44 5,05 4,05 4,38 3,60 5,07 4,33 4,66 3,84
Liza 4,24 415 4m 4,48 4,77 413 5,26 4,92 4,94 4,40 5,29 4,45
Tollo® 8,45 9,63 8,55 9,48 9,66 7,60 9,69 9,56 10,45 8,20 10,50 9,56
Choro 412 4,22 4,62 5,00 5,45 4,86 4,86 537 4,74 3,9 3,79 3,33

2. Enlatado

Filete de atun 590 5,80 575 5,00 5,68 5,60 550 5,60 5,50 5,70 5,65 5,70
3. Otras carnes

Carnero chuleta 17,65 19,25 18,66 18,67 18,00 18,78 18,83 18,85 18,85 18,85 18,88
Cerdo chuleta 16,55 16,27 16,30 16,31 16,32 16,34 16,37 16,39 16,12 16,13 16,19
Carne molida 19,30 19,96 20,04 20,08 20,09 204 20,18 20,20 20,23 20,29 20,37
Res bisteck 25,00 25,50 26,06 26,23 26,41 26,46 26,58 26,63 26,65 26,69 26,74
Res churrasco 21,92 21,92 21,96 21,99 22,02 22,04 22,04 22,06 22,09 22,09 2218
Gallina eviscerada 17,78 18,19 18,39 18,25 18,34 18,23 18,18 18,31 18,24 18,09 18,29
Pollo eviscerado 8,51 8,47 8,98 8,37 8,01 8,20 7,75 7,73 7,67 7,78 8,31

Tabla 19 precio promedio de los principales productos hidrobiolégicos y otras carnes, 2018

Fuente: SUNAT - Oficina de Estadistica Elaboracién: Produce — OEE

Exportaciones Pesgueras:

En el 2018, la exportacion de productos pesqueros dio un total de 1 642,79 miles
de TMB, lo contrario del afio 2017 que dio 31,4 miles de TMB; impulsado por la
venta de enlatados (34,1%), curados (12,0%) y aceite de pescado (19,2%).
Dichas exportaciones generaron un ingreso de divisas de 3 306,41 millones de
US$-FOB, con respecto al afio 2017 tuvo 432,2 millones de US$-FOB.

Los productos pesqueros destinados al consumo humano indirecto durante 2018
totalizaron una exportacion de 1 214,7 miles de TMB, que respecto a lo
comercializado en el afio 2017 es superior en 18,9 miles de TMB (1,6%); gracias
al auge en 25,7 miles de TMB (19,2%) en la exportacién de aceite de pescado,
en razon a que se registré un incremento en la demanda en los mercados de
Noruega en 12 029 TMB (158,4%), Bélgica en 9 371 TMB (36,3%), Dinamarca
en 7 318 TMB (23,6%) y Australia en 1 129 TMB (28,2%). Asimismo, se observa
que el producto harina de pescado el 91,1% se exporto a los mercados de China
(81,5%), Japdn (4,8%), Taiwan (2,3%) y Alemania (2,3%).
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UTILIZACION _______ #sAnc Var.%

2018/2017
Total 1611,4 1642,8 1,9
Consumo Humano Directo 391,6 404,0 32
Enlatado 223 29,9 34,2
Congelado 336,1 336,9 0,2
Curado 33,2 372 12,0
Consumo Humano Indirecto 1196,8 1215,7 1,6
Harina 1023,6 1018,2 -0,5
Aceite 134,2 159,9 19,1
Otros aceites 38,9 3717 -3,2
Otros 231 231 -0,3

Tabla 20 Exportacion de productos hidrobioldgicos, 2017 — 2018
Fuente: SUNAT — Oficina de Estadistica Elaboracion: Produce — OEE

PERU: EXPORTACION DE PRODUCTOS HIDROBIOLOGICOS SEGUN
UTILIZACION, 2018 (TMB)

Fuente: SUNAT - Oficina de Estadistica Elaboracion: Produce — OEE

Tipode

Utilizacién

Total 1642791 24988 100224 152002 84836 227714 292518 260147 199190 128637 49558 42750 80226

Consumo

Humano 403802 18263 24773 40777 45534 57384 55449 44409 27901 24521 19701 23745 21944

Directo

1.1 Enlatado 29920 1359 2264 1895 1626 2339 3403 251 2578 2732 3333 2457 3423
Maritimo 29920 1359 2264 1895 1626 2339 3403 251 2578 2732 3333 2457 3423
Continental o] - - - - - - - - - - - -

1.2 Congelado 336943 14385 20199 34535 38618 50674 48281 39923 22915 19615 13468 18492 15838

Maritimo 333652 14222 20019 34311 38449 50310 48160 39564 22534 19264 13156 18083 15580
Continental 3291 163 180 224 169 364 21 359 381 351 312 409 258
1.3 Curado 36939 2519 2310 4 347 5290 437 3765 1975 2409 2174 2300 2796 2683
Maritimo 36939 2519 2310 4 347 5290 437 3765 1975 2409 2174 2300 2796 2683
Continental 0 - - - - - - - - - - - -
Consumo
Humano 1224421 5733 74550 109649 38007 169456 235709 214221 17014 103174 29097 18125 56585
Indirecto
Harina 1018179 2641 57284 100205 233711 164892 211394 169220 146613 64550 18391 8410 51268
Harina residual 8,683 692 828 784 943 646 616 47 613 477 678 1088 848

Aceite crudo 159 854 433 13668 4379 9042 2299 21641 40988 16898 34766 7133 65663 1945
Otros aceites 37705 1968 2770 4281 471 1619 2058 3542 5990 3381 2895 1964 2525

Otros 14568 991 =loy} 1576 1285 875 1360 1516 1175 942 1361 879 1697

Tabla 21 Exportacion de productos hidrobiolégicos segun utilizacion, 2018
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C.H.D. NN CH.. OTDtaL

GRAFICO 39 Exportacion de productos hidrobioldgicos segtn utilizacién, 2018
Fuente: SUNAT — Oficina de Estadistica Elaboracion: Produce — OEE

PERU: EXPORTACION DE PESCADOS Y MARISCOS CONGELADOS SEGUN
CONTINENTE Y PAIS DE DESTINO, 2018 (TMB)

La exportacion de productos congelados de recursos hidrobiolégicos en 2018
alcanz6 336,89 miles de TMB, volumen algo superior en 831 de TMB (0,2%)
respecto a lo exportado en 2017, sustentado en los superiores volumenes de
comercializacién de productos basados en Langostinos, Atun Pota, Jurel y
Concha de Abanico. Debiendo resaltar que el 42,0% fue exportado al continente
de Asia, donde figura China (14,0%), Corea del Sur (11,6%) y Japén (5,6%); a
Europa (36,3%) donde destacan Espafia (22,5%), Italia (3,9%) y el continente de
América (15,6%), donde figura con mayor volumen EE.UU. (8,2%) y México
(2,1%).
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PERU: EXPORTACION DE CONGELADO
SEGUN CONTINENTE, 2018
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SEGUN PAIS DE DESTINO, 2018
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GRAFICO 40 Exportacion de congelado seguin continente — pafs, 2018
Fuente: SUNAT - Oficina de Estadistica Elaboracion: Produce — OEE

PERU: EXPORTACION DE PESCADOS Y MARISCOS ENLATADOS SEGUN
CONTINENTE Y PAIS DE DESTINO, 2018 (TMB)
En 2018 los productos pesqueros enlatados exportaron 29,9 miles de TMB, que

en relacion al 2017 presenta un incremento de 7,6 miles de TMB (34,1%),

motivado por la mayor comercializacion de productos con base en las especies

Barrilete, Atan, Jurel y Machete. Observandose que, del total exportado, en

mayor proporcion se destind a Europa (60,9%), donde destaca Espafia (17,9%),

Italia (14,5%) y Alemania (13,4%); y un 35,7% a paises de Ameérica como
Panama (7,4%), Colombia (6,2%), Argentina (5,2%) y Uruguay (4,7%).

Fuente: SUNAT - Oficina de Estadistica Elaboracion: Produce — OEE

PERU: EXPORTACION DE ENLATADO SEGUN PAIS DESTINO, 2018
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GRAFICO 41 Exportacién de enlatados segln continente — pais, 2018
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FIGURA N° 12 Principales paises de exportacién — 2018

180% —

Fuente: SUNAT — Oficina de Estadistica Elaboracion: Produce — OEE

NuUmeros de pescadores y nivel de educacion:

A continuacion, se analizaran los datos del | Censo de pesca artesanal en el Perd
2012, con objetivo de conocer el valor del sector pesquero.

El nimero de pescadores en el Perl asciende a 44.161, de los cuales un 30%
se encuentra en Piura, un 13% en Ica 'y 12,7% en Lima; con relacién a la zona
norte del pais. Por el sur destaca Arequipa con el 9,1%. Con respecto al sexo,
arrojo un resultado del 96,1% donde se observa que son hombres, excepto
Tacna con un 15,8% e Ica que representa un 8,5%; donde la mayor participacion
la tienen las mujeres, ya que los hombres estan dedicados a otras actividades

econdmicas.
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Hombre Mujer Total Participacion
Ancash 333333.625 |20 3.645 8,3%
Arequipa 3.782 224 4.006 9,1%
Callao 1.231 10 1.241 2,8%
Ica 5.243 488 5.731 13,0%
La Libertad 1.179 44 1.223 2,8%
Lambayeque 2.944 1 2.945 6,7%
Lima 5.336 277 5.613 12,7%
Moquegua 1.984 38 2.022 4,6%
Piura 13.193 55 13.248 30,0%
Tacna 876 164 1.040 2,4%
Tumbes 3.413 34 3.447 7,8%
Total 42.806 1.355 44.161 | ------
Participacion | 96,9% 31% |- e

Tabla 22 Técnicas e Instrumentos de Informacion

Fuente: INEI — Produce (2013)

Con respecto al nivel educativo, un 58% de pescadores artesanales alcanzaron
estudios secundarios, mientras que un 32% solo estudios primarios. Destacando
de tal manera que un 7% desarrollo estudios superiores no universitarios; dicho
porcentaje se duplica en Moquegua 15% y en Arequipa 11%.

De manera preocupante, Piura tiene un 46% de pescadores artesanales con solo
educacion primaria; siendo el mayor porcentaje a nivel regional, donde la
situacion en Piura se agrava por la misma concentracion de pescadores

artesanales (6.000 en la region).
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En Piura:

Desembargque mensual de recursos hidrobioldgicos por DPA:

Segun la dltima fecha recolectada de DIREPRO Piura y OPPD, las estadisticas
de 2020 presentan los desembarques generados ese afio con 75 893,3 miles
TMB; manejando un subtotal de pesca artesanal (40 539,9 miles de TMB) y un
subtotal de acuicultura de 35 353,4 miles de TMB.

ENERO FEBRERO MARZO ABRIL  MAYO JUNIO JULIO AGOSTO* SEPTIEMBRE* OCTUBRE* NOMEMBRE DICIEMBRE

EL FURO 1692 02| 712 26 32 33 35 34 658 697 310 309] 5141
LOS ORGANDS 55.9 62| 377]  403] 9e7] 1115|1314 00 00 0.0 1128]  1638] 8162
MANCORA 1621  2008] 1424] 962] 33:a0] 2208[ 2509] 3364 5239 2575 us1]  2639] 29460
TALARA 2687  3378] 2182| 2323] 1932]  7184| 13083| 34224 24182 14815 8056] 3066 117111
PATA 3126| 2272] 2230] 310] 615 2463| 16220] 9565 12361 11885 480  4810] 70206
LAS DELICKAS 1430  1122| 1185|  se2] 1380 730]  sa4| 1737 1546] 1830 931 1455 14732
TPZPARACHOLE | 0095|3464 4753 1278] 1185]  e402| 22630 22835 33560] 26530] 10320 18837 160587
:;fg&ﬁ" SCA 20214 13508| 12832 5864 9451 20145 56725| 7.1459 77545 58332 26575 32754) 405399
PARACHQUE 26311 30938 14413 00 146 4940 5979 53167 62273 5975 6| 6.526.3 30349 353534
SUBTOTAL

ACUICULTURA 26311 3,0938| 14413 0.0 146 4940 5979| 53167 6,2273 5975.6) 6,526.3 30349 353534
TOTAL 45522 amas| 27245] seea| 9s07] 25084| 62704| 124625 139818 118088 91838 63102 758933

Tabla 23 PIURA Desembarque mensual de RH por DPA’S, 2020 (TMB)

Fuente: Desembarcaderos Pesqueros Artesanales — DPA’S
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GRAFICO 42 PIURA Desembarque mensual de RH por DPA’S, 2020 (TMB)

Fuente: Desembarcaderos Pesqueros Artesanales — DPA’S
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GRAFICO 43 PIURA Comparativo porcentual de descarga de pesca artesanal vs acuicultura,

en DPA’S — 2020
Fuente: Desembarcaderos Pesqueros Artesanales — DPA’S

Desembarque anual de recursos hidrobiolégicos por DPA:

Con respecto al desembarque anual del afio 2020, contamos con 8 puntos
principales de Piura; como principal punto en representacion es DPA Parachique
que marca 35 353,4 miles de TMB, seguido de TPZ Parachique CON 16 058,7
miles de TMB, Talara 11 711,1 miles de TMB, Paita 7 020,6 miles de TMB,
Méancora 2 946,0 miles de TMB, Las Delicias 1 473,2 miles de TMB, Organos
816,2 miles de TMB y por Gltimo el Nuro con 514,1 miles de TMB.
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GRAFICO 44 PIURA Desembarque anual de RH por cada DPA'S — 2020

Fuente: Desembarcaderos Pesqueros Artesanales — DPA’S
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GRAFICO 45 PIURA Comparativo porcentual de desembarque anual de RH por DPA’S — 2020

Fuente: Direccidn regional de la produccion Piura / Desembarcaderos pesqueros artesanales

Como resultado de la base de datos, el desembarque anual en el departamento
de Piura de recursos hidrobioldgicos, aun en el contexto de la crisis sanitaria del
COVID-19 en el TPZ Parachique, se registraron en el 2020 un incremento de
5,2% a comparacion del afio 2019.

A comparacion del resto de desembarcaderos que registraron una caida de -
17,9% con respecto a los volimenes de producto, evidencia de un impacto
negativo, a excepcién de Mancora que registro un leve aumento de 2,9%.

Piura — desembarque anual de RH en DPA’S por especies:

De acuerdo a la base de datos del afio 2020, en desembarque anual segun las
especies se cuenta con cinco principales; una de ellas es la Anguila con un total
del afio de 1 280,9 miles de TMB, seguido del Bonito con 1 748,9 miles de TMB,
la Merluza 1 682,1 miles de TMB, Pota 30 151,2 miles de TMB y por ultimo la
Concha de Abanico con un total de 35 353,4 miles de TMB. Junto al resto de

especies desembarcadas en cada punto, da 75 893,3 en lo que va de 2020.
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ESPECIE 2 EL NURO ORIE-‘?ﬂzOS MANCORA TALARA PAITA LAS DELICIAS PAR.;.':PI-ﬁQUE PAR.I:':PI:QUE TOTAL
Aguijila 1.9 1.9
Angelota 0.1 0.1
Anguila 65.6 5.0 1210.3 12809
Atin 0.8 0.9 1.7
Bagalo 282 282
Barrilete 12.6 69.0 81.5
Bereche 11 11
Bonito 02 61.6 96.2 40.5 489 1501.6 1748.9
Botella 2.9 29
Caballa 25.4 284.3 35.0 418.9 763.6
Cabrilla 11.1 0.6 430.6 1.2 5.0 34 451.9
Cabrilldn 6.8 25 893
Cachema 11.7 66.7 1.7 140.4 17.5 2379
Cagalo 6.2 4.5 10.7
Calamar 20 20
Chiri Lomo Negro 54.3 154.0 116 14.5 234 .4
Chumbo 0.2 02
Cojinova 0.3 0.4 0.7
Cometrapo 0.4 04
Congrio 0.9 0.3 1.3
Cormeta 4.5 10.0 4.5 19.0
Cruceta 0.3 03
Diablo 0.4 04
Doncella 0.9 6.0 2.4 25 119
Espada 27 7.5 102
Espejo 49 1271 25 1345
Falso Volador 3.2 3.2
Flauta 52.5 6.7 59.2
Gallito 14.0 14.0
Guitarra 3.8 38
Jurel 1.4 05 2508 2527
Langosti no 8.1 8.1
Lisa 3.2 1.6 337.3 332.0 21.0 0.9 215 7175
Loma 0.5 20 25
Machete 11.0 0.5 11.5
Manta 2.0 20
Merluza 417.0 6754 341.3 1432 105.3 16821
Mero 0.2 02
Mobula Raya 53.7 0.4 120.0 1742
Pampano 8.1 8.1
Fava 6.9 6.9
Peje 04 03 0.6 14
Pejerrey 15 15
Perico 0.4 27.8 8349 B63.2
Pez Coche 0.1 01
Pico Rojo 5.5 169 225
Pifia 0.3 0.3
Pota 24 999.2 10086.5 5226.5 6.5 138202 301512
Raya 1.2 1.0 22
Sierra 2.0 20
Suco 0.6 1.5 3.2 1.5 6.7
Tiburen Azul 135.3 135.3
Tiburédn Cazdn 0.7 0.7
Tiburén Diamante 7 7
Tiburén Mantequero 0.6 06
Tiburén Martille 115.6 1156
Tiburén Punta Negra 54 54
Tiburén Vidrio 16.7 16.7
Tiburén Zormo 198.6 198.6
Tollo 202 18.0 2.0 40.2
Tollo Mamita 1.3 13
Tuno 6.1 175.6 1.3 183.0
Volador 1.0 39.2 762.6 a02.8
poaon b 514.1 8162| 29460 11,711.1| 7,020 14732 16,0887 00| 405399
Concha de Abanico 35,3534 35,3534
SUB TOTAL
ACUICULTURA 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 35,3534 35,3534
TOTAL 514.1 816.2 2,946.0) 11,7111 7,0206 1,473.2 16,058.7 353534 758933

Tabla 24 PIURA Desembarque anual de RH por cada DPA’S por especie— 2020 (TMB)

Fuente: Desembarcaderos Pesqueros Artesanales — DPA’S
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ESPECIE

EL NURO

LOS

MANCORA TALARA

PAITA  LAS DELICIAS

TPZ

DPA

TOTAL

ORGANOS PARACHIQUE PARACHIQUE

Anguila 65.6 5.0 1,210.3 1,280.9
Bonito 0.2 61.6| 96.2 40.5 48.9 1,501.6 1,748.9
Merluza 417.0 675.4 341.3] 143.2 105.3 1,682.1
Pota 24 999.2| 10,096.5 5,226.5 6.5 13,820.2 30,151.2
Varios 97.1 138.3 1,544.0] 1,309.6 1,643.3 207.5] 737.0] 0.0 5,676.8
SUB TOTAL PESCA

ARTESANAL 514.1 816.2 2,946.0| 11,7111 7,020.6 1,473.2 16,058.7| 0.0 40,539.9
Concha de Abanico 35,3534 35,353.4
SUB TOTAL

ACUICULTURA 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 35,353.4 35,353.4
TOTAL 514.1 816.2 2,946.0| 11,7111 7,020.6 1,473.2 16,058.7 | 35,353.4| 75,893.3

Tabla 25 PIURA Desembarque anual de RH por cada DPA’S por principales especies — 2020 (TMB)
Fuente: Direccioén regional de la produccién Piura / Desembarcaderos Pesqueros Artesanales — DPA’S
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GRAFICO 46 PIURA Desembarque anual de RH por cada DPA’S por principales especies — 2020

(TMB)

Fuente: Direccion regional de la produccion Piura/ Desembarcaderos Pesqueros Artesanales —

DPA’S
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GRAFICO 47 PIURA Distribucion porcentual Desembarque anual de RH por cada DPA’S por

principales especies — 2020 (TMB)

Fuente: Direccion regional de la produccion Piura/ Desembarcaderos Pesqueros Artesanales —

Nivel Educativo de pescadores artesanales Piura:

Un 46% de pescadores artesanales solo cuentan con educacién primaria,

mientras que el otro 54% cuenta con educacion secundaria o mayor grado.

Sin nivel

Educacion inicial

Primaria

Secundaria

Sup. no univer. incompleta
Sup. no univer. completa
Sup. univer. incompleta

Sup. univer. completa

1%
0%
46%
48%
2%
2%
1%
1%
OI% 50%

60%

GRAFICO 48 Nivel educativo de los pescadores

Fuente: CENPAR 2012. Elaboracién Libélula
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Tecnologia utilizada en la pesca artesanal en Piura:

yuzo Marisquero (pres
Trampa / Nasa

Buzo Marisquero (Pulmonero)

lecolector de orilla (algas 0 moluscos)

1%

1%

1%

18%

14%

11%

GRAFICO 49 Aparejo o arte de pesca de la regién Piura

Fuente: Censo de pesca artesanal. Elaboracién Libélula

En Sechura:

48%

La region Piura tiene 9 desembarcaderos pesqueros artesanales, en los sectores

de Sechura, Paita y Talara. En el distrito de Sechura se viene desarrollando

mucho lo que es la pesca artesanal y maricultura, contando con 2 DPA ubicados

en las caletas de las Delicias y Parachique, comerciantes de RH a nivel local y a

nivel nacional en todo el Perd.

Sechura a nivel nacional viene dominando en un 82% la actividad de la

maricultura, siguiendo de ello la actividad de pesca artesanal.
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Directorio de Desembarcaderos Pesqueros Artesanales en Piura — 2020:

DPA ADMINISTRADOR EMAIL
El Nuro Técnico Puertonuro26@hotmail.
administrativo, com
Rafael Morales
Ruiz
~Los José Rodolfo Dpa_losorganos@hotm
Organos Chuye Purizaca ail.com
Mancora Ing. Jorge Walter jwguerrero@hotmail.co
Guerrero m
Chinchay
Talara Ing. Irma Carolina carolinadioses@hotmail.
Dioses Moran com
Paita CPC Manuel Dpapaita2021@gmail.co
Gilmar Chunga m
Saavedra
Las Antonio Periche Periche_1306@hotmail.
Delicias Ruiz com
Parachique Ing. Victor Pachas Gredepesarpa.parachiq
TPZ. Almeyda uelabocana@hotmail.co
Parachique m

Tabla 26 Directorio de Desembarcaderos Pesqueros Artesanales Operativos — 2020

Fuente: Desembarcaderos Pesqueros Artesanales — DPA’S

El Desembarcadero Pesquero Artesanal las Delicias, se encuentra ubicado en la
carretera Sechura — Parachique en el 20+700km al sur de Sechura. Actualmente,
este equipamiento esta inactivo por falta de mantenimiento. Por un muelle de
espigén hecho de concreto armado prefabricado, que presenta un gran estado
deficiente, generando que el desarrollo de la actividad no sea factible por falta
de acceso del mar a la tierra, sus defensas ya no existen, dejando expuesto el
muelle a sufrir dafos.

Otra problematica son los ambientes del DPA las Delicias, que se encuentran en
mal estado causando que el equipamiento no tenga habilitacion sanitaria y no
tenga el uso correspondiente de un aproximado de 2500 personas, entre
pescadores, poblacién local y comerciantes; y un aproximado de 600
embarcaciones. Trayendo como efecto un deterioro de imagen urbana y
ambiental de la caleta, privando de infraestructura de equipamiento

complementario al DPA las Delicias.
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Como principal problematica tenemos la contaminacion en el distrito de Sechura,
ocasionada por la pesca, generando botaderos informales trayendo focos de
contaminacion y deteriorando la calidad de vida humana y animal. EI mal
tratamiento de los residuos de la concha de abanico viene destacando con un
80% total de toda la produccion nacional, por la misma falta de innovacion
tecnolégica ambiental.

Esta actividad acuicola de la concha de abanico ha venido generando durante
décadas una cantidad de residuos extremadamente altos, como las macro algas
invasivas, las valvas de la concha, hilos o mallas y por ultimo hasta lubricantes.
Solo un 15% es el producto obtenido de la concha de abanico, el otro 85%
vendrian hacer los residuos entre las visceras y valvas de este recurso.

DPA Las Delicias, desembarque mensual de Recursos hidrobiolégicos — 2020:

Con respecto a la data de desembarques de RH en el distrito de Sechura — Las
Delicias, correspondiente al afio 2020 tenemos un total de 1 473,2 miles de TMB.
Segun por especies las mas resaltantes son la Anguila con 1 210,2 miles de TMB
y la Cachema con 140,4 miles de TMB. Seguida del resto de especies como el
bonito, caballa, cabrilla, chiri lomo, cojinova, langostino, lisa, loma, machete,

pota, suco y por ultimo el tollo.

ESPECIE ENERO FEBRERO MARZO ABRL ~ MAYO  JUNO  JULIO AGOSTO SEPTIEMBRE OCTUBRE NOVIEMBRE* DICIEMBRE

Anguila 1254 9.1 56.0 138 1237 624 59 1625 1435 1618 3 1283 12103
Borito | w9 o ] ] ] - 1Bl 10 | 49
Caballa I e owf ] ] ] - I ] ED
Cabrilla . - . 06 - - 38 06 - - - - 50
Cachema 138 96 185 94 144 94 16.6 87 38 38 16.8 156 1404
Chiri Lomo N 21 05 25 20 - - 35 10 - - . - 118
Cojinova . . . . . . . - 04 - - - 04
Langostino - 05 . - - - - 02 21 15 21 17 81
Lisa . . . . . . - - 09 - - - 09
Lorna . - . - . - 05 - - - - - D.5|
Machete . - 05 - - - - - - - - . 0.5|
Pota . - . - - - - - 40 25 . . 6.5
Suco . - . - - 20 - 07 - 05 - - 32
Tollo 20 - - - - - - - - - - - 20
TOTAL 1430] 1122 1155 562 1380 739 844 1737 1546 1830 934 1455 14732

Tabla 27 besembarque mensual de RH — 2020

Fuente: Desembarcaderos Pesqueros Artesanales — DPA Las Delicias
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145512

143.028 138.020

115.458
112.248

93.065
84.365

73.873

56.239

ENERO FEBRERO MARZO ABRIL MAY0 JUNIO Juuo AGOSTO  SEPTIEMBRE OCTUBRE NOVIEMBRE* DICIEMBRE

GRAFICO 50 besembarque mensual de RH — 2020
Fuente: Desembarcaderos Pesqueros Artesanales — DPA Las Delicias

El Desembarcadero pesquera artesanal Las Delicias en el afio 2020, se registrd
con un volumen de 1 473,2 TM, que representa el 1,9% a nivel regional. Tras el
contexto de la COVID-19, este DPA tuvo un descenso de -20,5% con respecto

del afio 2019; debido a las medidas sanitarias tomadas por el gobierno.

101



1.4.2 DEFINICION DEL PROBLEMA
Analizando el problema de manera global, se define que el sector presenta un

ineficiente  desarrollo  productivo  econdmico—estructural del actual
Desembarcadero Pesquero Artesanal las Delicias. Lo cual afecta directamente
al aspecto estructural, arquitectdnico, servicio, normativo y social.

A. Enunciado Principal

¢ Qué propuesta arquitecténica funcionaria en el sector para repotenciar el

desarrollo productivo e imagen urbana del Distrito?

B. Enunciados especificos

¢Qué actividades complementarias podrian permitir el desarrollo del

proyecto?

¢, Como ha evolucionado la pesca artesanal en el sector?

¢, Cual seria nuestro usuario atendido por el equipamiento?

¢ Cudles son los bienes y servicios que ofrece el proyecto?

¢Cuél es su identidad arquitectonica del proyecto que atendera las
necesidades de los usuarios?

BAJOS ESTANDARES PRODUCTIVOS Y COMPETITIVOS DE LA ACTIVIDAD PESQUERA DE LAS DELICIAS

BAJOS INDICES DE
COMERCIALIZACION

| PESIMAS CONDICIONES DE |

POBLACION DE BAJOS
o | USO INAPROPIADO | | BAJAPRODUCTIVIDAD | | SERVICIO INOPERATIVO | | INGRESOS ECONENICDS |
I AMBIENTES DEFICIENTES I PROBLEMAS DE SALUBRIDAD I
OBSOLETA INFRAESTRUGTURA FE EALGI%EIS;I;ES%LO v SERVICIO DEFICIENTE i Cog%%ﬁ‘éggg VR ESCASE?&EB%ESTOS 1
EFECTOS INEFICIENTE DESARROLLO PRODUCTIVO ECONOMICO - ESTRUCTURAL DEL DPA LAS DELICIAS
PRIVAGION DE
CARENCIA DE SOPORTE
'Nﬁﬁj;m&w%‘ Lz FUNCIONES INADECUADAS TECNOLOGICO PARAEL e e, O EE R
GCOMPLEMENTARIO e O UDRETLERD HIDRIOBIOLOGICOS
LIMITADO INEFICIENTE FALTA DE IMPLEMENTACION INADECUADO MANEJO DE LAS
PRESUPUESTO INADECUADA PROMAGRAGION DE AREAS TECNOLOGICAAMBIENTAL NORMAS SANITARIAS
PARA LA EJECUGION CAPACIDAD DE
INVERSION
DE PROYECTOS T
T T LIMITADA DIVERSIFICACION
ECONOMICA
DESINTERES POR PARTE DEL
GOBIERNO

GRAFICO 51 Arbol de problemas

Fuente: Elaboracién propia
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1.4.3 POBLACION AFECTADA
La realidad problematica nos muestra las necesidades y carencias productivas

de desarrollo del sector las Delicias — Sechura; afectando directamente a la
poblacién y creando un déficit en ella. Por lo cual este proyecto tiene un enfoque
donde cubrird esas necesidades recuperando la produccion y la imagen urbana
directamente, la participacion de toda la comunidad, nos llevard aun buen

resultado tras la ejecucion, obteniendo asi un complejo productivo y econémico.

[.4.4 OFERTA'Y DEMANDA

FIGURA NP° 13 Patrones de asentamientos rurales en el borde costero de la Regién

Piura
MANCORA_ _ _ __ | N LEYENDA
LQS_O_HG&NDS” : = Limite provincial
ELAURD . ! 2 ViaNocional
CABO BLANCO,/ | @ oo
LOBITOS. . _
TALARA _ _
PAITA - N
PATA ____
LAISLILLA_
LASDELICIAS
PARACHIQUE

Fuente: Arquitectura UPeU — 2020
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FIGURA N° 14 patrones de asentamientos rurales en el borde costero de la Region

Piura

Hab: 873 LAS DELICIAS
0.5 Km
Fuente: Arquitectura UPeU — 2020

OFERTA

Actualmente en el distrito de Sechura en el sector Las Delicias existe una oferta
recursos hidrobiolégicos que abastece el distrito y mercados, desempefiando un
papel muy importante social y econdémico de la poblacion.
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. 2020 2021 2022

Dic. Ene. Feb. Mar. Abr. May. Jun. Jul.  Ago. Set. Oct. Nov. Dic. Ene.

Total 109341 68404 67628 72749 55547 108307 13575 75125 57223 29801 27112 32577 496703 45923
Conasiio Hiiiasio Difsclo 61008 55625 67353 72682 50341 60767 63082 57134 57180 29878 27112 26820 493195 45675
Enlatado 1993 2473 2769 2670 2505 2547 265 2669 3295 257 1891 1817 695 1860
Peiia 1914 2311 250 253 23 2448 2580 2560 3163 2524 1891 1707 619 1559
Parachique 79 2 20 17 12 %8 6 19 131 B o M B N
Cangeido 52705 45686 54140 60994 42074 52807 60865 49121 47348 22103 19813 20219 29605 39202
Talaa 1249 168 155 38 0 0 0 6 8 9 78 89 10 0
Paia 46875 3530 46683 52610 3BOM 49904 55466 45675 43642 19051 16189 16404 26967 36401
Paisckions 1780 3582 3017 520 2087 1581 3165 819 1081 1702 2375 2760 17% 1248
Las Delicias 121 743 2083 1088 S5 375 450 82 1045 S0 4 24 M M
Bayovar 150 1138 8@ 1634 1375 o6 178 1744 159 1 27 1 58 123
o 6310 7466 10444 9018 5762 5414 4560 534 6546 529 5408 4T84 46289 4612
oaaTalics % T2 122 T8 T 607 485 51 510 S5 37 1016 1096
DPA Méncom 4 Z4 M X 16 208 144 29 18 197 18 10 M 1%
DPA Los Organcs 164 06 214 18 181 1% 118 128 108 15 191 101 1%

DPA El Ruro 3 3 6 16 @ ™ % W™ 1w 8 28 AN 2

DPA Cabo Blanco 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
OPA Talara W O T %R 1@ 2 % 019 18 14 14 1% 65 6%
Fows Pt 481 90 54 2 236 1177 175 1994 208 703 108 &% 72 102
OPA Paia 481 W 54 S2 236 1177 174 1994 208 703 1088 4% 72 1042
DPA Yacia 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Zona Sechura 5064 6375 8637 7670 2665 3630 2321 2711 3942 4016 3736 3961 46118 2474
TPZParachive 1884 278 257 234 1301 708 11% 86 79 54 91 2B 4830 6
DPA Parachioue 305 342 6040 5201 1301 2799 11% 178 3025 3318 3311 388 2121 17%
DA Lo Didkcion 146 & 6 15 8 13 4 17 1 M 1 15 ¥ 6
PuaoFico 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

Tabla 28 Desembarque de RH segun utilizacion, 2020 — 2022
Fuente: Ministerio de la produccion PRODUCE — Direccion regional de pesqueria

Actualmente el area que tiene este DPA es de 3 818.02 m2, con estructura
sumamente deteriorada, se encuentra en estado deficiente generando focos de
salubridad; dificultando de tal manera la produccion, no pudiendo cubrir el

desembarque total, en el altimo afio 2020 tuvo un resultado de 1 473,2 miles de
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TMB en desembarques de lo que va del afio; afectando asi directamente a la

imagen urbana y en el aspecto socio — econémico.

FIGURA N° 15 Exteriores del DPA — Las Delicias

Fuente: Diagnostico arquitectonico del DPA Caleta Las Delicias — 2019
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FIGURA N° 16 Exteriores del DPA — Las Delicias

IJ

Fuente: Diagndstico arquitectonico del DPA Caleta Las Delicias — 2019
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FIGURA N° 17 Exteriores del DPA — Las Delicias
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Fuente: Diagnéstico arquitectonico del DPA Caleta Las Delicias — 2019

FIGURA N° 18 Exteriores del DPA — Las Delicias

Fuente: Diagnéstico arquitecténico del DPA Caleta Las Delicias — 2019
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FIGURA N° 19 Interiores del DPA — Las Delicias

Fuente: Diagndstico arquitectonico del DPA Caleta Las Delicias — 2019
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FIGURA N° 20 Desembarcadero Artesanal Las Delicias de Sechura afectado por antigiiedad — 2016

Fuente: El Regional Piura

DEMANDA

La poblacion fija demandante de los servicios de este equipamiento, como
pescadores que extrae y capturan, el personal de procesos, comerciantes
mayoristas minoristas y principalmente a los pobladores, ya que se vieron
familias totalmente afectadas.

POBLACION:

Regién: POBLACION Y DENSIDAD POBLACIONAL: 1993, 2007 - Sechura

Bellavista de La Unién 3279 3954 1.35 4116 13.01 301.31
Bernal 5006 6449 1.83 6810 67.64 100.68
Cristo Nos Valga 2540 3377 2.01 3585 234.37 453
Rinconada Llicuar 2363 2855 1.36 2973 19.44 153
Sechura 19235 32965 3.92 36996 5710.85 6.48
Vice 10145 12719 1.63 13351 324.62 41.13
Total Provincial 42568 62319 2.76 67831 6369.93 10.62
Total Regién 1568391 1676 315 0.47 1700367 35892.49 474

Tabla 29 Poblacién y densidad poblacional: 1993 — 2007; Sechura

Fuente: INEI
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Las Delicias mantiene cubriendo el desarrollo econédmico al afio 2020 tras el
censo da un resultado de 873 habitantes, a continuacion, se presentara la

poblacion desde la relacién al aspecto socio — econdémico.

SOCIAL Y ECONOMICO

70%, 66%

60%

50%

40% | 34%

30%

20%

10%
0%

0% 0%

NUNCA A VECES CASI SIEMPRE SIEMPRE

GRAFICO 52 poblacion afectada social y econémicamente por el estado actual

del DPA
Fuente: Administracién DPA — 2019

PESCADORES:
Cubren gran porcentaje de la poblacibn demandante de los servicios de

infraestructura, ya que con ellos se inicia la cadena productiva; una vez
capturado el producto pasa hacer desembarcado donde entran a patrticipar los

estibadores y jaladores.

NUMERO DE PESCADORES ARTESANALES

SEGUN CLASIFICACION
CLASIFICACION N°
Embarcados 500
No embarcados 80
Jaladores/procesadores primarios 70
TOTAL 650

Tabla 30 caracteristicas basicas de los puntos de desembarque de la pesca

artesanal maritima

Fuente: PRODUCE - 2006
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Bancos naturales de productos Bivalvos en la bahia de Sechura:

FIGURA N° 21 Banco Naturales de bivalvos en la Bahia de Sechura
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Areas de pesca artesanal

Banco natural de “pulpo”
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Fuente: Instituto Nacional del Mar — IMARPE 2020.

0

aleta Puerto Rico

Venta interna (Ton) de concha de abanico de la actividad maricultura, desde 2000 - 2019
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GRAFICO 53 Banco Naturales de bivalvos en la Bahia de Sechura

Fuente: Instituto Nacional del Mar — IMARPE 2020.
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NUMERO DE EMBARCACIONES:

NUMERO DE EMBARCACIONES PESQUERAS
ARTESANALES SEGUN CAPACIDAD

CAPACIDAD N°
De 0.5 a menos de 2,0 toneladas 100
De 2,0 a menos de 5,0 toneladas 20
De 5.0 a mas toneladas 10
TOTAL 130

Tabla 31 caracteristicas basicas de los puntos de desembarque de la pesca
artesanal maritima
Fuente: PRODUCE - 2006

NUMERO DE EMBARCACIONES PESQUERAS

SEGUN TIPO DE MOTOR
TIPO DE MOTOR N°
Fuera de borda 100
Central 30
Sin motor -
TOTAL 130

Tabla 32 caracteristicas basicas de los puntos de desembarque de la pesca
artesanal maritima

Fuente: PRODUCE - 2006

DESEMBARQUE:

Desembarque de recursos maritimos para consumo humano directo, Sechura: 2002 - 2008

Total Pais | 584,581 713,978 | 763,645 | 724,602 | 1,088,552 | 1,092,670 | 1,196,473

Region Piura| 228,840 189,523 | 275472 | 299,011 510,954 | 502,152 | 608,869

Sechura 13,894 8,902 6,495 22,443 25,306 22,044 28,650
% Region 6.07 4.7 2.36 7.51 4.95 4.39 4.71
% Pais 0.02 0.01 0.01 0.03 0.02 0.02 0.02

Tabla 33 Desembarque de recursos maritimos para consumo humano directo, Sechura 2002 — 2008

Fuente: Ministerio de Produccidn — Direccién Regional de Piura
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MESES DE
ESPECIES APAREJOS CAPTURA T™B

Caballa Cerco Ene — Dic 15,0
Cachema Cerco Ene — Dic 11,5
Jurel Cerco Ene — Dic 15,0
Liza Cerco Ene — Mar 50,0
Suco Cerco Ene - Dic 15,0

Tabla 34 caracteristicas basicas de los puntos de desembarque de la pesca

artesanal maritima
Fuente: PRODUCE - 2006

COMERCIANTES:

Tras el desembarco y traslado de los estibadores y el proceso primario de

manipuleo, lavado y eviscerado del personal de planta. El producto es ofrecido
a comerciantes. El PHB es adquirido por los comerciantes y trasladado en
camaras isotérmicas (en caso que el comerciante sea mayorista), 0 en motos
con tolva, vans o camionetas (sea el caso de comerciantes minoristas) hasta su
destino final.

- Comerciante Mayorista: los comerciantes mayoristas que estan
vinculados con el proyecto son aquellos que adquieren volumenes mayores a la
media tonelada.

- Comerciante Minorista: cuando la cantidad de PHB adquirido es menor a
media tonelada (0.50 TN) se considera como comerciante minorista.

En el actual DPA ubicado en las Delicias, la administracion mantiene registro de

los comerciantes con mayor y mas habitual participacion.
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Peru: Produccion de enlatado, curado de pescado y mariscos, periodo 2000 - 2008 (TMB)

Enlatados
Total Pais 7722981550 | 35328 | 91578 | 45360 | 55502 | 107411 | 84140 | 105165
Region Piura |33834 |29162 | 9791 | 15375 | 5675 | 9937 | 23083 | 10565 | 13556
Sechura 976 | 321 | 240 | 466 | 347 | 483 935 225 79
% Region 288 | 1.1 245 | 3.03 | 6.11 | 486 | 405 | 213 | 0.58
% Pals 126 | 0.39 | 068 | 051 | 0.76 | 0.87 | 0.87 | 0.27 | 0.08
Curados
Total Pais 15251 | 20038 | 14649 | 15596 | 15023 | 13692 | 15219 | 12103 | 12103
Total Region | 5753 | 4474 | 1420 | 1258 | 1069 | 1041 | 1088 | 1012 | 1012
Sechura 1168 | 1991 | 611 | 1258 | 1069 | 1011 | 1088 | 1012 | 1012
% Regién 20.3 | 445 | 43.03| 100 | 100 |97.12| 100 100 100
% Pals 766 | 994 | 417 | 807 | 712 | 738 | 715 | 8.36 | 8.36

Tabla 35 Desembarque de recursos maritimos para consumo humano directo,

Sechura 2008
Fuente: Compendio Estadistico 2009 — Piura — INEI

NUMERO DE COMERCIANTES EN EL PUNTO
DE DESEMBARQUE SEGUN CLASIFICACION

CLASIFICACION N°
Mayoristas 20
Minoristas 3
TOTAL 23

Tabla 36 caracteristicas basicas de los puntos de desembarque de la pesca

TURISTAS:

artesanal maritima

Fuente: PRODUCE - 2006
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Con respecto a las estadisticas hasta el afio 2016, el distrito de Sechura a

recibido un total de 54 205 turistas, donde la cantidad de nacionales es 52 534 e

internaciones

1 671. Trayendo consigo un porcentaje de pernoctaciones del

distrito; un total de 62 178, donde nacionales fueron 60 560 y extranjeros 1 618.

Provincia 2000 RY 2011 RS 012 RJ MIR 2M4RI 2015 RJ 206 RS
Total 712 420 8BS 205 1 056 622 1163 325 1158 662 1152 308 1162 616
Macionales 685 268 B 975 949 636 1080 212 1 065 654 1074 538 1088 237
Extranjeros i 47152 B4 230 66 934 73113 93 008 M 83 379
Piura 385 463 444 265 545 486 560 914 604 084 BOG 135 583114
Macionales 370 181 426 T36 530 335 537 732 575 916 575 48 548 74T
Ex Fenjarcs 15 282 1752 18 151 231182 28 168 30 T8E 34 367
Ayabaca 18 587 24035 32 4T 36 126 29 609 25210 23678
Macionales 17 975 73 131 31803 35 208 7 184 24072 21 655
Ex Fanjarcs 612 B4 744 220 2425 1138 2023
Huancabamba 19104 18 785 28 880 82 25 844 B/TIT 26 185
Nacionales 18 435 18 296 78 456 34 158 4 157 77 97 24 644
Ex Fenjercs 669 499 423 676 1787 780 1541
Marropdn 131026 12 782 17 083 19 517 20 169 24 B4B 32 556
Macionales 12 576 12 187 16 545 19 208 19124 23 845 29 418
Ex tranjarcs 450 585 E4B 09 1045 1003 3138
Paita R EE) 42 05 [:7 Wi T2 om 1 01 56 o0B
Macicnales 36 588 407 Z 385 71 458 57 075 54 B45 47518
Ex Fanjarcs 1556 1525 1340 775 3925 2263 2124
Sechura 14 805 17 634 70 733 3 005 74130 54 530 54 205
Nacionales 14 588 17 218 20 444 380 72007 51855 52 534
Ex Fenjercs aw 416 289 204 2053 B84 1671
Sullana 108 193 145 285 162 521 164 500 156 018 168 531 162 18
Macionales 105 604 143 996 159612 162 483 151 660 164 856 159 259
Ex Fanjarcs 2589 2 2399 2908 2017 4 350 1735 3089
Talara 135 008 180 145 181 628 241108 186 B0 187 381 230 388
Macionales 108 34 139 612 139 088 195 168 137 561 150 038 165 462
Ex Fanjarcs 25 67 40533 42 530 44 940 49 245 37 322 45 476

Tabla 37 Arribos de visitantes naciones y extranjeros por provincias, Sechura 2010 — 2016
Fuente: Base de datos estadisticos de turismo — MINCETUR
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Prowvinciia 2010 R M1 R M2 R 2MI R 2014 RY 15 RS 216 R/
Total 1119 438 1 363 398 1 548 843 1713387 1761 557 1M55M 1721 008
Nacionales 1018 505 1219 8538 1 391 B&B 1 540 395 1553 818 1536 126 151721
Extranjeros 100 933 143 538 156 775 172 992 20778 179 445 203789
Piura 567 334 643 488 770 295 a3 117 872 593 BH2 496 81560
Nacionales 540 153 B3 732 738137 750 61 822 517 E23 457 749 397
Exfranjercs 7 29 Te4 a2 156 424318 50 082 58 M9 B6 204
Ayabaca 21T 30 080 T 535 4251 BTN 30 242 30023
Nacionales 22927 28 956 36 402 41644 mTI 28 B65 27 0s
Exfranjercs B4 1134 1133 1287 3593 137 2966
Huancabamba 25 408 22 TE8 32 489 4244 34 382 34 843 13 860
Nationales 24 185 22102 31 B2 414585 31 N5 1398 31 382
Exfranjerces 123 GBE BT 9E8 3067 1025 2468
Morrepon 17T 451 17 651 22 158 2018 28029 40074 4T 813
Nationales 16 B10 16 791 21 537 21 BEF 26 182 3B 084 42 568
Ex franjerces B41 2] E18 351 1 B57 15980 5251
Paita 54 118 59 874 B4 574 83238 B3 981 T4 544 BB 162
Nationales 49 085 56 230 BD 634 90 164 76 392 oTe 62 206

M‘f Ak kil R INH a0 Tm A 21E |

Sechura 2813 42 810 58 391 96 629 122 756 62178 62178
Nationales 28 576 42 1682 58 774 95 827 116 202 60 560 B0 560
Exfranjeras 735 648 B17 Tz G 554 1618 1618
Sullana 137 198 176 473 196 454 196 B35 187 080 183 533 184 818
Nationales 132 300 172479 191 704 193 B 179 440 187 698 179959
Exfranjeras 4 838 3 9% 4 T30 30 7 640 B 235 485
Talara 264 BES IT0 244 M5 508 426 207 354 000 06 T01 480 547
Nationales 204 488 267 416 23 BB 305 046 267 044 242 B15 364 100
Exfranjercs G0 400 102 828 12ea 121181 126 955 102 836 116 447

Tabla 38 Pernoctaciones de visitantes naciones y extranjeros por provincias, Sechura 2010 — 2016
Fuente: Base de datos estadisticos de turismo - MINCETUR

Estadisticas de los ultimos seis meses (165 visitas en total)
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JUN 2022

N° de Consultas en los altimos seis meses (Compuempresa)

GRAFICO 54 visitas DPA — Las Delicias; 2022

Fuente: Compuempresa

118



Segun la base de datos del 2019, en el distrito hay una alta demanda de turistas,
pero se ha visto afectado por la misma mala imagen urbana y la inexistencia de
actividades, segun el cuestionario planteado a base del afio un 90% de turistas
han tenido una mala imagen urbana de la caleta, por sus deficiencias (seguridad,

ambiental y social).

IMAGEN URBANA

100% 90%

80%

60%

40%

20% 10%

0% 0%

0%
NUNCA AVECES CASI SIEMPRE SIEMPRE

GRAFICO 55 opinion de turistas debido a la imagen urbana de la caleta
Fuente: Administracién DPA — 2019
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1.4.5 OBJETIVOS
1.4.5.1 Objetivo General

Desarrollar una propuesta arquitectonica del Desembarcadero Pesquero
Artesanal, para el mejoramiento del desarrollo productivo e imagen urbana del
sector Las Delicias — Sechura, Piura.

1.4.5.2 Objetivos Especificos

. Definir las bases teoricas adecuadas y complementarias entre ellas que
permitan el desarrollo del proyecto.

. Estudio de la actividad pesquera artesanal en el distrito de Sechura para

efectos de definir la problematica existente.

. Andlisis de la realidad problemética para efecto de identificar la oferta y
demanda.
. Analizar la oferta y demanda para determinar los bienes o servicios que

ofrece y solicitar el equipamiento complementario.
. Desarrollar una programacion arquitecténica que cumpla y/o atienda los

aspectos del marco tedrico.

|.4.6 CARACTERISTICAS DEL PROYECTO
CRECIMIENTO URBANO:

FIGURA N° 22 crecimiento urbano

CALETA LAS
DELICIAS

OCEANO PACIFICO

Fuente: Elaboracién propia, cuestionario a pobladores

1996-1997 Accesibilidad | 1999-2005

2006-2011

2012-2019

2020-2022
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El
desembarcad
ero pesquero
artesanal se
desarrollo en
1996 — 1997,
ya que la flota
artesanal
desembarco
en la playa.
Siendo el
DPA
financiado
por el tesoro

publico.

Tras el
proyecto
ejecutado, se

proyecto la via
de acceso, que
conectara
Sechura con
sus playas y el
equipamiento,

para un mejor

acceso.

Tras

creado el
acceso 'y
equipamie
nto la
demanda
laboral

crecio, lo
cual

genero la
aparicion
de los
primeros
asentamie

ntos frente

a este.

Conforme
avanzaba el
tiempo la
demanda
crecia y se
dio el
segundo
desarrollo
de
asentamient
os frente a
este. Se
considero
PDU

areas para

en el

equipamient
0S como
salud,
educacion,
comercio 'y

recreacion.

La aparicion

de la tercera

etapa de
asentamiento
, de una
manera ya

ordenada con
equipamiento
s que
atiendan las
necesidades

de la

poblacion.

Aparicion de
la cuarta
etapa y
pequefias
viviendas
informales,
viendo un
crecimiento
de un 30%, a
lo que va del
afio desde el

2019.

Tabla 39 crecimiento urbano — las delicias (1996 — 2022)

Fuente: Elaboracién propia, cuestionario a pobladores
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AFORO:

El aforo de personal en el desembarcadero pesquero artesanal — Las Delicias al
afo del desarrollo del proyecto 1996 — 1997 era para 100 personas (operarios,
comerciantes y gestion).

Hoy, el DPA solo alberga un aforo de 20 personas, por sus condiciones actuales
en infraestructura y funcional que no permite el correcto desarrollo de

actividades; generando pérdida de produccion, empleo y comercio para el sector.

120
100
80
60
40

20

AFORO DE PERSONAS

W 1996 m2022

GRAFICO 56 Aforo de personas en el desembarcadero pesquero artesanal — las Delicias
Fuente: Elaboracién propia, cuestionario a pobladores

USUARIOS:

El aforo de personal en el desembarcadero pesquero artesanal — Las Delicias al
afo del desarrollo del proyecto 1996 — 1997 era para 100 personas (operarios,
comerciantes y gestion).

Hoy, el DPA solo alberga un aforo de 20 personas, por sus condiciones actuales
en infraestructura y funcional que no permite el correcto desarrollo de
actividades; generando pérdida de produccion, empleo y comercio para el sector.

Todos los usuarios antes mencionados anteriormente se clasifican en:
PUBLICO
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e Pobladores locales

e Turistas
PERSONAL

e Administrativos

e Servicio

e Productivo
ENTIDADES

e Directos

e |ndirectos
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.5 PROGRAMACION DE NECESIDADES Y DATOS GENERALES

DETERMINACION DE AREAS, AMBIENTES, CARACTERISTICAS Y

FUNCION.
AREA AMBIENTES CARACTERISTICAS FUNCION
» Hall de ingreso Encargado de la
» Secretaria recepcion de los
Recepcion » Sala de espera visitantes.
» Escritorio
» SS. HH
» Recepcién Dirigir la gestion
» Mesa de atencion de la pesca,
» Saldn de reunién como el estado
Oficina de sindicato » Kitchenette de las especies
» Cuarto de y la produccion.
proyeccion
» Almacén
» Pasillo Almacenar
g Deposito » Estantes metalicos | mobiliario.
=
é » Recepcién Contribuir con la
e » Modulo de gerencia | gestién de
% general planta, como de
= » Mddulo de gerencia | comercio interno
de planta y externo, el
» Modulo de gerencia | estado de la
Gerencia de comercio flota e
» Modulo de gerencia | inscripciones de
de flota ellas; para un
> Sala de reuniones | buen desarrollo
» Kitchenette administrativo.
» Cuarto de
proyeccion
» Computadoras Vigilancia de
CCTV » Proyeccion planta en
» Archivador general.
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ADMINITRATIVA

» Recepcién Llevar la
> Modulo de contabilidad,
contabilidad como finanzas de
o _ > Modulo de finanzas [toda la planta,
Administrativos » Modulo de Recursosicomo los tramites
humanos legales e
» Mdédulo de informética con
desarrollo legal logistica de
» Modulo informético |produccion.
» Mddulo de logistica
» Recepcion Sirve para
» 3 modulos de gestionar las
control de estadisticas
produccion generales, del

Jefatura Operativa

(congelados,
insumos
construccion y

biofertilizantes)

producto dado.

. > Modulo de Generar los
Caja . o
inscripcion pagos de cada
» Modulo de pagos operario.
o _ > Recepcion Atender a los
Oficina de Sanidad » _
» Mesa de atenciéon | operarios
» Archivador lesionados.
o o > Mujeres Espacio de
Servicios Higiénicos de o
» Varones limpieza de
personal . .
» Discapacitados personal.
> Atencién Espacio donde
» Salén almuercen los
Comedor » Mesas trabajadores.
» Cocina
» SS. HH
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Control de personal

Ingreso

Llevar un control

Marcador de de ingreso y
asistencia salida.
Pasillo Entrega de
Mesa de entrega  |uniforme

Estante de mandiles

completo a cada

PVvC operario de
Estante de botas planta.
PVC
5 Estante de
8 Entrega de mamelucos
§ indumentaria Estante de
& cobertores de
= cabeza
Estante de
mascarillas
Estante de guantes
PVvC
Lavamanos Limpieza de cada
Lavadero de operario.
Pediluvio impermeables
Lava-botas
Deposito
Area de almacén  |Almacén de
Depésito temporal de residuos
residuos de PH hidrobiolégicos.
(_)I Maquinas de Llevar un control
E Control de pesaje balanza digital de materia
CZ) movibles. ingresada.
© Control de calidad de 4 modulos de Control de
especies marinas personal encargado | calidad de
materia.
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Area de transito de
unidades que
movilice el PH

Plataforma de

Embarque y
desembarque de
personal como

embarcaciones.

Muelle embarque
Plataforma de
desembarque
Control
Plataforma de Plataforma
descarga donde se
Descarga Pesaje de materia | descarga la
Jabas materia
Pediluvio ingresada por
muelle.
Mesas de acero Espacio de
para fregadero de | limpieza del
Area de lavado limpieza de producto
pescado. hidrobiologico.
Fajas
transportadoras
Pediluvio

Mesas de acero

Extraer visceras

para preparacion y sacar las
Area de eviscerado con fregadero. escamas.

Fajas

transportadoras

Pediluvio

Mesas de acero Espacio de

Area de calificacién

Area de
embalsamado

Pediluvio seleccion por
tamainos.
Mesas de Producto

embalsamiento

Pediluvio

almacenado en

hielo.
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SERVICIOS GENERALES

Produccién de hielo

Generador de hielo

Generador y

» Grlarodante para |almacén de hielo
llenado para abastecer
» Tanques de hielo la planta de
produccion.
] » Sistema de Almacén de
Camaras de climatizacion producto
conservacion frigorifica | . Estantes de acero | terminado.
» Parqueo de Salida del
Punto de embarque cAmaras producto
PRODUCTO terminado.
HIDRIOBILOGICO | » Lavadero
» Faja transportadora
» Tunel de lavado Limpieza de
Lavado de jabas jabas.
» Jabas / carretillas  |Almacén de
Depdsito de jabasy | ;. Estantes de acero  |jabas.
carretillas
» Estante con Almacén de
utensilios de utensilios y
Cuarto de limpieza y limpieza contenedor de
basura » Contenedor de basura.
basura
» Contenedor plastico
con ruedas
L > SS. HH mujeres Limpieza de
Servicios higienicos | 5 55 HH varones personal.
» Discapacitados
> Area libre Tendido,
Patio de redes » Pediluvio limpieza y
almacén de
Lavado de redes » Pediluvio para redes| redes.
Almacén de redes | > Deposito
» Estantes
Zona de > Area libre Mantenimiento a
mantenimiento unidades o
embarcaciones.
» Mesas de acero Orientacién
» Vitrinas de
Taller de maestranza|  exhibicion
» Pizarra
> Area de proyeccion

SS. HH
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» Recepcion Recepcion de
Hall
» Pasillo comerciantes.
< ) > Mesa de acero Venta de
zZ Mddulos de venta
E » Lavador producto.
LéJ » Refrigeradora
9 _ > Pediluvio Recibe al
pd Recepcion de producto
2 » Jabas producto  pard
» Control
_ > Hall Alberga a los
Recepcién
» Sala de espera comensales en
> Reserva el ingreso.
_ > Area de pagos Pagos de
Caja
» Estantes consumo.
» Mesas Donde los
Salon
» Muebles comensales
> Sillas consumen.
» Mesas Ambiente para
Terraza
» Muebles comensales al
“EJ > Sillas aire libre.
< 7
DD: > Mesas Almacén de
Almacén
< . e
= » Sillas mobiliario.
n
o > Menaje
o > Utensilios de Almaceén de
Cuarto de limpieza o .
limpieza utensilios.
S > SS. HH mujeres Sirve para los
Servicios higiénicos )
» SS. HH varones clientes.
> Discapacitados
> Area de entrega Donde el
» Devolucion personal cocina.
Cocina » Cuarto de frio
> Despensa
» SS. HH
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AREA DE EXPARCIMIENTO

» Exposiciéon Espacio cultural
fotografica para visitantes.
L » Exposicion de
Exposicion historia
» Modulos de venta
cultural
» Muebles
> Hall Espacio donde
Recorrido a la planta | » Recepcién los visitantes
» Sala de espera observen el
> Pasillos interactivos | proceso de
produccién.
> Recepcion Espacio donde el
> Atencién . .
> Caja visitante disfrute,
Bar-lobby > Barra q
_ e la
» Sillones
oatio . > 6 modulos de venta [gastronomia que
atio de comida : giﬁ:l:s caracteriza al
» Muebles sector.
_ > Hall Brinda una vista
Mirador > Recepcion .
» Salén para todo turista
> Area de descanso |e| mar.
o > Parqueo principal  |Alberga a todo
Explanada principal > Espejos de agua o
> Esculturas visitante 0
> Arboles trabajador  que
» Mobiliario de
descanso llega al complejo.
» Pérgolas con
sistema de

recoleccion de
aguas pluviales

Muelle turistico

VVVVYVY

Pérgolas

Bancas

Arboles

Pilones

Inscripcién y pago
Embarque y llegada

Donde se
realizan
actividades de

turismo.
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> Ingreso Area para
Control de personal o
» Marcador de limpieza del
asistencia personal.
» Pasillo Entrega de
» Mesa de entrega uniforme
> Estante de mandiles| completo a cada
PVvC operario de
> Estante de botas planta.
PVC
% > Estante de
8 Entrega de mamelucos
§ indumentaria > Estante de
& cobertores de
a cabeza
» Estante de
mascarillas
» Estante de guantes
PVC
» Lavamanos Limpieza de
» Lavadero de cada operario.
Pediluvio impermeables
» Lava-botas
» Parqueo de Recepcion de la
" camaras concha de
2 Patio de descarga CA | » Lavadero abanico.
5 » Faja transportadora
% o _ | » Pesaje Pasa por un
O O Recepcion de materia
uQJ <§( » Control control de peso
~CZ) 2 » Jabas el producto
E) > Pediluvio recién llegado.
8] ) _ > Sistema de Almacén de
L Camara de materia ) L
24 climatizacion producto
> Jabas recepcionado.
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Sala de desvalvado

Mesas de acero

Retiran la valva

» Fajas de la concha de
transportadoras abanico, que es
» Pediluvio enviada a planta
» Faja transportadora | de tratamiento
de residuos de RH.
» Mesas de acero Limpieza de tallo
para fregadero de |y coral.
Sala de lavado limpieza de CA
» Fajas
transportadoras
» Pediluvio
» Mesa de recepcion | Control de
» Balanzas digitales | pesaje para el
Sala de pesado » Carretillas producto ya
» Pediluvio lavado.
» Mesas de acero Calificacion de
Seleccion por tamafio
» Totes de transporte | producto por
» Pediluvio tamaio.
» Sistema de lavado | Proceso
» Sistema de industrial, donde
Lavado y empaque empaquetado se obtiene ya el
industrial > Sistema de producto
embalsamado empagquetado.
» Sistema de sellado
» Pediluvio
> Mesas de acero Se realiza el
Pesaje y control o
> Balanzas digitales pesaje de cadd
» Totes de transporte paquete.
» Pediluvio
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o > Utensilios de Almaceén de
Cuarto de limpieza o B
limpieza utensilios de
» Contenedor de limpieza.
basura
» Mesas de acero Espacio para
» Totes de transporte @almacén de
Deposito » Jabas mobiliario o
» Carretillas maaquinaria.
» Balanzas digitales
_ > Sistema de Espacio donde
Almacén de insumos L
climatizaciéon se almacenan
» Estantes de acero |los insumos para
el proceso de
empaque.
) » Parqueo de Recepcion de
Patio de descarga .
camaras productos
INSUMOS _
» Lavadero (insumos).
» Faja transportadora
» Pasillo Espacio donde
Antecamara i
» Carretillas pasa el producto
» Sistema de terminado para
climatizaciéon ser congelado.
] » Estantes de acero | Espacio de
Almacén de congelado . » 3
» Cajas codificadas almaceén de

» Sistema de producto ya
climatizacion terminado.
» Parqueo de Salida de
Punto de embarque CA .
camaras producto.
» Lavadero
» Faja transportadora
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PLANTA DE RS - INSUMOS DE CONSTRUCCION

_ _ » Llegada de faja Llegada de
Recepcién de residuos transportadora residuos (valva)
» Totes
transportadores
» Mesas de acero Limpieza de
para fregadero de | valva.
. limpieza
Limpieza de CA » Pediluvio
> Totes de transporte
_ » Mesa de recepcién [Control de pesaje
Pesaje > Balanzas digitales
» Jabas
» Utensilios de Almacén de
Cuarto de limpieza limpieza utensilios de
» Contenedor de limpieza.
basura
» Pediluvio Limpieza de
Lavado de jabas y totes| » Jabas jabas y totes.
» Totes
transportadores
» Mesa de recepcién | Proceso
Proceso industrial de producto pesado | industrial de
» Sistema de secado,
secadora seleccionado,
» Sistema de triturado,
seleccién compactado y
» Sistema de embalado.
trituracion Obteniendo el
» Sistema de producto
compactacion terminado.
» Sistema de
embaladora
» Tablero de control
_ > Mesas de acero Control de
Pesaje y control > Balanzas digitales | pesaje por
» Totes de transporte | paquete.
» Pediluvio
. > Carretillas Almaceén de
Deposito > Jabas maquinaria y
» Totes mobiliario.
» Balanzas digitales
> Estantes de Almacén de
Almacén de producto estructura metalica | producto
» Pato de transporte | terminado.
» Parqueo de Salida de
Punto de embarque camaras producto
» Lavadero terminado.
» Faja transportadora
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Control de personal

Ingreso
Marcador de

asistencia

Control de
ingreso y salida
de operarios.

Entrega de

indumentaria

Pasillo

Mesa de entrega
Estante de mandiles
PVC

Estante de botas
PVC

Estante de
mamelucos
Estante de
cobertores de
cabeza

Estante de
mascarillas
Estante de guantes
PVC

Entrega de
uniforme
completo a cada
operario de
planta.

Pediluvio

Lavamanos
Lavadero de
impermeables
Lava-botas

Limpieza de

cada operario.
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PLANTA DE RS - BIOFERTILIZANTES

Llegada de faja

Llegada de

Recepcion de residuos transportadora residuos (valva)
» Totes
transportadores
» Mesas de acero Limpieza de
para fregadero de | valva.
. limpieza
Limpieza de valva > Pediluvio
» Totes de transporte
_ > Mesa de recepcion | Control de
Pesaje » Balanzas digitales | pesaje
» Jabas
» Utensilios de Almacén de
Cuarto de limpieza limpieza utensilios de
» Contenedor de limpieza.
basura
» Pediluvio Limpieza de
Lavado de jabas y totes| » Jabas jabas y totes.
» Totes
transportadores
» Mesa de recepcion | Proceso
Proceso industrial de producto pesado | industrial de
» Sistema de secado |secado,
» Molino triturador seleccionado,
» Transportadora triturado,
» Camara de vacio compactado y
» Molde de extraccién | embalado.
» Magquina de corte Obteniendo el
» Horno secador producto
» Horno de coccion terminado.
» Tablero de control
_ > Mesas de acero Control de
Pesaje y control > Balanzas digitales | pesaje por
> Totes de transporte | paquete.
» Pediluvio
o > Carretillas Almaceén de
Deposito > Jabas maquinaria y
» Totes mobiliario.
» Balanzas digitales
» Estantes de Almacén de
Almaceén de producto estructura metdlica | producto
» Pato de transporte | terminado.
» Parqueo de Salida de
Punto de embarque camaras producto
» Lavadero terminado.
>

Faja transportadora
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DESINFECCION

Control de personal

Ingreso
Marcador de

asistencia

Control de
ingreso y salida
de operarios.

Entrega de

indumentaria

Pasillo

Mesa de entrega
Estante de mandiles
PVC

Estante de botas
PVC

Estante de
mamelucos
Estante de
cobertores de
cabeza

Estante de
mascarillas
Estante de guantes
PVC

Entrega de
uniforme
completo a cada
operario de
planta.

Pediluvio

Lavamanos
Lavadero de
impermeables

Lava-botas

Limpieza de

cada operario.
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» Ingreso Espacio de
» Casilleros limpieza para los
» Bancas operarios de
SS. HH personal » Duchas pIF;nta.
» Lavatorios
» Inodoros
» Urinarios
» Lavadoras Espacio para el
industriales lavado de
» Secadoras indumentaria.
» Lavatorios
. » Estantes
Lavanderia » Mesa de recepcion
de uniformes
» Bancas
» Casilla de seguridad | Ingreso y control
Ingreso de unidades | » Dren para de unidades.
8 desinfeccion de
o camiones
< > Sefializacion Espacio para la
E Patios de maniobras circulacién de
= unidades.
o » Parqueo de Espacio para el
o Estacionamiento de camaras parqueo de
% unidades > Sefializacion cdmaras.
© . > Estacionamiento de | Brinda atencion
Topico ambulancia a los operarios
» Sillas de ruedas gue estén
» Recepcion lesionados o
> Secretaria presenten
> Sala de espera sintomas de
» Modulos de atencién| malestar.
» SS. HH
» Cuarto de bombas | Almacenamiento
Cisterna de agua > Zonade de agua para
mantenimiento abastecimiento y
» Pama riego de planta.
Cisterna de riego » Zona de
mantenimiento
» Parqueo de autos | Parqueo de
Estacionamiento publico| » Ppilones automaticos | autos.
» Senfalizacién

Tabla 40 Determinacion de area, ambientes, caracteristica y funcién

Fuente: Elaboracién propia

DETERMINACION DE ACTIVIDADES Y USUARIOS.
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AREA AMBIENTES ACTIVIDADES USUARIO
- Brindar atencion a - Personal de
trabajadores y a planta
Recepcion publico en general. - Visitantes
- Recepcion de visitas. | - Clientes
- Brindar informacion | - Inversionistas
de orientacion.
- Realizar reservas de
visita o cartera de
clientes.
- Reunir a todo el - Personal del
sindicato de la pesca | DPA
Oficina de sindicato del sector. - Sindicato
- Informar las presente
<>t estadisticas. registrado
:: - Archivador de
g Deposito informacion interna de
é planta. - Personal
<DE - Dirigir, gestionar o administrativo
Gerencia administrar la planta.
- Circuito cerrado de - Personal de
CCTV televisores, camaras. | controly
Sistema de seguridad.
prevencion y control
para seguridad.
Administrativos - Administracion de - Personal

empresa.

administrativo.

Jefatura operativa

- Gestionar, desarrollar
y velar por la
optimizacion de la

produccion de planta.

- Personal

administrativo

en produccion.
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_ - Pagos de inversiones | - Personal
Caja .

y embarcaciones. contable.

- Control de ingresos y | - Personal

Oficina sanidad

salidas de topico.

administrativo.

o o - Servicios sanitarios | - Personal
Servicios Higiénicos de para personal.
personal
- Punto de encuentro | - Personal
de todo el personal
Comedor para su alimentacién
saludable y elevar la
productividad laboral.
- Control de ingresoy | - Personal de
Control de personal ]
salida de personal. planta.
pd
‘O - Entrega
O Entrega de )
O _ _ correspondiente de
L indumentaria _ .
= uniformes a diario. - Personal del
n .
g - Receptaculo area
empleado para productiva.
Pediluvio limpieza sanitaria.
- Almacén para
Depésito residuos de manera |- Personal
6' temporal. productivo.
P_: Control de pesaje - Control de pesado
zZ
O . .
& Control de calidad de | - Estadisticas de - Personal

especies marinas

especies marinas

administrativo.
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- Elemento con

- Pescadores

capacidad de - Personal de
Muelle amortiguamiento; produccién.
punto de embarque y | - Personal de
desembarque del control.
recurso y personal.
- Area de descarga del
Descarga .
producto extraido del
mar.
i - Limpieza del
Area de lavado
pescado.
] _ - Sacar las visceras | - Personal de
Area de eviscerado planta.

Area de calificacién

- Seleccién por

tamafios y estado.

Area de

embalsamado

- Puesta de hielo pre

ingreso a la camara.

141



7%
Q
x
LL
L
0
<
pa
O
N

SERVICIOS GENERALES

Produccién de hielo

- Produccion de hielo
para el
abastecimiento de
planta.

Céamaras de
conservacion frigorifica

- Almacenamiento de
producto procesado.

Punto de embarque
PRODUCTO
HIDRIOBILOGICO

- Area de salida para
mercado nacional e
internacional.

- Personal de
zona de frios.

Lavado de jabas

- Espacio para limpieza
de jabas

Deposito de jabas y
carretillas

- Espacio destinado a
almacén de jabas y
carretillas.

- Personal de
limpieza

- Personal de
area productiva

Cuarto de limpieza y
basura

- Almacén de utensilios
de limpieza

- Espacio para almacén
de basura diaria

Servicios higiénicos

- Servicios sanitarios
para personal

Patio de redes

- Area libre para
tendido de redes

Lavado de redes

- Espacio para lavado
de redes

Almacén de redes

- Espacio para depdsito
de redes

Zona de
mantenimiento

- Espacio destinado
para mantenimiento
de maquina, camaras
o0 embarcaciones de
planta.

Taller de maestranza

- Ambiente para nuevo
personal o clases
instructivas de

procesos.

- Personal de
limpieza

- Personal de
area productiva
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PUNTO DE VENTA

Hall

Recepcion
publica que
compre

productos.

Moédulos de venta

Zona de venta

Recepcién de

producto

Ambiente de
recepcion de
producto para ser

comercializado.

RESTAURANTE

Recepcion

Espacio para la
recepcion de

comensales.

Caja

Ambiente donde
se realizan los

pagos

- Publico en general

- Personal

Salén

Zona donde el
publico consume
distintos tipos de
comida o
bebidas.

Terraza

Zona libre para

los comensales.

- Pdblico en general

- Personal

Almacén

Deposito de
elementos para

repuesto.

Cuarto de limpieza

Almacén de

Gtiles de limpieza

- Personal

Servicios

higiénicos

Servicios
sanitarios para el

publico

- Pdblico en general

Cocina

Ambiente de
preparacion y
almacén de

alimentos.

- Personal
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AREA DE EXPARCIMIENTO

Exposicion

- Zona que sirve para
la distraccion,
relajacion y conocer
un poco mas de la
cultura del sector.

Recorrido a la planta

- Espacio privado para
visita previa
inscripcién, donde el
visitante podra
conocer y ver el
proceso de CA.

Bar-lobby

Patio de comida

Mirador

- Zona de distraccion
para el usuario
visitante y comercio.

- Publico en
general

Explanada principal

- Zona destinada para
el recibimiento del
publico en general

- Destinado para
actividades pasivas

Muelle turistico

- Zona de muelle
flotante

- Destinado para
actividades como
paseo en lanchas

- Publico en
general
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DESINFECCION

Control de personal

- Control de ingreso y
salida de personal

Entrega de

indumentaria

- Entrega
correspondiente de

uniformes a diario.

Pediluvio

- Receptaculo
empleado para

limpieza sanitaria.

RECEPCION DE CONCHA DE

ABANICO

Patio de descarga CA

- Zona destinada a la
recepcion de concha
de abanico

Recepcion de materia

- Control del ingreso

del recurso

Céamara de materia

- Destinada para
almacén del producto
recién llegado, para
luego ser distribuido
mediante fajas

transportadoras.

- Personal de

area productiva

DESBALDE
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Sala de desvalvado

- Zona donde se
separa lavalva y se
retiran las visceras.

Sala de lavado

- Zona destinada para
la limpieza
correspondiente

Sala de pesado

- Control de pesaje de
la materia ingresada

Seleccion por tamafio

- Zona para la
clasificacién

Lavado y empaque
industrial

- Zona destinada a
proceso industrial

Pesaje y control

- Espacio en el cual se
realiza el control del
producto procesado

- Personal de
area productiva

- Personal de
area productiva
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Cuarto de limpieza

- Almacén de utiles de

limpieza

Deposito

- Espacio destinado
para almacén de
mobiliario como

repuestos

Almacén de insumos

- Almacén de insumos

perecibles

Patio de descarga
INSUMOS

- Zona para la
descarga e ingreso

de insumos a planta

Antecamara

- Zona pre camara

frigorifica

Almacén de congelado

- Almacenamiento de

producto terminado

Punto de embarque CA

- Zona para la salida
del producto para

comercializacion

- Personal de

area productiva
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- Punto de llegada de

Pediluvio

- Receptaculo
empleado para

limpieza sanitaria

Recepcion de residuos |  |os residuos
recopilados
o - Zona destina para
= Limpieza de CA limpieza
8 correspondiente - Personal
O _ - Control de pesaje requerido
) Pesaje
o4
|_ .
2 o - Zona destinada para
O Cuarto de limpieza almacén de utensilios
O de limpieza
L .
&) _ - Ambiente para lavado
8 Lavado de jabas y totes| de jabas y totes
% _ _ - Zona destinada a
<£ Proceso industrial proceso industrial
U" _ - Espacio para la
4 Pesaje y control codificacion de 5 |
I-IDJ producto ) ersoﬂg
< o - Lugar destinado para requerido
E Deposito almacenar mobiliario
< para repuesto
T - Producto terminado
Almacén de producto
- Zona para la salida
Punto de embarque del producto para
comercializacion
- Control de ingreso y
Control de personal _
salida de personal
pd
. - Entrega
8 Entrega de ,
) . . correspondiente de | - Personal de
L indumentaria ) o
% uniformes a diario planta
N
L
[a)
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Recepcion de residuos

- Punto de llegada de
los residuos
recopilados

Limpieza de valva

- Zona destinada para
limpieza
correspondiente

Pesaje

- Control de pesaje

Cuarto de limpieza

- Zona destinada para
almacén de utensilios

Pediluvio

- Receptaculo
empleado para la

limpieza sanitaria

%)
L
|_
pd
N
- acel - Personal
E de limpieza requerido
W _ - Ambiente para lavado
I-Ol- Lavado de jabas y totes| de jabas y totes
nlo _ _ - Zona destinada a
(0,:) Proceso industrial proceso industrial
al . - Espacio para la
< Pesaje y control codificacion de
E producto
f o - Lugar destinado para
o Deposito almacenar mobiliario
para repuesto
- Producto terminado
Almacén de producto - Personal
- Zona para la salida requerido
Punto de embarque del producto para
comercializacion
- Control de ingreso y
Control de personal _
salida de personal
Z -
= Entrega de =ntrega ,
8 . . correspondiente de | - Personal de
w indumentaria ) o
% uniformes a diario planta
N
L
)
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- Ingreso de personal
para limpieza

SS. HH personal sanitaria - Personal de
. . planta
] - Espacio destinado a
Lavanderia la limpieza de
uniformes
- Zona destinada de - Transportistas
Ingreso de unidades ingreso y control de | - Seguridad
unidades
- Brindar acceso a
Patios de maniobras embarque y

desembarque de

producto - Peones
cn _ _ - Espacio destinado
o) Estacionamiento de para el parque de
= unidades unidades de
E transporte de planta
S o - Brindar atencion - Farmacéutico
o Topico médica adecuada a |- Medico general
% personal - Medico auxiliar
O
© - Almacenamiento de | - Personal

Cisterna de agua agua para la requerido
distribucion a dichos
puntos.

Destinada para la
recoleccién de aguas
pluviales, para el - Personal
correspondiente requerido
tratamiento y pasen a
agua de riego.

Cisterna de riego

- Zona para ingreso - Turistas
Estacionamiento publico|  particular de - Pobladores
vehiculos de publico |- Personal
como personal. - Comerciantes

Fuente: Elaboracién propia

Tabla 41 Determinacion de area, ambientes, caracteristica y funcion
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AREA OCUPADA (m2)

AMBIENTE INDICE DE USO m2/persona FUENTE SUBTOTAL (m2) TOTAL POR SUB ZONAS
A. TECHADA A. NO TECHADA AREA TOTAL

HALL DE INGRESO 1 5 5.00 RNE 25.00 25.00 25.00
INGRESO SECRETARIA 1 2 5.00 RNE 10.00 10.00 10.00 49.00
SALA DE ESPERA 1 7 2.00 RNE 14.00 14.00 14.00
SS.HH MUJERES 2 1 -1 HA ANTROPOMETR] 2.26 2.26 2.26
SS.HH SS.HH VARONES 2 1 ik, 1y, 11 HA ANTROPOMETRI 2.26 2.26 2.26 6.78
SS.HH DISCAPACITADOS 1 1 1L, 1 HA ANTROPOMETR] 2.26 2.26 2.26
OFICINA DE SINDICATO 1 10 2.50 RNE 25.00 25.00 25.00 25.00
DEPOSITO 1 2 5.00 RNE 10.00 10.00 10.00 10.00
GENERAL 1 1 10.00 RNE 10.00 10.00 10.00
PLANTA 1 1 10.00 RNE 10.00 10.00 10.00
GERENCIA COMERCIO 1 1 10.00 RNE 10.00 10.00 10.00 50.00
FLOTA 1 1 10.00 RNE 10.00 10.00 10.00
< SALA DE REUNIONES 1 1 10.00 RNE 10.00 10.00 10.00
E CCTV 1 2 2.50 RNE 5.00 5.00 5.00 5.00
§ CONTABLE 1 5 3.00 RNE 15.00 15.00 15.00
5 FINANZAS 1 2 5.00 RNE 10.00 10.00 10.00
z A RR.HH 1 2 5.00 RNE 10.00 10.00 10.00
E ADMINISTRACION ADMINISTRATIVOS DESARROLLO LEGAL 1 1 10.00 RNE 10.00 10.00 10.00 65.00
< INFORMATICA 1 2 5.00 RNE 10.00 10.00 10.00
é LOGISTICA 1 1 10.00 RNE 10.00 10.00 10.00
8 PRODUCCION DE CONGELADOS 1 4 3.75 RNE 15.00 15.00 15.00
JEFATURA OPERATIVA PRODUCCION DE INSUMOS DE CONSTRUCCION 1 4 3.75 RNE 15.00 15.00 15.00 45.00
PRODUCCION DE INSUMOS DE BIOFERTILIZANTES 1 4 3.75 RNE 15.00 15.00 15.00
CAJA 1 1 5.00 RNE 5.00 5.00 5.00 5.00
OFICINA DE SALUD 1 2 5.00 RNE 10.00 10.00 10.00 10.00
ATENCION 1 1 3.00 RNE 3.00 3.00 3.00
SALON 1 24 1.80 RNE 43.20 43.20 43.20
COCINA 1 3 20.00 RNE 60.00 60.00 60.00
COMEDOR ‘SS.HH MUJERES 1 1 1L -1 HA ANTROPOMETRI 2.26 2.26 2.26 112.98
SS.HH ‘SSvHH VARONES 1 1 iL, 1u, 1 HA ANTROPOMETR] 2.26 2.26 2.26
‘SS.HH DISCAPACITADOS 1 1 1L, 11 HA ANTROPOMETR]| 2.26 2.26 2.26
SUB TOTAL 33 95 383.76 383.76
SUBTOTAL DE ZONA ADMINISTRATIVA + 30% MUROS Y CIRCULACION 115.128
AREA TOTAL 498.89
AREA OCUPADA (m2)
AMBIENTE INDICE DE USO m2/persona FUENTE SUBTOTAL (m2) TOTAL POR SUB ZONAS
A. TECHADA A. NO TECHADA AREA TOTAL
CONTROL DE PERSONAL 1 2 2.50 RNE 5.00 5.00 5.00
DESINFECCION ENTREGA DE INDUMENTARIA 1 6 5.00 RNE 30.00 30.00 30.00 59.00
PEDILUVIO 1 6 4.00 HA ANTROPOMETR] 24.00 24.00 24.00
DEPOSITO 1 5 7.00 RNE 35.00 35.00 35.00
CONTROL CONTROL DE PESAJE 1 1 5.00 RNE 5.00 5.00 5.00 47.00
CONTROL DE CALIDAD DE ESPECIES MARINAS 1 2 3.50 RNE 7.00 7.00 7.00
ZONA TRANSITABLE 1 1 75.00 RNE 75.00 75.00 75.00
) PLATAFORMA DE EMBARQUE 1 2 2.50 RNE 5.00 5.00 5.00
% EMBARQUE Y DESEMBARQUE MUELLE PLATAFORMA DE DESEMgARQUE 1 2 2.50 RNE 5.00 5.00 5.00 125.00
% CONTROL 1 4 10.00 RNE 40.00 40.00 40.00
E PLATAFORMA DE DESCARGA 1 8 19.50 RNE 156.00 156.00 156.00
E AREA DE LAVADO 1 40 2.30 RNE 92.00 92.00 92.00
o TAREAS PREVIAS AREA DE EVISCERADO 1 36 2.56 RNE 92.00 92.00 92.00 524.00
E AREA DE CALIFICACION 1 36 2.56 RNE 92.00 92.00 92.00
8 AREA DE EMBALSAMADO 1 36 2.56 RNE 92.00 92.00 92.00
m PRODUCCION DE HIELO 1 4 16.75 RNE 67.00 67.00 67.00
= ZONA DE FRIOS CAMARAS DE CONSERVACION FRIGORIFICA 1 4 19.00 RNE 76.00 76.00 76.00 338.00
8 PUNTO DE EMBARQUE 1 4 48.75 RNE 195.00 195.00 195.00
'{'j' LAVADO DE JABAS 1 12 4.17 HA ANTROPOMETR)| 50.00 50.00 50.00
6 DEPOSITO DE JABAS Y CARRETILLAS 1 8 17.00 RNE 136.00 136.00 136.00
g CUARTO DE LIMPIEZA Y BASURA 1 2 12.50 RNE _ 25.00 25.00 25.00
g SS.HH MUJERES 2 1 -1l HA ANTROPOMETR\ 2.26 2.26 2.26
qu SS.HH SS.HH VARONES 2 1 1L, v, 11 HA ANTROPOMETR\ 2.26 2.26 2.26
H SS.HH DISCAPACITADOS 1 1 1L, 1 HA ANTROPOMETR| 2.26 2.26 2.26 777.78
PATIO DE REDES 1 8 21.50 RNE 172.00 172.00 172.00
SERVICIOS GENERALES LAVADO DE REDES 1 4 10.50 RNE 42.00 42.00 42.00
ALMACEN DE REDES 1 4 7.50 RNE 30.00 30.00 30.00
|ZONA DE MANTENIMIENTO 1 5 39.20 RNE 196.00 196.00 196.00
 TALLER DE MAESTRANZA 1 25 4.80 RNE 120.00 120.00 120.00
SUB TOTAL 31 270 1870.78 1870.78
SUBTOTAL DE ZONA ADMINISTRATIVA + 30% MUROS Y CIRCULACION 561.234
AREA TOTAL 2432.014
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AREA OCUPADA (m2)

AMBIENTE INDICE DE USO m2/persona FUENTE SUBTOTAL (m2) TOTAL POR SUB ZONAS
. TECHADA A. NO TECHADA AREA TOTAL
HALL DE INGRESO 1 10 5.00 RNE _A.070. 50.00 50.00 50.00
PUNTOS DE VENTA MODULOS DE VENTA 8 24 5.00 RNE_A.070. 120.00 120.00 120.00 208.00
RECEPCION DE PRODUCTO 1 2 19.00 RNE_A.070 38.00 38.00 38.00
RECEPCION 1 5 3.00 RNE A.070. 15.00 15.00 15.00
CAJA 1 2 7.00 RNE _A.070. 14.00 14.00 14.00
SALON 1 160 2.00 RNE_A.070 320.00 320.00 320.00
TERRAZA 1 30 4.00 RNE A.070. 120.00 120.00 120.00
ALMACEN 1 2 7.50 RNE A.070. 15.00 15.00 15.00
RESTAURANTE CUARTO DE LIMPIEZA Y BASURA 1 2 3.00 RNE_A.070. 6.00 6.00 6.00 69178
8 ‘SS.HH MUJERES 2 2 -1 HA ANTROPOMETR| 2.26 2.26 2.26
=4 SS.HH ‘SS.HH VARONES 2 2 iL, 1y, 11 HA ANTROPOMETR| 2.26 2.26 2.26
g ‘SS.HH DISCAPACITADOS 1 1 aL, 1 HA ANTROPOMETR| 2.26 2.26 2.26
E COCINA 1 15 13.00 RNE_A.070. 195.00 195.00 195.00
< EXPOSICION 1 40 20.00 RNE A.070. 800.00 800.00 800.00
CZ) }ECEPC\ON 1 11 3.60 RNE_A.070. 39.60 39.60 39.60
= RECORRIDO DE PROCESO BALCON 1 10 46.00 RNE_A.070 460.00 460.00 460.00
‘SALIDA 1 11 3.60 RNE _A.070. 39.60 39.60 39.60
BAR - LOBBY 1 35 6.80 RNE _A.070. 238.00 238.00 238.00 9359.20
PATIO DE COMIDA 1 66 7.00 RNE_A.070. 462.00 462.00 462.00
AREA DE ESPARCIMIENTO MIRADOR 1 15 46.00 RNE A.070. 690.00 690.00 690.00
EXPLANADA PRINCIPAL 1 60 73.00 RNE _A.070. 760 3620.00 4380.00 4380.00
MUELLE TURISTICO 1 50 45.00 RNE_A.070 2250.00 2250.00 2250.00
SUB TOTAL 31 555 10258.98 10258.98
SUBTOTAL DE ZONA ADMINISTRATIVA + 30% MUROS Y CIRCULACION 3077.694
AREA TOTAL 13336.674
AREA OCUPADA
ONA AMB AFORO DICE D o) BTOTA OTAL POR SUB ZONA
A A ADA A. NO AREA TOTA
CONTROL DE PERSONAL 1 2 2.50 RNE 5.00 5.00 5.00
o DESINFECCION ENTREGA DE INDUMENTARIA 1 6 5.00 RNE 30.00 30.00 30.00 59.00
% PEDILUVIO 1 6 4.00 HA ANTROPOMETR| 24.00 24.00 24.00
< PATIO DE DESCARGA DE CA 1 4 30.00 RNE 120 120.00 120.00
2 RECEPCION DE CONCHA DE ABANICO |RECEPCION DE MATERIA 1 4 23.00 RNE 92.00 92.00 92.00 306.00
w CAMARA DE MATERIA 1 2 47.00 RNE 94.00 94.00 94.00
2 SALA DE DESVALVADO 1 100 1.80 HA ANTROPOM;TR 180.00 180.00 180.00
(I) DESBALDE SALA DE LAVADO 1 36 1.80 HA ANTROPOMETR 64.80 64.80 64.80 269.70
z SALA DE PESADO 1 3 8.30 HA ANTROPOMETRI 24.90 24.90 24.90
8 SELECCION 1 40 4.50 HA ANTROPOMETR 180.00 180.00 180.00
g CODIFICADO LAVADO Y EMPAQUE INDUSTRIAL 1 16 25.00 HA ANTROPOMETR| 400.00 400.00 400.00 698.80
z PESAJE Y CONTROL 1 36 3.30 RNE 118.80 118.80 118.80
o CUARTO DE LIMPIEZA 1 6 5.30 RNE 31.80 31.80 31.80
8 DEPOSITO 1 6 5.30 RNE 31.80 31.80 31.80
8 ALMACEN DE INSUMOS 1 4 16.70 RNE 66.80 66.80 66.80
% PATIO DE DESCARGA DE INSUMOS 1 6 53.00 RNE 318 318.00 318.00 799.40
= ANTECAMARA 1 2 16.50 RNE 33.00 33.00 33.00
E SERVICIOS GENERALES ALMACEN DE CONGELADO 6 12 17.50 RNE 210.00 210.00 210.00
g PUNTO DE EMBARQUE DE CA 1 6 18.00 RNE 108 108.00 108.00
g SUB TOTAL 24 297 2132.90 2132.90
SUBTOTAL DE ZONA ADMINISTRATIVA + 30% MUROS Y CIRCULACION 639.87
AREA TOTAL 2772.77
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AREA OCUPADA (m2)

AMBIENTE

INDICE DE USO m2/persona

FUENTE

A. TECHADA

AREA OCUPADA (m2)

A. NO TECHADA

AREA TOTAL

SUBTOTAL (m2)

AMBIENTE INDICE DE USO m2/persona FUENTE SUBTOTAL (m2) TOTAL PO
A. TECHADA A. NO TECHADA AREA TOTAL

= RECEPCION DE RESIDUOS 1 2 7.50 RNE_A.070 15.00 15.00 15.00
2 LIMPIEZA DE VALVA 1 36 3.30 RNE_A.070. 118.80 118.80 118.80
38 PESAJE Y CONTROL 1 6 12.00 RNE_A.070 72.00 72.00 72.00
° CUARTO DE LIMPIEZA 1 2 10.00 RNE_A.070._ 20.00 20.00 20.00
4 PROCESO 1 LAVADO DE JABAS Y TOTES 1 4 7.50 HA ANTROPOMETR] 30.00 30.00 30.00 77780
= PROCESO INDUSTRIAL 1 16 22.00 RNE_A.070. 352.00 352.00 352.00
o PESAJE Y CONTROL 1 5 10.00 RNE_A.070 50.00 50.00 50.00
= DEPOSITO 1 1 10.00 RNE_A.070. 10.00 10.00 10.00
g ALMACEN DE PRODUCTO 1 2 20.00 RNE_A.070 40.00 40.00 40.00
< PUNTO DE EMBARQUE 1 4 17.50 RNE_A.070. 70.00 70.00 70.00
< CONTROL DE PERSONAL 1 2 2.50 RNE_A.070. 5.00 5.00 5.00
& ENTREGA DE INDUMENTARIA 1 6 5.00 RNE_A.070 30.00 30.00 30.00 59.00
= PEDILUVIO 1 6 4.00 HA ANTROPOMETR] 24.00 24.00 24.00
< DESINFECCION SUB TOTAL 13 92 836.80 836.80
3 SUBTOTAL DE ZONA ADMINISTRATIVA + 30% MUROS Y CIRCULACION 251.04
i AREA TOTAL 1087.84.

TOTAL POR SUB ZONAS

AMBIENTE

INDICE DE USO m2/persona

FUENTE

A. TECHADA

AREA OCUPADA (m2)
A. NO TECHADA

AREA TOTAL

SUBTOTAL (m2)

. RECEPCION DE RESIDUOS 1 2 7.50 RNE_A.070 15.00 15.00 15.00
% LIMPIEZA DE VALVA 1 36 3.30 RNE _A.070. 118.80 118.80 118.80
o PESAJE Y CONTROL 1 6 12.00 RNE A.070 72.00 72.00 72.00
&‘) CUARTO DE LIMPIEZA 1 2 10.00 RNE_A.070 20.00 20.00 20.00
LAVADO DE JABAS Y TOTES 1 4 7.50 HA ANTROPOMETR| 30.00 30.00 30.00
% PROCESO 2 PROCESO INDUSTRIAL 1 16 22.00 RNE_A.070 352.00 352.00 352.00 77780
E PESAJE Y CONTROL 1 5 10.00 RNE A.070 50.00 50.00 50.00
E DEPOSITO 1 1 10.00 RNE A.070 10.00 10.00 10.00
s ALMACEN DE PRODUCTO 1 2 20.00 RNE_A.070 40.00 40.00 40.00
S PUNTO DE EMBARQUE 1 4 17.50 RNE_A.070 70.00 70.00 70.00
é ICONTROL DE PERSONAL 1 2 2.50 RNE A.070 5.00 5.00 5.00
E |ENTREGA DE INDUMENTARIA 1 6 5.00 RNE A.070 30.00 30.00 30.00 59.00
=] PEDILUVIO 1 6 4.00 HA ANTROPOMETR| 24.00 24.00 24.00
é DESINFECCION SUB TOTAL 13 92 836.80 836.80
g SUBTOTAL DE ZONA ADMINISTRATIVA + 30% MUROS Y CIRCULACION 251.04
AREA TOTAL 1087.84

TOTAL POR SUB ZONAS

VESTUARIOS + DUCHAS 1 64 2.34 HA ANTROPOMETR] 149.76 149.76 149.76
SS.HH ‘SS.HH MUJERES 1 14 L - 11 HA ANTROPOMETR| 45.00 45.00 45.00 239.76
‘SS.HH VARONES 1 14 1L, 1, 11 HA ANTROPOMETR| 45.00 45.00 45.00
LAVANDERIA 1 20 7.50 HA ANTROPOMETR| 150.00 150.00 150.00 150.00
COMEDOR PERSONAL 1 80 4.50 RNE_A.070 360.00 360.00 360.00 360.00
PATIO DE MANIOBRAS 2 10 285.00 RNE A.070 2850.00 2850.00 2850.00 2850.00
ESTACIONAMIENTO DE CAMARAS 1 6 27.80 RNE_A.070 166.80 166.80 166.80 166.80
SERMCOSICENERSIES ’?OPICO 1 6 8.30 RNE A.070 49.80 49.80 49.80 49.80
‘C\STERNA DE AGUA 1 2 80.00 RNE A.070 160.00 160.00 160.00 160.00
‘C\STERNA DE RIEGO 1 2 25.00 RNE_A.070 50.00 50.00 50.00 50.00
ESTACIONAMIENTO PUBLICO 1 40 24.00 RNE_A.070 960.00 960.00 960.00 960.00
SUB TOTAL 12 258 4986.36 4986.36
‘ SUBTOTAL DE ZONA ADMINISTRATIVA + 30% MUROS Y CIRCULACION 1495.908
| AREA TOTAL 6482.268

Tabla 42 programacion arquitecténica

Fuente: Elaboracion propia
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RESUMEN DE AREAS - DPA'Y CENTRO PILOTO DE CONCHAS DE ABANICO

ZONA AREA TOTAL
ADMINISTRATIVA 498.89
DPA 2152.01
TURISTICA 7466.67
PRODUCCION DE CONCHAS DE ABANICO 2226.77
TRATAMIENTO PARA INSUMOS DE CONSTRUCCION 1017.84
TRATAMIENTO PARA BIOFERTILIZANTES 1017.84
COMPLEMENTARIAS 2505.47
AREA TECHADA TOTAL 16885.49

Tabla 43 Resumen de areas por zonas y area total

Fuente: Elaboracion propia
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ANALISIS DE INTERRELACIONES

ORGANIGRAMAS

El esquema general del Desembarcadero Pesquero Artesanal y Centro Piloto de
conchas de Abanico, esta desarrollado para mantener mas precisa del
funcionamiento y distribucion del mismo.

Los ambientes estan dispuestos en tres zonas marcadas, que dividen el proyecto
en por zonas de produccion, venta, embarque, desembargue, servicios,
administracion vy turistica; la circulacion por otra parte prioritariamente es

horizontal debido al tratamiento del terreno.

FIGURA N° 23 organigrama funcional — Primera planta
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Fuente: Elaboracién propia
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FIGURA N° 24 organigrama funcional —Segunda planta
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Fuente: Elaboracion propia

La avenida Panamericana, ya que es la avenida con mayor flujo vehicular y
peatonal, los accesos principales, peatonales y vehiculares, seran por la
explanada principal que recibe al publico para dirigirse a la zona comercial y
social del proyecto, que son ambientes publicos.

Por otro lado, también contamos acceso vehicular por una carretera alterna
proyectada, ya que seria netamente para el patio de maniobras; area la cual es
mas privada, ya sea para trabajadores, transportistas o comerciantes que
deseen el producto.

Tras la determinacion global de las areas, se determinaran las relaciones
directas e indirectas entre los ambientes que componen el conjunto y su relacion
con cada area libre.

Otro punto importante a considerar son las circulaciones de los usuarios temporal
y el permanente, segun las actividades y necesidades que presentan, reflejados

a través de flujogramas funcionales se determina a proponer en el proyecto.
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FLUJOGRAMAS

FIGURA N° 25 Flujograma — Primera planta
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Fuente: Elaboracién propia
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FIGURA N° 26 Flujograma — Segunda planta
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Fuente: Elaboracién propia

Desde el ingreso principal, los diferentes usuarios tienen una amplia circulacion
en el espacio publico, en cuanto al paso a la zona semipublica tendra una
restriccion de los usuarios participantes de actividades productivas, comerciales,
turisticas y recreativas.

Entonces fue necesario analizar la circulacion interna del complejo para
comprender las necesidades de los distintos usuarios involucrados y qué

actividades se realizaran especificamente en el entorno.
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FIGURA N° 27 Flujograma por intensidad — primera planta
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FIGURA N° 28 Flujograma por intensidad — segunda planta
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ASPECTOS GENERALES

“Las edificaciones deben contar con ingresos diferenciados, los cuales pueden

ser vehiculares y peatonales de acuerdo a diferentes tipologias que estos tengan

evitando invadir zonas y vias de uso publico. Como minimo la edificacion debe

contar con un ingreso”. (RNE, 2016, p. 242).

EDIFICACION ALTURA DE ANCHO DE RADIO DE GIRO
VEHICULO ACCESO
Edificios hasta 3.00m 2.70m 7.80m
15m de altura
Edificios desde 4.00m 2.70m 7.80m
15m de altura a
mas
-  Centros
comerciales
- Plantas 4.50m 3.00m 12.00m
Industriales
- Edificios en
general

Tabla 44 Relacion de la edificacion con la via ptblica

Fuente: Reglamento nacional de edificacién, afio 2016 (Elaboracién propia)

Para el disefio de los ambientes se tomara en cuenta lo siguiente:

a) Cada ambiente sera disefiado para el desarrollo de una actividad especifica.

b) Ningn ambiente debe superar el nUmero de personas de aforo.

c) Para cada ambiente se debe considerar la ventilacién natural o artificial.

d) Las circulaciones y pasillos de emergencia deben llevar directamente a una

salida de emergencia que dirija hacia el exterior.

e) Distribuir el mobiliario o equipamiento previsto.

160




f) El buen uso de la iluminacion para cada ambiente es muy importante ya sea
natural o artificial.

Los ambientes destinados para mantenimiento que necesiten el equipamiento
de méquinas mecanicas y otras deben contar con una altura no menor a 2.30m.,
permitiendo que el trabajador las pueda instalar correctamente de pie y
movilizarse naturalmente.

Para desarrollar una buena evacuacion, el evacuante debe estar a una distancia
total de viaje (ser& considera la circulacion horizontal y vertical) como méaximo de
45m. Sin rociadores, y de 60 m. con rociadores desde el lugar mas alejado hasta
el punto que se considere mas seguro (sera la salida de escape, las escaleras
de emergencia o un refugio determinado). En cada edificacion varia la distancia
de evacuacion segun el tipo y riesgo que pueda tener cumpliendo con lo que
establece en el siguiente cuadro:

TIPOS DE RIESO ANCHO DE ACCESO RADIO DE GIRO

Edificacion de riesgo 60m 45m

ligero (bajo)

Edificacidon de riesgo 60m 45m

moderado (ordinario)

Industria de alto 23m Obligatorio uso de

riesgo rociadores

Tabla 45 Tipo y riesgo de cada edificacion

Fuente: Reglamento nacional de edificacién, afio 2016 (Elaboracién propia)
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EDIFICACION

CON ROCIADORES

SIN ROCIADORES

Oficinas con dos o
mas rutas alternas de
evacuacion hasta la

salida

90 m.

60 m.

Oficinas con una sola
salida hacia el

vestibulo o hall

30 m. (*)

23 m. (*)

Salud — Hospitales

60 m.

Obligatorio uso de

rociadores

Establecimientos
techados abiertos en
el perimetro,
ventilados por minimo

3 lados

125 m.

90 m.

Estacionamientos

techados cerrados

60 m.

45 m.

ALMACENES

CON ROCIADORES

CON ROCIADORES

Almacenes de riesgo

ligero (bajo)

Sin limite de distancia

Sin limite de distancia

Almacenes de riesgo 125 m. 90 m.
moderado (ordinario)

Almacenes alto riesgo 30 m. 23 m.
Almacenes de liquidos 45 m. Obligatorio uso de

inflamables

rociadores

Tabla 46 Accesos y pasajes de circulacion

Fuente: Reglamento nacional de edificacion, afio 2016 (Elaboracion propia)
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.7 PARAMETROS ARQUITECTONICOS Y DE SEGURIDAD

NORMA A.060 - INDUSTRIA

ASPECTOS GENERALES

Dentro de la presente norma se debe cumplir con los siguientes requisitos: “El
personal que labore en estos equipamiento deben contar con condiciones de
seguridad, que las condiciones de seguridad preexistentes el entorno se
mantengan, permitir que los procesos productivos se puedan efectuar de manera
que se garanticen productos terminados satisfactorios, proveer sistemas de
proteccion del medio ambiente, a fin de evitar o reducir los efectos nocivos
provenientes de las operaciones, en lo referente a emisiones de gases, vapores
o0 humos; particulas en suspension; aguas residuales; ruidos; y vibraciones”.
(RNE, 2016, p. 275).
También la norma comprende que “de acuerdo con el nivel de actividad de los
procesos las siguientes tipologias como gran industria o industria pesada,
industria mediana, industria liviana, industria artesanal y depdsitos especiales”.
(RNE, 2016, p. 275).
De igual manera la norma sefala que: “La edificacidon que esté destinada a gran
industria e industria mediana, requieren la elaboracién de un estudio de impacto
vial, para industrias cuyas operaciones demanden el movimiento de cargas
pesadas, un estudio de impacto ambiental, para industrias cuyas operaciones
produzcan residuos que tengan algun tipo de impacto con el medio ambiente y
un estudio de seguridad integral.
También especifica las caracteristicas para su disefio en la distribucién del
terreno de manera que permita el paso de vehiculos de servicio publico para
atender todas las areas en casa de siniestros, estacionamientos al interior, anden
de carga y descarga y que estos estén integramente dentro de los limites del
terreno, las medidas de las puertas, iluminacion natural y artificial, ventilacion,
vias de evacuaciones, sistemas de seguridad contra incendios cumpliendo con
las normas de seguridad, y la dotacién de sus servicios segun el nimero de
trabajadores de la edificacion”. (RNE, 2016, p. 275, 276).
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NORMA A.070 - COMERCIO
ASPECTOS GENERALES

La norma define un mercado mayorista, siendo este un establecimiento en el que
directa o mediante agentes de comercio se negocia 0 expenden al por mayores
productos agropecuarias, recursos hidrobiolégicos, 113 abarrotes, licores,
productos de limpieza y mantenimiento. Complementariamente podra realizarse
el comercio al por menor”. (RNE, 2016, p. 277). Esta norma también especifica
las condiciones de habitabilidad y funcionalidad, como ventilacion e iluminacion,
aislamiento acustico, aislamiento térmico, sistemas de deteccion de incendios,
aforo, caracteristicas de sus componentes y la dotacién de los servicios,
estacionamientos y otros (RNE, 2016, p. 278).
Articulo 1.- Se denomina edificacion comercial a toda construccion destinada a
desarrollar actividades cuya finalidad es la comercializacion de bienes o
servicios. La presente norma se complementa con las normas de los
Reglamentos especificos que para determinadas edificaciones comerciales han
expedido los Sectores correspondientes. Las edificaciones comerciales que
tienen normas especificas son: Establecimientos de Venta de Combustible y
Estaciones de Servicio-Ministerio de Energia y Minas- MEM Establecimientos de
Hospedaje y Restaurantes- ministro de Industria, Turismo, Integracion y
Negociaciones Comerciales Internacionales -MITINCI Establecimientos para
expendio de Comidas y Bebidas-Ministerio de Salud-MS Mercados de Abastos-
Ministerio de Salud.
Articulo 2.- Estan comprendidas dentro de esta norma los siguientes tipos de
edificaciones Locales comerciales.
Mercados - Mercado Mayorista. - Edificacion destinada a la compra-venta de
productos alimenticios frescos en grandes voliumenes. Cuenta con operadores

de servicios logisticos, financieros y de control sanitario.
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NORMA A.080 — OFICINAS
ASPECTOS GENERALES
Se denomina oficina a toda edificacion destinada a la prestacion de servicios
administrativos, técnicos, financieros, de gestion de asesoramiento y afines de
caracter publico o privado. (RNE, 2016, p. 284).
a) El nimero de ocupantes sera calculado a razén de 9.5m2 por persona.
b) La altura libre minima de piso terminado a cielo raso en las edificaciones de
oficinas sera de 2.40m.
c) Las edificaciones para oficinas, independientemente de sus dimensiones
deberan cumplir con la norma A.120 “accesibilidad para personas con
discapacidad”
d) Las dimensiones de los vanos para la instalacion de puertas de acceso,
comunicacién y salida deberan calcularse segun el uso a emplear, cumpliendo
los siguientes requisitos: - La altura minima sera de 2.10m.
- Los anchos mininos de los vanos en que se instalaran puertas seran:
Ingreso principal: 1.00m
Dependencias interiores: 0.90m
Servicios higiénicos: 0.80m
PARAMETROS TECNOLOGICOS AMBIENTALES
NORMA SANITARIA — DECRETO SUPREMO
N°040-2001-PE
Objetivo
La Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, o también
llamada Norma Sanitaria, pretende asegurar la produccion y el comercio de
productos pesqueros y de pescado, seguros sanos, apropiado para el consumo
humano, rotulados y/o etiquetados, almacenados, procesados y manipulados en
espacios higiénicos, libres de condiciones o factores que signifiquen peligrosos
para la salud de los consumidores.
Ambito
La Norma Sanitaria formaliza disposiciones para regular las condiciones
sanitarias que deberian cumplir las personas juridicas o naturales relacionados

al desarrollo de actividades pesqueras y acuicolas, estableciéndose:
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Las condiciones y requisitos del disefio, construccion, equipamiento y operacion
gue deberian cumplirse en toda embarcacion pesquera dedicada a extraer los
recursos pesqueros que son destinados al procesamiento de productos para el
consumo humano, los puertos pesqueros o desembarcaderos, instalaciones
dedicadas a la acuicultura, plantas de procesamiento, mercados mayoristas o de
venta minorista, almacenes, almacenes frigorificos y medios de transporte.
Dentro de la presente norma sanitaria, hace referencia en el titulo Ill “DE LAS
ACTIVIDADES DE DESEMBARQUE”, el cual regula toda actividad que se
desarrolla en puertos pesqueros, desembarcaderos y muelles.

Segun el titulo 11l de esta norma, los desembarcaderos pesqueros deberian estar
ubicados en zona con acceso factible, que no tengan relacién con focos
contaminantes y, sobre todo, fuera de las areas de inundacion.

Este titulo contiene Il capitulos. En el capitulo Il se refiere a los
REQUERIMIENTOS DE DISENO Y CONSTRUCCION, en el que se establece
que la instalacion de los puertos pesqueros o desembarcaderos debe disefiarse
y construirse para permitir una rapida descarga, recepcion y salida de los 115
productos pesqueros en 6ptimas condiciones de higiene y sanitaria. A demas
menciona que toda superficie y/o ambiente dentro del puerto pesquero o
desembarcadero como muelle, pistas, estacionamiento de vehiculos y veredas
para uso de las personas deben ser de materiales durables, resistentes, faciles
de limpiar y no absorbentes. Las areas destinadas al desembarque, a la
ejecucion de tareas previas, servicios higiénicos, almacenes frigorificos y
despacho de los productos hidrobiolégicos, como clasificado, eviscerado,
pesado, descabezado y lavado, tiene que ser ambientes amplios, con materiales
faciles de limpiar y adecuados para su mantenimiento, que sean durables,
resistentes a la corrosion, que brinden la proteccion adecuada del exterior como
el ingreso de cualquier animales, plagas y hasta del polvo, tanto en techos,
MUuros y pisos y sus acabados respectivos.

Para el suministro de agua debe tenerse en cuenta el adecuado volumen y
presién para abastecer para todas las actividades realizadas en los puerto o
desembarcaderos, los ambientes de refrigeracion y produccién de hielo y que su
construccion sea de material inocuo; y para el tema de desagtie tiene que ser
areas lo suficientemente amplias para la eliminacion de efluentes que provienen

de las actividades desarrolladas como lavado de pescado y de limpieza. Todos
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los ambientes deben estar bien distribuidos para evitar contaminacion y dafios
fisicos a quienes operan en estas, y estos ambientes deben tener una buena
iluminacién, natural o artificial para realizar las operaciones de la mejor manera.
En el capitulo Ill “REQUERIMIENTOS OPERATIVOS”, se refiere a toda
responsabilidad de los operadores, manipuleo del pescado, las practicas de
higiene y saneamiento tanto para contaminacién de origen humano, control de
plagas y control higiénico de las superficies.
PARAMETROS DE SEGURIDAD

NORMA A.070 - COMERCIO

ASPECTOS GENERALES

ARTICULO Il
Articulo 3.- Los proyectos de centros comerciales, complejos comerciales,
mercados mayoristas, supermercados, mercados minoristas, estaciones de
servicio y gas centros deberan contar con un estudio de impacto vial que
proponga una solucion que resuelva el acceso y salida de vehiculos sin afectar
el funcionamiento de las vias desde las que se accede.
Articulo 4.- Las edificaciones comerciales deberan contar con iluminacion natural
o artificial, que garantice la clara visibilidad de los productos que se expenden,
sin alterar sus condiciones naturales.
Articulo 5.- Las edificaciones comerciales deberan contar con ventilacién natural
o artificial. La ventilacién natural podra ser cenital o mediante vanos a patios o
zonas abiertas. El area minima de los vanos que abren debera ser superior al
10% del &rea del ambiente que ventilan.
Articulo 6.- Las edificaciones comerciales deberan cumplir con las siguientes
condiciones de seguridad:
Dotar a la edificacién de los siguientes elementos de seguridad y de prevenciéon
de incendios SE Salidas emergencia EE Escaleras de emergencia alternas a las
escaleras de uso general.
SR Sistema de rociadores o sprinklers GCI Gabinetes contra incendio
espaciados a no mas de 60 m.
EPM Extintores de propdsito multiple espaciados cada 45 m. en cada nivel
Tienda.
- EPM Conjunto de tiendas GCI EPM Galeria comercial EE GCI EPM Tienda por
departamentos SE EE SR GCI EPM Centro Comercial.
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- SE EE GCI EPM Complejo Comercial. - GCI EPM Mercados Mayoristas. - GCI
EPM Supermercado.

- SE SR GCI EPM Mercados Minorista. - GCI EPM Restaurante GCI EPM Grifos.
- GCI EPM Estaciones de Servicio.

- GCI EPM Gas centros.

- GCI EPM

Articulo 7.- El nimero de personas de una edificacion comercial se determinara
de acuerdo con la siguiente tabla:

Mercados Mayoristas. - 5.0 mt2 por persona Supermercado. - 2.0 mt2 por
persona.

Los casos no expresamente mencionados consideraran el uso mas parecido En
caso de edificaciones con dos o mas tipologias se calculara el nimero de
ocupantes correspondiente a cada area segun su uso. Cuando en una misma
area se contemplen usos diferentes deberd considerarse el numero de
ocupantes mas exigente.

Articulo 8.- En las edificaciones de cuatro pisos 0 mas, se requeriran dos
escaleras, una de ellas con muros cierres a prueba de humo y, ademas, debera
ser continua del primero al ultimo piso, con cierre continuo y con acceso solo a
través de un vestibulo que separe la caja de la escalera con el resto de la
edificacion, de forma que los escapes pasen forzosamente por el vestibulo, el
gue debera tener al menos un muro abierto en un 50 % al exterior. Las puertas
de acceso al vestibulo y a la escalera deberan ser puertas de fuego con cierre
automatico y con resistencia al fuego minima de una hora.

Articulo 9.- La altura libre minima de piso terminado a cielo raso en las

edificaciones comerciales sera de 3.00 m.
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NORMA A.060 - INDUSTRIA
ASPECTOS GENERALES

ARTICULO Il
Articulo 5.- Las edificaciones industriales deberan distribuirse en el terreno para
gue pasen vehiculos de servicio publico para atender todas las areas, en caso
de siniestros.
Articulo 6.- La dotacién de estacionamientos al interior del terreno deberé ser
suficiente para alojar los vehiculos del personal y visitantes, asi como los
vehiculos de trabajo para el funcionamiento de la industria. El proceso de carga
y descarga de vehiculos debera efectuarse de forma que los vehiculos y el
proceso estén dentro del terreno. Debera proponerse una solucion para la espera
de vehiculos para carga y descarga de productos, materiales e insumos, la
misma que no debe afectar la circulaciéon de vehiculos en las vias publicas
circundantes.
Articulo 7.- Las puertas de ingreso de vehiculos pesados deberan tener
dimensiones que permitan el paso del vehiculo mas grande empleado en los
procesos de entrega y recojo de insumos o productos terminados. El ancho de
las puertas debera tener una dimensién suficiente para permitir ademas la
maniobra de volteo del vehiculo. Esta maniobra esta en funcion del ancho de la
via desde la que se accede. Las puertas ubicadas sobre el limite de propiedad,
deberan abrir de manera de no invadir la via publica, impidiendo el transito de
personas o vehiculos.
Articulo 8.- La iluminacion de los ambientes de las edificaciones industriales
debera cumplir con las siguientes condiciones:
a) Tendran elementos que permitan la iluminacion natural y/o artificial necesaria
para las actividades que en ellos se realicen.
b) Las oficinas administrativas U oficinas de planta, tendran iluminacion natural
directa del exterior, con un area minima de ventanas de veinte por ciento (20%)
del area del recinto. La iluminacion artificial tendra un nivel minimo de 250 Luxes
sobre el plano de trabajo.
c) Los ambientes de produccién, podran tener iluminacion natural mediante
vanos o cenital, o iluminacion artificial cuando los procesos requieran un mejor
nivel de iluminacién. El nivel minimo recomendable sera de 300 Luxes sobre el

plano de trabajo.
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d) Los ambientes de depdsitos y de apoyo, tendran iluminacion natural o artificial
con un nivel minimo recomendable de 50 Luxes sobre el plano de trabajo.

e) Comedores y Cocina, tendran iluminacion natural con un area de ventanas,
no menor del veinte por ciento (20%) del &rea del recinto. Se complementara con
iluminacion artificial, con un nivel minimo recomendable de 220 Luxes.

f) Servicios Higiénicos, contaran con iluminacién artificial con un nivel
recomendable de 75 Luxes.

g) Los pasadizos de circulaciones deberan contar con iluminacién natural y
artificial con un nivel de iluminacion recomendable de 100 Luxes, asi como
iluminacién de emergencia.

Articulo 9.- La ventilacion de los ambientes de las edificaciones industriales
debera cumplir con las siguientes condiciones:

a) Todos los ambientes en los que se desarrollen actividades con la presencia
permanente de personas, contardn con vanos suficientes para permitir la
renovacion de aire de manera natural.

b) Los ambientes de produccion deberan garantizar la renovacion de aire de
manera natural. Cuando los procesos productivos demanden condiciones
controladas, deberan contar con sistemas mecéanicos de ventilacion que
garanticen la renovacion de aire en funcion del proceso productivo, y que puedan
controlar la presion, la temperatura y la humedad del ambiente.

c) Los ambientes de depdésito y de apoyo, podran contar exclusivamente con
ventilacion mecénica forzada para renovacion de aire.

d) Comedores y Cocina, tendran ventilacion natural con un area minima de
ventanas, no menor del doce por ciento (12%) del area del recinto, para tener
una dotacion minima de aire no menor de 0.30 m3 por persona.

e) Servicios Higiénicos, podran ventilarse mediante ductos, cumpliendo con los
requisitos sefalados en la Norma A.010 “Condiciones Generales de Diseno” del
presente Reglamento.

Articulo 10.- Las edificaciones industriales deberan contar con un plan de
seguridad en el que se indiquen las vias de evacuaciéon, que permitan la salida
de los ocupantes hacia un area segura, ante una emergencia.

Articulo 11.- Los sistemas de seguridad contra incendio dependen del tipo de
riesgo de la actividad industrial desarrollada en la edificacion, proveyendo

hidrantes con presién, caudal y almacenamiento de agua suficientes, y
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extintores, acordes con la peligrosidad de los productos y los procesos. El
Estudio de Seguridad Integral determinara los dispositivos necesarios para la
deteccion y extincién del fuego.

Articulo 12.- Los sistemas de seguridad contra incendio deberdn cumplir con los
requisitos establecidos en las Norma A-130: Requisitos de Seguridad. De
acuerdo con el nivel de riesgo (alto, medio o bajo) de la instalacion industrial,
esta debera contar con los siguientes sistemas automaticos de deteccion y
extincion del fuego:

a) Detectores de humo y temperatura

b) Sistema de rociadores de agua 6 sprinklers;

c) Instalaciones para extincion mediante CO2;

d) Instalaciones para extincion mediante polvo quimico;

e) Hidrantes y mangueras;

f) Sistemas maviles de extintores; y

g) Extintores localizados

Articulo 13.- Los ambientes donde se desarrollen actividades o funciones con
elevado peligro de fuego deberan estar revestidos con materiales ignifugos y
asiladas mediante puertas cortafuego.

Articulo 14.- Las edificaciones industriales donde se realicen actividades
generadoras de ruido, deben ser aislados de manera que el nivel de ruido medido
a 5.00 m. del paramento exterior no debe ser superior a 90 decibeles en zonas
industriales y de 50 decibeles en zonas colindantes con zonas residenciales o
comerciales.

Articulo 15.- Las edificaciones industriales donde se realicen actividades
mediante el empleo de equipos generadores de vibraciones superiores a los
2,000 golpes por minuto, frecuencias superiores a 40 ciclos por segundo, o con
una amplitud de onda de mas de 100 micrones, deberan contar con un sistema
de apoyo anti vibraciones.

Articulo 16.- Las edificaciones industriales donde se realicen actividades cuyos
procesos originen emisién de gases, vapores, humos, particulas de materias y
olores debera contar con sistemas depuradores que reduzcan los niveles de las
emisiones a los niveles permitidos en el codigo del medio ambiente y sus normas

complementarias.
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Articulo 17.- Las edificaciones industriales donde se realicen actividades cuyos
procesos originen aguas residuales contaminantes, deberan contar con sistemas
de tratamiento antes de ser vertidas en la red publica o en cursos de agua, segun
lo establecido en el codigo del medio ambiente y sus normas complementarias.
Articulo 18.- La altura minima entre el piso terminado y el punto mas bajo de la

estructura de un ambiente para uso de un proceso industrial sera de 3.00 m.
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1.9 ANEXOS

1.9.1 FICHAS ANTROPOMETRICAS

FIGURA N° 29 FICHA ANTROPOMETRICA 01

FICHA ANTROPOMETRICA - ARQUITECTURA
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CODIGO ___ ICANTIDAD| INVENTARIO L a AREA
M1 2 camara 6.00 1.98 2.40 11.88
M2 2 fai 1.30 1.94 1.10 252
M3 2 apilador 1.04 1.04 1.72 1.08
M4 76 glovesa 0.68 0.40 0.23 0.27
M5 2 jabén liguido 0.11 0.12 0.26 0.013
M6 2 lavadero 0.68 1.20 0.81 0.81
M7 1 grifo para agua 0.20 0.50 0.90 0.10
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Fuente: Elabora

cion propia
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FIGURA N° 30 FICHA ANTROPOMETRICA 02

FICHA ANTROPOMETRICA - ARQUITECTURA

AREA + MUROS = 202.68 m2

CODIGO CANTIDAD| INVENTARIO 1= A a AREA
M1 1 faja trasnportadord  17.38 1.00 2.40 17.38
M2 6 distribuidor 0.78 1.36 2.40 1.06
M3 6 mesa de acero 5.79 1.07 0.90 6.19
M4 3 lavadero 0.68 1.20 0.81 0.81
M5 3 jabén liquido 0.11 0.12 0.26 0.013
M6 2 duchas telefono 4.10
0. destajero 84 Zona de AREA NETA
servicio 2 produccion CA |CIRCULACION 02.28 42%
administrativo 2 —-———— _ |AREA TOTAL 193.20 100%

Fuente: Elaboracion propia
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FIGURA N° 31 FICHA ANTROPOMETRICA 03

FICHA ANTROPOMETRICA - ARQUITECTURA
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AREA + MUROS =74.93 m2

CODIGO [CANTIDAD| INVENTARIO L A a AREA
M1 2 pediluvio 1.50 0.15 0.25 0.22
M2 3 mesa de acero 1.1

O. destajero 36 Zonade |AREA NETA
servicio 2 produccion CA |CIRCULACION|  36.66 52%
administrativo 1 - |AREA TOTAL 69.84 100%

Fuente: Elaboracién propia

176



FIGURA N° 32 FICHA ANTROPOMETRICA 04

FICHA ANTROPOMETRICA - ARQUITECTURA

845 }

o

1008

CODIGO |ICANTIDAD| INVENTARIO L A a AREA
M1 2 pediluvio 1.50 0.15 0.25 0.22
M2 1 cortina PVC 2.40 1.60 2.40 3.84
M3 3 dinos 1.16 1.07 0.60 1.24
M4 3 mesas acero 2.72 1.36 0.90 3.69
M5 2 lavadero 0.68 1.20 0.81 0.81
M6 2 jabdn liquido 0.11 0.12 0.26 0.013
O. destajero 21 Zonade |AREA NETA 36.03 35%
servicio 2 produccién CA [CIRCULACION 57.84 65%
administrativo 1 ———— |AREA TOTAL 93.87 100%

Fuente: Elaboracién propia
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FIGURA N° 33 FICHA ANTROPOMETRICA 05

FICHA ANTROPOMETRICA - ARQUITECTURA

AREA + MUROS = 45.52 m2

CODIGO  [CANTIDAD| INVENTARIO L A

a AREA

M1 1 puerta corrediza| 2.04 0.14 240 0.28

M2 1 control de huella 1.00 0.11 1.20 0.11

M3 1 inventario 2.00 1.07 0.60 2.14

M4 6 pire acondicionadog 2.72 0.55 0.90 1.49

M5 7 stanteria metalical 2.00 0.80 3.00 1.60
0. almacenero 3 Zonade |AREA NETA 36.03 78%
Servicio 1 produccién CA |CIRCULACION 18.85 22%
administrativo 1 —-—-—-—— |AREA TOTAL 41.23 100%

Fuente: Elaboracién propia
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FIGURA N° 34 FICHA ANTROPOMETRICA 06

FICHA ANTROPOMETRICA - ARQUITECTURA

j ] %lm%%%/// T
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AREA + MUROS = 278.62 m2

\

CODIGO ___CANTIDAD| INVENTARIO L A a AREA
2 apilador 0 1.98 2.40 11.88

aaaaaaa

g 6 |[AREA NETA 123.22 40%
....... 2 Zonade DPA | CIRCULACION|  144.84 | 60%
- |AREA TOTAL 268.06 100%

Fuente: Elaboracién propia
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35 FICHA ANTROPOMETRICA 07

FIGURA N°
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FIGURA N° 36 FICHA ANTROPOMETRICA 08

FICHA ANTROPOMETRICA - ARQUITECTURA

L

&70 }

06 |
2 W/WWM'

w7,

00

|

1

&70 1

AREA + MUROS = 57.33 m2

o

USUARIO

O. destajero

Zona de

servicio

AREA NETA

CODIGO |CANTIDAD| INVENTARIO L a AREA
M1 2 cortina PVC 17.38 1.00 2.40 17.38
M2 2 lavabotas 2.50 0.40 1.30 1.00
M3 2 lav. impermeable 2.50 0.40 1.30 1.00
M4 2 lavamanos 2.50 0.40 1.30 1.00
M5 2 rejilla 7.50 0.40 0.22 3.00
M6 1 estante metalico 8.38 0.60 2.50 5.02
M7 1 mesa acero 8.38

tratamiento RH

CIRCULACION

25.38

52%

administrativo

AREA TOTAL

51.61

100%

Fuente: Elaboracién propia
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FIGURA N° 37 FICHA ANTROPOMETRICA
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1.9.2 ESTUDIO DE CASOS
CASO 1: DESEMBARCADERO PESQUERO ARTESANAL DE PUCUSANA

El sector de Pucusana, cuenta actualmente con 1200 pescadores de pesca
artesanal activos, los cuales hacen uso de embarcaciones pequefas debido a
gue son solamente para ese tipo de pesca, en la mayoria de casos usan
chalanas o lanchas.

En esta zona el pescador artesanal mediante la gestion del afio respeto las
vedas, lo cual aportaba a disminuir la pesca informal (indiscriminada), de
especies de acuerdo al tamafio que muchas veces esta restringido, como no
realizar la actividad en zonas reservadas, entre otros puntos.

El encargado Daniel Cérdova menciond que en su gestion se potenciara el sector
de pesca artesanal, desde el desarrollo de la actividad, como inversién en
infraestructura.

El supervisor de obra fue dado por Coérdova Cayo, encargado de la
infraestructura del DPA — Pucusana, la cual fue entregada mediante la gestion
de FONDOPES a finales del mes de marzo — 2018. Presente proyecto demando
un aproximado de S/. 500.000. (inversion superior).

Ubicacion:

El Desembarcadero Pesquero Artesanal de Pucusana, esta ubicado en el litoral
del Océano Pacifico; como autores representantes tenemos: Andia, Pastrana y
Vargas. Con respecto a su infraestructura, este establecimiento ya cumplié su
tiempo de vida y desarrolla una tipologia Econdmica — Productiva, con el area
total de 9 700.00 M2.

Desde 1973, desembarcadero proyectado para abastecer 40 embarcaciones,
pero hasta hoy este ya abastece a mas de 537 embarcaciones. Como entidades
involucradas presenta al Ministerio de Produccion — Perd, FONDEPES vy
SANIPES.

183



FIGURA N° 38 ubicacién del DPA — PUCUSANA

LIMA - PERU LIMA PUCUSANA

Fuente: Google

Concepto:

El concepto de terminal pesquero se basa en la convivencia entre la actividad
pesquera y el turismo. Es una tipologia que plantea la posibilidad de recibir
visitantes que puedan experimentar como funciona un terminal pesquero
mientras este actla con normalidad. De esta manera, se diferencia de un
mercado donde el usuario consume productos sin tener contacto con la actividad
extractiva y de un terminal pesquero que no esta orientado a recibir visitantes y
clientes, trascendiendo hacia un hibrido entre ambas tipologias. El terminal
pesquero responde a procesos de extraccion, movilizacién y puesta en venta de
recursos hidrobioldgicos frescos, que difieren de los de un puerto industrial en
su escala y complejidad logistica.

FIGURA N° 39 Terminal pesquero de Pucusana.
T A TR o T S S =t

~

Fuente: Mundo Maritimo.
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Variables:
Viabilidad
La distancia que existe desde la ciudad de Lima al distrito de Pucusana es de
54.8 km, con una duracion aproximada de 1h 15min. Se ubica en una zona
accesible a los medios de transporte, y permite que el lugar sea aln mas turistico
junto con los equipamientos cercanos como paradero de transporte, colegios,

paseo en botes, etc.

FIGURA N° 40 ubicacién del Terminal Pesquero de Pucusana.
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Fuente: MAPCARTA.

Ambiental

Con respecto al asoleamiento del Sector se da de Este a Oeste y su direccion
de vientos se da de Sureste a Noroeste variando hasta el Suroeste, por épocas
del afio.

Asoleamiento: Aprovechamiento de este recurso todo el dia, ya que en el
tratamiento de su fachada de los bloques se ha desarrollado con vanos que
permiten el ingreso de luz natural, en las naves de proceso por medio de
ventanas altas y por ultimo la planta libre del desembarcadero; por ello solo usan
la luz artificial en horarios necesarios como la madrugada.

Ventilacion: La orientacidon del proyecto permite el aprovechamiento de direccion

de los vientos, favoreciendo y mitigando el olor de los recursos hidrobioldgicos.
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FIGURA N©° 41 Aspectos biocliméaticos del distrito de Pucusana

Fuente: Elaboracion propia — Google maps

Formal

Tiene una composicion asimétrica porque cada bloque presenta sus
caracteristicas, jerarquia en la nave de produccion, la actividad con mas
porcentaje desarrollada en el equipamiento, contraste por su fachada continua y
lenguaje similar, ingravidez desarrollada mediante una plataforma en el mar,

proyecto desarrollado linealmente por sus ambientes continuos que este

presenta.
FIGURA N° 42 composicién DPA
DT
Fuente: Elaboracion propia— Google maps
Zonificacién
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El proyecto se desarrolla de tal manera que cada ambiente, responde a una
correcta circulacion del proceso de los recursos hidrobiologicos. Albergando
distintos usuarios, como los pescadores, administrativos, comerciantes y

turistas; creando relaciones espaciales tanto interior como exterior.

FIGURA N° 43 zonificacién primera planta
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Fuente: Elaboracién propia

Funcional

El equipamiento se compone por distintas areas, presenta publicas, privadas,
comunes y servicio.

Como involucrados presenta las personas de produccién, personal de comercio
y publico general (turismo).

- Cuenta con personal nombrado, que pertenece al area operativo y area
administrativa del DPA con un total de 10 personas.

- Personal contratado, se encuentra en el area logistica, contador,
auxiliares, caja, servicios, atraque de embarcaciones y limpieza con un total de
18 personas.

- Apoyo esporadicamente, se presenta solamente por temporadas con un

total de 23 personas adicionales.
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FIGURA N° 44 zonificacién segunda planta

OCEANO PACIFICO

Fuente: Elaboracién propia

FIGURA N° 45 ORGANIGRAMA FUNCIONAL
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Fuente: Elaboracién propia

ORGANIGRAMA FUNCIONAL

MALECON SAN MARTIN
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Arguitectura

- lluminacion

En el desarrollo del proyecto se planteé un patio de maniobras, siendo este el
centro del disefio permitiendo la iluminacion a cada pabellén del DPA; asi como
también el uso de vanos altos y bajos que proporcionan iluminacion. Este tipo de
arquitectura aporta en el aspecto sostenible al ahorro energético durante la

mayor parte horas del dia.

FIGURA N° 46 Desembarcadero pesquero artesanal, Pucusana — 2020

11/2020

15

Fuente: Google maps

- Estructura

El presente proyecto se encuentra ejecutado mediante el sistema constructivo
aporticado, volumetria desplazada entre bloques y naves industriales. Mediante
una plataforma desarrollada en pilotes de grava compactada al terreno a unos
metros, hasta el zocalo de estrato firme del suelo y una cimentacion
compensada, haciendo de esta una arquitectura flotante.

Tratamiento de fachada sutil, que presenta union; siendo una volumetria
secuencial que ayuda que cada espacio sea una serie de proceso mediante
espacios cerrados y abiertos.

Su cobertura metalica, cumple un papel de ser material amortiguador incluyendo

la serie de columnas mixtas, uso de madera y concreto armado.

189



CASO 2: LONJA MURCIA — ESPANA
Una pequefia ruta por el puerto pesquero de Aguilas, donde hoy esta una de las
flotas pesqueras mas importantes de Murcia. Durante la visita, es posible
considerar la salida y llegada de los barcos de pesca, lo que hacen los
pescadores alli (descargar el barco, arreglar las redes, como encallar el barco
para limpieza y proteccion, etc.). Punta Negra, punto de partida del nuevo Paseo
Maritimo de los Pescadores. En el puerto también podemos visitar la lonja (que
no esta permitida por la crisis sanitaria que atravesamos actualmente), son unas
instalaciones modernas y de tecnologia muy avanzada, cogidos en un dia de
trabajo en el mar en la lonja de pescado y todo Varias capturas. Las subastas se
llevan a cabo todos los dias de la semana a las 5:30 p.m. Esta lonja cuenta con
un bar-restaurante con unas vistas inmejorables donde disfrutar del marisco casi
recién pescado. También hay diferentes terrazas en la explanada, ideales para
disfrutar de la cocina aguilefia.
Ubicacion
Aguilas se encuentra en el extremo sur de la region de Murcia, a 103 km de la
capital
capital. Tiene una superficie de 253,7 kilbmetros cuadrados y esta bafiada por el
mar Mediterraneo a lo largo de 28 kilbmetros de costa. El interior esta atravesado
por montafas, enmarcando un paisaje agreste.
Tiene las caracteristicas de un clima mediterrdneo con inviernos templados y
templados y veranos secos y calurosos. Hay mas de 3100 horas de sol durante
todo el afio y pocas precipitaciones.

FIGURA N° 47 vista exterior de “L ONJA MURCIA”.

Fuente: BLOGSPOT.
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Concepto
A lo largo del siglo XX, la Region de Murcia ha sido una de las principales

comunidades espafolas comercializadoras del pescado fresco capturado por su
flota pesquera.

En el caso de descubrimiento a intervenir, la propuesta para la construccion de
la lonja se basa en el concepto de un juego de prismas, en el que una parte
central sobresale, se maneja de manera independiente y descansa. No solo por
su forma, sino también por los materiales utilizados.

Variables

FIGURA N° 48 vista exterior - Sur de “LONJA MURCIA”

Fuente: ARCHDAILY

Vialidad

Lonja es una pescaderia en Murcia. Lonja esta cerca de Club Nautico Puerto de
Mazarrén, y circa de Museo. Estos equipamientos de gran importancia por su
trayectoria cultural permiten que la lonja pesquera sea accesible en sus
diferentes puntos cardinales.

La lonja de pescado es visitable durante la subasta, asi como la exposiciéon de la
historia de la pesca en Aguilas y el paseo maritimo de los pescadores.

- Molino de Sagrera: 10 min.

- Faro de Aguilas: 10 minutos

- Centro de difusion Turistica: 5 min.

- Monumento al Ferrocarril: 8 min.

- Club Nautico Las Aguilas: 10 min.
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FIGURA N° 49 ubicacién de la Lonja Pesquera - Murcia.
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Fuente: MAPCARTA.

Ambiental

Asoleamiento

En la zona sur es un prisma rectangular, como circulacion en la obra, es el
volumen mas alto del edificio y se usa como aislante de la trastienda, pero
también se usa para iluminacion natural en el &rea administrativa.

Ventilacion

Con un sistema de ventilacion de sur a norte que cubre toda la superficie de la
sala de subastas desde la azotea, se utilizé esta estrategia debido a la gran
demanda de comercio de productos pesqueros en esta zona.
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FIGURA N° 50 Asolamiento — ventilacién de lonja Murcia

Formal

La propuesta para construir el edificio de la subasta se basa en el disefio de un
juego de volumenes prismaticos, en el que una parte central destaca, es
independiente y contrasta con el resto, no solo en la forma y en los materiales
utilizados.

Se busca una imagen resonante, un volumen potente que se integre
perfectamente en el entorno en el que nos movemos. Un entorno caracterizado
por el gran tamafio que aportan los propios barcos y los muelles de hormigon
armado

La propuesta para construir el edificio de la subasta se basa en el disefio de un
juego de volumenes prismaticos, en el que una parte central destaca, es
independiente y contrasta con el resto, no solo en la forma y en los materiales
utilizados.

Se busca una imagen resonante, un volumen potente que se integre
perfectamente en el entorno en el que nos movemos. Un entorno caracterizado
por el gran tamafio que aportan los propios barcos y los muelles de hormigoén

armado.
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Zonificacion

FIGURA N° 51 composicién formal de Lonja Murcia - Aguila

[ | T\\

ALZADO OESTE

Fuente: Elaboracién propia

Los primeros volumenes imaginados por quienes se acercan al muelle desde el
centro urbano incluyen el area general de ventas y las escaleras exteriores que
invitan a los curiosos a subir a la barandilla, desde donde se ve el proceso de
subasta o el mar. Esta sala tiene un techo inundado que sobresale 0.00 del nivel
del agua que recorre toda la fachada sur, sefialando la entrada principal para
compradores autorizados. Este juego de reflexion crea una relacién con el agua

de mar que rodea el edificio.
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FIGURA N° 52 Lonja Murcia: Zonificacién primera planta
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Fuente: Elaboracion propia

FIGURA N° 53 Lonja Murcia: Zonificacién segunda planta
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Fuente: Elaboracion propia
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Funcional

Primero, la funcion del edificio, que siente que el centro urbano incluye el area
de ventas generales y las escaleras exteriores, invita a los clientes curiosos a
subir a la tienda, donde se puede ver la venta. La subasta o el mar, también
pueden ir a un café. Esta sala tiene un techo inundado que sobresale 0.00 del
nivel del agua que recorre toda la fachada sur, sefialando la entrada principal
para compradores autorizados. Este juego de reflexion crea una relacion con el

agua de mar que rodea el edificio.

FIGURA N° 54 Lonja Murcia: Organigrama primera planta
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Fuente: Elaboracién propia
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FIGURA N° 55 Lonja Murcia: Organigrama segunda planta

1
Oficina de
administracién
regional

Sala de reuniones

=

Arquitectura
- [luminacién

OCEANO ATLANTICO

pe— aseos

‘ Ascensor de
servicio

‘ Ascensor uso
lcorp{m

_____ e B 2 e N e e e Lol
1 | | 1
' 1 | 1 ‘ escaleras
1 | 1 |
1 1 1 1
1 1 I

Oficina Oficina patron

rchive ‘
ACIBYO cofradia mayor

Secretaria cofradia

CIRCULACION DE PUBLICO EN GENRAL
CIRCULACION DE TRABAJADORES
[ADMINISTRACION)

CIRCULACION DE TRABAJADORES
(PESCADORES)

ZONA DE SERVICIOS COMPLEMENTARIOS

ZONA DE ADMINISTRACION

Fuente: Elaboracién propia

El tratamiento de los dos carriles es completamente diferente, ya que la zona de

manipulacion de pescado y la zona de frio son muy pequefias y estan cerradas

para un mejor aislamiento, mientras que la zona de oficinas estd muy abierta

para recibir la mayor cantidad de luz natural posible. Cuenta con control de

energia solar con correderas instaladas en el vidrio para proteger contra

impactos directos.

FIGURA N° 56 vista interna de control solar
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Fuente: ARCHDAILY
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Estructura

La estructura de la cubierta esta formada por vigas laterales uniformes de 100
cm de espesor y 20 cm de espesor con contrachapado de Picea abies y 22,5 cm
de espesor en la direccion vertical. borde y 7,5 cm. de espesor en el mismo
material.

Todos los elementos de conexion y soporte son de acero inoxidable, asi como
todas las fijaciones y herrajes con todas las carpinterias, tanto internas como
externas. El techo de la sala de subastas es de acero natural galvanizado de
0,65 mm de espesor de MetaZinco, instalado en sistema de junta vertical, el
ancho entre juntas es de 0,60 m y el panel de ventilacion esta instalado sobre la
placa aislante de acero. Panel resistente al agua de 19 mm, un nucleo de
poliestireno extruido de 6 cm de didmetro y una ldmina de madera contrachapada
de 10 mm.

Carpinteria exterior Madera Iroko, con marco libre de rieles de cortina directos,
incluye tratamiento pesticida, fungicida e hidr6fugo, resistente a los rayos UV de
fabrica, interior de madera maciza de Iroko resistente a los rayos UV 34 x 6mm

y panel exterior de madera Narciso en acero inoxidable.

FIGURA N° 57 cubierta formada por vigas de canto uniforme

Fuente: AITIM
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FIGURA NP© 58 carpinteria exterior de madera iroko

Fuente: AITIM

CASO 3: PUERTO DE DISTERRA, A CORUNA

Son las actividades a orillas de la ciudad de Finisterre, en un espacio general de
tierra y mar, donde confluyen las actividades portuarias y las principales
actividades ludicas y turisticas.

Gran parte del area de intervencion esta ocupada por edificios laterales de
automoviles, bares y restaurantes, que se ven obstaculizados por la actividad y
la presencia de un armador ubicado entre la fachada y el mar. No estéa claro qué
espacio no tiene vista, ni alojamientos publicos, ni esta claro cual es su recorrido.

Ubicacion
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Frente al Océano Atlantico, en Espafia - A Corufia es una ciudad con una historia
asociada a su largo puerto comercial y pesquero. La peninsula sobre la que se
asienta la antigua ciudad, ademas de la Torre de Hércules, uno de los simbolos
de la ciudad, cuenta con un interesante conjunto romano de calles, plazas e

iglesias medievales.

FIGURA NP©° 59 vista exterior de Lonja Fiesterra

Fuente: WIKIPEDIA

Concepto
En la zona portuaria se plante6 aunar actividades: armadores, subastas, oficinas

de la Cofradia y Portos en un nuevo edificio, ocupando parte de los edificios
existentes. Desde un principio, la idea de un contenedor ligero en el muelle se
tratd como un contenedor o embarcacion mas. El espacio de subastas, como
experiencia puntera en Galicia, constituye la posibilidad de recibir visitantes en
el mismo momento de la subasta. La separacion de su camino de los
trabajadores se ha convertido en un objetivo especifico de la distribucion y
programa basico del mercado de pescado ordinario, y el surgimiento de
funciones adicionales, como informacion, exposiciones financieras, etc., datos
educativos o de observacion y archivo.

Variables

Vialidad
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La nueva lonja esta situada en la localidad portuaria de Finisterra, Fisterra en
Galicia. La relacion con la ciudad se produce de forma vertical, a través del paseo
maritimo, y viceversa, reutilizando y dando continuidad a las escaleras y rampas

que parten de la parte alta de la ciudad, extendiéndose por la plaza a modo de

Saint-Pierre.
FIGURA NP° 60 vVista aérea de Lonja de Fisterra.
{,;"" ;
~-
Fuente: WIKIARQUITECTURA
Ambiental

Asoleamiento

Puesto que la regidon de La Corufia en verano se caracteriza por tener un clima
fresco pero muy soleado, y el mes con mayor incidencia solar es el mes de
agosto, es que la edificacion se incliné en disefiar la estructura del voladizo en la
zona oeste donde es el ingreso principal de compradores y turistas, y asi crear

sombra para el confort de las personas.
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FIGURA NP° 61 vista exterior — fachada principal (oeste)

et 1, W 1l §

x
|

Fuente: BlogsPost — Nuevas Arquitecturas

Ventilacion

Laregion de La Corufia de acuerdo a la direccion de sus vientos es predominante
desde la zona sureste, es por eso la estrategia de crear la fachada inclinada en
la zona sur, para que el flujo del viento se deslice en el recorrido turistico que

existe entre el edificio y el contexto que es netamente turistico.

FIGURA NP° 62 vista aérea de Lonja de Fisterra. Asoleamiento y ventilacién.

Fuente: Google Maps
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Formal

Una gran cupula da la bienvenida a los visitantes a la via principal. Es una
extension del parque que sirve como espacio cubierto (ext. vestibulo). Desde alli
se accede a una sala acristalada de doble altura, planta que se pliega hasta un
metro por encima del suelo de subastas, definiendo la primera zona central de
exposicion. Un lado es la recepcion y el otro es el bafio. Los elementos de
conexion vertical comienzan en cada bucle y continGan dos caminos a traves del

area de exhibicion y venta de pescado.

FIGURA N° 63 composicién Formal de Lonja de Fisterra.

Fuente: Elaboracién propia

Zonificacién

El proyecto se esté ejecutando debido al trafico. EI movimiento de visitantes y
trabajadores es ininterrumpido. La circulacion de visitantes se lleva a cabo en el
segundo nivel, longitudinal y circunferencialmente para formar un circulo para
que la produccion pueda visualizarse como si tuviera lugar en el primer nivel con

el movimiento de los trabajadores.
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FIGURA NP° 64 zonificacién de Lonja de Fiesterra

PRIMERA PLANTA

SEGUNDA PLANTA

. ZONA DE DESINFECCION ZONA DE ADMINISTRACION . ZONA COMPLEMENTARIA
Il ZONA DE TAREAS PREVIAS [l ZONADE SERVICIOS [ ZONA DE EMBARQUE Y DESEMBARQUE
Il zONADE FRIOS

Fuente: ARCHDAILY

Funcional

Se han propuesto dos planos de marcha muy sencillos que no se tocan: uno que
sube a los visitantes (las campanas), que salen y llegan al vestibulo, y otro
dispuesto en secuencia lineal en el suelo del edificio, con carga y descarga
horizontal. enfoque (la columna vertebral).

Todo el edificio se yuxtapone con una vista trapezoidal explosiva de una losa
base de 1,5 metros de ancho. La sustitucion de molduras opacas por vidrio, tanto
en planta baja como en planta alta, define portales y portales que brillan, como
a través de una rejilla. El exterior, independientemente del uso, continda en el
interior sin interrupcién, creando un espacio de visualizacion distinto en la sala
principal al plegarlo en una rampa. Los pasillos que discurren por las zonas de
exposicion y venta de pescado estan protegidos a ambos lados por mamparas
inclinadas de cristal que actian como barreras sanitarias y soporte de los
equipos de exposicion.

Los dos se encuentran en una sala de exposiciones, donde se registrara
informacion adicional. Asi, se permite una visita en la que se incluya el
seguimiento de la actividad de la subasta, sin interferir en ella, documentos e

informaciéon adicionales.
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FIGURA NP° 65 Zonificacién de Lonja de Fiesterra

Z. DE TAREAS PREVIAS E— Z. DE SERVICIOS

) H Z. DE EMBARQUE Y .
Z. DE DESINFECCION DESEMBARQUE Z. DE ADMINISTRACION

Z. DE FRIOS Z. COMPLEMENTARIA

Fuente: ARCHDAILY

Arquitectura
lluminacioén

La iluminacion interior se consigue con vidrio, en la planta baja y en la planta alta,
por lo que se da estructura a su fachada, una especie de reticula espacial creada

con otros materiales, que facilita la entrada de luz natural.

Fuente: ARCHDAILY

FIGURA NP° 66 vista interior de Lonja de Fisterra

Estructura

Estructura de cubierta de rejilla, cercha metédlica mixta y muro de hormigon.
Acabados para techos y falsos techos a partir de ldminas de aluminio. Las
fachadas se revisten con paneles composite de aluminio con exterior de aluminio
anodizado.

Suelos de hormigon pulido, resina y caniza en el exterior. El muelle de piedra
tiene una superficie de 11.000 metros cuadrados.

Acero esmaltado y acero inoxidable en su estructura.
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FIGURA N° 67 Estructura de cubierta (Lonja de Fisterra)

Fuente: ARCHDAILY
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FROYECTO

“DESEMBARCADERO
PESQUERQ
ARTESANAL DE
PUCUSANA™

—

“L ONJA MURCIA —
AGUILAS"

“l ONJA DE
FISTERRA - A
CORUNA™

Area

2129 m2

2.656m2

Pais

Perti - Lima

Espafia - Murcia

Espalia - Galicia

CONTEXTUAL

Ubicado en la costa del
ha
planificado desde 1973

Pacifico, sido

y actualmente abastece
a mas de 537 barcos.

Se encuentra en el
extremo sur de la
Region de Murcia, a
103 kildmetros de la
capital y esta bafiada
por
Mediterraneo con 28

el mar

kilometros de costa.

Frente al Atlantico, en A
Coruia, ciudad con una
historia ligada a su
largo puerfo comercial
¥ pesquero.

VARIABLES

CONCEPTUAL

Su
caracteristica

principal
es el
revestimiento metalico,
que actia como
material amortiguador,
formado por pilares
mixtos, utilizando
madera y hormigdn

armado.

La caracteristica

principal es que |Ia
imagen se integra en el
paisaje portuario
mediante el uso de
materiales como el
hormigon, el vidrio y el

aCeno.

Su
caracteristica

principal
es e
entorno, la principal
ventaja es el gran
volumen que aportan
las propias naves y los
muelles de hormigon

armado.

FUNCIONAL

El equipamiento abarca
diferentes espacios, e
inciuye espacios
publicos, privadas,
comunitarios ¥ de

Servicios.

La funcién del edificio
parece que el ceniro
urbano  incluye
de

publico y una escalera

una

zZaona venta af

exterior que invita a los

Se
opciones

dos
de
muy

proponen

funcionamiento
sencillas que no se
focan: una se iza para
los wisitantes, durante
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Como actor, presenta a

curiosos a subir al

la salida y el acceso a

edificacion estructural

inoxidable, asi como

los  productores, al| restaurante. la sala, y la ofra se

personal comercial y al establece en una

pubiico (turista). secuencia lineal de
frabajos en el suelo,
con pasillos de carga y
descarga.

Manejo exquisito de la| Comienza con el |El tamafio de la
= | inferfaz, mostrando | disefio de un juego de | recepcion vy en los
% unidad: Es un volumen | voldmenes demés  bafios  se
E secuencial que hace de | prismaticos, en los que | encuentra. Los

cada espacio una serie | la parte central se trata | elementos de conexion

de operaciones a fraveés | de forma independiente | vertical comienzan en
de espacios cerrados y | y contrasta en su forma | cada bucle y contindan
abiertos. y materiales con ef | dos caminos a Iraves
resto. del area de exhibicion y

venta de pescado.

Ei proyecto se ha|la conexion vertical | El proyecto se esta
2 | desarroliado para que|entre las  distintas | ejecutando debido al
E cada entorno responda | plantas se resuelve en | frafico. La circulacion
“ | & un cuidadoso proceso | un elemento vertical. | de visitanies ¥

ciclico de los recursos | La fomre, gue incluye | frabajadores no  se

hidrologicos.  Vivienda | escaleras y | inferrumpe. Los
de diferentes usuarios, | ascensores, marca la | visitantes se
creando relaciones | enfrada de los | infercambian  en el
espaciales por dentro y | compradores ¥ se | segundo  nivel, fanto
por fuera. convierte en un hifo del | vertical como
nuevo puerto. circunferencialmente.
£| H proyecto se | Todos los elementos | Estructura de cubierta
gg implementé utiizando | de conexion y soporte | de  rejilla, cercha
‘3% el sistema de | son de acerop | metalica mixta y muro
L5}

de hormigon. Acabados
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fransporte masivo entre
manzanas y naves

industriales.

fodas las fijaciones y

herrajes con todas las
carpinterias, fanto
internas como
externas.

para fechos y falsos
fechos a partir de

laminas de aluminio.

TECNOLAGICA

Durante el desarrollo
del prayecto se planted
un esfadio, gue es el
del
permitiendo

carazdn diserio,
iluminar
fanto las casefas de
DPA: Asi como el uso
de barras altas y bajas

para dar luz

El mangjo de los dos
carnies es
completamente

diferente debido a que
el area de manejo de
pescado y el area fria
son muy pequerias y
cerradas para un mejor

aislamiento.

la esfructura creada
para su fachada, una
de

creada  con

especie reticula
espacial
diferentes materiales,
eslague da acceso ala

entrada de uz natural.

CONCLUSION | AMBIENTAL

Lo que tienen en coman |0s tres casos anteriores es que sus edificios se

infegran armoniosamente con cierfos entornos, y los materiales que

componen estos edificios estan disefiados para adaptarse a la infegridad

de cada edificio, ya que no rompen la estética del dispositivo y benefician a

diferentes usuarnos.

Tabla 47 Tabla de variables sobre los casos analogos estudiados

Fuente: Elaboracion propia
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II. MEMORIA DE ARQUITECTURA

.1 CONCEPTUALIZACION DEL PROYECTO - IDEA RECTORA
Dentro de la propuesta se esta planteando generar un espacio productivo y a la

vez turistico, donde se complementan con diferentes actividades dentro del
equipamiento. Actividades las cuales se relacionan de acuerdo al entorno y
aportara mucho a recuperar la imagen urbana del sector.

La participacion ciudadana hara la misma actividad de la partida de disefio, que
se unificard con el proyecto mediante la explanada principal, que inicia el
recorrido al complejo.

Disefio que cuenta con sus parametros, marco normativo y caracteristicas
tecnologicas; lo cual aportara a una unidad compositiva moderna y a la vez

sostenible entre si.

FIGURA NP° 68 Zonificacién del proyecto

MUELLE N\
TURISTICO MUELLE
INDUSTRIAL
b

MIRADOR

ZONA PUBLICA \\
TOPICO

AL
T
PLANTA Y
TRATAMIENTO 2 IS

P = l PATIO DE
= _MANIOBRAS
CICLOVIA__ = PLANTA ~
y TRATAMIENTO 1 |2 N
) ESTACIONAMIENTO &= = | = = B

Wl

' EXPLANADA

Fuente: Elaboracion propia
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Obteniendo un disefio totalmente integrado que se une con el contexto
inmediato, cumpliendo los factores de espacialidad, funcionamiento, tecnolégico
y formal, generando diferentes ambientes, buenas circulaciones y recorridos,

accesos, orientacion e iluminacion logrando una composicion armoniosa.

FIGURA N° 69 Estrategias del proyecto

LT ”l”"”""””
PARASOLES CUBIERTAS CON
PENDIENTE
MATERIAL SOSTENIBLE

ESPACIALIDAD

PROYECTO HIBRIDO CUBIERTAS ECO -
AMIGABLES

CONTRARRESTAR LA IR,

CONTAMINACION i RECORRIDO TURISTICO
INTEGRADO

I—Q CICLOVIA INTEGRADA

Fuente: Elaboracion propia

.2 ASPECTO FORMAL
Complejo representado por su jerarquia en su volumetria, volimenes articulados

entre si generando dentro de ellos espacialidades de doble altura donde se
vendra a realizar la serie de procesos.

Unidad compositiva conectada al contexto en donde se generé espacios publicos
que recorren el proyecto, haciendo del proyecto asi una convergencia social
entre varios usuarios; pescadores, comerciantes, inversionistas, turistas y
pobladores. ambientes a través de espacios publicos que se conectan con el
contexto y formando asi espacios de convergencia social.

El presente proyecto nace de 4 paralepipedos, unidos por la nave principal del
Centro piloto de conchas de abanico, dicha forma se amoldo a los principios
ordenadores, asi mismo también se planteé accesos peatonales y vehiculares.
Las naves industriales se colocaron en el orden del proceso y zonificacion,

tomando en cuenta los servicios que brinda el equipamiento.
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Cada bloque tiene su propia entrada al recinto, ingreso de personal de servicio,
servicios complementarios y demas actividades que se desarrollaran dentro del

proyecto como la produccion y comercio.

FIGURA N° 70 Composicién Arquitecténica

Fuente: Elaboracion propia

1.3 ASPECTO FUNCIONAL
La presente composicion se basé en un punto de partida de generar espacios

acordes a las funciones del proceso en las zonas privadas del complejo y
también espacios de concentracion de todos los visitantes. EI marco normativo
es parte del eje principal siendo un aporte para el desarrollo de disefio.

El proyecto cuenta con 07 zonas; distribuidas entre el &rea publica y el area
productiva, donde encontraremos una zona administrativa, la cual realizara los
controles respectivos de cada proceso y produccién de cada nave industrial; una
zona de desembarcadero pesquero artesanal, donde se realizaran los procesos
de desinfeccidn, control, tareas previas, zona de frios y servicios generales; la
zona turistica, donde se desarrollara actividades en toda el é&rea de
esparcimiento, pero también contara con puntos de comercio; la zona de
produccion de concha de abanico, que contendra procesos como desinfeccion,
recepcion, desbalde, codificado y servicios generales; zona de tratamiento de
residuos hidrobiolégicos 1, donde se obtendra como resultado previo proceso

material de construccibn sostenible; zona de tratamiento de residuos
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hidrobioldgicos 2, donde se obtendra como resultado biofertilizantes y por ultimo
una zona complementaria, donde veremos ambientes de servicio.

FIGURA N° 71 Zonificacién primer nivel del proyecto

=1 !
(I

B ora
SERVICIOS

B comercio
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[ PLATADERH
Fuente: Elaboracion propia
FIGURA N° 72 Zonificacién segundo nivel del proyecto
T
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e —
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B ora >
SERVICIOS o—
B comercio o d o

Bl AominisTRACION
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|| PLATA DERH

S
| o

Fuente: Elaboracion propia
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FIGURA N° 73 Zonificacion tercer nivel del proyecto

B ora

SERVICIOS

B comercio

Bl AominisTRACION

TURISMO

[l centroPoLITO CA

[ PLATADERH

Fuente: Elaboracion propia

1.4 ASPECTO TECNOLOGICO
11.4.1 CLIMA — TEMPERATURA

En Sechura, los veranos son cortos, calidos, opresivos y mayormente nublados;
los inviernos son largos, cémodos, ventosos y mayormente despejados y esta
seco durante todo el afio. Durante el transcurso del afio, la temperatura
generalmente varia de 17 °C a 30 °C y rara vez baja a menos de 15 °C o sube a
mas de 32 °C.

FIGURA N° 74 Distrito de Sechura

Fuente: Elaboracién propia
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En base a la puntuacién de turismo, la mejor época del afio para visitar Sechura

para actividades de tiempo caluroso es desde principios de mayo hasta finales

de octubre.
FIGURA N° 75 Clima en Sechura
| 77.% ~—

; | |
recipitacion: 32 mm
N kR 0 mm

bochornoso: 98 %
13% //
, .

4.2 ‘ pu‘ntuacién de turismo: 8.3 l
L [Ahora

Ene. Feb. Mar. Abr. May. Jun. Jul. Ago. Set. Oct. Now. Dic.
Fuente: Weather Spark

La temporada calurosa dura 2.9 meses, del 13 de enero al 10 de abril, y la
temperatura maxima promedio diaria es mas de 29 °C. El mes mas calido del
afio en Sechura es febrero, con una temperatura maxima promedio de 30 °C y
minima de 23 °C. La temporada fresca dura 4.6 meses, del 11 de junio al 31 de
octubre, y la temperatura maxima promedio diaria es menos de 25 °C. El mes
mas frio del afio en Sechura es agosto, con una temperatura minima promedio
de 17 °C y maxima de 23 °C.

FIGURA N° 76 Temperatura maxima y minima
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Fuente: Weather Spark
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[1.4.2 VENTILACION — ASOLEAMIENTO

El asoleamiento e iluminacion inicia de Este — Oeste, mientras que la ventilacion
que se da es de Sureste — Noroeste. El proyecto planteado aprovecha el
emplazamiento de su volumetria en el predio, longitudinal y transversal, a través
de la explanada principal y los patios de maniobras, beneficiando a cada nave
industrial con ventilacién cruzada; asi que el proyecto se integra y desarrolla
ventilacion general.

El proyecto est4 disefiado para obtener la radiacion solar al maximo y cada
ambiente pueda iluminarse de manera natural sin problema, aportando en su

criterio de sostenibilidad.

Fuente: Elaboracién propia

FIGURA N° 77 Indicador de ventilacién y asoleamiento
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[ll. MEMORIA DE ESTRUCTURAS

Se desarrollara el proyecto: Desembarcadero Pesquero Artesanal y Centro
Piloto de Conchas de Abanico en la Provincia de Sechura, donde su
infraestructura estd compuesta por 9 bloques enlazados por el proceso generado

por su espacialidad, con maximo de 3 niveles.

1.1 GENERALIDADES
La estructuracion se realizo considerando juntas de separacion sismica segun la

norma E.030 de Disefio Sismorresistente para tener blogues regulares en forma
rectangular y garantizar un buen comportamiento en planta de los diferentes
bloques ante eventualidades sismicas. El sistema resistente se ha dividido en 9

bloques.

1.2 ALCANCES
La categoria del proyecto para el desarrollo administrativo y gestiones

gubernamentales de la provincia de Sechura, enmarcado por los parametros
urbanisticos de la Municipalidad Provincial de Sechura.

La estructura del proyecto debe ser capaz de resistir tanto las cargas vivas
como las cargas muertas que se le impongan. Por ello, surge la necesidad de
utilizar un sistema estructural, que contemple ciertas caracteristicas:

» Sea durable, resistente y versatil.

» Cumpla con la filosofia y principios de la norma E 030 “Disefio
Sismorresistente”.

* La caracteristica de los materiales, formas y uniones de los elementos
estructurales sean resistentes a los esfuerzos de compresién, tension,
torsidon y cortante; y que éstos estén en concordancia con el tipo y forma

de apoyo de los mismos.

* La estructura sea técnica y econdmicamente viable.

La propuesta estructural se divide en diferentes bloques constructivos:

- Bloque A. DPA (2 niveles)

- Bloque B. Comercio (2 niveles)

- Bloque C. Administrativo (3 niveles)

- Bloque D. Servicios complementarios (2 niveles)

- Bloque E. Centro piloto de conchas de abanico (1 nivel)

- Bloque F. Servicios complementarios (1 nivel)

- Bloque G. Plantas de tratamiento de residuos hidrobioldgicos (1 nivel)
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[11.3 PRINCIPIOS DE DISENO
Normas de disefio

Las normas del Reglamento Nacional de Edificaciones consideradas son:
 NORMA E.020 “Cargas”

* NORMA E.030 “Disefio Sismorresistente”

= NORMA E.050 “Suelos y Cimentaciones”

= NORMA E.060 “Concreto Armado”

* NORMA E.090 “Estructuras Metalicas”

La estructura propuesta satisface los criterios de rigidez, resistencia y ductilidad
especificados por las normas sefaladas.

Parametros de disefio

El concepto de disefio pretende proporcionar resistencia, durabilidad, resistencia
y flexibilidad constantes contra las grietas con cargas muertas, cargas vivas,
sismos, etc. Las normas de construccion determinan el tipo de materiales que se
utilizardn en las diferentes partes del proyecto, considerando el tipo de pais
donde se encuentra cada sitio, region y clima.

El disefio sismico implica el estudio y fortalecimiento de un edificio si es dafiado
por un sismo. La filosofia de resistencia sismica basada en el reglamento E.030
nos proporciona:

e “Evitar pérdida de vidas humanas”.

e “Asegurar la continuidad de los servicios basicos”.

e “Minimizar los dafios a la propiedad”.

Siguiendo la teoria en esta normativa se establecen principios a considerar
como:

e “La estructura no deberia colapsar ni causar dafos graves a las personas,
aunque podria presentar dafios importantes, debido a movimientos sismicos
calificados como severos para el lugar del proyecto”

e “La estructura deberia soportar movimientos del suelo calificados como
moderados para el lugar del proyecto, pudiendo experimenta dafios reparables
dentro de limites aceptables.”

En cuanto al concepto estructural sismorresistente, se consideraron los
siguientes aspectos:

e “Seleccion y uso adecuado de los materiales de construccion”.

e “Continuidad estructural, tanto en planta como en elevacion.”
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e “Buena practica constructiva y supervision estructural rigurosa.”

(Disefio sismorresistente — E 0.30)

El riesgo de sismos se tiene en cuenta para cada area, por lo que tenemos un
mapa espacial que nos permite evaluar el area de Sullana. El territorio nacional
se considera dividido en cuatro zonas. La ubicacion estratégica depende de la
distribucion sismica observada, las caracteristicas generales del movimiento
sismico y su degradacion con la ubicacion remota, asi como las formas
geotectonicas.

(Disefio Sismorresistente, E-030)

Las variables que debemos considerar son:

e Zonificacion

e Microzonificacion (investigan sismos y fendmenos asociados)

e Estudio de sitio

e Tipos de perfil de suelos.

FIGURA N° 78 Zonas Sismicas

| ®

ZONAS SiSMICAS

Tabda N1
PRSTORES DE 29WA T

Fuente: Portal Universitario

1.4 MATERIALES
Los materiales especificados que constituiran el sistema resistente seran:
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Escaleras, zapatas, cimiento de

muros estructurales

Concreto f'c= 21 MPa

Acero de Refuerzo

fy= 420 MPa

Acero estructural (estructura metalica

para techos de cobertura liviana)

ASTM A36

Tabla 48 Tabla de materiales
Fuente: Elaboracién propia

I11.4.1 Concreto Armado

Resistencia a la compresién (f'c)

210 kg/cm2

Mdédulo de elasticidad (Ec)

217370.65 kg/cm2

Modulo de corte (Gec= Ec/2(uc+1))

94508.98 kg/cm2

Médulo de poisson (uc): 0.15

0.15

Tabla 49 Propiedades de Concreto
Fuente: Elaboracién propia

111.4.2 Acero Estructural

Esfuerzo de fluencia (fy)

4200 kg/cm2

Modulo de elasticidad (Ey)

2000000 kg/cm2

Tabla 50 Propiedades de Acero
Fuente: Elaboracién propia
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[11.5 CARGAS DE DISENO

1

DISENO DE COLUMA

4 f/ | //‘ &
: S
) // // (7
W 2!
)v 7o & - ¥y

Nivel:

Nombre

Cota de nivel
Resistencia al fuego
Tipo de ambiente

Columna: Columna1..6

 *Sn/U = 4.38 > 1.00
& *Mn/Mu = 3.82 > 1.00
 *Pn/Pu = 3922 > 1.00

U, Mu, Pu - Resistencia requerida

: Planta 1
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21 Caracteristica de los materiales:

Hormigon: : CONCRETO210 fo = 2100.62 (tf/m2)
Densidad 2 2.40000 (tfim3)

Armaduras longitudinales : Grade 60 fy = 4218417 (tffm2)
Armaduras transversales : Grade 60 fy = 4218417 (tf/m2)

Y :0.85

1 = alc, Coeficiente relativo a la profundidad del bloque de tension de compresion rectangular
equivalente A a la profundidad del eje neutro C
1 = <0,65-0,85=

2.2 Geometria:

Mumero de elementos idénticos: 4

221 Rectangulo 50.00 x 25.00 (cm)

222 Altura: L = 4.95 (m)
223 Espesor de la losa = 0.25 (m)
224 Altura de la viga = 1.15 (m)

225 Recubrimiento de la armadura = 4.00 (cm)

2.3 Opciones de calculo:

+ Calculos segln la norma : ACI 318M-14

+ Tomar en cuenta la esbeltez csi

+ Estructura traslacional csi

+ Estribos : hacia la losa

. n=1

+ Categoria de dimensionamiento sismico :SDC A

2.4 Cargas:

Caso Matura Grupo N Myu Myl Myi Mzu Mzl Mzi

(tf) (tf'm)  {tF'm)  (t'm)  (tF'm)  (F'm)  (tF'm)

1.7CV+1.4CM de célculo 1 6.79 0.39 0.10 001 026 0.3

1.7CV+1.4CM de célculo 12 6.80 0.43 0.10 001 025 0.3
1.7CV+1.4CM decilcuo 7 6.90 0.43 0.10 0.01 024 -0.12
1.7CV+1.4CM decilcuo 6 6.80 0.39 0.10 -0.01 028 -0.13
1.25{(CV+CM+SE+Y de cileulo 1 068 0.45 029 001 -0.29 003
1. 25(CV+CMHSE+Y de cilculn 12 978 0.47 029 001 028 003
1.25(CV+CM+SE+Y decdlcuo 7 9.78 0.47 029 001 016 -0.19
1.25(CV+CM+SE+Y decdlcuo 6 8. 0.46 029 001 017 -0.21
1.25{CV+CM+SE+X de célculo 1 6.70 0.38 010 001 221 297
1.25{CV+CM+SE+X de cilculo 12 6.77 0.41 010 001 223 -3.01
1 25(CV+CMHSE+X de cileuls 7 677 0.41 010 001 178 -3.23
1.25(CV+CM+SE+X decilcuo 6 6.70 0.38 010 001 175 -3.21
1.25(CV+CM)-SE+Y de cdlculo 1 2.90 0.25 0.10 002 016 020
1.25{CV+CM)-SE+Y de cilcule 12 3.06 0.30 0.10 002 017 020
1.25(CV+CM)-SE+Y de célculo 7 3.06 0.30 0.10 002 027 -0.03
125{CV+CM}-SE+Y decileuo 6 290 0.25 0.10 002 030 -0.03
1.25(CV+CM)-SE+X decdlculo 1 5.43 0.33 009 001 176 3.20
1.25{CV+CM}-SE+X de cilcule 12 5.55 0.36 009 0.1 178 3.24
1.25{CV+CM}-SE+X de cileulo 7 5.54 0.36 009 001 222 3.01
1.25{CV+CM}-SE+X decilcuo 6 544 0.33 008 001 222 297
0.9CM+SE+Y de cdlculo 1 7.98 0.36 026 000 023 -0.00
0.9CM+SE+Y de cilcule 12 8.06 0.36 026 000 022 -0.00
0.9CM+SE+Y decilcuo 7 8.05 0.36 026 -0.00 0.10 -0.16
0.9CM+SE+Y de cilcuo 6 a0 0.36 026 -0.00 010 -0.17
0.9CM+SE+X de cileuls 1 5.00 0.28 007 001 215 -3.01
0.9CM+SE+X de cilcule 12 5.05 0.31 007 001 247 -3.04
0.9CM+SE+X de célculo 7 5.05 0.31 007 001 185  -3.20
0.9CM+SE+X decilcuo 6 5.00 0.28 007 001 182  -3.18
0.9CM-SE+Y de célculo 1 1.90 0.15 0.13 002 010 017
0.9CM-SE+Y de cilculo 12 202 0.20 0.13 002 010 047
0.9CM-SE+Y de cileuls 7 202 0.20 0.13 002 021 0.00
0.9CM-SE+Y decilcuo 6 1.90 0.15 0.13 0.02 023 0.00
0.9CM-SE+X de cdlculo 1 3.73 0.23 006 0.1 182 3.17
0.9CM-SE+X de cilcule 12 3.82 0.25 006 -0.01 184 3.21
0.9CM-SE+X de célculo 7 382 0.25 006 D01 216 3.04
0.9CM-SE+X decileuo 6 374 0.23 006 D01 215 3.00
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2.5

2.6

Lista de combinaciones

1.7CV+1.4CM
1.25(CV+CM|+SE+Y
1.25({CV+CM+SE+X
1.25(CV+CM)}-SE+Y
1.25{CV+CM)-SE+X
0.9CM+SE+Y
0.9CM+SE+X
0.9CM-SE+Y
0.9CM-SE+X

Resultados de los calculos:

2.6.1 Analisis ELU

Combinacién dimensionante: 0.9CM-SE+X (B)

Clasificacién de la seccién: Controlados por traccion

b=0.90 - Coeficiente de reduccién de la resistencia, $=<0,65-0,90>
£ (*1000) =-3.00 - Deformacion del hormigén
£ (*1000) = 6.45 - Deformacion a traccidn del extremo de las armaduras

Esfuerzos seccionales:
N=382(tf) My =-0.06 (t*m)

Esfuerzos de célculo:
MNudo inferior
Pu=3.82(th Myu =-0.06 (tF"m)

Mz = 3.21 (tF*m)

Mzu = 3.21 (#*m)

Mu = 3.21 (tf*m)U = 0.03

Coeficiente de seguridad:
U, Mu, Pu - Resistencia requerida

i *Sn/U = 4.38 > 1.00
¢ *“Mn/Mu = 3.82 > 1.00
§ “Pn/Pu = 39.22 > 1.00

¢ *Sn=0.14
¢ *Mn = 12.25 (tF'm)
¢ *Pn = 149.88 (tf)

2.6.1.1 Analisis detallado-Direccion ¥:

2.6.1.1.1 Esfuerzo critico

P = 101.77 (ff)

k*lu = 4.50 (m)

El = 208.80 {tF'm2)
pd = 1.00
Ec = 2175258.08 (tim2)
Es = 20394324.26 {tiim2)
Ig = 65104.17 (cm4)
Ise = 658.84 (cmd)

(6.6.4.4.2)
(6.6.4.4.4b)
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2.6.1.1.2 Andlisis de la esbeltez

Estructura traslacional

Iy (m) k k*ly (m)
4.50 1.00 4.50
K*'luylry = 62.35 > 22.00 Columna esbelta (6.2 .5a)

2.6.1.1.3 Analisis de pandeo

MA = 025 (tf*m) MB = -0.06 (tf*m)

Caso: seccidn en el extreémo del pilar (Mudo inferior), Esbeltez considerada

M = -0.06 (tF*m)

Mns = -0.06 (tF*m)

Ms = 0.00 (if*m)

des=11{10)=1.25 (6.6.4.6.2a)
Q=020

M= Mns + & s * Ms =-0.06 (tf"m) (6.6.4.6.1a),(6.6.4.6.1b)
Mc = M = -0.06 (tf*m)

2.6.1.2 Analisis detallado-Direccion Z:

2.6.1.2.1 Esfuerzo critico

Pc = 433.75 (if) (6.6.4.4.2)
k*lu = 4.50 {m)
El = B89.94 (t*m2) (6.6.4.4.4b)
fid = 1.00

Ec = 2175258 09 (tfim2)
Es = 20304324 .26 (tfim2)
Ig = 26041667 (cmd)

Ise = 3172.11 (cmd)

2.6.1.2.2 Analisis de la esbeltez

Esftructura traslacional

Iy () k k*ly (m)
4.50 1.00 4.50
k*luzirz = 31.18 = 22.00 Columna esbelta 6.2 .5a)

2.6.1.2.3 Analisis de pandeo

MA = 184 (tf*m) MB = 3 21 (tf*m)
Caso: seccidn en el extremo del pilar (Nudo inferor), Esbeltez considerada
M =321 [i*m)
Mns = 3.21 (tFm)
Ms = 0.00 (tf*m)
=17 (1-0)=125 {6.6.4.6.2a)
Q=020
M = Mns + 55 * Ms =321 (tf'm) {6.6.4.6.1a),(6.6.4.6.1b)
Mc =M= 3.21 (tf'm)
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2.7 Armadura:

16.08 (cm2)  1.287 (%)
12.50 (cm2)  1.000 (%)
100.00 (cm2)  8.000 (%)

Seccion de armado:
Armadura minima (requisitc normativo):
Armadura maxima (requisito normativo):

Barras principales (Grade 60):

« 8406 I=45 (m)
Armaduras transversales (Grade 60):
Estribos 32 40.4 I=1.32 (m)
32 40.4 I=10.81 (m)
0.6in 491 0.00775 32 0.24807
Y
]
Wi . . - - -
2 _ --H-.-\H"‘--..
~—
nn H _“;__
100 o
[ a 12 16 20 M 28 12 4
Iy M2 [T
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COBERTURA METALICA
ANALISIS ESTRUCTURAL
El analisis estructural se realizé utilizando el programa estructural SAP 200 —
V14, se han utilizado los siguientes elementos en el modelaje de la estructura.
Elementos metalicos (angulos metalicos), las cuales absorberan fuerzas de
traccion y compresion.
El disefio de los elementos internos se realiz6 con el siguiente sistema de cargas
y combinaciones tomadas del RNE — CAPITULO E-090 DE COBERTURA
METALICA:
Combinacién de Carga:
Comb 01:1.4 CM
Comb 02: 1.2 CM+0.5 CV
Comb 03: 1.2 CM+ 1.6 CV+0.8 Barlovento
Comb 04: 1.2 CM+ 1.6 CV-0.8 Barlovento
Comb 05: 1.2 CM+ 1.6 CV+0.8 Sotavento
Comb 06: 1.2 CM+ 1.6 CV-0.8 Sotavento
Comb 07: 1.2 CM+1.3 Sismo+ 0.5CV
Comb 08: 1.2 CM-1.3 Sismo+ 0.5CV
Comb 09: 1.2 CM+1.0 Sismo
Comb 10: 1.2 CM-1.0 Sismo
Comb 11: 0.9CM+1.3 Sismo
Comb 12: 0.9CM-1.3 Sismo
La maxima posibilidad de carga en la vida util de 50 afios.
La descripcion de ellas es:
CM: Carga muerta durante la ejecucion
CV: Carga Viva sobre el techo (30 kg/m2) — Segun el RNE.
Barlovento y Sotavento: Cargas de Viento.
Sismo: Carga de Sismo.
Para efectos del disefio estructural, se debe considerar la combinacion de cargas
gue originan los mayores resultados, la combinacion que produzca la mayor
solicitacién a la estructura en general o al miembro en particular. Se debe de
encontrar la envolvente de esfuerzos internos, ya sea por flexion, corte, acciones
normales, de traccion y compresion, asi como los esfuerzos combinados. Al

mencionar esfuerzos en el método LRFD. Los esfuerzos son las acciones
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internas que se generan en los miembros y que requieren un tipo definido de
resistencia.
BASES DEL DISENO Y REFERENCIAS
1. Reglamento Nacional de Edificaciones:
1.1.Norma E.020 — Cargas
1.2.Norma E.030 — Disefio Sismo resistente
1.3.Norma E.090- Estructuras Metalicas
2. Reglamento Nacional de Edificacion
MODELAMIENTO DE COBERTURA METALICA

FIGURA N° 79 Presentacién 3D de cobertura metalica

Fuente: Elaboracién propia

METRADO DE CARGAS

A.- Carga Muerta

Se esta considerando plancha tipo TR-4, de esp. 0.80 mm.

B.- Carga Viva.

En el RNE, ARTICULO 7.2 CARGA VIVA, se hace mencion que para techos de
COBERTURA LIVIANAS, de plancha onduladas o plegadas, cualquiera que sea
su pendiente el peso es de 30 kg/m2.

C.- Temperatura.

Como el proyecto se encuentra ubicado en CATACAOS - PIURA, se esta

considerando variacion de temperatura de 10°C.
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Frame Load Assignment - Temperature

Load Pattem Name TEMP |
Object Temperature Object Temperature Options
Uniform Temperature Change 20| C

Add to Bdsting Temperature

End Joint Temperature Option © Replace Exsting Temperature

Include Effects of Joint Temperatures Delete Bdsting Temperature

[ ok ] [[Gose ] [ Aeny

BARLOVENTO Y SOTAVENTO

Velocidad de viendo considerado: 85 Km/h, Ciudad de Piura

De acuerdo al MAPA EOLICO DEL PERU,

Vh=V*(h/10)0.22, la altura considerada es la ALTURA DE LA COLUMNA O
BLOQUE = 6.00+ 1.00=7.00, la cual asumo como 7.00 m.
Vh=V*(7.00/10)0.22=85*(7.00/10)0.22=78.59 Km/h

Carga exterior de viento: 0.005*C*Vh2

Para arcos y cubiertas cilindricas con un Angulo de inclinaciéon que no exceda
45°,

C, para Barlovento es de + 0.80

C, para Sotavento es de - 0.50

Presion por BARLOVENTO =0.005*0.8*78.592= 24.70 kg/m2

Presion por SOTAVENTO =0.005*0.5*78.592= 15.44 kg/m2

Teniendo un ancho promedio de 3.75m, entonces la distribucién lineal sera:
BARLOVENTO=3.75*40.70=92.63 kg/m.

SOTAVENTO=3.75*15.44=57.90 kg/m.

RESULTADOS SAP 2000 - PARA COBERTURA METALICA

En este analisis se verifica el cumplimiento de las condiciones de resistencia de
la cobertura y se disefiaran las diferentes partes de la misma.

VERIFICACION DE LAS CONDCIONES DE SERVICIO.

Las condiciones de servicio existentes solo se tomaran en cuenta las
deflexiones.

A continuacién, se aprecia una tabla con la deflexion maxima permisible y
deflexiones reales por cargas de servicio (carga viva o carga de viento) de cada

elemento de la cobertura.
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Las primeras han sido obtenidas de la relacion: Luz libre/250 y las deflexiones

reales de un modelo en 3 dimensiones de la estructura hechas en SAP 2000.
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VI.- MEMORIA DE
SANITARIAS
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IV. MEMORIA DE SANITARIAS

IV.1 GENERALIDADES
La memoria descriptiva, desarrolla las caracteristicas de las instalaciones de

agua potable, desague, evacuacion pluvial y sistema contra incendios para los
servicios que brindara el presente proyecto de la provincia de Sechura, ubicado
en la caleta las Delicias, provincia de Sechura, departamento de Piura.

IV.2 ALCANCES

El disefio de las instalaciones comprende el servicio de agua potable y desague,
considerando la ubicacién original de los buzones y puntos de agua. Con los
objetivos:

a. Proyectar sistemas de agua potable y de desaglies técnicamente
eficientes y econémicamente razonables. Los sistemas de agua potable y
desagule han sido desarrollados teniendo en cuenta la distribucién arquitectdnica
de los planos.

b. Que todo el personal, turistas y pobladores tengan una infraestructura
segura y servicios sanitarios funcionales.
Las normas de disefio utilizadas para el calculo respectivo, corresponden al
RNE., segun la norma |.S. N°010 “instalaciones sanitarias para edificaciones”.
IV.3 SISTEMA DE ABASTECIMIENTO DE AGUA POTABLE

a) Suministro y Conexién Predial

El Proyecto contempla que el suministro de agua se hara mediante la Conexién
Predial proyectada de @3/4”, con su correspondiente Medidor, la cual se ubica
en la parte de la fachada principal hacia la avenida, segun lo indicado en el plano.
b) Suministro e instalacion de tuberias de alimentacion de agua: Conexion
domiciliaria — Cisterna.

Comprende la instalacion de tuberias PVC @3/4”, desde la red publica (Medidor)
hasta la cisterna de 3.50m3.

Del mismo modo se tiene la instalacion en forma directa a través de una caja BY -
PASS propuesto, el cual abastecera a modo de emergencia; cuando el sistema
de abastecimiento cisterna-tanque elevado falle.

C) Construccién de una cisterna de 3.50 m3

Consiste en la construccion de una cisterna de concreto armado de 3.00 m3, de
2.90x1.50x0.80m de dimensiones.

d) Construccién de un Tanque Elevado de 1.50 m3
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Consiste en la construccion de una cisterna de concreto armado de 3m3, de
1.60x1.60x0.60m de dimensiones.

e) Suministro e instalacion de 02 electrobombas Centrifugas.

Se suministrara con 02 electrobombas monoféasicas con capacidades de 1.49
It/seg y HDT= 14.00 m, con una potencia aproximada de 0.50 HP. Asimismo, se
instalaran sus respectivas tuberias de succion 1.1/2”, impulsion 1.1/4” y rebose
3"

f) Instalacion de redes exteriores de agua a Modulos.

Se instalaran tuberias, valvulas y accesorios en la red exterior a los Modulos
proyectados, los mismos que conducen desde el tanque elevado hacia las
vélvulas de control de ingreso a cada Modulo o servicio. Comprende también la
realizacion de las pruebas hidraulicas.

s)] Redes interiores de agua y salidas de agua fria.

Dentro de los modulos se instalaran redes de agua de PVC-C10-Roscado con
sus respectivas salidas de 2" hacia cada aparato sanitario, segun lo indicado en
los planos.

IV.4 SISTEMA DE ALMACENAMIENTO Y REGULACION

Calculo de dotacién de agua

De acuerdo al Reglamento Nacional de Edificaciones para el caso de locales
educacionales las dotaciones de agua son las siguientes:

Tipo de local industrial Dotacion diaria

Trabajador o empleado 80 I/persona/dia

Tabla 51 Dotacién de agua
Fuente: Elaboracién propia

En este caso de ha considerado para 80/l/persona/dia.

, N° DE ,
DESCRIPCION PERSONAS AREA (M?) DOTACION VOLUMEN
Trabajadores 686 80.00 54, 880.00
Area Verde 200.00 2.00 400.00

55 280.00

Vol =
olumen it/d

Tabla 52 Volumen de dotacion
Fuente: Elaboracién propia

Del cuadro adjunto tenemos que el Volumen total es de 55 280 Its por dia.

Calculo de volumen de almacenamiento
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Tenemos que el sistema a emplear es el INDIRECTO —CON TANQUE
ELEVADO, que es aquel que cuenta con un tanque de ALMACENEMIENTO (TE)

De ello tenemos los siguientes datos:

CAPACIDAD REAL IDEAL A SECCION
ASUMIR
Cisterna 3/4*Dotacion | 3112.50 3500.00 2.90X1.50X0.80
Tanque Elevado | 1/3*Dotacion | 1383.33 1500.00

Tabla 53 Volumen de almacenamiento
Fuente: Elaboracién propia

Calculo tuberia alimentacion red hasta la cisterna

DATOS

Presion en la red Publica: 10.00 Ib/pulg?
Presiéon Minima de agua a la salida de la 2.00 m.
cisterna

Desnivel entre red y pto de entrega cisterna 1.00 m.
Longitud de la linea de servicio 32.00 m.
Tiempo de llenado de la Cisterna 2.00 m.
Volumen de cisterna 3.50 m?3

Tabla 54 Calculos de alimentacion
Fuente: Elaboracién propia

Calculo del gasto de Entrada, Q=Vol/Tiempo=0.49 Its/seg.
Calculo de la carga disponible, H=Pr-Ps-Ht=0.74 Ib/seg

H =Carga Disponible.

Pr= Presion en la Red

Ps= Presion de salida.
Ht= Altura red a cisterna

Célculo de lacargadisponible, Siendo la Maxima perdida de carga del medidor

el 50% de la carga disponible se tiene: H=0.37 Ib/seg

Diametro Perdida de carga
5/8” 10.50 Ib/pulg?
3/4” 3.80 Ib/pulg?

1” 1.70 Ib/pulg?

Tabla 55 Seleccién de medidor
Fuente: Elaboracién propia

Segun el Abaco tenemos, el diametro del medidor de 34”.

IV.5 MAXIMA DEMANDA SIMULTANEA
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Calculo de las unidades HUNTER - en agua fria:
Para las UNIDADES HUNTER (UH), nos apoyaremos en el ANEXO 02. (*)

Aparato Tipo Unidades de gasto
sanitario Total | Agua | Agua
fria | caliente
Inodoro | Con tanque — descarga reducida. | 2,5 25 -
[Inodoro | Con tanque. 5 5 - |
Inodoro | Con valvula semiautomatica y 8 8 -
automatica.
Inodoro | Con valvula semiautomatica y 4 4
automatica de descarga reducida.
Lavatorio | Corriente. 2 1.5 1.5
Lavatorio | Multiple. 2() [ 15 15]
Lavadero | Hotel restaurante. 4 3 3
Lavadero | - 3 2 2
[Ducha |- 4 3 3]
Tina - 6 3 3
[Urinario | Con tanque. 3 3 - |
Uninario | Con valvula semiautomatica y 5 5
automatica.
Uninario | Con valvula semiautomatica y 2,5 25
automatica de descarga reducida
Urinario | Multiple (por ml) 3 3 - |
Bebedero| Simple. 1 1 -]
Bebedero| Multiple 1(") 1(*)

Tabla 56 Unidades de gasto para el calculo de las tuberias
de distribucién de agua en los edificios (aparato de uso
publico) — ANEXO 2
Fuente: Elaboracién propia

De acuerdo a los TRABAJOS DE CAMPO TENEMOS 1 TIPO DE
INSTALACION:

Instalacion proyectada

De acuerdo a la PLANTA GENERAL PROYECTADA DE INSTALACIONES
SANITARIAS tenemos los siguientes nuevos ambientes:

SERVICIO CANTIDAD UNIDADES TOTAL, U.H
HUNTER

COCINA

LAVADERO 1 2.00 2.00

SS. HH

INODORO 6 5.00 30.00

LAVATORIO 6 1.50 9.00

URINARIO 2 3.00 6.00

DORMITIRIO vy

ESTAR

INODORO 1 5.00 5.00

LAVATORIO 1 1.50 1.50

DUCHA 1 3.00 3.00

LAVADERO 1 2.00 2.00

GRIFO DE

RIEGO
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GRIFO

4

2.00

8.00

SUB TOTAL (1)

66.50

Tabla 57 Ambientes de areas proyectadas
Fuente: Elaboracién propia

Para el Total de las Unidades de Gasto tenemos: 66.50 <> 1.33 LPS

Las tuberias pueden conducir el caudal de demanda maxima simultanea.

Calculo de altura de tanque elevado:

Aparato mas desfavorable: ducha en Modulo de Vivienda

Ht=Altura Total

Hs=Altura de ducha mas desfavorable=2.00

Hf=Altura por pérdida de carga
Hp=Altura por P° de salida=2.00
Célculo de Hf: Longitud de tuberia desde T.E. hasta ducha + desfavorable.

Se considera @ 3/4” y teniendo un recorrido de 73.00 ml.

Longitud de tuberia por accesorios:

ACCESORIO CANTIDAD | LE PARA | LONG.
PERDIDAS CORREGIDA
LOCALES

Codo de 34" 1.00 32.00 0.61

Reducciéon d/D =

050 1.00 12.00 0.23

Tee de 3/4” 3.00 63.00 3.60
107.00 4.44

Tabla 58 Longitud por accesorio
Fuente: Elaboracién propia

Perdida de carga Por Hazen Williams:

S=1764.51Q"1.85/(C"1.85 x D"4.87)

Donde: Q, Caudal en Its/seg

D= Diametro en pulg.

C=150.00, Coeficiente de rugosidad para PVC.

Perdida unitaria:
Q=1.33 lts/seq.
D=11/2"
C=150;

S=1764.51 Q1.85/(C1.85 x D4.87)
S=1764.51*(1.33)1.85/(1501.85*0.754.87)

S=0.095 m/m
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Perdida de carga en el tramo:
Hf=S*(Long+Long. Corregida) =0.095*(73.00+4.44) =7.40m.

Por lo tanto, Ht=2.00+7.40+2.00-0.20=11.20m
FIGURA N° 80 Tanque elevado
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Fuente: Elaboracién propia

Calculo de la bomba de impulsion:

CALCULO DEL EQUIPO DE BOMBEO Y DIAMETROS DE LAS LINEAS DE SUCCION E IMPULSION

1. Caudal de Maxima Demanda Simultanea:

Qrrgs = 1.33 l/s

2. Caudal sequn &l fiempo dellenado del Tangue Flevado:

Qre. = 0.21 l/s

3. Caudal de Bombeo:

Q= 1.54 I/s Este es el caudal de diseno

4. Diametro de Impulsion:

Dirp.= 1 1/4 Pulg
Verificamos el calculo del diametro de la tubetia usando la Formula de Bresse
D =0.5873.N%%. fo
b D= 0.90 pulga

N= Numero de horas de bombeo ( 3horas)
Para este caso asumimos Diametro de 1.25"

La velocidad del agua en la tuberia de impulsion deberd cum plir la siguiente condicion
VW < 3.00 m/seg
Para un didmetro de @ 1.25" la velocidad obtenida serd
V= 1.94m/s
En consecuencia con el disefio planteado, para el caudal de bombeo la fuberia de
impulsion proyectada serd de diametro 1.257

5. Diametro de Succion:

La succion corresponde a un diadmetro superior a la impulsion por lo que se asume 1.50"
@5uc_ = 1 .l;'tQ pU|g
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6. Perdidas de Carga:

Succion:
Diametro Interior:  39.80 mm
Longitud Succion: 1.00 m
(1) YCanastilla: ~ 10.52 m
(2) “Codo: 3.11m
LiotaL = 14.63m
hi= 0.8 m

7. Alfura Dinamica Total (HDT):

HDT =H, +th(SUCCION,IMPULSION) +

| HDT= 1566 m |

CALCULO DE LA BOMBA
HP= Hg*Q/(75%¢)

e= Eficiencia de la Bomb«

Reemplazando HP= 0.49 HP

Impulsion:

Diametro Interior: 34.40 mm

Longitud Impulsion: 10.15m
(1) *valv. Comp. 0.28 m
(1) “Check Vertica  3.64m
(1) " Check Horiz. 2.71m
(4) "Codo 5.24'm

LTOTAL = 22.00 m

ht = 2.08 m

Hg= 1270 m

con eficiencia de 60% y THP = 745 W

Caracteristica de la BOMBA ASUMIDA Potencia 0.50 HP
Diametro de Succion y Impulsion de 1.5"x1 1/4 "
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Calculo de perdidas:

a. El calculo hidraulico se empieza por el punto méas desfavorable.

b. Se debe tener en cuenta las perdidas locales.

C. De acuerdo al REGLAMENTO la presion de SALIDA EN UNA APARATO
SANITARIO ES DE 2.00 m.

Diseio de la Red de Distribucion

Formula general de Hazen & William para determinar la perdida de carga unitaria de fluidos en tuberia (Fluido Agua)

| 5=10.47QM.85/(CM.85xDA48T) |

Donde:
Q= Caudal en m3/seg.
D= Didmetro en m
C= Coef de rugosidad 150 (PVC)
| S =1764.51 QM.85 / (CA1.85 x DA4.87) |
Donde:
Q= Caudal en I/seg.
D= Diégmetro en pulg
P inicial= 12.00 metros

Caudal ProbabliQmds+Qte, donde Qte= 1.33 Its/seg

LONGITUD LONGITUD UNIDADES GASTO DIAMETRO |VELOCIDAD|VELOCIDAD| PERDIDA DE CARGA Altura de PRESION
TRAMO TRAMO EQUIVALENTE | DE GASTO | PROBABLE REAL MAX. PERM. | Unitaria |en el tramo| la salida | (al final del
(m) Le (m) UG |/ seg (PULG) m/seg m/seg m/m (m) (m) tramo) (m)
Tanque - 1 2.30 2.00 66.50 1.330 11/4" 1.680 3.000 0.095 0.409 11.59
1-2 6.00 3.02 45.00 1.020 11/4" 1.288 3.000 0.058 0.523 11.07
1-3 24.00 1.81 13.50 0.410 3/4" 1.438 2.200 0.130 3.355 8.24
34 45.00 1.22 11.50 0.370 3/4" 1.298 2.200 0.107 4.945 4.29

Determinacién de las "Le" para el cdlculo de las perdidas locales

Tee PR Tee P 90° Codo 45° Codo 90° | Reducciéon |Reduccién | Valvula [Valvula Ret ] Le

TRAMO 2 &3 15 32 12 7 7 87 lterd) | ) m)
Tanque - 1 1 63 0.0318 2.00
1-2 1 1 95 0.0318 3.02
1-3 1 1 95 0.0191 1.81
3-4 2 64 0.0191 1.22

IV.6 SISTEMA DE AGUA CONTRA INCENDIO

IV.7 SISTEMA DE EVACUACION DE AGUAS RESIDUALES

Calculos de las instalaciones sanitarias de desagie:

Desaglie y Ventilacion

Se ha calculado en base a la NORMA 1S.010, Cap. 6, Art.6.1 del Reglamento
Nacional de Edificaciones, los diametros de las tuberias de las redes de desagie
y ventilacion, se han determinado de acuerdo al numero de unidades de
descarga de los aparatos sanitarios. Las dimensiones y profundidades de las
cajas de registro, se han diseflado de acuerdo a la norma sanitaria (NORMA
IS.010, Cap. 6, Art.6.1, k).
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UNIDADES DE DESCARGA

Cantidad de aparato sanitario
AMBIENTE In. Tanqg. ~EEl Uri Du Iaava dSumi Total
U.D. 4 2 4 3 2 2
MODULO 02
COCINA 1 2
MODULO 03 —
S.H
SS. HH Homb. |2 2 2 1 22
SS. HH Mujer. |2 2 1 14
SS.HH Doce. |1 1 6
SS.HH Doce. |1 1 6
VIVIENDA
DOCE,
SS. HHHomb. |1 1 1 1 1 1 17
TOTAL 67

Tabla 59 Unidades de descarga (UD) Totales
Fuente: Elaboracién propia

Como el numero de unidades de descarga totales es de 140 U.D. se requerira
como minimo de 1 conexion domiciliaria de desague.

Se proyecta 01 conexién domiciliaria de desagiie mediante una caja de registro
de 30x60 y 0.60m de profundidad, la cual servira para la evacuacion del presente
proyecto.

Las cajas interiores se han seguido el siguiente criterio:

0 Caja de registro de 30x60, diametro maximo de 4” — h=0.60m.

0 Caja de registro de 30x60, diametro maximo de 6” — h=0.80m

0 Caja de registro de 45x60, diametro maximo de 6” — h=1.00m

0 Caja de registro de 60x60, diametro maximo de 8" — h=1.20m

IV.8 SISTEMA DE EVACUACION DE AGUAS PLUVIALES

De los estudios de vulnerabilidad se tiene que la precipitacion promedio al afio
es menor de 10 MM, lo cual no produce mucha escorrentia para desagte pluvial.
Para la evacuacion de aguas pluviales es necesario precisar que el proyecto
arquitectonico ha considerado para las coberturas el disefio de gargolas que son

las que captaran las aguas de lluvia para evacuarlas hacia los jardines
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V. MEMORIA DE ELECTRICAS

V.1 GENERALIDADES
El proyecto, comprende el disefio de las Redes Eléctricas Interiores, Exteriores,

lluminacién, Tomacorrientes, Fuerza y Comunicaciones (En los Sistemas de
Alarma contra Incendio, TV y Data solo se considera Tuberias y Cajas).

El proyecto se ha desarrollado sobre la base de los Planos de Arquitectura.

V.2 ALCANCES
El proyecto ha sido desarrollado para poder implantar un sistema

eléctrico de utilizacion en baja tensién, para que pueda ser montado por un
Contratista, quien debe suministrar los equipos, materiales y accesorios
necesarios para la construccion, de tal forma que, al final del montaje pueda
ser probado, puesto en servicio y entregado en perfecto estado de
funcionamiento al usuario.

En general y de caracter no limitativo y entre otros, las actividades de
montaje a ser desarrolladas por el Contratista seran:

a) La acometida eléctrica (Tuberia y alimentador) que va desde el
punto de entrega del concesionario, hasta el tablero eléctrico

general de servicios generales TG ubicado en el cuarto de tablero.
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b) Una acometida (Tuberia y alimentador) que va desde el TG (Tablero
General), hasta el tablero TB-ACI que alimentara eléctricamente al
sistema contra incendio, dicho tablero se encuentra en el sétano.

c) Suministro y montaje de los tableros Eléctricos.

d) Acometidas para los equipos eléctricos especiales (Ascensor,
Bombas de Agua, etc.)

e) Salidas de circuitos de energia, para los sistemas de alumbrado,
fuerza y tomacorrientes y otros incluyendo el cableado de

conductores en tuberias de PVC-P (Empotrado) y EMT (Adosado o

en drywall), tanto para circuitos de servicio general como dentro de

las habitaciones.

f) Canalizaciones en tuberias de PVC-P (Empotrado), EMT (Adosado o
en drywall) y Cajas de Pase de F°G° para las salidas del sistema de
Comunicaciones (Voz, Data y Camaras del Sistema de CCTV).

g) Canalizaciones en tuberias de PVC-P (Empotrado), EMT (Adosado o
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en drywall) y Cajas de Pase de F°G° para las salidas del sistema de
AlarmaContra Incendio.

h) Pruebas de rigor al equipo eléctrico, con sus respectivos protocolos.
i) Sera opcion del propietario solicitar al contratista el suministro e
instalacion del equipamiento y los servicios de CCTV y de alarma
contra incendio,

j) Sera opcion del propietario solicitar al contratista suministre el grupo
electrogeno para el sistema de emergencia.

V.3 PARAMETROS CONSIDERADOS
Todos los trabajos se efectuaran de acuerdo con los requisitos de las secciones

aplicables a los siguientes Codigos o Reglamentos:
. Cdédigo Nacional de Electricidad Utilizacién

. Reglamento Nacional de Edificaciones.

. Normas de DGE-MEM

. Normas IEC y otras aplicables al proyecto

a) Caida maxima de tension permisible | 2.5% de la tension nominal.
en el extremo terminal mas
desfavorable de la red:
b) Factor de potencia: 0.85
c¢) Factor de simultaneidad Variable
d) lluminacion segin RNE 500 Lux Salones de clase,
(NORMA EM. 010 (Articulo 3°.- | laboratorios, talleres,
CALCULOS DE ILUMINACION- TABLA | gimnasios. Oficinas generales
DE ILUMINANCIAS PARA | y salas de computo.
AMBIENTES AL INTERIOR) 100 Lux por SS.HH. vy
Escaleras.
300 Lux Cocina general.

Tabla 60 Parametros considerados
Fuente: Elaboracién propia

V.4 MAXIMA DEMANDA DE POTENCIA
La Maxima Demanda del Tablero General se ha calculado considerando las

cargas normales de alumbrado y tomacorrientes de los modulos proyectados, se
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incluye también las cargas especiales como el alumbrado exterior, las
electrobombas y otras indicadas en el cuadro de cargas, la cual sera til para un
futuro suministro de ENERGIA ELECTRICAS que se muestra a continuacion.
Carga Instalada: 20,623.40 W

La Maxima Demanda del TG calculada es: 15,467,55 W

Con Factor de Simultaneidad de 0.50: 7,00 kW

La Potencia a Contratar es de: 7.000 kW, 220 V, MONOFASICO.

V.4.1 CALCULOS

Calculo de la maxima demanda del TG

CALCULO DELA MAXIMA DEMAND: TG

P& 505 CA RGA BASICA o0 Wim 2
REGLA DESCRIPCION Fotinst. (W) FL. UMW
1) 050-204 (1) |Area btal de la Insfiucion educativa 420.42
il 050-204 (1) |Ares otd de las sulas
3} | 050-204{1) 5 |Cargs Basics de ke suks 50.00 24783 12,391.50
4) 050-204{1 b} |Carga delarea resane  Wim2 10,00 172.58 1.725.9

{Las areas restntes son las sress echadss que no son aulss y gue no
requisren de iuminacon especisl, tales cono ofichas adminstrativas,
MOTA: Las cargas deiluminacion de emergencs, lzs alarmas,
comuncaciones, yotras similares estan incuidas dentro de B canga
basica.

3 050-204{1H o) |Cargas{ lum exterior, CACL)

CAQ

CENTRO [OE COMPUTD

COMPUTADORA

Bectrobombas {200 50HR

lluminacion hterior - Plasforma Deportiva

lluminacion hterior

TOTAL PASO (5}
6) 0E-204{1} o) |Carga otal del cokgio
Sumando los pasos (B (4 y (5) 20,623 40
T} |La carga totl del edifico mencs cusluier carga de calefzooion ambiental
Faso (S)-calefaccion 20,623 40

8)  Yagque 2l area tol del colegio es mayer 3 3000, 2l paso (B) no s= aplics.
%)  Aplicacion de factores

9(a) carga de calefacoion 0.00 073 0.00
(b}  Carga del edificio sin la calefaccion 20,623 40
050-204{2Ha) Localcon cargas® SHhm2
FPotenca 2 EZ34D W
Aras 420 42 me
Lz carga por m2. ser3 4305 Win2
050204 2Hb} i La carga por ks primeros 420,42 m2 073 15,467 .55
050-204{ ZHb} i La carga por los restanies m2
Suma resultante 13,467 .33

Bctor de simultaneidad = 0.5

MAXIMA DEMANDA = 6.75 KW

Maxinma DEMANDA REQUERIDA A ENOSA = T.0RKW

Méaxima Demanda = 15,47 kW

Factor de simultaneidad = 0,50 [1 Demanda= 7,00 kW

245



Se Solicitard a la empresa concesionaria en un FUTURO SERVICIO DE
ENERGIA ELECTRICA.

AMPLIACION DE CARGA CON VARIACION DEL PUNTO DE SUMINISTRO A
9,00 kW, MONOFASICO, 220V.

Calculos de intensidades de corriente

Los célculos se han realizado con la siguiente férmula:
Donde:
K = 1.73 para circuitos trifasicos

K = 1.00 para circuitos monofasicos

MDTOTAL
I= 125 ——
KxVxcos@
CALCULO DE INTENSIDADES DE CORRIENTE
M.D. K v cosi || nominal || diseno
TGP 16,626 83 | 100 |22000| 085 88.37 110 47
TD-01 1037986 | 1.00 |220.00| 0.85 55.51 69.38
TD-02 1,344 70 1.00 | 220.00| 0.85 7.19 8.99
TD-03 417375 1.00 |22000| 085 | 2232 27.90
TD-04 22075 1.00 | 220.00| 0.85 1.18 148
TD-05/CIST  406.75 100 |22000| 085 218 272
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Calculos de caida de tension

Los célculos se han realizado con la siguiente formula:

XL
AV= Kxl —

S
Donde:
I = Corriente en Amperios
V = Tension de servicio en voltios
M.D. TOTAL = Maxima demanda total en watts
Cos @ = Factor de potencia
mAY/ = Caida de tensién en voltios.

= Longitud en metros.
0 = Resist. en el conductor en Ohm-mm2/m. Para el
Cu=0.01785.

S = Seccidén del conductor en mm2
K = Constante V3 para circuitos trifasicos y 2

Para circuitos monofasicos

Calculos de laresistencia de puesta a tierra

CALCULO DE CAIDA DE TENSION
K:z:_'; o L |cosB®| s AV cable T A Vs 55 A V2 5%

TGP 00z57 | ss37 | 2000 |o0ss| 2800 287 NZHOH] 125+ TN+ T 16 THmm2 287 0.78
TD-0 00357 | 5551 | 400 |oss| 10000 0.84 WEROH] 1201 0+ T 10N T 10 T i 2 3.72 1.62
TO-02 0.0357 718 | 2800 | 085 1000 0.78 MZEOH] 11 0+ T 1N+ T 10 T mim 2 2.64 1.65
TO-03 00357 | 2232 [ 4000 | 085| 2500 1.25 MO 11 B+ T 18N+ T 18 Timim 2 423 122
TD-04 0.0357 1.18 3E00 | D85 8.00 0.28 NZDH] 108+ 108N+ 108 Thrmm2 3132 1.42
TD-05CIST|  0.0257 218 2 085 8.00 0.45 NZDH] 1208+ 108N =+ 1208 THimm2 3.33 1.51
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TIPD DE SUELQ:
Arena oolar beige cloro, semicompocta.

Se utilizara varilla de cobre de 34”.

Para la determinacién de la resistividad del terreno consideramos lo siguiente:
De acuerdo al estudio de suelos, el lugar donde se instalara la poza a tierra se
denomina tipo Arenas color beige claro, semicompacto (SP), que tiene valores
de resistividad promedio de 50 a 300 ohmios/metro.

Con esos datos se realizan los calculos, se considera instalar un cable tipo
contrapeso de 2 metros compuesto de conductor de cobre desnudo de 16 mm2
para aprovechar la primera capa de resistividad baja del suelo:
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Céalculo del sistema de puesta a tierra

CALCULODEL SISTEMA DE PUESTA A TIERRA

A. SISTEMA DE PUESTA A TIERRA N1 ({contrapeso )

1. Damws:

Resistvidad def erreno 30 ohm -m
L ongitud de contrapeso (L) 1.00" m
Profundidad (s'2) Q.60 cm
Seccion def conducior 16.00 mmz2
Radio def conductor Q0031 m

2. Calculo de a resisencia (R1)

T rarny FoN eyl oo
R=L | 2 2 a5 (S g sf =) |
47L | Loa ) . V2L ) V4L ) V2L )|
R = [ 28500chm
B. SISTEMA DE PUESTA A TIERRA N°2 (vertical)
1. Datos :
Resistividad del terrenc 300 ohm - m
Longitud de varilla (L) 2.40" m
Cantidad de sistemas verticales 1.00
Radio de varilla (3/47) 0.0095 m

2. Calculo de la resistencia (R2)

R2 = 58.84 ohm
La resistencia fofal serd enfonces:
1
Bl R2
RT = 19.20 ohm

Considerando aditivos para reduccion del valor de la resistencia hasta 30%

Ademas por la presencia de humedad segun el estudio de suelos.
RT = | 576 [ohm

Célculo de alumbrado
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De acuerdo a lo recomendado en la cantidad de LUX para los centros educativos

por las Normas Vigentes, se realizan los calculos de alumbrado cuyos resultados

se muestran a continuacion:

RAS-A 4TL36 RAS-A 4/36WTL Produccion RAS-A Rejilla ALuminio / Hoja de
datos de luminarias

Emision de luz 1

J‘DISDOH@ de una imagen de la luminana en nuestro 1080 o
8£ca!z‘xloc_;o de luminanas
o o w0
75 // \ .
& @0
160 |
a5 \ / o
MW ¢ |
- A
X 18 [ L) o
cd/kdm n= &%
- - 180 0-a»
B 3.878 1450 2.600 0.0 0.0 -90.0
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T762m

~0.00
0.00 762m

Altura del local: 2.600 m, Altura de montaje: 2.600 m, Factor
mantenimiento: 0.80

AULAS / Resumen

Valores en Lux, Escala 1:98

Superficie p [%] Epm (1] E i [IX] Emax [1X] Enn ! En
Plano atil / 578 123 1163 0.212
Suelo 52 523 167 786 0.319
Techo 70 226 122 294 0.541
Paredes (4) 50 269 139 616 /
Plano qatil: UGR Longi- Tran  al eje de luminarnia

Altura: 0850 m Pared izq 16 17

Trama: 64 x 64 Puntos Pared inferior 16 17

Zona marginal: 0.000 m (CIE, SHR =0.25.)

Lista de piezas - Luminarias

N® Pieza Designacion (Factor de correccion)

JOSFEL RAS-A 4TL36 RAS-A 4/36WTL

1 Produccion RAS-A Rejilla ALuminio (1.000)

& (Luminaria) [im] & (Lamparas)[im] P [W]
8849 13400 1760
Total: 35394 Total: 53600 704.0
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AULAS / Plano atil / Gama de grises (E)

T762m
3 . 000
0.00 762m
[ [ ]
210 420 630 840 1050 Ix
Escala 1:65
Situacion de la superficie en el local:
Punto marcado:
(0.000 m, 0.000 m, 0.850 m)
Trama: 64 x 64 Puntos
E, (X Epin X Epnax (] Evin/ Em Emin / Emax
578 123 1163 0.212 0.106
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V.5 TABLEROS ELECTRICOS
TABLERO GENERAL - TG

El tablero serd instalado de forma empotrada en un muro de ladrillo de minimo
15 cm de espesor, su ubicacion se detalla en los planos. Tendra una caja de
metal ignifugo, con puerta abisagrada, barras de cobre puro e interruptor termo
magnético de caja moldeada.

INTERRUPTOR AUTOMATICO PRINCIPAL

El interruptor principal del tablero general sera del tipo caja moldeada. Debiendo
cumplir las siguientes caracteristicas:

- Soportar tensiones de empleo de utilizacion de hasta 690V AC (50/60Hz)

- Deberé ser de caja moldeada y no de riel como las demas llaves

- Soportar tensiones asignadas de aislamiento de hasta 800V AC (50/60Hz) Para
maxima seguridad, los contactos principales de potencia deben estar aislados
del resto de contactos auxiliares.

- El mando del interruptor automatico debe indicar de forma clara cada una de
las tres posibles posiciones:

- Abierto (OFF), cerrado (ON).

- Debe estar equipados en el frontal con un botén “push to trip” para poder
realizar test de apertura manualmente.

- Limitacion de corriente, selectividad y durabilidad (esta caracteristica permitira
optimizar los interruptores instalados aguas abajo).

La durabilidad eléctrica de los interruptores sera como minimo igual a 3 veces el
minimo requerido por el estandar como define la norma CEl 60947-2.
TABLEROS DE DISTRIBUCION

Los tableros seran instalados de forma empotrada en un muro de minimo 15 cm
de espesor, sus ubicaciones se detallan en los planos.

Contaran con barras de cobre puro e interruptores termomagnéticos y
diferenciales.

BARRAS Y ACCESORIOS

Las barras deben ir colocadas aisladas de todos los tableros, de tal forma de
cumplir exactamente con las especificaciones de tablero de frente muerto. Las
barras son de cobre electrolitico de capacidad minima, de conduccion continua

de corriente, del 150% del interruptor general.
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En cada tablero existira una barra para conectar los diferentes circuitos a tierra,
esta conexion se hara por medio de tornillos.

INTERRUPTORES

Los interruptores son del tipo automético, termomagnético No Fuse, del tipo Riel
DIN.

Los interruptores seran de conexion y desconexion rapida tanto en su operacion
automética o normal y tendra una caracteristica de tiempo inverso, asegurado
por el empleo de un elemento de desconexion bimetalico, complementado por
un elemento magnético.

Los interruptores tendran las capacidades de corriente indicadas, para trabajar
a 220V. Deben ser operables a mano (trabajo normal) y disparados
automaticamente cuando ocurran sobre tensiones. El disparo debe ser apertura
libre de tal forma que no permanezca en condiciones de cortocircuito.

Las construyeron segun las recomendaciones Nema y aprobadas por UL o su

equivalente en norma IEC.

V.6 CALCULOS JUSTIFICADOS
V.6.1 Calculos de intensidades de corrientes

Los célculos se han realizado con la siguiente férmula:

MOTOTAL

I- 1.25
KxVxcos 8

Donde:
K= 1.73 para circuitos trifasicos
K= 1.00 para circuitos monofasicos
V.6.2 Calculos de caida de tension

Los célculos se han realizado con la siguiente formula:

Fr-qt
AvV- Kxi
LY
Donde:
I = Corriente en Amperios
Vv = Tension de servicio en voltios
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M.D. TOTAL = Maxima demanda total en watts

Cos = Factor de potencia

oV = Caida de tension en voltios.

L = Longitud en metros.

p = Resist. del conductor en Ohm-mm2/m. Para el Cu = 0.01785.

S = Seccion del conductor en mm?2

K = Constante V3 para circuitos trifasicos y 2 para circuitos monofasico

V.7 CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES ELECTRICAS
PROYECTADAS
REDES ELECTRICAS:

Comprende lo siguiente:

a) Suministro de Energia Actual — No cuenta con dicho suministro, se esta
considerando el disefio con PANELES SOLARES.

b) Tablero General (TG).

El tablero ser4 metélico del tipo para empotrar, conformado por un Interruptor
termo magnético General del tipo Caja Moldeada y los circuitos derivados con
interruptores termo magnéticos, Interruptores Diferenciales seran del tipo riel
DIN. Asimismo, tendran una barra de cobre para el sistema de tierra de los
circuitos eléctricos derivados.

El Tablero General sera nuevo con interruptor termo magnético de la capacidad
considerada en la memoria de calculo, desde este Tablero se distribuird la

energia eléctrica a los mddulos proyectados.

Seréa instalado en la ubicacién mostrada en el plano IEG-01. También se muestra
en el plano el esquema de conexiones, distribucion de equipos y circuitos. Todos
los componentes del tablero se instalaran en el interior del gabinete del tablero.
C) Tablero de Distribucion (TD).

El tablero sera del tipo para empotrar, conformado por Interruptores
termomagnéticos, Interruptores Diferenciales riel DIN y tendran una barra de
cobre para el sistema de tierra de los circuitos eléctricos derivados.

De los tableros de distribucion saldran a los circuitos eléctricos de alumbrado,
tomacorrientes, equipos en general. Se instalaran con tuberias empotradas y los

cables a utilizarse en los circuitos derivados que alimentan a los puntos de
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utilizacion seran del tipo LSOH — 80, Cero Haldégenos y retardantes a la llama,
de acuerdo a las secciones indicadas en los planos.

d) Alimentador principal y red de alimentadores secundarios.

Esta red se inicia en el punto de alimentacién o medidor de energia.

El alimentador principal esta compuesto por 3 conductores de fase y otra de
puesta a tierra. Los conductores de fase y puestas a tierra seran del tipo N2XOH.
El alimentador principal va del medidor de energia al Tablero general principal y
seran instalados directamente enterrados a una profundidad de 0,65m.

La eleccion de los cables del alimentador y sub alimentadores guarda relacion
directa con la capacidad del interruptor general del tablero y la Maxima
Demanda.

Los alimentadores secundarios o sub alimentadores tienen como punto de inicio
el tablero general y terminan en los tableros de distribucion de cada médulo.
Los alimentadores con cable N2XOH (3-1x6mm2+1x6(T)) (o calibres mayores o
configuraciones similares), seran los conductores de fase del tipo N2XOH vy el
conductor de puesta a tierra también seran del tipo N2XOH, siendo todos
instalados directamente enterrados, en otros casos seran entubados).

Todos los sub alimentadores con cables tipo N2XOH, que se indican en planos
como directamente enterrados, en los tramos de ingreso o salida a tableros o
cajas de pase se instalaran entubados hasta los limites de vereda.

En las laminas IEG-01 e IEG-02 se muestran la red respectiva, asi como su
respectivo diagrama unifilar, esquema del tablero general, cuadros de cargas y
demas detalles.

Los alimentadores indicados en los planos de redes interiores seran verificados
con lo mostrado en el plano de redes exteriores. En caso de no ser iguales
prevalecera lo indicado en el plano de redes exteriores.

e) Sistema de comunicaciones.

Dentro del sistema de comunicaciones se ha considerado Redes de teléfonos,
TV-Cable, Internet y alarmas contra incendios. En estos circuitos solo se estan
considerando ducteria mas no los equipos ni cables, que seran suministrados

por el equipador.
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VI. MEMORIA DE INSTALACIONES ESPECIALES
Esta memoria descriptiva abarca las instalaciones de comunicacion que se han
tomado para ser aplicadas en el proyecto “Desembarcadero Pesquero Artesanal

y Centro Piloto de Conchas de Abanico”.

V1.1 GENERALIDADES
Se ha planteado un plan de sistema de monitoreo y seguridad, en la zona

complementaria para evaluar y monitorear con instrumentos de gestion para
saber que se estd haciendo y que no, para reprender las actividades
inadecuadas.

Por ello, también se recomienda ofrecer el sistema de iluminacion de emergencia
necesario en grandes instalaciones dotadas de extintores segun el tipo de
ambiente.

SISTEMA DE VIDEO - VIGILANCIA

Se establecié este sistema para la proteccién y vigilancia de los alumnos dentro
de la zona educativa con el objetivo de registrar toda presencia de riesgo
manaturalozo que se vea entre los estudiantes y optar corregir por la integridad
y seguridad de los mismos.

Utilizaremos la Camara domo interior AHD 2MP Hikvision: Sensor de imagen
2MP CMOSsistema de sefial PAL/NTSCimagen a color de dia, blanco y negro

de noche funciones de brillo, nitidez4 W de consumo maximo.

FIGURA N° 81 Camara domo interior AHD 2MP Hikvision

Diametro: 8.95 cm

HIK w%

Yy

Alo: 6.98 cm

Fuente: Elaboracion propia
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LUCES DE EMERGENCIA

Las luces de emergencia sirven para dar luz en el recorrido de evacuacion
cuando se vaya del equipamiento, tienen que tener una potencia muy buena para
dirigir a las zonas seguras.

Donde utilizaremos la lampara de emergencia 18LED 4W:

Por ello, también se recomienda ofrecer el sistema de iluminacion de emergencia
necesario en grandes instalaciones dotadas de extintores segun el tipo de

ambiente.
FIGURA N° 82 Luces de emergencia

Fuente: Elaboracion propia

EXTINTORES PORTATILES

Segun la norma A.130 estipulada por la NTP 399.010-1:2004, los
establecimientos deben abastecidos por extintores portéatiles, aparatos utilizados
manualmente para extinguir el fuego.

Tipos de extintores

Extintor PQS: Polvo quimico seco o llamado ABC, ubicados en la zona educativa,
corredores, zona comercial, biblioteca y zona cultural, ya que este equipo apaga

los fuegos producidos por combustibles liquidos.
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FIGURA N° 83 Extintor PQS

-

ExTINTOR
*oLvo qut

S=

z_ﬁ

wo Sy ‘ony

P

Diametro: 13 cm
Fuente: Elaboracién propia

Extintor CO2: extintor de nieve carbdnica por didxido de carbono, ubicado en la
zona administrativa, en las oficinas gubernamentales y empresariales y en las
aulas virtuales de la biblioteca, ya que este equipo apaga los fuegos en donde

exista corriente.
FIGURA N° 84 Extintor CO2

Fuente: Elaboracion propia
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Extintor A.P: Extintor Acetacio de potasio, ubicados en la cocina en la zona del

patio de comidas, ya que este equipo apaga el fuego que incluye metales,

madera o papel.
FIGURA N° 85 Extintor A.P

Fuente: Elaboracion propia

SIMBOLO| NOMBRE PESO TIPO ESPECIFICACIONES
RADIO= 15MTRS
EXTINTOR SU ALTURA NO DEBE
POLVO mgﬂ SUPERAR LOS
QUIMICO SECO | 7-12KG C B 1.20CM NI SU
Ml o LLAMADO {LGLASEUIEDSI INFERIOR LOS
B ABC” BOCM.
RADIO= 15MTRS
SU ALTURA NO DEBE
EXTINTOR CO2 | 5kG  [CLASEB
O NIEEVE PC= CLASEC SUPERAR LCS
CARBONCA |1601KG 1. 20CHMN
POR DIOXIDO INFERIOR LOS
DE CARBONO 80CM.
ALTUR A=7 48MM
DIAMETRO=140MM
RADIO= 15MTRS
oL CLASEK S5U ALTURA NO DEBE
EXTINTOR 9 45KC LQuUIDO Y SUPERAR LOS
ACETACIO DE GRASAS 1.20CM NI SU
POTACIO COMESTIBLES | INFERIOR LOS
SOCM.
ALTURA=48CM
ANCHO=23CM
DIAMETRO=18CM

Tabla 61 Caracteristicas de los extintores
Fuente: Elaboracion propia
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VI.2 CALCULO SIMPLE DE ASCENSORES

Para el calculo debemos identificar el niumero de pisos en el edificio, es una

institucién publica de 3 pisos.
a) Célculo de PT (POBLACION TOTAL):

Segun el art. 6 de la norma A.080 del Reglamento Nacional de Edificaciones, el

aforo total de ocupantes de la edificacion esta en relacion de una persona cada

9.5 m2; para asi determinar el célculo de las salidas de emergencia, pasajes de

circulacion de personas, ascensores. - PT: 686 personas.

b) Cantidad de personas a transportar en 5 min.

Se calcula el maximo numero de personas que transitan en horas punta

considerando un 10% de la poblacién total cada 5 minutos.

CP:686 * 10/100

CP: 69 personas

c) Tiempo total de un ascensor:

H= Recorrido del ascensor: 28 m

V= Velocidad del ascensor: 1.5 m/s

Persona= Personas a transportar en cabina: 13 P
T.T(Tiempo de duracion de viaje) = T1 + T2 + T3 +T4
T1= Duracion de viaje completo

T1=H/V T1=28/1.5

T1=19s

T2 = Tiempo de paradas, ajustes y maniobras

T2 = 2seg x N° de paradas

T2=2segx3

T2=1s

T3 = Duracion de entrada y salida de usuarios
Adoptamos 1 s para entradas y 1 s salidas

T3 = TIEMPO DE ENTRADA Y SALIDA * Nro. de Paradas
T3=(1s+1s)*3

T3=6s

T4: Tiempo optimo admisible de espera
T4=40s

T.T=19+1+6+40

T.T = 66s
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d) Capacidad de transporte de 1 ascensor en 5 min criticos.

T.T critico = 300 seg
CT = 13p * 300/ 66s
CT = 60 PERSONAS

N.A = CP/CT = 140/60 = 2.33 = 2 ASCENSORES

ASCENSORES

Los ascensores seleccionados para el proyecto, son de tipo auto portante de la

marca Schindler 3600 por mas espacio, suavidad, rapidez, un aspecto perfecto

y silenciosos con un bajo consumo de energia. (Schindler del Pera S.A., 2021)

FIGURA N° 86 PRINCIPALES ESPECIFICACIONES

Capacidad

625-630-675-825-1000 kg / 8,9,11 y 13 pasajeros

Recorrido*

max. 105 m, max. 35 paradas

Ancho de puerta**

800 mm y 900 mm

Altura de puerta**

2000 mmy 2100 mm

Altura de cabina

2400 mm y 2500 mm

Operador de Puertas

accionamiento por frecuencia variable = VWVF

Accionamiento

VVVF con maquina de traccion sin engranes

Velocidad 1.5 mss, 1.75 mss, 2.0 mss, 2.5 m/s

Control*** automatico colectivo selectivo en el descenso o
en el ascenso y en el descenso

Acabados Acero inoxidable cepillado

* 825kg max. 90m, max. 30 paradas, 1000kg max. 75m, max. 25 paradas

** Para las combinaciones posibles consulte la hoja de datos de planificacion
0 pdngase en contacto con su asesor de Schindler.

*** Léase también como comando.

Fuente: www.schindler.com
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FIGURA N° 87 Ascensor SCHINDLER 3600

© wotor
Motor de tamafio reducido instalado en el cuarto de
maquinas®, Su activacion con inversor VWVF
proporciona la perfecta nivelacion entre ls
cabina y el pavimento, otorgando mayor
seguridad a los pasajeros. Con un motor
econdmico y silencioso se garantizan
viajes aun mas confortables,
* LAase también como sala de maquinas,

Q Elementos de Traccion
Los nuevos elementos de traccidn son, al mismo

tiempo livianos, exibles y resistentes, en
comparacion de los cables de traccion
convencionales. Requieren menor espacio y
funcionan silenciosamente, Por dejar mas

espacio en el hueco®, las cabinas Schindler 3600
seran siempre méas amplias que las convencionales.

€ Panel de Control
Disefada en tamafo reducido, la unidad de control

esdlmtahdadmtammmdmmdem&quina'

* Léase ambién como sala de miquinas.

Puertas

Las puertas estan equipadas con el motor controlado

por frecuencia variable, proporconando una operacion

rapuda y precsa. Estan disponitles puertas automaticas
icas, con apertura haoa la izquierda o derecha

y puertas con apertura central.

Cabina
e Las cabinas de Iz linea Schindler 3600 se desarrollaron

de forma inteligente para permitir

mas hbertad de movimiento y comodidad

a los pasajeros.

Fuente: www.schindler.com
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FIGURA N° 88 Especificaciones del ascensor seleccionado

Fog
= =
o Gp o 3 P
& & E & F
e
G0 ZE BE TK HEC T2/C2 BT HT BS min BS max TS mim HO*
kg | | | mm mm | mer 1 TII’J-’.‘ T mm | e 1 P AT e
2 1500 2100 2000 | 2200
800
_ 2400 2 2000 1800 2100 2000 2200
600 | 8 |35 | 1100 | 1400
2500 T2 2100 1650 2100 2000 | 2200
o Q00
° (o] 2000 2100 2000 | 2zo00
T T2 1550 2100 2000 | 2200
o BOO
b 2400 c 1800 2100 2000 | 2zo00
2 E7% g | 38 1200 1400 - 2000
¥ 2500 T2 2100 1650 2100 2000 | 2200
=2 900
g 2 2000 2100 | 2000 | 2200
=
S _ e e c2 800 | sgop | 1800 2550 | 2000 | 2200
B2% | 1375 1400 = 100
500 | 2 goo | 2 2000 | 2550 | 2000 | 2200
. | 2400 c2 800 | appp | 2000 2750 | 2000 | 2200
975 | 13| 35 | 1575 | 1400 | C =
2500 (! goo | 2790 | 2000 | 2750 | 2000 | 2200

Fuente: www.schindler.com

Ventajas del ascensor seleccionado:

Desempefio. — Silencioso, econdémico, ecoldgico. (Schindler del Perd S.A., 2021)
- Funcionamiento silencioso empleando elementos de traccion, la cabina se
mueve sin ruido.

Diseflado para ser eficiente y respetuoso con el medio ambiente. Un viaje mas
tranquilo también significa menos ruido y menos contaminacion.

- Todos los componentes de sefializacion e iluminacién son el LED, siendo mas
eficientes y poseen una vida util mas larga. La funcion standby 250 apaga
automaticamente las luces de la cabina cuando el ascensor no esta en uso.

- Con el empleo de los elementos de traccion, el Schindler 3600 no requiere el
uso de aceites lubricantes.

- Rescate automatico en caso de emergencia o corte de energia la cabina se

desplaza automaticamente hasta el piso mas cercano.
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VIl. PLAN DE SEGURIDAD: RUTAS DE ESCAPE Y SENALIZACION
GENERALIDADES

La presente memoria se refiere a la especialidad de Sefialética y Evacuacion del
proyecto denominado "DESEMBARCADERO PESQUERO ARTESANAL Y
CENTRO PILOTO DE CONCHAS DE ABANICO EN EL DISTRITO DE
SECHURA — LAS DELICIAS".

La capacidad del equipamiento es para 686 trabajadores. Esta memoria se
complementa con la documentacién y planos del proyecto.

Brindando especificacion de operaciones de seguridad, cuya premisa principal
es la proteccion de la vida humana, sus ocupantes y usuarios ocasionales, y
tiende a reducir y eliminar los efectos nocivos de cualquier evento, amenaza o
pérdida accidental. impacto; esta memoria descriptiva describe actividades de
seguridad dirigidas a:

1.Asistencia

2.Proteccion

3.Ayuda

4.Mitigar

5.Prevencion

6.0rganizacion

NORMATIVA

Es un edificio de tres niveles que brinda servicios para la extraccion,
procesamiento y comercializacion de recursos hidrobiologicos. En la
planificacion del sistema de evacuacion de seguridad para este proyecto se han
tenido en cuenta los siguientes requisitos normativos:

Reglamento Nacional de Edificaciones Normas A.010 (Arquitectura), A.070
(Comercio), A.080 (oficina) y A.130 (Requisitos de Seguridad)

Norma Técnica Peruana 399.010-1 (Sefialética) Norma Peruana 350.043-1

(Extintores)
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OBEJTIVOS

El propdsito del sistema de evacuacion es proporcionar a los usuarios locales
rutas de escape seguras en caso de una emergencia (terremoto, incendio u otra
situacién imprevista) y proporcionar un sistema de seguridad que tenga en
cuenta el riesgo, la carga humana y el uso del edificio.

Los objetivos de este informe son los siguientes:

. Analisis de los parametros técnicos mas altos y los requisitos minimos
requeridos para todos los componentes de las rutas de escape, incluidas
puertas, pasajes, areas de refugio, salidas horizontales, rutas de escape, etc.

. Analizar la capacidad de las vias de evacuacién en funcién de la carga de

trabajo de la instalacién, previamente calculada de acuerdo con la normativa

vigente.
. Analizar el alumbrado de vias de evacuacion y alumbrado de emergencia.
. Desarrollar un plan de sefializacion para el sistema de seguridad que se

implementara en el edificio. Ubicacion de sefiales de advertencia y prohibicion y
equipos de emergencia.
. Desarrollar un plan de evacuacién, que incluya: identificacion de todos los
componentes de los medios de evacuacion e identificacion de rutas de
evacuacion en caso de emergencia.
DESCRIPCION DE PROYECTO
Al disefar rutas de evacuacion, se debe tener en cuenta la ocupacién maxima
esperada y el niumero de puertas de evacuacion en funcion de los siguientes
parametros de célculo. Cumple con las disposiciones estandar de NFPA 13. Se
consideran salidas de emergencia las puertas consideradas en las vias de
evacuacion trazadas en los planos de planta adjuntos.
El proyecto de la edificacion que consiste a 3 niveles.
Comprende los siguientes ambientes:

e AREA DE DESEMBARCADERO:
Abastecimiento de combustible, zona de aire y mantenimiento, taller de
maestranza, lavado de jabas, depoésito de jabas, depdsito de redes, produccion
de hielo, camara de conservacion frigorifica, almacén general, area de
embalsamado con hielo, area de calificacion, area de eviscerado, area de lavado,
control de pesaje, plataforma de descarga, plataforma de seleccién, area de

subastas y puestos de venta.
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Cuenta con: 03 extintores, 10 luces de emergencia, sus respectivas flechas de
salida y zonas seguras, botiquin de primeros auxilios. La ruta de evacuacion
trazada es la més directa hacia la puerta de salida.

e AREA DE PROCESAMIENTO DE CONCHAS DE ABANICO:
Recepcién de materia, cAmara de conservacion frigorifica, area de desvaldo,
area de lavado, cdmara frigorifica, &rea de codificado, &rea de lavado y empaque
industrial, &rea de lavado, area de pesado, salida de producto terminado.
Cuenta con: 03 extintores, 06 luces de emergencia, sus respectivas flechas de
salida y zonas seguras, botiquin de primeros auxilios. La ruta de evacuacion
trazada es la més directa hacia la puerta de salida.

e AREA PARA EL PROCESAMIENTO DE RECURSOS

HIDROBIOLOGICOS:
Limpieza de valva, recepcion de valva, control de pesaje, lavado de jabas,
depdsito de jabas.
Cuenta con: 02 extintores, 04 luces de emergencia, sus respectivas flechas de
salida y zonas seguras, botiquin de primeros auxilios. La ruta de evacuacion
trazada es la més directa hacia la puerta de salida.

e AREA ADMINISTRATIVA:

Salén de sindicato de pescadores, oficina de arrieros, capitania, oficina de salud,
caja, jefatura operativa, area de administracion, recepcion, sala de espera,
cafeteria, gerencia, secretaria, sala de reuniones.

Cuenta con: 04 extintores, 03 luces de emergencia, sus respectivas flechas de
salida y zonas seguras, botiquin de primeros auxilios. La ruta de evacuacion
trazada es la mas directa hacia la puerta de salida.

e AREA COMPLEMENTARIA:

Comedor de trabajadores, restaurante, area fotografica.

Cuenta con: 03 extintores, 03 luces de emergencia, sus respectivas flechas de
salida y zonas seguras, botiquin de primeros auxilios. La ruta de evacuacion
trazada es la mas directa hacia la puerta de salida.

ESPECIFICACIONES TECNICAS

TECHOS: Losa aligerada.

PISOS: Cemento pulido.

PUERTAS: madera, vidrio.
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MEDIDAS DE SEGURIDAD EN CASO DE SISMOS

Responsabilidades Especificas.

. La organizacion de situaciones de emergencia es iniciada por el
coordinador principal o el jefe de operaciones de emergencia (si lo hubiera)

. En una situacién de emergencia, el jefe de operaciones se asegura de
que el altavoz o contestador esté dirigido hacia el empleado, el area de
concentracion o el lugar de reunion.

. El equipo de primeros auxilios tendra la oportunidad de crear un area
especial de primeros auxilios para la atencidon de todo el personal, si lo hubiera.
. Si la situacion lo requiere y de ser posible, el Jefe de Operaciones en
cooperacion con el Jefe del Grupo Técnico de Mantenimiento ordenara la
desconexion del servicio eléctrico y telefonico durante, durante o después de la
emergencia.

SISTEMA DE EXTINSION

MEDIOS DE PREVENCION Y EQUIPOS DE EXTINCION DE INCENDIOS
(ACTIVOS):

La edificacion se caracteriza por los equipos para prevencién, auxilio, y control

de incendio, contando con 15 extintores de los siguientes tipos:

Gas CO2 03

Polvo Quimico Seco 12

CONSIDERACIONES DE DISENO DE VIAS DE EVACUACION
Al disefiar rutas de evacuacion, se debe tener en cuenta la ocupacion maxima
esperada y el niumero de puertas de evacuacion, que se basa en los siguientes

pardmetros de célculo:

. Las distancias de recorrido maximas para la edificacion es desde el punto
mas alejado hasta la escalera, son todas menores de 41m. de acuerdo con lo
permitido por el RNE segun la Norma A.130, Subcapa. I, Art. 26, y NFP 101.

. Se consideran como salidas de emergencia las puertas consideradas en

las rutas de evacuacion diagramadas en los planos adjuntos.
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DESCRIPCION DEL SISTEMA DE EVACUACION

El sistema de evacuacion del edificio se basa en el uso de vias de evacuacion.
Como requisito previo para esta proteccion, el disefio del sistema de evacuacion
tiene en cuenta el nUmero maximo de ocupantes.

La capacidad total maxima por ambiente del edificio es de 40 personas y el
analisis de evacuacion es el siguiente:

0 Distancias de recorrido a la salida

La distancia més larga desde la calle no debe exceder los 45 m. Consulte el plan
de evacuacion y el sistema de seguridad adjuntos para conocer la distancia
detallada de la ruta de evacuacion.

0 Rutas de evacuacion

Se tiene rutas de evacuacion por:

La longitud del eje de circulaciéon no supera los 45 m, el ancho de los pasillos es
de 1,20 my 0,90 m, la modulacion y el disefio de la planta promueve un acceso
ordenado de evacuacion al edificio a través de cualquier salida y/o indicacion.
Para ayudar a las personas a evacuar en caso de una emergencia, se colocan
letreros apropiados en varios lugares.

O Pasajes de evacuacion

El ancho del canal de evacuacion en este proyecto es de 1,20 m. Esto asegurara
una circulacion libre y amplia. El ancho de transicion en la zona de oficinas es de
0,90 m. Se rige por la norma A.130, SubCap. Ill, Art.22.

La configuracién de la sefalizacion de vias de evacuacion se especifica en el
correspondiente plan de evacuacion y sistema de seguridad. Las sefiales de
evacuacion deben ser verdes. Las sefiales del sistema de seguridad deben ser
claramente visibles desde cualquier punto de entrada o salida.

Instalacion de Sefales de Seguridad:

La altura de instalacion de la parte inferior del rétulo es de 1,80 o 1,90 m. Por
encima del nivel del piso terminado.

SENALETICA

Las rutas de escape de emergencia estan debidamente marcadas en la direccién
de la salida méas cercana a su ubicacion. El letrero se coloca a 1,80 m del suelo.
(Flecha blanca sobre fondo verde con la inscripcion SALIDA, segun norma
INDECOPI).
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ILUMINACION DE RUTA DE EVACUACION

Obligatoria colocaciéon de luces de emergencia. Indicaran la ruta de la via de
escape. La ldAmpara debe ser autbnoma durante al menos 90 minutos.

Los sistemas de iluminacion que funcionan con baterias se ubicaran a lo largo
de las rutas de escape que proporcionen una iluminacion inicial de al menos 10
lux (NFPA 101 5-9.21)

El artefacto sera de estado solido, alimentado por baterias secas de 24V y tendra
dos reflectores de 36W.

SISTEMAS DE SEGURIDAD CONTRA INCENDIOS

Extintores

Todos los niveles proveeran extintores portatiles aptos para su uso, asignados
en namero, tipo y capacidad de acuerdo con las recomendaciones de la Norma
Técnica Peruana 350.043-1.

El riesgo primario es tipo A, B (sélido, inflamable), clasificado como riesgo
moderado segun la NTP 350.043-1. Por tanto, el rack y la placa requeriran un
extintor portatil de CO2, mientras que el resto del equipo requerir4 un extintor
PQS.

La disposicion de los extintores debe garantizar que la distancia de movimiento
desde cualquier punto hasta los extintores no sea superior a 22,9 m.

Todos los extintores estaran numerados de acuerdo a sus respectivas normas.
Todos los extintores cuentan con el correspondiente certificado de garantia
emitido por una empresa autorizada de acuerdo con la NTP 350.043-1 5.1.1. y
5.1.3. y NPT 833.026-1 4.1.1.

Todos los extintores estaran etiquetados de acuerdo con las normas técnicas
peruanas, incluyendo la siguiente informacion:

a) Instrucciones de uso en espafiol.

b) Categoria de fuego para el cual el extintor es efectivo.

c) Tarjeta de inspeccion.

d) Etiqueta de prueba hidrostatica.

e) Capacidad de carga.

f) Equipado con el nimero de extintores de acuerdo al nimero de ubicacion.

g) La etiqueta dice: "El presente extintor cumple con las normas técnicas

peruanas y no se encuentra fuera del tiempo de vida util".
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La ubicacion y sefial del extintor apropiado se muestra en el diagrama de sefiales

del sistema de seguridad adjunto.

Deteccidon y Alarma contra incendios

Consiste basicamente en interruptores de alarma manuales y detectores

automaticos de alarma contra incendios (humo y temperatura) ubicados en areas

estratégicas del edificio.

El sistema estara centralizado en el entorno de Cuarto RACK. La instalacion sera

del tipo de pre-sefal, donde se emitird una alarma local y, en su caso, general

tras confirmarse el siniestro.

El sistema funciona con baterias con fuente de alimentacién propia, controla el

funcionamiento automatico y la carga, y contara con el nUmero de circuitos

necesarios para detectar eventos desde la central de alarma contra incendios.
CALCULO DE EVACUACION DE ACUERDO A NORMAS DE DEFENSA

CIVIL

EXIGENCIA:

. El ancho es de 0,60 m. Se debe evacuar un nimero maximo de personas

en 1 minuto.

. Todas las personas del edificio deben ser evacuadas en un plazo maximo

de 3 minutos.

CALCULO DEL AFORO.

Se utilizaron las siguientes consideraciones para calcular las rutas de escape

para varios entornos de edificios de oficinas y de acuerdo con el Cédigo de

Seguridad Humana de la NFPA:

a) Hay diferentes entornos de uso.

b) La mayor parte de la poblacién es estable y en un solo turno.

c) En funcién del uso, la capacidad de la via de salida.

A la hora de calcular el nimero de residentes segun el destino de la habitacién

y el peor de los casos, se tiene en cuenta el Reglamento Nacional de Edificacion.

SEGURIDAD Y SENALIZACION

Instalaciones de seguridad

Conforme a lo establecido en la Norma A.130 del Reglamento Nacional de

Edificaciones, la edificacion cuenta con las siguientes caracteristicas de

Proteccion contra incendio:
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. El proyecto contempla sistema de luces de emergencia ubicados en zonas
y areas estratégicas, las que se presentan detalladas y desarrolladas en los
planos de sefalizacion (SE-01).

. El médulo de Administracion, cuenta con un extintor para fuego ABC de
6Kg, siendo caso especial el extintor para fuego tipo K de 6lts, ubicado en la
cocina en el médulo administracion. El plano (SE-01) indica los extintores a
considerar en el proyecto.

Sefializacion de seguridad

. Toda la edificacion cuenta con sefalizacion ubicada en lugares

estratégicos, los utilizados en el presente proyecto son:

ZONA SEGURA
EN CASGS
DE SISMOS ‘

IATENCION!

PUESTA
A TIERRA

QA

IPELIGRO! RIESGO
S WAL N0 HACER P ELECTRICO
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. La ubicacion de las sefales de seguridad y evacuacion dentro del
proyecto se ha realizado conforme lo sefiala el Articulo 39 de la Norma A.130,
del Reglamento Nacional de Edificaciones.

. Asi mismo se tienen las zonas de seguridad externa en caso de sismos,

las cuales tienen un diametro de 3m.
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