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RESUMEN

El presente trabajo es una investigacién sobre los requerimientos arquitectonicos, técnicos y
normativos, para proponer un CITE Agroindustrial en Ascope. Tras analizar fuentes y proyectos
similares, se plantea un disefio enfocado en la funcionalidad y flexibilidad, beneficiando a los
usuarios. El valle Chicama en Ascope, con suelos fértiles y clima favorable, destaca en la
produccion de cafa de azucar, representando el 54.15% de la produccion nacional en 2015,
superando incluso a Brasil. Pese a esta ventaja, la region enfrenta limitaciones tecnoldgicas y de
capacitacion, resultando en déficit de mano de obra calificada y brecha tecnoldgica. Esto impide
a los productores adoptar tendencias agricolas modernas, como la reutilizacion de productos
organicos, que optimiza costos y reduce el impacto ambiental. La propuesta busca implementar
un Centro de Innovacion y Transferencia Tecnoldgica Agroindustrial que ofrezca espacios
eficientes y funcionales para capacitar en nuevas tecnologias agricolas y agroindustriales,
elevando los estandares a nivel internacional y contribuyendo al desarrollo de Ascope,
aprovechando su potencial agricola y mejorando la competitividad de la region mediante la

adopcidén de tecnologias avanzadas y practicas sostenibles en la produccién agroindustrial.

PALABRAS CLAVES: agricola, agroindustrial, transferencia tecnolégica, producto de

exportacion, procesos productivos.



ABSTRACT

The present work is an investigation into the architectural, technical and regulatory requirements
to propose an Agroindustrial CITE in Ascope. After analyzing similar sources and projects, a
design focused on functionality and flexibility is proposed, benefiting users. The Chicama valley
in Ascope, with fertile soils and favorable climate, stands out in the production of sugar cane,
representing 54.15% of national production in 2015, even surpassing Brazil. Despite this
advantage, the region faces technological and training limitations, resulting in a deficit of qualified
labor and a technological gap. This prevents producers from adopting modern agricultural trends,
such as the reuse of organic products, which optimizes costs and reduces environmental impact.
The proposal seeks to implement an Agroindustrial Innovation and Technology Transfer Center
that offers efficient and functional spaces to train in new agricultural and agroindustrial
technologies, raising standards internationally and contributing to the development of Ascope,
taking advantage of its agricultural potential and improving the competitiveness of the region
through the adoption of advanced technologies and sustainable practices in agroindustrial

production.

KEYWORDS: agricultural, agroindustrial, technological transfer, export product, production

processes.
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CAPITULO I:

FUNDAMENTACION DEL PROYECTO



1.1. Aspectos Generales
1.1.1. Nombre del Proyecto

Centro de Innovacion Productiva y Transferencia Tecnoldgica Agroindustrial Ascope,
distrito Chocope — La Libertad 2022.

1.1.1.1. Naturaleza del Proyecto.
El Centro de Innovacion Productiva y Transferencia Tecnoldgica Agroindustrial Ascope o Cite
Agroindustrial Ascope, es un Instituto Tecnoldgico especializado, a nivel Regional, bajo la
supervision del Instituto Tecnoldgico de la Produccién — ITP; este proyecto estara ubicado en un
predio agricola, sin embargo el Gobierno Provincial de Ascope, por medio de su Plan de
Acondicionamiento Territorial (PAT), ha cedido ciertos predios agricolas como zonas pre urbanas
en la ciudad de Chocope, distrito de Chocope, provincia de Ascope, departamento de La Libertad.
El disefio del CITE Agroindustrial Ascope, permitira la innovacion de nuevas tecnologias, control
de calidad, mano de obra calificada, etc., dentro de los ambientes como lo son, los laboratorios
independientes que, contaran con equipamiento adecuado y disefio especifico, segun el trabajo
a desarrollar; La zona de desarrollo industrial, donde se ubica el invernadero y la miniplanta, en
estos dos ambientes se aprendera el proceso de transformacion de la materia prima hacia un
producto de calidad y exportacion, para esto proponemos ambientes de condicionamiento ideal,
que ayudaran a las plantulas desde su siembra, germinacion, aclimatacion y cruzamiento
genético, dentro del invernadero, hasta la miniplanta donde contara con equipamiento de
maquinaria optima para llevar un proceso de produccion ideal, esta contara con espacios para
4 procesos de produccidn distribuido en dos pisos, donde el primer piso estara destinado solo a
la produccion y procesamiento de la cafia de azucar, mientras que en el piso superior, se
desarrollara la procesadora de jugos, conserva y exportacion de productos. Estos ambientes
fueron pensados con la finalidad de capacitar al personal y asi poder desempefiarse en puestos

laborales, operando y supervisando el proceso con el cuidado requerido.



1.1.2. Participantes
1.1.2.1. Autor
o Bach. Arq. Flores Reyes, Carlos Bryan
o Bach. Arqg. Sotero Abanto, Victor Alfredo
1.11.2.2. Asesor
e Dra. Arg. Maria Rebeca del Rosario Arellano Bados
1.1.2.3. Localizacién
e Region: La Libertad
e Provincia: Ascope
e Distrito: Chocope
1.1.2.4. Instituciéon con quien se coordina
Ministerio de la Produccion (Produce).
1.1.3. Entidades involucradas y beneficiarios
1.1.3.1. Delimitacion de los involucrados
1.1.3.1.1. Promotor
El promotor del CITE Agroindustrial Ascope, por funciones le corresponde estar bajo la
supervision del Instituto Tecnoldgico de la producciéon (ITP), en colaboraciéon con el Gobierno
Regional de La Libertad, que apoyara al ITP en la articulacién y promocion del CITE.
1.1.3.1.2. Principales entidades involucradas
La inversién econdémica y gestion del CITE estaran a cargo de la empresa Agroindustrial Casa
Grande S.A.A., perteneciente al Grupo Gloria, una de las empresas mas importantes del sector
y cuya planta se encuentra en la misma provincia de Ascope
Por el lado académico, de investigacion y de aplicacion practica, contamos con las escuelas de
Ingenieria Agroindustrial de la Universidad Privada Antenor Orrego (UPAOQO), la Universidad

Privada del Norte (UPN) y la Universidad César Vallejo (UCV) como entidades de apoyo para el



crecimiento e intercambio cientifico-tecnoldgico del CITE y de la provincia de Ascope. Ademas,
MINCETUR (Ministerio de Comercio Exterior y Turismo) se encargara de la asistencia técnica,
orientando y promoviendo la calidad del producto en el comercio exterior.

1.1.3.1.3. Beneficiario y demandante del servicio
Definidas las competencias que desarrollaran las entidades involucradas, corresponde
mencionar a los beneficiarios directos, es decir, los pequefios agricultores de la provincia de
Ascope, asociaciones de productores y trabajadores de esta industria, los cuales no cuentan con
conocimientos técnicos para el desarrollo de sus actividades productivas y de gestion, de
acuerdo a los estandares de calidad actuales. Cabe precisar que los beneficiarios no solo
fortaleceran sus capacidades técnicas sino también en obtendran herramientas de gestion
econdmica, gracias a las charlas y capacitaciones especializadas que se ofreceran en el CITE
Agroindustrial Ascope.

1.1.3.2. Roles e intereses de los involucrados
Para dar a entender los roles e intereses de cada involucrado en el proyecto, se realizé un cuadro,
donde se explican estos factores, generando asi, estrategias que puedan ayudar a tener ideas y
acciones para alcanzar dichos objetivos.

Tabla 1

Entidades involucradas y beneficiarios.

e Conduccion y administracion de o Mantener las relaciones de
la red de CITE, en coordinacion coordinacion con los gobiernos
ITP con los sectores competentes. regionales y locales, asi como

con las demas entidades publicas

PROMOTOR
y privadas.
PRODUCE e Contribuir con el desarrollo e Generar mano de obra calificada
GOBIERNO socioeconémico a nivel regional. y productos con estandares de
REGIONAL calidad, en cumplimiento a las




e Velar por el cumplimiento del plan

de desarrollo en el sector

agroindustrial.

normativas para la exportacion de

sus productos

EMPRESAS

AGROINDUSTRIALES

e Socios principales en la

elaboracion y ejecucion del
programa agroindustrial e

infraestructura CITE.

o Desarrollo de las capacidades

técnicas de sus colaboradores.

e Contar con una mejor oferta de
personal, con mano de obra
tecnificada y especializada,
mejorando asi también sus

procesos productivos.

UNIVERSIDADES

Ejecucion de proyectos

tecnolégicos y de aplicacion en

¢ Generar una relacion de ayuda

ENTIDADES los campos del CITE.
PRIVADAS Y/O mutua en los procesos
INVOLUCRADAS e Brindar soporte pedagégico y
PUBLICAS pedagdgicos y de aplicacion.
tecnolégico en las mallas
curriculares del CITE.
e Promover la internacionalizacion
o Desarrollar competitividad,
del producto y diversificacion de
sostenibilidad y oferta
los mercados.
MINCETUR exportable.
» Crear conectividad con el
e Crear una cultura exportadora.
mercado internacional, con
ofertas exportables.
o Fortalecimiento de las ¢ Ofrecer una plataforma de acceso
asociaciones productoras a mercados globales que exijan
PEQUENOS especializadas en la agricultura mejores de productos, generando
AGRICULTORES, tradicional e industrializada. un ascenso en el crecimiento
e Consolidar una identidad socioeconémico de la region.
BENEFICIARIOS ASOCIACIONES

PRODUCTORAS Y

MYPES DEL SECTOR

agroindustrial en el sector.

¢ Obtencion de ingresos a través de
programas de promocion de los
productos al CITE (en menor

proporcion).

Nota: Elaboracién propia



1.1.4. Antecedentes del Proyecto
1.1.4.1. Antecedentes Académicos
Debido a lo particular que viene a ser el Centro de Innovacién Productiva y Transferencia
Tecnolodgica - CITE, entre ellos sus distintas tipologias (dependiendo del trabajo que se desarrolla
en el sector a intervenir), este tipo de equipamiento, no tiene alguna “normativa técnica” propia,
como es el caso de: Salud, Educacion, Comercio, Industria, etc., esto hace que el CITE apoye
sus bases sobre normativas independientes que existente en el Reglamento Nacional de
Edificaciones (RNE) que, a su vez se contrasto con investigaciones académicas a nivel local,
nacional e internacional, referidas al disefio arquitecténico, funcionalidad y relacién de ambientes;
dependiendo del requerimiento del usuario. Cabe recalcar que dichas investigaciones, en el
mayor de los casos, al ser los “cites” un nuevo proyecto de interés para el Peru, la mayor fuente
de informacién, aun se encuentra en tesis relacionadas al tema, mientras que, en otros casos,
los cites construidos no siempre cuentan con el espacio debidamente implementado para el
desarrollo de sus actividades.
1.1.4.2. Antecedentes del Proyecto

¢ Qué es la Red CITE?, segun el Instituto Tecnoldgico de Produccion aclara que: “Los Centros
de Innovacion Productiva y Transferencia Tecnoldgica promueven la innovacion e impulsan el
uso de nuevas tecnologias entre los productores, empresas, asociaciones y cooperativas”’, estos
centros han sido creados para capacitar a trabajadores informales, pequefas y medianas
empresas, con la finalidad de mejorar la calidad del producto a trabajar dentro del sector donde
se encuentran. Esto daria como resultado un crecimiento econdmico sostenido en el tiempo, con
empleo pleno, junto a las innovaciones tecnoldgicas que abririan puerta a otros sectores nacional

e internacionales.

T INSTITUTO TECNOLOGICO DE LA PRODUCCION - Plataforma digital: https://www.itp.qob.pe/portal/
(Fecha de consulta 25 de setiembre del 2023).
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Segun el ITP, “A nivel nacional existen 46 Cites, siendo 24 de ellos publicos, 17 privados y 5

unidades técnicas”?. Distribuidas en 16 departamentos del Pais, siendo Lima el departamento

con mayor cantidad de cites (5 en total), en el contexto mas cercano, la region La Libertad cuenta

con dos de estos centros:

Tabla 2

Centros de Innovacién Productiva y Transferencia Tecnolégica — Region La Libertad

CITE CUERO Y
CALZADO
TRUJILLO

CITE
AGROINDUSTRIAL
CHAVIMOCHIC

Contribuir a la competitividad del sector
cuero y calzado, a partir del incremento
de la productividad y calidad en la
gestion.

Promover la investigacion, el desarrollo y
la innovacién de nuevos productos y
tecnologias, la I[+D+i, la difusion y
apropiacion tecnoldgica; orientadas al

desarrollo de nuevos productos.

Mejorar de la  productividad vy

competitividad de las  empresas

agroindustriales del norte del pais:
MiPymes, cooperativas, asociaciones y
grandes empresas.

Generar mayor valor en las cadenas
productivas, incrementando la oferta y la
calidad de los productos alimentarios,
tanto para el mercado nacional como el

externo.

Soporte productivo para el sector
calzado.

Soporte productivo para el sector
curtiembre

Laboratorio.

Asistencia técnica.

Disefio y desarrollo de productos.
Proyectos [+D+i.

Certificado de competencia laboral
(Ministerio de Trabajo y Promocién

de empleo).

Disefio y desarrollo de productos.
Ensayos de laboratorio.

Gestion de la calidad.

Gestion de proyectos.
Capacitaciones.

Marketing y publicidad.

Vigilancia tecnoldgica.

Nota: Elaboracién propia.

2 INSTITUTO TECNOLOGICO DE LA PRODUCCION — Plataforma digital: https:/www.itp.gob.pe/portal/
(Fecha de consulta 25 de setiembre del 2023).
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1.1.5. Justificaciéon

La provincia de Ascope se caracteriza por tener una importante actividad agroindustrial,
asi como por la gran diversidad y calidad de sus productos agricolas. Sin embargo, su
crecimiento y competitividad siguen estando limitados por la falta de acceso a la innovaciéon y
tecnologia adecuada. Teniendo en cuenta ello y que el contexto global evoluciona
constantemente, la creacién de un "Centro de Innovacion y Transferencia Tecnoldgica
Agroindustrial" se presenta como una oportunidad estratégica para abordar esta problematica.

En tal sentido, un CITE Agroindustrial ayudara a, incorporar tecnologias innovadoras y
practicas avanzadas, aumentando la competitividad de los productores locales en los mercados
nacionales e internacionales.

El CITE también servird como un lugar de acopio para productores, investigadores y
estudiantes, generandose un intercambio de conocimiento y colaboracion interdisciplinaria, que
sera complementado con la investigacion de las entidades académicas, generando actividades
avanzadas en la comuna que ayuden a reducir el impacto ambiental, preservando los recursos
naturales de la region.

En conclusién, podemos decir que, la implementacion de un “Centro de Innovacién y
Transferencia Tecnoldgica Agroindustrial” en la Provincia de Ascope — Peru, representa en la
Region, una gran iniciativa estratégica, que ayudara a impulsar el desarrollo econémico, la
sostenibilidad ambiental y mejorar la calidad de vida en la comunidad local. Ademas, esta tesis
ofrece un disefio con espacios innovadores, que funcionara como un centro neuralgico para la

innovacion y progreso en el sector agroindustrial de la regién.
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Il.1. Bases teodricas
1l.1.1. Investigacion, desarrollo e innovacion (I1+D+i)

Para Molina, Tovar, & Sanchez (2022), “Los proyectos en |+D+i se podrian considerar
como la semilla para la generacidén de nuevos procesos, servicios, productos, tecnologias, etc.,
debido a que en estos no solo se plasman las propuestas de investigacion, sino que también se
establecen las actividades de gestion y actividades de |+D+i requeridas para obtener los
resultados esperados, los tiempos solicitados para ejecutarlas y los costos requeridos para poder
ejecutar esas actividades”.® Mientras que, Ramirez & Christancho, (2008) considera que “Las
convocatorias de I1+D+l constituyen un proceso dinamico que sigue los principios y practicas de
cualquier proceso administrativo y cuyo objeto es apoyar actividades de investigacion, desarrollo
tecnoldgico e innovacion, de cadenas agro productivas, cultivos o especies priorizadas”.*

Los proyectos de |+D+i son la base para la generacion de nuevos procesos, productos y
tecnologias, ya que no solo contienen propuestas de investigacion, sino también planificaciones
y costos necesarios para alcanzar los resultados deseados. Por otro lado, creemos que, las
convocatorias de |+D+l son procesos administrativos que respaldan la investigacion, el desarrollo
tecnoldgico y la innovacién en areas prioritarias, siguiendo principios y practicas estandar.

En los procesos sistematizados por la 1+D+l comprende factores como gestidon, modelos
pedagodgicos, capacidad de involucrados; siendo el mas fundamental en esta investigacion la
infraestructura, la cual se debe adecuar a este nuevo sistema, proporcionando dentro de sus

instalaciones las facilidades para el desarrollo de las mismas.

3 Proceso de formulacion y gestion de proyectos de investigacion, desarrollo e innovacion
(I+D+1). (2022). (n.p.): Sello Editorial UNAD.

4 Ramirez, B., AM., & Cristancho, P., E.A. (2008). CONVOCATORIAS DE INVESTIGACION,
DESARROLLO TECNOLOGICO E INNOVACION POR CADENAS PRODUCTIVAS EN EL SECTOR
AGROPECUARIO. Hallazgos, (10),147-164. [fecha de Consulta 13 de mayo de 2022]. ISSN: 1794-3841.
Disponible en: https://www.redalyc.org/articulo.oa?id=413835171011
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11.1.2. Innovacién en la Agricultura

Segun el Banco Mundial (2008) “El desarrollo agricola depende en gran medida de cuan
exitosamente se genera y aplica el conocimiento. Las inversiones en conocimiento,
especialmente en ciencia y tecnologia, se han manifestado de manera sostenida y perceptible
en la mayoria de las estrategias para promover un desarrollo sostenible y equitativo de la
agricultura nacional”.® Flores (2003) comenta que la “innovacion tecnoldgica permite comprender
que conforme la produccion agricola se orienta mas por las necesidades del mercado, el cambio
tecnoldgico se ve mayormente afectado por factores externos a las unidades de produccion y a
las comunidades de productores agricolas”®

El desarrollo agricola depende en gran medida del conocimiento y las inversiones en
ciencia y tecnologia, que son fundamentales para promover un desarrollo sostenible y equitativo.
Ademas, la orientacién hacia las demandas del mercado esta influyendo en la innovacion
tecnoldgica, lo que significa que factores externos tienen un impacto significativo en el cambio
tecnoldgico en la agricultura.
11.1.3. Gestion Tecnolégica y Transferencia Tecnolégica

Segun Blanco & Donneys (2022) la gestion tenologica es “El proceso de administrar el
desarrollo de la tecnologia, su implementacion y difusién en los sectores industrial, publico y
privado, y en la sociedad en general. Ademas, implica el manejo del proceso de innovacion a
través de la investigacion y el desarrollo, hecho que incluye la introduccion y uso de tecnologias
en productos, procesos industriales y otras areas estructurales y funcionales de la empresa, asi

como también la utilizacion de este conocimiento en la solucion de los diferentes

5 Incentivar la innovacion agricola: cémo ir mas allad del fortalecimiento de los sistemas de
investigacion. (2008). Colombia: Banco Mundial.

6 Flores Verduzco, J. J. (2003). Integracién econémica al TLCAN vy participacion estatal en el
sistema de innovacion tecnoldgica en granos y oleaginosas en México. México: Universidad Nacional
Autéonoma de México, Instituto de Investigaciones Econdmicas.
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problemas de la sociedad, el ser humano y el medio ambiente”.” Para Medellin (2013), concluye
que, “La gestion de tecnologia es la implantacion de innovaciones tecnoldgicas (de producto y
proceso), el desarrollo de nuevas formas de organizar el proceso de creacién y entrega de valor
a los clientes y mercados, y el desarrollo de nuevas maneras de comercializar las innovaciones
producidas”.®

La gestién de tecnologia implica la administracion integral del desarrollo, implementacién
y difusion de la tecnologia en sectores publicos, privados e industriales, asi como su uso en la
resolucion de problemas en la sociedad y el medio ambiente. Esto incluye la introduccion de
tecnologias en productos y procesos, asi como la adaptacion de la organizaciéon y
comercializacion para crear y entregar valor a los clientes y mercados a través de innovaciones
tecnologicas. También da a conocer la importancia del uso de maquinas, herramientas e
instrumentos, que perfeccionan y determinan el estado, calidad y control de los productos. Esto
se traduce en la aplicacion de disefios para la admision de estos nuevos conceptos y la
consideracion de como se desarrollan estas nuevas actividades en el proyecto.
1l.1.4. Arquitectura Sostenible

Segun Garzoén (2021) considera que, “Los edificios deben ser disefados y construidos
de manera que sus fines (los aspectos: ambiental, funcional, sociolégico y simbdlico) se
interrelacionen y se alcancen a través de sus medios (aspectos: tecnoldgico y morfolégico) con
el objeto de permitir su habitabilidad, funcionamiento y mantenimiento con el uso eficiente de los
recursos naturales y culturales del sitio y con niveles bajos de dependencia (energética,
econdmica, etc.) para minimizar los impactos hacia sus contextos”.® Por otro lado Miceli (2021)

comenta que, “La sustentabilidad es el término contemporaneo que designa el proceso de disefio

7 Blanco Campins, Blanca & Donneys Gonzalez, Federico (2016). La transferencia de tecnologia en
universidades colombianas. Economia y Desarrollo, 157(2),182-198. [fecha de Consulta 13 de mayo de 2022]. ISSN:
0252-8584. Disponible en: https://www.redalyc.org/articulo.oa?id=425548450013

8 Medellin Cabrera, E. A. (2013). Construir la innovacion: gestion de tecnologia en la empresa.
Espafia: Fese, Fundaciéon Educaciéon Superior-Empresa.

9 Garzon, B. (2021). Arquitectura sostenible: Bases, soportes y casos. Argentina: Archidocs LLC.
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que revierte el producir edificios que consumen en exceso. Comienza a arraigarse, en la
actualidad, acompafando al de arquitectura y reconoce su anclaje en la concepcién que detecta
que los edificios disefiados tienden al consumo voraz y la produccién sucia. Y se impone como
contrapartida el consumo responsable y la produccion limpia”.™®

El disefio y construccion de edificios deben perseguir la interrelacion efectiva de sus
objetivos ambientales y funcionales con los medios tecnolégicos y morfolégicos, con el fin de
garantizar su habitabilidad, funcionamiento y mantenimiento eficiente, minimizando Ila
dependencia de recursos naturales y culturales y reduciendo al minimo los impactos en su
entorno. La sustentabilidad arquitecténica busca revertir la tendencia hacia edificios de alto
consumo Yy produccion perjudicial, promoviendo un enfoque responsable de consumo y una
produccién mas limpia en la arquitectura contemporanea. Esto se puede resumir en lo que dijo
Mostaedi, Broto, & Minguet (2003) “La arquitectura sostenible es mucho mas que una simple
moda o tendencia. Es la alternativa necesaria para que nuestro modo de vida sea respetuoso
con el medioambiente”."’
I.1.5. Produccién Limpia

Segun Romero, Inche, & Caceres (2002) comentan que, “Cada vez se reconoce en mayor
medida que la produccion, la tecnologia y la gestion que utilizan los recursos de manera ineficaz
crean residuos que no se vuelven a utilizar, desechan desperdicios perjudiciales para la salud
humana y el medio ambiente; fabrican productos que, una vez utilizados, tienen otras
consecuencias y dificiles de reciclar, tienen que ser sustituidos por tecnologias, sistemas de

ingenieria y practicas de gestidén idoneas y técnicas que reduzcan al minimo los desechos a lo

0 Miceli, A. (2021). Arquitectura sustentable: Mas que una nueva tendencia, una necesidad.
Argentina: Disefo.

" Mostaedi, A., Broto, C., Minguet, J. M. (n.d.). Arquitectura sostenible. Espafia: Instituto Monsa
de Ediciones.

13



largo del ciclo de vida del producto”'?. Mientras, Fiquene (2007) concluye que “En la industria,
la condicion de sostenibilidad implica la reconversion tecnologica para volver los procesos mas
eficientes en el uso de materiales, insumos y recursos naturales. Tecnologias limpias que
minimicen los desperdicios y disefios ambientales de producto que permitan su reproceso. Lo
anterior no es posible de manera aislada y sin politicas locales y globales de base que promuevan
la sostenibilidad”. "

La busqueda de la sostenibilidad en la produccién industrial implica la adopcion de
tecnologias y practicas que reduzcan la ineficiencia en el uso de los recursos y minimicen la
generacion de residuos perjudiciales para el medio ambiente y la salud humana. Esto implica
una reconversion tecnolégica en la industria para lograr procesos mas eficientes y la
implementacién de tecnologias limpias, asi como el disefio de productos que faciliten su reciclaje.
11.1.6. La relacion del edificio con el espacio publico

Segun el Ministerio de Desarrollo Urbano (2010) considera que, “El espacio publico es el
lugar donde se dan los intercambios entre las personas. Comerciales, laborales, de transporte,
de ocio y recreacion, de salud y educacién, amistosos. Es el lugar al cual la gente “sale” en busca
de la satisfaccion de sus necesidades y expectativas”'*. Mientras Itarte (1991) “La integracion
armonica de un edificio en su entorno viene determinada por las relaciones que se establezcan
entre la nueva construccion, los edificios y demas elementos que componen su entorno. Algunas
de estas relaciones son debidas a las cualidades fisicas del nuevo edificio y de los elementos del

entorno: por ejemplo, las alineaciones de las fachadas, los desniveles de las calles y de las

12 Alfonso Romero B., Jorge Inche M. y César Caceres S. LA INDUSTRIA SOSTENIBLE EN EL
PERU — RETO PARA EL DESARROLLO NACIONAL — Industrial data 2002. Fecha de consulta 13 de
mayo del 2022

3 Faquene Retamoso, C. E. (2007). Produccién limpia, contaminacion y gestion ambiental.
Colombia: Editorial Pontificia Universidad Javeriana.

4 La humanizacién del espacio publico 2010. (2010). Argentina: Ministerio de Desarrollo Urbano
del Gobierno de la Ciudad Auténoma de Buenos Aires.
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plazas, las distancias entre los edificios, su orientacion respecto al sol, la proyeccién de sombras,
las diferencias de altura, masa, material, color y detalles de disefio de los edificios, etc.”

El espacio publico es el punto de encuentro para una variedad de interacciones humanas,
que van desde comerciales hasta sociales y de ocio, donde las personas buscan satisfacer sus
necesidades y expectativas. La integracion exitosa de un edificio en su entorno se logra mediante
la consideracién de factores fisicos y visuales, como la alineacion, la orientacion, las sombras, la
altura y el diseno, que influyen en las relaciones entre la nueva construccion y los elementos
circundantes. Considerando que estos dos elementos forman parte del tejido urbano y que su
lectura debe ser como una unidad, como parte del todo, para lograr una armonia adecuada en la
convivencia de sus habitantes.

11.1.7. Hitos urbanos y su relacién con la ciudad

Segun Chinchilla (2020) comenta que, “Tras décadas de industrializacion, nuestras
ciudades, en sus dimensiones fisica y legislativa, son lugares orientados a la productividad. En
ellas se puede repartir mercancias, publicitar un producto comercial o conducir para ir a trabajar.
Pero son también un medio mas hostil para las actividades no vinculadas a lo productivo: poder
elegir dénde sentarse y descansar, usar un bafo publico, beber agua limpia sin pagar, respirar
aire no contaminado, divertirse sin consumir o pasear sin mojarse cuando llueve son grandes
hazafas en las ciudades actuales.”’®, mientras Jacobs (2020) “No todos los hitos urbanos son
edificios. Sin embargo, en las ciudades los edificios son los hitos principales, y los principios por
los cuales son de utilidad o inservibles se aplican a la inmensa mayoria de los otros tipos de
hitos, tales como monumentos, fuentes y similares”.'® Y por Gltimo Gomez & Reyes (2008)
concluye que, “Los hitos, conceptualizados como estructuras fisicas mas o menos identificables,
representan elementos de altos valores socioculturales y urbano - arquitectonicos sin los cuales

la orientacion dentro de la ciudad histérica resultaria realmente dificil. Estos acentos paisajisticos

15 Chinchilla, I. (2020). La ciudad de los cuidados. Espafia: Los Libros de La Catarata.
'8 Jacobs, J. (2020). Muerte y vida de las grandes ciudades. Esparia: CAPITAN SWING LIBROS.
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estan dotados de un alto nivel de aceptacién que permite a los diversos grupos sociales atribuirles
valores de identidad”."”

En las ciudades, los hitos fisicos desempefnan un papel fundamental en la orientacién y
la identidad dentro de la ciudad historica, como estructuras fisicas identificables, tienen un alto
valor sociocultural y urbano; sus elementos paisajisticos son esenciales para la orientacién y la
identidad en la ciudad histdrica, siendo aceptados y valorados por diversos grupos sociales.
Aunque las ciudades modernas, orientadas hacia la productividad, a menudo carecen de
espacios amigables y accesibles para actividades no relacionadas con el trabajo. Esto dificulta
encontrar lugares para descansar, socializar y realizar otras actividades cotidianas sin
inconvenientes.

11.1.8. Arquitectura Industrial

“Con la arquitectura industrial, surgioé la necesidad de espacios grandes y luminosos,
capaces de albergar maquinaria y personal suficiente para desarrollar la actividad de las fabricas.
De igual forma, existia la necesidad de potenciar el ferrocarril y dar paso a la ingenieria civil e
industrial con el desarrollo de estaciones de ferrocarriles, puentes, grandes mercados, hospitales,

etc.”'8.

7 Gémez Campos, Y., & Amner Reyes, E. (2008). CARACTERIZACION GRAFICO-TEORICA DE
LOS HITOS EN EL CENTRO HISTORICO DE SANTIAGO DE CUBA. Ciencia en su PC, (1), 80-88.

'8 INESEM Businnes School — Plataforma digital: https://www.inesem.es/revistadigital/diseno-y-
artes-graficas/la-arquitectura-industrial-en-espana-y-el-resto-de-
europa/#:~:text=El%20estilo%20de%20la%20arquitectura%20industrial%20se %20caracteriza%20por%2
Oser,adornos%20ni%20elementos%20decorativos%20innecesarios. (fecha de consulta 12 de octubre del
2023).
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Tabla 3

Caracteristicas de la Arquitectura Industrial

Esta disefiada para cumplir con propésitos especificos, como lo son la
Funcionalidad
fabricacién de productos o almacenamiento de bienes.

Logra una maxima eficacia debido a la disposicion de las instalaciones

Eficiencia

y la utilizacion del espacio.

Soportan cargas pesadas y condiciones extremas, como lo son las
Resistencia

altas temperaturas o exposicion a productos quimicos.

Mayor flexibilidad en la construccion y adaptacion de los edificios a las
Modularidad

necesidades cambiantes de la empresa.

Se despoja de adornos superfluos y se enfoca en la funcionalidad y
Estética minimalista
eficiencia, generando un estilo moderno y actual.

Uso de materiales como el acero, concreto y vidrio, por su resistencia
Uso de materiales industriales
y durabilidad.

Geométrico Se basa en formas geométricas simples y claras.

En ocasiones, utiliza formas asimétricas, creando un efecto visual
Asimeétrico
cautivador.

Fuente: INESEM Bussines School.

Nota: Elaboracion Propia.

“La arquitectura industrial también se preocupa por la seguridad y la eficiencia en el uso
del espacio. El disefio debe ser funcional, eficiente y seguro para las personas que trabajan en
la industria, asi como para los productos y maquinaria que se manejan en el edificio. Ademas, la
arquitectura industrial debe cumplir con los requisitos de las regulaciones y normativas

aplicables, como las normas de construccion y seguridad industrial”.®

'® Arquitectura Pura — Plataforma digital: https://www.arquitecturapura.com/arquitectura/industrial-
19393/ (fecha de consulta: 14 de octubre del 2023)
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Podemos concluir que, la arquitectura industrial surge como respuesta a la necesidad de
espacios grandes y luminosos para albergar la maquinaria y el personal de las fabricas, asi como
para desarrollar infraestructuras como estaciones de ferrocarril, puentes y hospitales. Esta
disciplina se enfoca en la funcionalidad, eficiencia y seguridad de las personas, la maquinaria y

los productos en el entorno industrial, cumpliendo con las normativas y regulaciones pertinentes.

I.2. Marco conceptual.
1.2.1. CITE

“El Centro de Innovacion Productiva y Transferencia Tecnoldgica (CITE); es una
institucion que promueve la innovacion e impulsa el uso de nuevas tecnologias entre los
productores, empresas, asociaciones, cooperativas. Es el socio estratégico para generar valor
agregado en su produccion... El CITE contribuye también a asegurar el cumplimiento de las
normas técnicas, las buenas practicas y otros estandares de calidad e higiene que les permitan
a los productores desarrollar productos de mejor calidad y aprovechar las oportunidades de los
mercados locales, nacional e internacional”.?°
1.2.2. Red CITE

“Todos los Cites estan adscritos al Instituto Tecnologico de la Produccion (ITP) vy
constituyen el brazo ejecutor del ITP en el impulso de la innovacion tecnoldgica, el fomento de la
investigacion aplicada, la especializacion, la transferencia tecnoldgica y la difusion de
conocimientos tecnolégicos en cada cadena productiva ...La red CITE busca el cumplimiento de
las metas de la politica productiva impulsada por el Ministerio de la Produccion; la cual consiste
en atender a los productores con un enfoque de la demanda y dandoles soluciones concretas a

cada una de sus necesidades”.?'

20 INSTITUTO TECNOLOGICO DE LA PRODUCCION - plataforma digital:
www.itp.gob.pe/nuestros-cite/ (fecha de consulta 14 de mayo de 2022).

2T INSTITUTO TECNOLOGICO DE LA PRODUCCION - plataforma digital: www.itp.gob.pe/nuestros-cite/
(fecha de consulta 14 de mayo del 2022).
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11.2.3. Transferencia Tecnolégica

Segun Echarri & Pendas (1999) define a la tecnologia como “Término amplio que
comprende el conocimiento en diversas areas del esfuerzo humano, tales como ordenadores,
procesos industriales, secretos comerciales, bienes y explotacién de recursos naturales”.
Concluyendo que “La transferencia de tecnologia es la transmisién, y en ocasiones la creacion,
de dicha tecnologia con o sin la consiguiente transmision simultanea de bienes y servicios. El
efecto de la transferencia de tecnologia puede ser revolucionario o inexistente, dependiendo de
los incentivos de ambas partes en el éxito de la transferencia y de los impedimentos de la
dispersion tecnologica”. 22

Mata, Pérez, Sepulveda & de Ledn (1997) define a la Transferencia de tecnologia como
“Todas las actividades y esfuerzos, individuales y colectivos, institucionales y personales, que se
realizan, o es necesario realizar, para lograr llevar, por una parte, material, medios de trabajos
insumos y, por otra, métodos, técnicas, estrategias, ideas, nociones y conocimientos,
habilidades, destrezas, pertinentes y disposiciones, todo sistematizado, desde un sujeto
generador hasta otro sujeto usuario de los mismos”.?3
11.2.4. Agroindustria

Segun Tafur (2010) “Se entendera por agroindustria a una actividad econémica que
agrega valor a productos provenientes de la agricultura, mediante procesos de transformacion o
acondicionamiento especial del producto agricola”.

Para Planella-Villagra (1986) “La agroindustria implica el manejo, preservacién y
transformacion industrial de las materias primas provenientes de la agricultura, la ganaderia, el
sector forestal y el pesquero, orientdndolas para un uso especifico del consumidor, todo ello

enmarcado en el sistema agroalimentario”.

22 Echarri, A., Pendas, A. (1999). La transferencia de tecnologia: aplicacion practica y juridica.
Espafia: Fundaciéon Confemetal.

2 Transferencia de tecnologia agropecuaria en México. (1997). México: Universidad Auténoma
Chapingo.
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1.2.5. [+D+i

Ismodes (2006) considera lo siguiente, “La investigacion, actividad dedicada a la
busqueda de la verdad, a entender el origen de las cosas, esta relacionada, principalmente, con
la ciencia; el desarrollo, encargado de darle aplicacion util al conocimiento en beneficio de la
humanidad, esta relacionado, a su vez, con la tecnologia; y finalmente, la innovaciéon se
manifiesta cuando la investigacion y el desarrollo se convierte en productos y servicios que
generan beneficios econémicos”.
1.2.6. Cadena productiva

“Es un conjunto de agentes econdmicos interrelacionados por el mercado desde la
provision de insumos, produccién, transformacion y comercializacion hasta el consumidor final”?4.
1.2.7. Competitividad

Segun Mella (1998) “La competitividad en mercados de bienes altamente estandarizados
y de lento cambio ha dado paso a la innovacién de producto, la calidad y diferenciacion del
mismo, la adaptacion a las necesidades del cliente, el disefio y la promocidon como expresiones
mas sobresalientes de la capacidad competitiva de una empresa en un contexto mercadoldgico
altamente complejo y sometido a continua mutacién”.
11.2.8. Exportacion

Segun Mackenzie, (2004) “La exportacion se entiende el movimiento transfronterizo
intencional de una parte a otra parte...el exportador se entiende cualquier persona fisica o

juridica sometida a la jurisdiccion de la parte de exportacion...”

24 Ministerio de Desarrollo Agrario y Riego - Plataforma digital:
https://www.midagri.gob.pe/portal/38-sector-agrario/pecuaria/308-las-cadenas-
productivas?start=2#:~:text=Definici%C3%B3n%20de%20una%20cadena%20productiva&text=Es%20un
%20conjunto%20de%20agentes,comercializaci%C3%B3n%20hasta%20el%20consumidor%20final.
(fecha de consulta: 12 de octubre del 2023).
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I.3. Marco referencial

Uno de los limitantes del proyecto es el poco aporte normativo y desarrollo de proyectos
realizados en el Peru. En base a esto, se propone el andlisis de proyectos similares realizados
en Peru y otros paises de la regién, que serviran como guias y referencia para nuestro proyecto

en materia arquitecténica.

11.3.1. CITE café — Junin
Arquitecto: Santiago Martinez
Ubicacion: Pichanaki — Junin, Peru
Ciclo: 2008-I

Imagen 1

Idea Rectora — CITE café - Junin
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Fuente: Arquitectura, pedagogia e innovacion, Centros de Innovacién tecnolégica — Proyectos de fin de carrera.

El proyecto tomd como idea rectora, a la proteccién que brinda la cascara del grano de
café, su recorrido es lineal, de igual manera la volumetria de sus bloques, conteniendo dentro
del terreno sus plantas de procesamiento. El Proyecto propone materiales naturales para las
cubiertas como las celosias de madera, doble piel, paneles dinamicos y coberturas para

protegerse de las lluvias.
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Imagen 2

Idea Rectora —

CITE café - Junin

Fuente: Arquitectura, pedagogia e innovacion, Centros de Innovacién tecnolégica — Proyectos de fin de carrera.

El proyecto cuenta con las siguientes areas: Hall de ingreso, recepcién, area

administrativa, sum, cafeteria, sala de exposicién, aulas, laboratorios, hospedaje. Planta piloto,

almacén de productos, area de carga y descarga y centro de cata.

11.3.2. CITE cereales y granos andinos - Arequipa

Arquitecto: Maria Carrillo

Ubicacion: Arequipa — Arequipa, Peru

Ciclo: 2007-I1

Imagen 3

Idea Rectora — CITE cereales y granos andinos - Arequipa
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Fuente: Arquitectura, pedagogia e innovacion, Centros de Innovacién tecnolégica — Proyectos de fin de carrera.
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Segun Pierre, Malaspina, & Aguirre (2010), el proyecto esta regido por la frase: “dejar ver
a través de”, esa frase como idea rectora describe la complicidad que tiene la edificacion con las
areas de cultivo que los rodea, y esto se logra a través de por la materialidad transparente que
tiene el edificio. La materialidad aplicada a las caras de los bloques longitudinales, permiten al
espectador tener una vista total de todo el cultivo, haciendo una experiencia grata y acogedora,
haciendo que la arquitectura del proyecto de mimetice con su entorno.

El proyecto cuenta con ambientes para la investigacion tales como laboratorios, salas de
exposicion, cafeteria y sala de uso multiple, biblioteca, administracion, servicios comunes y areas

de cultivo, segun Pierre, Malaspina, & Aguirre (2010) .

11.3.3. Propuesta Ganadora de Concurso de Nueva Sede de CONCYTEC en 2015 - Peru
El emplazamiento del proyecto se encuentra en San Borja - Lima sustentado
funcionalmente con el menor uso de energia eléctrica, con ventilaciéon e iluminacién natural.
Segun Quiroz (2015), “Sé caracteriza por tener ambientes funcionales y flexibles, con
acceso Yy circulaciones claras”. Propuesta ecoldgica que tiene por caracteristicas, un buen
manejo de uso de la luz, areas verdes dentro y fuera de la edificacién, espacios libres de ruido,

entre otros, generando un buen confort para los usuarios.
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Imagen 4
Concurso Publico Arquitectonico para el Disefio y Expediente Técnico de la Nueva Sede de

CONCYTEC. José Antonio Quiroz Farias.
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Fuente: Bitacora arquitectura peruana

La propuesta cuenta con una reducida cantidad de infraestructura en el interior, lo que
permite tener una mayor flexibilidad y manejo de los espacios. Verticalmente el proyecto cuenta
con espacios virtuales, en este caso marcado por una piel de celosias que difiere del primer piso,

generando un equilibrio visual y amigable con su contexto urbano.

11.3.4. Centro de Innovacién y Desarrollo Estratégico de Productos del Tecnolégico de
Monterrey (CIDEP) / Bernardo Hinojosa.
Arquitecto: Bernardo Hinojosa
Ubicacion: Monterrey - México

Afo: 2010.
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Imagen 5

Centro de Innovacion y Desarrollo Estratégico de Productos del Tecnolégico de Monterrey

(CIDEP)

Fuente: Archdaily (2010). Centro de Innovacion y Desarrollo Estratégico de Productos del Tecnolégico de Monterrey

(CIDEP).

Segun el Archdaily?® El proyecto se genera, en funcion al apoyo de empresas nuevas
que quieran lanzar al mercado, productos innovadores. Su volumetria se establece por su
entorno, que determina parametros de altura, materialidad y color, integrando vias peatonales

que conectan espacios publicos y areas verdes.

25 Archdaily (2010). Centro de Innovacion y Desarrollo Estratégico de Productos del Tecnoldgico
de Monterrey (CIDEP). Plataforma digital: https://www.archdaily.pe/pe/02-261600/centro-de-innovacion-y-
desarrollo-estrategico-de-productos-del-tecnologico-de-monterrey-cidep-bernardo-hinojosa  (fecha de
consulta: 20 de octubre del 2023)
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Imagen 6

Centro de Innovacion y Desarrollo Estratégico de Productos del Tecnologico de Monterrey

(CIDEP) — plano arquitectoénico.
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Fuente: Archdaily (2010). Centro de Innovacién y Desarrollo Estratégico de Productos del Tecnoldgico de Monterrey
(CIDEP).

Nota: Elaboracion propia.

En la imagen 6 se puede deducir que el volumen principal se conforma por un edificio de
forma trapezoidal que en su centro tiene un patio a cuadruple altura, segun el Archdaily (2010),
que ilumina naturalmente las zonas de exhibicion, zonas de prueba y talleres virtuales;
resolviéendose en dos cuerpos adosados con elementos traslucidos, en este caso vidrio

reforzado, concreto y acero, como se ve en la imagen 7.
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Imagen 7

Centro de Innovacion y Desarrollo Estratégico de Productos del Tecnolégico de Monterrey

(CIDEP) — Fotos.

CENTRO DE INNOVACION Y
DESARROLLO ESTRATEGICO
DE PRODUCTOS

|
Fachada ﬁ

Fuente: Archdaily (2010). Centro de Innovacién y Desarrollo Estratégico de Productos del Tecnoldgico de Monterrey

(CIDEP).

Adicionalmente a los casos antes mencionados como referencias y guias, hemos
considerado también analizar la propuesta del CITE AGROINDUSTRIAL DE SAN VICENTE -
CANETE, desarrollado por el tesista Rémulo Williams Palomino, el CENTRO DE INNOVACION
TECNOLOGICA AGROINDUSTRIAL EN EL PARQUE CIENTIFICO TECNOLOGICO DE PIURA,
desarrollado por las tesistas Haydi Janeth Nufiez Ledn, Maria Pia Salazar Panana. Ambos
proyectos fueron desarrollados en el ambito nacional y el CITE Cafia de azucar — Chiclayo,

Lambayeque, desarrollado por el tesista Carlos Navarro.
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Tabla 4

Estudio de casos - Analisis de casos

CASO 1

TITULO: CITE AGROINDUSTRIAL DE SAN VICENTE - CANETE.
ARNO:2017.

CIUDAD: CARETE-LIMA.

TESISTA : ROMULO WILLIAMS PALOMINO CORDOVA.

AREA: 24472.00 m2

EL AUTOR PLANTEA LA DEFINICION DE SUS TRES SECTORES:
PUBLICO, SEMIPUBLICO Y PRIVADO. REMARCADOS DESDE
LOS DIFERENTES INGRESOS AL PROYECTO QUE A TRAVES DE
LA INTERSECCION DE SUS EJES DE CIRCULACION, GENERA
UNA PLAZA QUE ARTICULA CON LOS DIFERENTES ESPACIOS
DE TALLERES, AULAS, OFICINAS ADMINISTRATIVAS Y PLANTAS
PILOTOS.

SE PLANTEA EL TRATAMIENTO Y CONSIDERACIONES
BIOCLIMATICAS REFERENTE A LSO VIENTOS E INCIDENCIA
SOLAR, EN LOS ESPACIOS DE TRABAJO DEL CITE, TENIENDO
EN CUENTA LA HUMEDAD Y MICRO CLIMA QUE OFRECE EL
HUERTO ADJUNTO AL PROYECTO.

LA FINALIDAD DEL PROYECTO ES RELACIONARSE CON EL
CONTEXTO  SIN  TENER IMPLICANCIA  CON  SU
INFRAESTRUCTURA, ASI MISMO QUE MIMETICE CON SU
ENTORNO APROVECHANDO LA PENDIENTE DEL TERRENO,
GENERANDO ESPACIOS INTERNOS.

CASO 2

TITULO: CITE AGROINDUSTRIAL EN EL PARQUE CIENTIFICO
TECNOLOGICO DE PIURA.

CIUDAD: PIURA.
TESISTA: NUNEZ LEON, H.; SALAZAR P., MARIA PIA
AREA: 16200.00 m2

/ \

EL PROYECTO HA SIDO PLANTEADO SIGUIENDO LOS
CRITERIOS DE DISENO SEGUN LOS USOS DE LA EDIFICACION:
EDUCACION E INDUSTRIA LIVIANA, TENIENDO COMO
RESULTADO, UNA EDIFICACION DE USO MIXTO.

LOS ELEMENTO FUNCIONALES, AS[ COMO LOS ACCESOS AL
CONJUNTO, ORIENTACION, ILUMINACION Y VENTILACION,
HAN TENIDO PREPONDERANCIA AL DISENAR EL CONJUNTO,
SIN DEJAR DE LADO LA CONCEPCION FORMAL.

.7 A _

EN EL DISENO SE INTEGRARON SOLUCIONES QUE PERMITAN
EL CONFORT Y ACONDICIONAMIENTO AMBIENTAL EN LA
INFRAESTRUCTURA DEL CITE AGROINDUSTRIAL..

SE TUVO EN CUENTA LO SIGUIENTE: CONDICIONES DEL
ENTORNO, CONTROLAR SOLAR, CONTROL TERMICO,
ILUMINACION Y VENTILACION.

LA  EDIFICACION
ACTIVIDADES

ESTA DIRIGIDA A  DESARROLLAR
RELACIONADAS ~ DIRECTAMENTE A LA
CAPACITACION Y  ASISTENCIA TECNICA, INNOVACION
PRODUCTIVA,  TRANSFERENCIA DE  TECNOLOGIA E
INVESTIGACION, EN ESTE SENTIDO LA ESTRATEGIA
FUNCIONAL ESTA REFERIDA A DETERMINAR ACCESOS,
ZONIFICAC * ™ ™ g

CASO 3

TITULO: CITE CANA DE AZUCAR.
CIUDAD: CHICLAYO - LAMBAYEQUE.
TESISTA : CARLOS NAVARRO

AREA: 1 Ha

EL PROYECTO ESTA OCUPADO PARCIALMENTE POR CULTIVO
DE CARA Y UNA CARRETERA QUE CREA LA POSIBILIDAD DE
UNA FACHADA CON ACCESO DIRECTO AL EXTERIOR, SU
CONFIGURACION PRESENTA TRES EJES QUE DE CONTACTAN
ENTRE SI Y BORDEAN AREAS DE CULTIVO.

EL PROYECTO MANEIJA UN BUEN INGRESO DE LUZ NATURAL,
POR MEDIO DE ORIENTACION TANTO DE LA ESTRUCTURA DE
TECHO COMO VENTANAS, AL IGUAL QUE LA VENTILACION
CRUZADA QUE PERMITE QUE LOS BLOQUES DE MANTENGAN
SIEMPRE VENTILADOS. LA MINIPLANTA ESTA RESGUARDADA
POR UTILIZAR EL BAGAZO PARA PA PRODUCCION DE LA
PANEIA V V EI ETANIN

\C‘('\\] ; :j

EL PROYECTO PROPONE UN EDIFICIO DONDE SU PROGRAMA
RESPONDE A LOS PROCESOS DE PRODUCCION DE ETANOL Y
PANELA GRANULADA, Y PARA DOTAR CON UN
EQUIPAMIENTO QUE CONSTITUYA UN REFERENTE A LA

CIUDAD DE CHICLAYO. //

o —" Y

Nota: Elaboracién Propia.

28



Tabla 5

Estudio de casos — Aspectos formales

CASO 1

PROYECTO IMPLANTADO EN UN TERRENO IRREGULAR,
JUGANDO CON PLANOS ELEVADOS Y DEPRIMIDOS.

LOS BLOQUES IRREGULARES SE ORGANIZAN DE ACUERDO A
LOS EJES PRINCIPALES DE CIRCULACION Y SU NIVEL DE
PRIVACIDAD..

EL PROYECTO MANEJA UNA ESCALA MAYOR A LA
PROPORCION HUMANA A LO QUE RESPECTA EN ESPACIOS
PUBLICOS PARA GENERAR EL NIVEL DE IMPORTANCIA Y
JERARQUIZAR LOS AMBIENTES EDUCATIVOS.

EL PROYECTO PRETENDE SOBRESALIR EN CUANTO A SU
RIGIDEZ DE LOS BLOQUES CON EL TERRENO Y CREAR UNA
RELACION ENTRE LO MODERNO Y RURAL (HUERTAS).

EL PROYECTO SE CENTRA EN LAS AREAS EDUCATIVAS Y DE
CAPACITACION COMO SECTORES ESTATICOS Y EL DINAMISMO
SE GENERA EN LOS ESPACIOS DE ENCUENTRO COMO PLAZAS
Y ATRIOS ANTES DEL INGRESO PRINCIPAL.

CASO 2

SE ESTABLECE UN ORDEN Y RELACION ENTRE LAS UNIDADES
FUNCIONALES DEL CITE, DINAMIZANDO SU OPERATIVIDAD
EN CONCORDANCIA CON LAS ACTIVIDADES A REALIZAR. SE
DESARROLLO UN CONCEPTO INTEGRADO, RELACIONANDO LA
FUNCION CON EL ESPACIO, CONCLUYENDO EN EL
PLANTEAMIENTO DE TRES PARALELEPIPEDOS
INTERSECTADOS Y ARTICULADOS EN SU INTERIOR POR
CIRCULACIONES PREDESTINADAS.

TRES PARALEPIPEDOS
INTERSECTADOS

EL PROYECTO MANTIENE UNA ESCALA HUMANA, EN
RELACION AL USO DEL EDIFICIO. SU JERARQUIA SE PRODUCE
POR SUS DOBLES Y TRIPLES ALTURAS EN ESPACIOS
DETERMINADOS, LOS CUALES SIRVEN COMO AREAS DE
TRANSICION E INGRESOS.

LOS CERRAMIENTOS VIRTUALES PERMITEN EL JUEGO DE LUZ
Y SOMBRA. MANTIENE UNA RELACION DE ESPACIOS TANTO
INTERIOR COMO EXTERIOR, HACIENDO QUE EL ESPACIO
PUBLICO FUNCIONE COMO CONEXION ENTRE VOLUMENES.

SE TUVO EN CUENTA EL MANEJO DE LAS CIRCULACIONES
DIFERENCIADAS: CIRCULACION PUBLICA, SEMIPUBLICA Y
PRIVADA. DE ESTA MANERA LAS CIRCULACIONES CONECTAN
TODO EL CONJUNTO Y SE INTERRELACIONAN DE MANERA
ADECUADA. LOS CORREDORES TECNICOS SE HAN UBICADO
DE MANERA ESTRATEGICA, VINCULANDO EL EDIFICIO CON
LAS AREAS EXTERNAS, LOGRANDO UNA BUENA
ORGANIZACION A TRAVES DE LOS PATIOS.
w700

CASO 3

EL PROYECTO RESPONDE A UNA TIPOLOGIA TIPO “L”, QUE
CONSTITUYE COMO UN ELEMENTO DE TRANSICION ENTRE
LOS BLOQUES EN CONCRETO (EDIFICIO) Y LOS CANAVERALES
(cuLTivo DE CANA DE AZUCAR), CONCLUYENDO EN UN
ESPACIO INTEGRADOR DE FLUJOS Y EXPERIENCIAS.

EL PROYECTO MANEJA UNA ESCALA MODERADA CON AL
PROPROCION HUMANA, (2° NIVELES) COOPERANDO CON EL
ENTORNO DE CULTIVO QUE LO RODEA, EVITANDO CRECER EN
ALTURA Y MANEJANDO UNA HORIZONTALIDAD AMIGABLE A
SU ENTORNO.

———

EL PROYECTO PRESENTA FACHADAS ADORNADAS POR
PILOTES LARGOS QUE HACEN REFERENCIA A LA COSECHA DE
LA CANA DE AZUCAR, ESTOS ELEMENTOS RODEAN LSO
BLOQUES DE CONCRETO JUGANDO CON UN FONDO DE
MURQOS CORTINA.

EL CITE SE CENTRA EN DOS BLOQUES DE GRAN IMPORTANCIA
LOS CUALES SON: EL BLOQUE DE LABORATORIOS Y LA
MINIPLANTA, ESTOS BLOQUES PERMITEN BORDEAR LOS
CULTIVOS, Y GENERAR ESPACIOS AMPLIOS PARA LOS
ENCUENTROS SOCIALES, COMO LO SON LOS PATIOS Y ATRIOS
DE EXHIBICIONES.

Nota: Elaboracién Propia.
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Tabla 6

Estudio de casos — Aspectos tecnoloégicos

CASO 1

CONSISTE EN  PORTICOS Y PLACAS DE CONCRETO
REFORZADO. CADA VOLUMEN FUNCIONA INDEPENDIENTE
DEL CONECTOR, PLACAS A LOS EXTREMOS Y EIES DE
COLUMNAS RECTANGULARES AL INTERIOR.

SE  MUESTRAN MATERIALES ESPUESTOS, UTILIZANDO
CONCRETO, MADERA Y METAL, AS| MISMO UTILIZAN VIDRIO
EN MENORES PROPORCIONES, JUNTO A COLORES DE GAMA
OCRE, EL CUAL PREDOMINA EL ROJO Y EL VERDE, PISOS
VINILO QUE DIFERENCIAN LOS ESPACIOS.

LOS VENTANALES PERMITEN CAPTAR LA LUZ NATURAL EN SU
TOTALIDAD, ASI COMO LO HACEN SUS ALTURAS VARIABLES
EN LOS AMBIENTES INTERNOS, LA LUZ ARTIFICIAL SE GENERA
EN PUNTOS ESTRATEGICOS.

SU SISTEMA DE VENTILACION CRUZADA A TRAVES DE LOS
PATIOS PROPUESTOS, PERMITEN EL PASO DEL AIRE CALIENTE
POR EL AIRE FRIO, UTILIZANDO UN SISTEMA DE
PERSIANAS

ENFRIAMIENTO NATURAL, UTILIZA TAMBIEN
MOVILES PARA MINIMIZAR LOS RAYOS SOLARES.

A

CASO 2

AL LOCALIZARSE EL PROYECTO EN LA ZONA 4 (SEGUN LA
ZONIFICAION DE LA NORMA E.030: DISENO
SISMORESISTENTE) Y ASIMISMO, POR SU TIPOLOGIA
FUNCIONAL, SE CONSIDERO UN SISTEMA APGRTICADO.

IR

[ |
[T

"I T S T |

LOS MATERIALES UTILIZADOS EN EL CITE FUERON: EL
CONCRETO ARMADO, ESTRUCTURA COMPLEMENTARIA EN
ACERQ, FIERRO Y VIDRIO.

CADA UNO DE LOS AMBIENTES DE LA EDIFICACION CUENTAN
CON VENTANAS QUE ABREN AL EXTERIOR Y CUBREN EL AREA
SUFICIENTE PARA OBTENER LA ILUMINACION NECESARIA
PARA CADA ACTIVIDAD. SE ILUMINARON AMBIENTES DESDE
EL EXTERIOR A TRAVES DE OTROS COMO COCINAS, 5S.HH,
PASAJES DE CIRCULACION, DEPOSITOS Y ALMACENES.

SE GENERO DUCTOS DE VENTILACION PARA AMBIENTES,
COMO LOS SERVICIOS HIGIENICOS Y VESTIDORES QUE
CUENTAN CON LAS DIMENSIONES NECESARIAS PARA
COLOCAR VANOS, PERMITIENDO LA RECIRCULACION DEL
AIRE AL INTERIOR DE LOS AMBIENTES.

CASO 3

EL CITE SE CONFORMA DE UN SISTEMA APORTICADO Y
PLACAS REFORZADAS, CADA BLOQUE FUNCIONA DE MANERA
INDEPENDIENTE PARA NO AFECTAR EL PROYECTO EN
GENERAL, LA MINIPLANTA MANEJA UN SISTEMA DE VIGAS
TEATINAS ORIENTADAS AL NORTE CON ICLINACIONES
ORIENTADAS A LA DIRECCION DEL VIENTO.

EL PROYECTO PRESENTA MATERIALES DE COLORES
NATURALES COMO LO SON EL CONCRETO, ESTRUCTURA
METALICA Y VIDRIO, CONTRARRESTADO POR LOS PILARES DE
CONCRETO QUE SE ENCUENTRAN EN LA FACHADA Y EL
INTERIOR DEL CITE.

CADA ESPACIO QUE SE ENCUENTRA DENTRO DEL CITE, SE
UBICA DE MANERA ESTRATEGICA PARA UNA BUENA
ILUMINACION Y VENTILACION, LOS BLOQUES EDUCATIVOS
ESTAN RODEADOS DE PATIOS QUE AYUDAN A CAPTAR UNA
ILUMINACION NATURAL, MIENTRAS QUE LAS ZONAS DE
TRABAJO PRESENTAN DISENOS DE TEATINA PARA QUE LOS
RAYOS DEL SOL NO ENTREN DIRECTAMENTE A LOS
AMBIENTES.

DR

ACEN
DE CAA

HORNO  MOLING PRELIMPIEZA ALM

EL CONFORT ES ALGO QUE ACOMPARA LA DISTRIBUCION DE
ESTA EDIFICACION, CONTANDO CON AMBIENTES DE
DIMENSIONES NECESARIAS, VENTILADAS E ILUMINADAS,
ESPACIOS ACOGEDORES DONDE EL CITE PROPONE ESPACIOS
SOCIALES AMPLIOS PARA EL DESARROLLO DE SUS
ACTIVIDADES.

\
+

Raaane!

Nota: Elaboracién Propia.
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11.3.5. Marco normativo
Para el desarrollo de nuestro proyecto se plante6 a siguiente normativa:
Tabla 7

Resumen de normativas

El Ministerio de Vivienda, Construccion y Saneamiento, cuenta con un

“Sistema Nacional de Normas de Urbanizacion — 2011”.

El capitulo 2.5.2 define patrones relacionados con equipamientos de
SISTEMA servicios comunales, se constituye partiendo del estado de este
NACIONAL DE equipamiento del pais y las referencias de modelos internacionales del
EQUIPAMIENTO tema.

El indice para cada equipamiento se basa en la poblacion total a atender, y

la categoria segun los pobladores totales de la ciudad o del centro

poblado.

Titulo lll. Consideraciones generales de las edificaciones:
- Norma A. 010.- Condiciones generales de diseio.

- Norma A. 040.- Educacion.

REGLAMENTO
- Norma A. 060.- Industria.
NACIONAL DE
- Norma A. 090.- Servicios comunales.
EDIFICACIONES
- Norma A. 120.- Accesibilidad para las personas con
discapacidad y Adulto Mayor.
- Norma A. 130.- Requisitos de seguridad.
Decreto Legislativo de Centros de Innovacion Productiva y
Transferencia Tecnolégica — CITE.
DECRETO
- TITULO I: Disposiciones generales.
LEGISLATIVO
- TITULO II: CITES publicos y privados.
N° 1228

TITULO llI: CITES artesanales y turisticos.

TITULO IV: CITES Instituto Tecnolégico de la Produccién.

Nota: Elaboracion propia.



Se considerd las normas legales, en base a su creacién, funcionamiento y administracion

de las CITES, ya sea publicos o privados.

Tabla 8

Cuadro de normativas

OBJETIVO

Formular lineamientos para la fundacion, desarrollo y

gestion de las CITES, promoviendo el desarrollo de la
industria, artesania, turismo e innovaciones
tecnoldgicas.

Desarrollo de las actividades artesanales y de

servicios turisticos.

CITE PUBLICO

- Como partida presupuestaria, el CITE tiene
autonomia técnica, financiera y econémica.

- Son recursos de los CITES: Los que transfieren
las donaciones, provenientes de la cooperacion

técnica internacional, entre otros, al estado.

CITE PRIVADO

- Las personas juridicas y privadas, reconocidas
oficialmente por el Ministerio de Industria,

Turismo y Comercio Internacional.

Nota: Elaboracion propia.
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CAPITULO Il

METODOLOGIA



lll.1. Metodologia del Programa Arquitecténico

lll.1.1. Recopilacién de Informacién

Para el desarrollo de la presente investigacion se recolectd informacién a través de

métodos de trabajo compuestos en dos fases:

111.1.1.1. Primera Fase

Consiste en el recaudo de informacion para la investigaciéon mediante de los siguientes recursos:

Obtencidn del reglamento y lineamientos de la estandarizacion de la infraestructura en
los locales institucionales.

Realizacion de visitas a las instituciones técnico productivas, para las cuales se
requerira una carta de presentacion brindada por la Universidad Privada Antenor
Orrego.

Consulta de bibliografia de diversos autores que defienden la importancia de un CITE
y que resaltan los beneficios que conlleva el correcto manejo de insumos, el
mejoramiento en la produccion y la actualizacion del equipamiento, brindando nuevas
oportunidades laborales tanto a jévenes con bajos recursos econdmicos como
poblacién local y de alrededores. De la misma manera, se tomara en cuenta a los
casos analogos en relacion a la tipologia funcional del proyecto, que nos serviran de

guia para analizar los ambientes y espacios caracteristicos de éstos.

Con la informacion recabada se logro definir el objeto de estudio, que abarcara el tipo de

CITE a realizar y los alcances que tendra el proyecto. Asi también, se establece las entidades

involucradas y los usuarios beneficiarios.
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lll.1.1.2. Segunda Fase
Consistié en obtener la informacion especifica para el diagndstico de la situacion actual, respecto
a la infraestructura y caracteristicas del contexto; asi como para la identificacion de la
problematica y las necesidades. En ese sentido, se recaudara:

*» Registro fotografico del estado actual del terreno en el que se desarrollara el nuevo
CENTRO DE INNOVACION PRODUCTIVA Y TRANSFERENCIA TECNOLOGICA
AGROINDUSTRIAL ASCOPE

* Informacioén sobre las diferentes plantas industriales dentro del sector, detectando cémo
abordan el tema de educacion y capacitacion de su personal,

» Parametros urbanos y edificatorios y planos de zonificacion.

» Datos en cuanto a la relacion a la oferta y demanda.

* Recopilacion de normativa para el disefio de infraestructura en locales institucionales de
tipo educacion superior.

* Otras fuentes de informacion como libros, articulos, investigaciones a nivel de tesis,
censos, entre otros.

Ill.1.2. Procesamiento de Informacion

Luego de haber realizado el trabajo de campo y la busqueda bibliografica segun lo
descrito en el punto anterior, se estructurd la informacion obtenida, con la finalidad sintetizar los
datos y obtener conclusiones sobre los criterios que determinen el desarrollo de la investigacion
del proyecto. Las fases del procesamiento de la informacion son las siguientes:

lll.1.2.1. Tabulacién de datos

Consistié en la organizacién de datos para expresar criterios y alcances, a través de tablas,

graficos y esquemas.
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ll.1.2.2. Clasificaciéon de datos
Se realizé el agrupamiento de datos por categorias y tipologias funcionales de los equipamientos
involucrados en la investigacion: CITE. Los criterios a tomarse en cuenta son: poblacién,
infraestructura, normatividad y casuistica.
Por otra parte, se clasifico la informacion de la localidad y el contexto, tomando como variables
la caracterizacion del terreno, el tipo de uso de suelo predominante en la zona, los aspectos
climaticos del lugar, los servicios basicos que cuenta, la jerarquizacion de vias y los parametros
urbanisticos.

11.1.2.3. Elaboracién de graficos
Una vez clasificada la informacién, se procedid a elaborar las tablas y graficos conforme a las

variables determinadas anteriormente.

lll.2. Metodologia de la Propuesta Arquitecténica

El desarrollo hacia una solucién arquitectonica del proyecto, abarco estudios sobre

requerimientos académicos y bases tedricas.
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Tabla 9

Ruta metodolégica de la propuesta arquitectonica

| IDEA RECTORA

PROGRAMA ARQUITECTONICO

CONTEXTUAL

PLANOS DE UBICACION

PLANTEAMIENTO
CONTEXTUAL

FUNCIONAL

PLANOS ABSTRACTOS DE
DISTRIBUCION

MATRIZ DE RELACIONES Y
FLUJIOGRAMA

| FORMAL

DESARROLLO
VOLUMETRICO

| ESTRUCTURAL

PLANTEAMIENTO
ESTRUCTURAL

ESPECIALIDADES

Nota: Elaboracion propia.

PLANTEAMIENTO DE
ESPECIALIDADES
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lll.3. Esquema Metodolégico - Cronograma

Se adjunta las actividades desarrolladas cronolégicamente, como parte del proceso
metodoldgico, para la ejecucién del proyecto de tesis.
Tabla 10

Cronograma del proyecto

2022

DESCRIPCION DE AVANCE I A S O N

1. Seleccion del tema de interés,
recopilacion de informacion.

2. Analisis de tipologia del equipamiento.

3. Diagnéstico de la problematica ,
identificacion de la oferta y demanda.

4. Elaboracion de programa arquitecténico,
flujogramas y organigramas.

5. Conceptualizacion arquitectonica

6. Elaboracion de memoria descriptiva

7. Elaboracion de planos de arquitectura

8 Presentacién de Plan de Tesis

9. Mejora en la especificacion, detalladeo de
memoria y planos de arquitectura

10. Desarrollo de memoria de
especialidades
11. Elaboracién de planos de
especialidades

12. Elaboracion de visualizacion 3D del
proyecto y recorrido en video

13. Elaboracidn de informe final y
diapositivas expositivas.

14 Presentacion de la Tesis, crientado a la
obtencién del Titulo Profesional de
Arguitecto.

Nota: Elaboracion propia.
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CAPITULO IV:

INVESTIGACION PROGRAMATICA
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IV.1. Diagnéstico Situacional en la Regién de La Libertad
IV.1.1. Ubicaciéon Geografica

Segun los datos del Banco Central de Reserva del Peru (2013), La Libertad tiene una
superficie de 25 500 km2 (2% del territorio nacional), la cual cuenta con una gran biodiversidad
geografica por ser la Unica region peruana que abarca a las tres regiones naturales del Peru: la
Costa, Sierra y Selva (siendo la Sierra la que ocupa la mayor parte de su territorio). Esta
diversidad comprende altitudes desde los 3 m.s.n.m (Distrito de Salaverry — Trujillo) hasta los
4088 m.s.n.m. (Distrito de Quiruvilca — Santiago de Chuco).

Asimismo, La Libertad limita con los siguientes departamentos: por el norte con
Lambayeque, Cajamarca y Amazonas; por el este con San Martin, por el sur con Huanuco y

Ancash y por el oeste con el Océano Pacifico (tal como se observa en la imagen 8).
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Imagen 8

Mapa del Departamento de La Libertad

OCEANO

J

Segun el Banco Central de Reserva del Peru (2013), el departamento de La Libertad,

Nota: Google Imagenes

posee cuencas hidrograficas importantes, como las vertientes de los rios Jequetepeque, Moche,
Chao, Chicama y Virda. Ademas, cuenta con el proyecto especial Chavimochic, que direcciona
los caudales del Rio Santa (departamento de Ancash) a los valles de Chao, Viru, Moche y
Chicama. Gracias a ello ha aumentado la superficie de tierras de cultivo, el suministro de agua
para la ciudad de Trujillo y la generacion hidroeléctrica, favoreciendo el asentamiento poblacional
y el desarrollo de actividades econdémicas como la agricultura y la ganaderia, entre las mas

importantes; constituyéndose como una de las principales regiones agricolas en la costa
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peruana, lideres en la tecnificacion de cultivo, resultado de las inversiones privadas realizadas
en las ultimas décadas.
IV.1.2. Poblacion

Los datos del INEI (2018) indican que para el ano 2017 el departamento de La Libertad
presenta una poblacion de 1 778 080 habitantes, lo que representa el 6.1% del total nacional,
siendo el tercer departamento mas poblado del pais, después de Lima (9 485 405 hab.) y Piura
(1 856 809 hab.), con un crecimiento anual de 1% promedio. (Tabla 11)
Tabla 11

Distribucion de la poblacion censada, en los primeros 5 departamentos del Pert 2007 — 2017

Total 27 412157 29 381 884
Lima 8 442 409 9485 405
Piura 1676 315 1 856 809
La Libertad 1617 050 1778 080
Arequipa 1152 303 1382730
Cajamarca 1378 809 1341012

Fuente: Peru: Crecimiento y distribucion de la poblaciéon 2017, INEI

Nota: Elaboracién propia

IV.1.3. Estructura Econémica

La diversidad geogréfica de La Libertad, permite el desarrollo de distintas actividades
agropecuarias, mineras, de manufactura y comerciales, generando ingresos y empleos. Por ello,
se mantiene como la cuarta economia regional del pais (Tabla 12), con una gran participacion

en la produccion del 2015, en referencia al Valor Agregado Bruto (VAB)%.

26 EIl VAB se define como el Producto Bruto Interno (PBI) menos los impuestos a la produccion y
derechos a la importacién, informacién estimada para el afio 2015.
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Tabla 12

Produccién, superficie y poblacion 2015, de los 5 primeros departamentos con mayor economia

del Peru

Total, nacional 439 910 14 122 31152 1285.1 24.2
Lima 215 458 21900 9 838 34.8 282.7
Arequipa 23.656 18 378 1287 63.3 20.3
Cusco 20 966 15923 1317 72.0 18.3
La Libertad 20 107 10 813 1844 35.9 51.4
Piura 18 707 10 144 1844 35.9 51.4

Fuente: Region La Libertad: Una mirada social y econdémica, 2015

Nota: Elaboracién propia.

Respecto a su actividad agropecuaria, el departamento de La Libertad registra un 3.2%
de crecimiento anual en su produccion entre el afio 2010 al 2015 (como se ve en la tabla 13).
Sus recursos hidrograficos, sus suelos y el clima costero permiten que se pueda sembrar en todo
el ano, siendo ello una ventaja ante los mercados nacionales e internacionales; mientras que su
desarrollo en la actividad de manufactura se vincula muy fuertemente al agro y se potencia por

Su posicion en la costa norte y la cercania con el departamento de Lima.
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Tabla 13
Crecimiento sectorial de la Regién de La Libertad — variaciéon porcentual promedio anual 2010 —

2015

2013 2014 2015 2010-2015

Agropecuario 5.0 71 1.6 3.8 25 0.1 3.0 3.2
Pesca -89 145 145 30. -63.1 -238 94 1.1
Mineria -8.1 1.2 137 -70 -41 0.4 0.1 3.0
Manufactura 10.4 4.6 7.4 41 -4.5 -3.2 1.6 1.9
Construccioén 232 09 107 175 6.9 -3.6 6.2 4.7
Comercio 109 6.5 9.8 6.7 4.0 3.5 6.1 6.3
Transporte y

126 6.8 8.7 5.3 2.0 1.8 49 6.5
Comunicaciones
Otros Servicios 5.4 5.2 6.4 5.6 6.1 6.3 5.9 6.3
VAB La Libertad 5.8 4.5 7.7 4.2 1.3 1.7 3.9 -
VAB Peru 7.7 6.5 5.8 5.9 25 3.5 - 4.8

Fuente: Region La Libertad: Una mirada social y econdmica, 2015

IV.1.4. Produccion sectorial e infraestructura

IV.1.4.1. Agricola
La Libertad se destaca a nivel nacional por su gran capacidad agricola y la variedad de productos
que ofrece, “siendo el primer productor de lenteja, cafia de azucar, palta, trigo, cebada grano,
sandia, chocho tarhui y el segundo productor de maiz amarillo duro, arveja grano seco, aji, col y

pimiento “(Gobierno Regional de La Libertad, 2015, pag. 101) (tabla 14).
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Tabla 14

Produccién de los 5 principales cultivos en la Region de La Libertad (en toneladas)

La

Nacional

Libertad
Cafia de Azucar 10,211,856 5,529,691 54.15% 120.6 135.1
Papa 4,704,260 431,740 9.18% 14.9 18.0
Arroz Cascara 3,128,794 344,536 11.01% 7.9 10.6
Maiz Amarillo Duro 1,434,289 232,585 16.22% 4.8 8.6
Esparrago 374,540 181,706 48.51% 11.8 14.2

Fuente: Region La Libertad: Una mirada social y econémica, 2015

Nota: Elaboracién propia

Como se puede apreciar en el cuadro anterior, la cana de azucar destaca como el principal cultivo

de la regién. De acuerdo a lo senalado por el Gobierno Regional de La Libertad (2015), sus

principales zonas de cultivo son en el valle Chicama y Santa Catalina, donde se encuentran los

importantes ingenios azucareros de Casa Grande S.A., Cartavio S.A y Agroindustrial Laredo S.A.

Ademas, el mismo Gobierno Regional de La Libertad (2015) afirma que “Actualmente la region

presenta el 54,15% de la produccién nacional de cafa de azucar (...) constituyéndose como la

primera productividad mas elevada a nivel mundial (126,1 TM/Ha-2014), superior en 78,49% a la

productividad de Brasil (70,6 TM/HA-2014)”

Por otro lado, la region La Libertad es un gran productor de esparrago, palta y maiz amarillo duro,

posicionandose como una de las principales regiones agricolas la costa peruana, por sus

condiciones climaticas favorables y por las inversiones realizadas en el sector.
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IV.1.4.2. Manufactura
Segun el Gobierno Regional de La Libertad (2015), el sector manufactura alcanzé un 16.61 % de
la produccion total libertefia (2007-2015), presentando un crecimiento anual de 4.07%
(porcentaje mayor al 2.61% que obtuvo la produccién total nacional). La mayoria de empresas
del sector se establecen en la costa, debido a su infraestructura y a su mercado, como se ve en
la tabla 15.

Tabla 15

Empresas manufactureras de la regién La Libertad — 2011

Total 7 249 135 25 7 409
Truijillo 6 392 122 21 6 535
Pacasmayo 217 4 - 221
Ascope 168 2 3 173
Chepén 147 3 - 150
Sanchez Carrion 131 2 1 73
Viru 70 2 1 73
Otuzco 51 - - 51
Santiago de Chuco 27 - - 27
Pataz 19 - - 19
Gran Chimu 16 - - 16
Julcan 9 - - 9
Bolivar 2 - - 2

Fuente: Region La Libertad: Una mirada social y econémica, 2015

Nota: Elaboracion propia
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IV.1.5. Diagnéstico situacional de la Provincia de Ascope

IV.1.5.1. Poblacion provisional de Ascope
Para el afio 2017, la provincia de Ascope presentd un total de 115 786 habitantes, valor que
representa el 6.51% de la poblacion total del departamento de La Libertad, ocupando el tercer
lugar a nivel regional, por debajo de las provincias de Trujillo y Sanchez Carrion, como se indica
en la tabla 16.
Tabla 16

Superficie y poblacion de las provincias en la region La Libertad — 2017

Total 25 500,000 1778 080
Truijillo 1769,000 970 016
Sanchez Carrién 2 486,000 144 405
Ascope 2 655,000 115 786
Pacasmayo 1127,000 102 897
Viru 3 215,000 92 324
Chepén 1 142,000 78 418
Otuzco 2 111,000 77 862
Pataz 4 227,000 76 103
Santiago de Chuco 2 659,000 50 896
Julcan 1101,000 28 024
Gran Chimu 1 285,000 26 892
Bolivar 1719,000 14 457

Fuente: Peru: Crecimiento y distribucién de la poblaciéon, INEI — 2017

Nota: Elaboracién propia
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Segun la Municipalidad Provincial de Ascope (2020), la provincia de Ascope cuenta con 8 distritos
y 175 centros poblados. A nivel distrital, la concentracion poblacional se localiza en el distrito de
Casa Grande, con el 24.6%, seguido por Paijan con el 22.4% y Santiago de Cao con el 16.6%
de la poblacion distrital, como se observa en la tabla 17.

Tabla 17

Poblacién y densidad poblacional en la provincia de Ascope — afio 2017

Hombre Mujer

Total 115786 100% 49.2% 50.8%

Ascope 6462 5.6% 48.9% 51.1%

Chicama 15267 13.2% 49.0% 51.0%

Chocope 9321 8.1% 48.8% 51.2%

Ascope Magdalena de Cao 2463 21% 51.6% 48.4%
115 786 hab. Paijan 25913 22.4% 48.6% 51.4%
Razuri 8664 7.5% 50.8% 49.2%

Santiago de Cao 19204 16.6% 49.9% 50.1%

Casa Grande 28492 24.6% 49.0% 51.0%

Fuente: INEI XII Censo Nacional de Poblacion, VIl Vivienda y Ill Comunidades Indigenas 2017.

En términos cartograficos y segun la categoria y rangos jerarquicos de los centros poblados del

SINCEP? (anexo 1), la provincia de Ascope tiene 4 categorias, éstas son:
. Ciudad Intermedia (20001 - 50000 hab.): ciudades de Paijan y Casa Grande,
poseen toda la administracién gubernamental, empresas, comercio, servicios,

siendo centros dinamicos, con grandes ventajas competitivas.

27 El Sistema Nacional de Centros Poblados — SINCEP, es el conjunto jerarquico y dinamico de
centros poblados y sus ambitos de influencias, buscando fortalecer la integracion espacial, social,
economica y administrativa del territorio nacional.
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. Ciudad menor Principal (10001 — 20000 hab.): ciudades de Chicama y Santiago

de Cao, lugares donde no hay mucha dinamica econdmica y crecimiento

poblacional.
. Ciudad Menor (5001-10000 hab.): ciudades de Ascope, Chocope y Razuri.
. Pueblo (1001 — 2500 hab.): se encuentra el distrito de Magdalena de Cao.

IV.1.5.2. Tasa de crecimiento
La provincia de Ascope muestra una tasa de crecimiento poblacional promedio negativa,
equivalente al -0.04%, entre el periodo censal de 2007-2017 (ver tabla 18), debido a que este
indice varia segun cada uno los 8 distritos que la conforman. Es decir, hay distritos que tuvieron
un aumento poblacional, como Paijan, con un 1.11% (el de mayor tasa de crecimiento); seguido
por Razuri, con un 0.39% y Chicama con 0.14%. En tanto Ascope, Chocope, Magdalena de Cao,
Santiago de Cao y Casa Grande experimentaron una disminuciéon en su poblacién, siendo
Magdalena de Cao, el distrito con mayor tasa de crecimiento negativo (-1.57%). Esto se debe a
la migracion de los habitantes hacia otras ciudades, quienes buscan una mejora en la calidad de

vida para sus familias.
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Tabla 18

Poblacion por distritos y tasa de crecimiento poblacional en la provincia de Ascope

2007

2017 2020 Periodo Intercensal

Total (Hab.) Total (Hab.) Total (Hab.) 2007-2017 (%)
Total 116 229 115786 115 766 -0.04
Paijan 23194 25913 26 789 1.11
Razuri 8 330 8 664 8767 0.39
Chicama 15 056 15 267 15 331 0.14
Ascope
Santiago de Cao 19 731 19 204 19 049 -0.27
(115786
Casa Grande 29 884 28 492 28 087 -0.48
Hab.)
Ascope 7012 6 462 6 306 -0.81
Chocope 10 138 9 321 9089 -0.84
Magdalena de cao 2 884 2463 2 349 -1.57

Fuente: INEI XII Censo Nacional de Poblacion, VIl Vivienda y Il Comunidades Indigenas 2017. Proyecciones de la

Poblacion al 2020 — PAT Ascope.

IV.1.5.3. Economia: Estructura y dindmica productiva

IV.1.5.3.1. Poblacién Econémicamente Activa — PEA
Respecto a la PEA de la Provincia de Ascope, el 86% de su poblacion (88 071 habitantes) se
encuentra en edad laboral, tomando en cuenta para este calculo, la sumatoria de los tres
primeros rangos (18 a 64 afios), dando un resultado de 75 328 habitantes actos para trabajar.
En el nivel urbano se encuentra el mayor porcentaje de PEA, es decir; 67 558 habitantes (88%)
entre hombres y mujeres; mientras que en el ambito rural solo se encuentran 7 770 habitantes

(12%) entre hombres y mujeres.
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De la tabla 18 podemos evidenciar que hay una paridad entre hombres y mujeres en edad
econdmicamente activa, tanto en el ambito urbano como rural de la provincia de Ascope. Siendo
las mujeres, el género con mayor presencia en el ambito urbano (60%), y hombres en el ambito
rural (60%).

Tabla 19

Poblacién en los ambitos urbano y rural de la provincia de Ascope

18 a 29 30a44 45 a 64 65 a mas

Urbana 78 876 24 423 20 149 22 986 11 318
Hombres 38 297 11912 9 691 11152 5542
Mujeres 40 579 12 511 10 458 11 834 5776

Rural 9195 2782 2350 2638 1425
Hombres 4 685 1406 1154 1372 753
Mujeres 4510 1376 1196 1266 672

Fuente: INEI XII Censo Nacional de Poblacién, VIl Vivienda y Il Comunidades Indigenas 2017. Proyecciones de la

Poblacion al 2020 — PAT Ascope.

Respecto al nivel educativo de la provincia de Ascope, se puede verificar en la tabla 20 que el
22% de la PEA tienen educacion primaria, mientras que 46% de habitantes tienen estudios
secundarios truncos o completos.

Para un nivel de educacion superior no universitario, mas del 13% de habitantes iniciaron sus
estudios académicos, pero solo el 66% culmind. De igual manera, de los cerca de los 11% de
habitantes que optaron por una carrera universitaria, solo el 63% culminé sus estudios.
Podemos deducir que los habitantes de la provincia de Ascope no cuentan con un nivel educativo
6ptimo, por ende, la mano de obra no es calificada. Por eso planteamos ofrecer servicios
educativos, que capaciten y otorguen beneficios estudiantiles a los habitantes que quieran
dedicarse al rubro agricultor.
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Tabla 20

Nivel educativo alcanzado, en la provincia de Ascope

Basica Sup. No Univ. Sup. No Univ. Sup. Univ.
Inicial Primaria Secundaria Maestria/Doctorado

nivel pecial 1 Comp p

Ascope 88 071 3224 147 19 340 40 597 185 4668 9155 3815 6502 437

Urbano 78 876 2639 126 16 339 36 442 174 4323 8572 3623 6211 427
Rural 9195 585 21 3001 4155 12 345 583 192 131 7

Fuente: INEI XII Censo Nacional de Poblacién, VIl Vivienda y Il Comunidades Indigenas 2017. Proyecciones de la
Poblacion al 2020 — PAT Ascope.

Nota: elaboracion propia

En la provincia de Ascope, mas del 3% de su poblaciéon no cuenta con nivel educativo y solo 147
personas solo llegaron hasta el nivel inicial (como se aprecia en la tabla 20). Dentro de las tres
primeras etapas de educacion, el mayor numero de la poblacion (46%) tiene nivel de educacion
secundaria completa, tanto en el area urbana (36 442 hab.) como en la rural (4 155 hab.).

En el nivel superior no universitario cerca de 13 823 habitantes iniciaron sus estudios y solo el
66% culminaron sus estudios y; en el nivel superior universitario de los 10 317 habitantes, solo
el 63% culmino sus estudios.

Esto da a conocer que de los 24 140 habitantes que optaron por una educacion técnica y
profesional, solo el 64% culmino con éxito sus estudios, siendo estos el 18% de la poblacién que

se encuentra capacitada profesionalmente para optar por un puesto importante en empresas.
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Tabla 21

Poblaciéon Econémicamente Activa (PEA), provincia de Ascope

Ascope 45 765 43 648 2117 42 306 92%
Ascope 2 551 2 445 106 2 406 5.26%
Chicama 5834 5582 252 5638 12.32%
Chocope 3 661 3540 121 3593 7.85%
Magdalena de Cao 889 856 33 1064 2.32%
Paijan 9953 9511 442 8 806 19.24%
Razuri 3402 3272 130 3 064 6.70%
Santiago de Cao 8173 7773 400 6 825 14.91%
Casa Grande 11 302 10 669 633 10 910 23.84%

Fuente: INEI XII Censo Nacional de Poblacién, VIl Vivienda y Il Comunidades Indigenas 2017. Proyecciones de la

Poblacion al 2020 — PAT Ascope.

Los distritos que concentran mayor porcentaje de PEA son: Casa Grande, Santiago de Cao y
Paijan, lo que equivale al 64.04% de la mano de obra de la provincia, como se observa en la
tabla 21. En el caso de Casa Grande y Santiago de Cao son distritos que tienen complejos
azucareros importantes (Casa Grande y Cartavio); mientras que Paijan tiene una frontera
comercial, agricola y de servicios potenciada por su ubicacién, ya que se encuentra sobre la
carretera Panamericana y cerca a Puerto Malabrigo; convirtiendo este ultimo a Paijan en un nexo
para negocios pesqueros.

El valle Chicama es de ambito agricola y agroindustrial, debido a que el 32% de PEA trabaja de
manera directa en ambos sectores. Asimismo, el 37% de la PEA ocupada trabaja en servicios
que se relacionan directa e indirectamente con el sector agropecuario y agroindustrial,

proveyéndolos de insumos, maquinarias, equipos y diversos servicios. En consecuencia, se
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puede deducir que mas del 60% de la PEA ocupada trabaja para el sector agricola, agroindustrial
y pecuario.

Caso diferente es del distrito de Razuri, pues, si bien cuenta con actividad agropecuaria, es
mayormente un distrito pesquero, tanto a nivel industrial como artesanal con la pesca para
consumo humano, dado que dentro de su jurisdiccién esta el puerto principal de la provincia, en
Puerto Malabrigo, (tabla 22).

Tabla 22

Actividades econémicas de la PEA en la provincia de Ascope

Ascope 682 4 136 356 202 204 161 2445 5,60%
Chicama 1954 26 360 894 413 1528 407 5582 12,79%
Chocope 900 8 273 607 332 1192 228 3540 811%
Magdalena de Cao 395 5 29 96 47 246 38 856 1,96%
Paijan 3745 16 508 1544 998 2008 692 951 21,79%
Razur 1542 10 303 314 204 6a7 202 3272 7,50%
Santiago de Cao 2108 26 1135 1157 605 2240 502 T773 17.81%
Casa Grande 2534 34 121 1766 856 3562 706 10 669 24 44%
Total 13 860 129 3955 6734 3 657 12377 2936 43 648 100%

Fuente: INEI XII Censo Nacional de Poblacion, VIl Vivienda y Il Comunidades Indigenas 2017. Proyecciones de la

Poblacion al 2020 — PAT Ascope.

IV.1.5.3.2. Estructura Econémica Demografica
Segun lo analizado por la Municipalidad Provincial de Ascope (2020), la provincia de Ascope
cumple un rol administrativo y residencial. En ella se encuentran las principales sedes
institucionales como la Municipalidad Provincial, direcciones de salud, educacion, agricultura,
entre otros.
Su economia se centra en la actividad agricola, siendo el Grupo Gloria el propietario de la mayor

parte del area destinada a estos fines. En tal sentido, su poblacion tiene como fuente de trabajo
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principalmente a empresas que conforman esta corporacion, como COAZUCAR (distrito de Casa
Grande) y las plantas industriales de Cartavio, Sintuco y Mocca.
Gran parte de la mano de obra calificada, profesional y/o gerencial que trabaja en Ascope
proviene desde Trujillo. Sin embargo, debido a la corta distancia y a la buena red de
comunicacion vial entre ambas provincias, no existe una migracion importante de esta fuerza
laboral hacia los distritos ascopanos. Por ende, tampoco se genera un desarrollo comercial,
bancario u hotelero de gran relevancia, quedando este ultimo relegado casi exclusivamente a la
actividad turistica.
Por otro lado, al evaluarse los recursos y potencialidades de la provincia, se identifican tres ejes
de desarrollo vinculados a:

e La agroindustria, en los distritos de Ascope, Chocope, Casa Grande, Chicama y

Santiago de Cao.
e La actividad turistica, en los distritos de Razuri, Magdalena de Cao y Santiago de
Cao; y

e La actividad de pesca industrial y fuente de energia edlica, en el distrito de Razuri.
Segun los Planes de Desarrollo Concertado de Ascope de la Municipalidad Provincial de Ascope
(2020), muchas de las familias asentadas en el area rural de la provincia se dedican a la pequena
agricultura, siendo la diversificacion productiva su mayor fortaleza. No obstante, estos pequefios
productores carecen de conceptos de organizacion y trabajo colaborativo para la produccion
estandarizada y conjunta de un mismo producto. Esto representa una gran oportunidad de
desarrollo, ya que cuentan con el potencial para la satisfacer una mayor la demanda y, de esta
manera, conseguir fuentes de ingresos que podrian mejorar su calidad de vida.
A continuacion, se mostrara la organizacion de la estructura productiva en la provincia de Ascope,

informacién que se extrajo del Plan de Acondicionamiento Territorial de la Provincia de Ascope.
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Grafico 1

Estructura Productiva de la provincia de Ascope
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Fuente: Plan de Acondicionamiento Territorial de la Provincia de Ascope — Regién LA Libertad 2019 — 2020.

Elaboracién: Propia.

IV.1.5.3.3. Identificaciéon de Sub Espacios Economicos
Segun lo analizado en la Municipalidad Provincial de Ascope (2020), la provincia de Ascope tiene
una division determinada por su naturaleza geografica, de la cual se ha desarrollado:

. El componente natural, que tiene como eje ordenador al rio Chicama, generando
la ubicacion de los centros poblados dispersos en la extensa area de la costa
(hacia el margen derecho del rio).

. La base productiva agroindustrial, que se constituy6 en las plataformas mas
importantes de las haciendas azucareras del pais, provocando un movimiento
migratorio significativo para la zona.

Dentro de espacio Econdmico de la Provincia de Ascope se puede reconocer cuatro sub espacios

que determinan la variedad de actividad econémica que se desarrolla en el lugar.

56



. Sub espacio Norte. Presenta estribaciones andinas, con una topografia
intermedia de pendientes naturales, que van desde los 400 a 1000 metros. Debido
a las caracteristicas que presenta este sector, no es muy factible el asentamiento
poblacional dentro de él y, por tanto, tampoco el desarrollo de actividades
productivas.

. Sub espacio Sur, ubicado en la cuenca baja del rio Chicama. En él se encuentran
los centros poblados con mayor importancia socio cultural y econémica de la
provincia, como son: Chicama, Chocope, Santiago de Cao y Magdalena de Cao.
Estos lugares basaron su desarrollo en la produccion de cafa de azucar, dando
paso al crecimiento de otros nucleos urbanos con gran importancia agricola
extractiva, tales como, Farias y Sintuco (Chocope), Cartavio (Santiago de Cao) y
Chiclin (Chicama).

. Sub espacio Este, ubicado en la cuenca media del rio Chicama, el cual funge
como su eje natural y de ordenamiento espacial, haciendo que los centros
poblados se ubiquen a lo largo de él y de sus margenes. En el margen derecho
del rio Chicama, el sector cuenta con una superficie menor para el asentamiento
poblacional. Por lo contrario, en el margen izquierdo del mismo rio, al contar con
una superficie mayor, se ubican centros poblados de gran importancia como
Sausal y otros anexos, que presentan un crecimiento sostenido. Asimismo, el
sector sirve de ruta de acceso hacia la provincia de Gran Chimu.

. Sub espacio Oeste, en él se encuentran los centros poblados con mayor
importancia en el ambito econémico y social: Paijan y Casa Grande. Aqui también
se ubica Puerto Malabrigo (distrito de Razuri), uno de mas importantes a nivel
regional. El resto de la poblacién se encuentra dispersa entre los centros rurales
dedicados a la pesca, agricultura, comercio y servicios.

En la imagen 9 se mostrara como estaria dividida la provincia segun naturaleza geografica.
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Imagen 9

Sub espacios econémicos en la provincia de Ascope.
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Fuente: Grafico elaborado con datos elaborados por Municipalidad Provincial de Ascope (2008)

Nota: Elaboracion Propia.

De los sub espacios econdmicos descritos se identifica como principal actividad econdmica a la
agricultura y la agroindustria. En estos rubros el Grupo Gloria es dueino de la mayoria de ingenios
azucareros y agroindustriales, empresas como COAZUCAR (distrito de Casa Grande), asi como
las plantas industriales de Cartavio, Sintuco y Mocca, en los que se refina la cafia de azucar, asi
como también de las fabricas en las que se convierte esta materia prima en sus productos

derivados, como el papel, alcohol, ron y melaza.
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1V.1.5.3.4. Actividades Econémicas

J Agricultura. En la provincia de Ascope, las principales empresas agroindustriales son:

COAZUCAR del Peru S.A., Agrojibito S.A.C. y Agro Casagrande S.A.C. (ubicadas en

Casa Grande), Cartavio S.A.A. (en Magdalena de Cao), Empresa Agricola Sintuco S.A.

(en Chocope) y Empresa Agraria Chiquitoy S.A. (en Santiago de Cao).

Cabe senalar que dentro de la provincia se encuentra el Proyecto CHAVIMOCHIC — I

Etapa, cuya funcién es ampliar el terreno para la actividad agricola, mejorando el riego con el

desvio del rio Santa mediante una bocatoma y su derivacion a través de estructura especial a

través de tuneles, canales y conductos abiertos con una longitud de 270 km hasta las pampas

de Urricape al norte de Paijan (ver anexo 2).

Segun el GORE La Libertad (2008), plantea 4 segmentos en la agricultura en funciéon a sus

caracteristicas, diferenciando el nivel tecnoldgico, la capacidad de acceso al financiamiento y la

articulacién al mercado. Estas tipologias son:

(o]

Primer Segmento. Tiene mayor capacidad para acceder a bienes, servicios
publicos e incentivos del Estado. Este segmento se constituye por la agricultura
moderna orientada a la exportacién no tradicional, la cual requiere de alta
tecnologia financiada por grandes grupos econdmicos destinados a estas labores,
como es el caso de Casagrande y sus subsidiarias. Se desarrolla en los distritos
de Casa Grande, Magdalena de Cao y Chocope

Segundo Segmento. Aqui se encuentra la mayor produccion del producto
agricola en bruto, es decir la agricultura tradicional de explotacion de cultivo, como
arroz, cafa de azucar, maiz amarillo duro, maiz amilaceo, trigo y papa, asi como
la crianza de vacunos. El principal problema de este sector es la fragmentacion de
la tierra y la baja produccion, debido a que la mayor parte de este estrato se
constituye en pequenas propiedades. Ello ocasiona un acceso al crédito bancario

muy limitado, debiendo financiarse de los vendedores de insumos y de los
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habilitadores (intermediarios del proceso de comercializacion). Este segmento se
genera en los distritos de Chicama, Paijan, Ascope, Chocope, Santiago y
Magdalena de Cao.

Tercer Segmento. se compone de los cultivos con potencial exportable,
requiriendo un mayor apoyo del Estado para invertir en el desarrollo tecnolégico y
poder alcanzar los estandares exigidos en el mercado internacional. Lo
encontramos reflejado en los valles de Chicama, Chocope, Magdalena de Cao,
Paijan y Razuri, donde el sector privado promueve el cultivo de hortalizas,
menestras, entre otros.

Cuarto Segmento. También llamados “cultivos de subsistencia”. Son atendidos
por hogares rurales en situacion de extrema pobreza. Estos pequefos productores
necesitan del apoyo del Estado, a través del financiamiento de bienes y servicios
o fondos no reembolsables para poder capitalizarse a fin de promover su
articulaciéon con el mercado y mejorar su productividad. Se desarrolla en los

distritos de Ascope, Chocope, Chicama, Razuri y Paijan.

Manufactura. Gran parte de las empresas dedicadas al desarrollo de la

manufactura se encuentran en la costa, debido a su infraestructura y al mercado activo de la

zona. La provincia de Ascope, debido a su gran actividad agroindustrial complementa su

produccién con el sector manufacturero. Segun la Municipalidad Provincial de Ascope (2020),

Ascope es el primer productor a nivel nacional de alcohol etilico (95%), conserva de esparragos

.J7/0 Imiento piquilio .Z/0), azucar .0 7/0 alcacnoras en conservas 0), €l segundo
(82.9%) pimiento piquillo (57.2%), azdcar (50.5%) y alcachof (53%); el segund

productor en cemento (20.6%) y el cuarto productor de harina de pescado (6.6%).

Asimismo, concluye que el Grupo Gloria maneja el monopolio del sector, con el 90% de la

actividad agroindustrial y campos productores de la provincia.
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Por otro lado, el GORE La Libertad (2008), declara que se estan planteando dos proyectos para
la implementacion de parques industriales, el primero ubicado en Pascana Baja — distrito de
Chicama, el cual estara dirigido a curtiembres y calzados; y el segundo sera un parque
agroalimentario, ubicado en La Cumbre sector VI-A etapal lll, a la altura del km 591 de la autopista
del sol (Panamericana Norte), que fungira como un centro acopiador y procesador de la
produccién local. Esto aportara mayor dinamismo a la provincia, generando una nueva oferta

laboral directa e indirecta de las empresas anclas, llevando desarrollo a la provincia de Ascope.

J Comercio. En la provincia de Ascope podemos encontrar 16 452 empresas
domiciliadas, como se observa en la tabla 22, incluyendo grandes, medianas y pequefas. La
Municipalidad Provincial de Ascope (2020), indica que el 98% de estas empresas se dedican a
la comercializacion de productos agricolas y/o de actividades que se relacionan con la misma.

En la tabla 21 también podemos observar que los distritos con mayor cantidad de
empresas son: Casa grande (24%), Santiago de Cao (18%) y Paijan (17%), siendo los dos
primeros, zonas que presentan gran actividad agricola y agroindustrial, mientras que el ultimo
representa una zona de gran dinamica comercial. Por otro lado, el distrito con menor presencia

de empresas es Magdalena de Cao (3%).
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Tabla 23

Actividad Comercial en la provincia de Ascope

Ascope 1261
Casa grande 3952
Chicama 2196
Chocope 1793
Santiago de Cao 2948

Magdalena de Cao 517
Paijan 2724
Réazuri 1 061
Total 16 452

Fuente: Gerencia de Produccion — GORE La Libertad

Ademas, Municipalidad Provincial de Ascope (2020) nos da a conocer los diferentes tipos de

empresas que se encuentran en la provincia:

. Gran empresa, son las que se dedican a la agroindustria y crianza de ganado vacuno,
ubicandose en el valle de la provincia. SUNAT?® tiene registradas 25 empresas (el 0.15%
del total de empresas de la provincia), que se convierten en los pocos grandes
contribuyentes de la provincia de Ascope.

. Mediana empresa, la provincia de Ascope registra solo 15 medianas empresas
domiciliadas dentro de su jurisdiccion (el 0.09% del total de las empresas de la provincia),
siendo estas, estaciones de servicio de combustible, crianza de animales domésticos,

almacenes, alquiler de equipos, entre otros.

28 |a Superintendencia Nacional de Aduanas y de Administracién Tributaria (SUNAT), organismo
técnico especializado del Peru adscrito al Ministerio de Economia y Finanzas.
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. Mypes, conociendo que entre la gran y mediana empresa suman solo el 0.24%, el 99.76%
representan a las pequefias empresas que tienen Registro Unico de Contribuyente como
persona natural o juridica, desempenandose en el rubro de la agricultura y comercio.

. Sector Informal?®, a consecuencia de la caida porcentual en la economia de la region La
Libertad, la crisis internacional y la suspensiéon de la Tercera Etapa del Proyecto de
Irrigacion Chavimochic, se produjo en la provincia de Ascope actividades de comercio
informal de subsistencia para las familias, por ejemplo, el transporte informal, mototaxis,

autos colectivos, trasladando a la poblacion a los diversos centros de procesamiento.

IV.1.6. Sector Agricola y Agroindustrial en la Provincia de Ascope

Bajo el analisis de la actividad econdmica dentro de la provincia de Ascope se sabe que
ésta cuenta con gran actividad agricola, a lo largo de su extension territorial. Asimismo, su
materia prima viene siendo procesada por grandes ingenios azucareros, generando productos
de buena calidad en la region de La Libertad de distribucién nacional e incluso exportacion.

El sector agricola, conformado por asociaciones de agricultores y personas naturales
empadronadas por entes reguladores como el Gobierno Regional, seran tomados como objetivo
para el impulso a las MYPES, el cual responde a la estrategia principal de la ITP y la RED CITE.

El sector agroindustrial, en el que se priorizara el enfoque del sector privado, por el
predominio de empresas grandes establecidas en la zona, quienes podrian capacitar a su
personal en el CITE sobre procesos de manufactura y tecnologia aplicada a su sector.

Bajo estos puntos desarrollados creemos que, la agroindustria es la clave para el

desarrollo de la provincia, con innovacién tecnoldgica se puede desarrollar técnicas de cultivo

2 fndice de Progreso Social del Distrito de Ascope, TESIS PARA OBTENER EL GRADO DE
MAGISTER EN ADMINISTRACION ESTRATEGICA DE EMPRESAS OTORGADO POR LA PONTIFICIA
UNIVERSIDAD CATOLICA DEL PERU PRESENTADO POR: Jenny Liliana Benites Cruz César Eduardo
Li Riofrio, Sebastian Alonso Vargas Aranda Alejandro Daniel Zavaleta Chavez, Trujillo, agosto de 2018
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que pueden mantener y mejorar la calidad de producto y a su vez puede capacitar y educar a la
poblacion para un mejor manejo del producto sembrado.

IV.1.6.1. Analisis del Sector Agricola en la Provincia de Ascope.

IV.1.6.1.1. Cultivos
El sector agricola, Como punto de partida en el analisis del sector agricola, se evaluaran los
cultivos de mayor envergadura y relevancia en la zona. Para ello se consideraran variables como
produccion (toneladas) y coste del producto en chacra (kg/soles), obteniendo asi el ingreso en
soles por cultivo.
Tabla 24

Ejecucion y perspectiva de la informacion agricola — Campafia agricola 2019 — 2020 y 2020 -

2021, en la provincia de Ascope

Precio chacra Precio chacra

Ejecucion total Ejecucion total
(S/Kg.) (S/Kg.)

Alfalfa (Pastos) 0.28 47,316.66 0.35 59,757.65
Maiz Amarillo Duro

1.00 54,007.40 1.36 57,779.90
(Cereal)
Esparrago

3.05 24,184.60 3.35 36,507.50
(Hortaliza)
Pasto Elefante

0.30 8,160.30 0.30 10,676.50
(Pastos)
Vid (Fruta) 2.52 5,876.60 2.79 11,263.34
Cebolla (Hortaliza) 0.76 4,120.00 0.92 1,819.15
Sandia (Fruta) 0.66 916.00 1.96 1,312.00
Palto (Fruta) 2.75 768.60 0.54 1,040.00

Fuente: Registros Anuales en Produccion de la Asociacion Agropecuaria de ASCOPE — LA LIBERTAD
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Desde el ano 2019 al 2021, se evidencia un aumento en las toneladas producidas anualmente,
resultado que se ve reflejado en el incremento de precio por kilogramo, mejorando el pago hacia
los productores y trabajadores que cultivan las diferentes semillas dentro de la provincia de
Ascope. Los cultivos con mayor relevancia son: el esparrago, el maiz amarillo duro, la vid y la
alfalfa (tabla 24).

Para efectos del presente proyecto consideraremos, por su tipo de proceso, sembrio y cosecha,
los siguientes tipos de cultivo (ver grafico 2): HORTALIZAS (47%), CEREALES (30%), FRUTAS
(13%) y PASTOS (2%), a diferencia de los porcentajes que se manejan en la temporada 2019 —
2020 donde son menores a excepcion de los cereales que contaban con un 3% mas que el de la
temporada 2020- 2021(ver graficos 2 y 3). Asi pues, se realizara la evaluacion programatica y
flujos de procesos en base a ellos.

Grafico 2

Relevancia en S/. de la Camparia Agricola 2019 — 2020, en la provincia de Ascope

o RELEVANCIA EN S/.
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CEBOLLA (HORTALIZA)

= SANDIA (FRUTA)

Nota: Elaboracion propia.
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Grafico 3

Relevancia en S/. de la Camparia Agricola 2020 — 2021, en la provincia de Ascope
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Nota: Elaboracion propia.

Para el sector agroindustrial, las empresas que cuentan con el uso de procesos innovadores
donde interviene maquinarias y tecnologia, lo aplican a los cultivos que crecen favorablemente
en la zona, otorgando calidad a través de estudio determinados en laboratorios y procesos que
no afecten tanto el tema medioambiental. El portal agrario regional de La Libertad®® brinda un
alcance de los productos industrializados en la provincia de Ascope (ver anexo 3 para mayor
detalle), lo cuales son:
. Cana de Azucar. Uno de los principales cultivos agroindustriales es la cosecha y
refinamiento de la cafa de azucar y derivados, teniendo como empresas
principales a las marcas pertenecientes al Grupo Gloria y Cartavio Rum Company

(imagen 10 y 11).

30 Portal agrario regional de La Libertad. Plataforma digital:
https://agrolalibertad.gob.pe/estadisticas-agropecuarias-agricola/ (fecha de consulta 25 setiembre del
2023).
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Imagen 10

Marcas pertenecientes al Grupo Gloria — Provincia de Ascope
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Fuente: Portal Agrario Regional La Libertad

Nota: Elaboracién propia.

Imagen 11

Cartavio Rum Company — Provincia de Ascope
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Fuente: Portal Agrario Regional La Libertad

Nota: Elaboracion propia
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Asimismo, se cuenta con altos niveles en produccion por toneladas (t) de azucar, los cuales,
segun indicadores de los registros productivos presentados al Portal Agrario de La Libertad,
muestran una produccion superior a las 50 000 toneladas mensuales, mayormente a mediados

de afio desde el ano 2015 al 2018, tal y como se muestra en los siguientes graficos.

Grafico 4

La Libertad: Produccién de Azucar Comercial (t) 2015 - 2016
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Fuente: Portal Agrario Regional de La Libertad

Nota: Elaboracién propia.
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Grafico 5

La Libertad: Produccién de Azucar Comercial (t) 2016 — 2017

80000

70000
60000 -
50000
40000 -

30000
20000 -
10000

0

ENE. FEB. MAR. ABR. MAY. JUN. JUL.

b=

. SET. OCT. NOV. DIC.

Fuente: Portal Agrario Regional de La Libertad
Nota: Elaboracién propia.

Grafico 6

La Libertad: Produccién de Azucar Comercial (t) 2018 - 2019
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Nota: Elaboracién propia.
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Grafico 7

La Libertad: Produccién de Azucar Comercial (t) 2019 - 2020
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Nota: Elaboracién propia.

IV.1.6.1.2. Procesos de produccion de la cafa de azucar

La planta procesadora para la cafia de azucar, se ubicé en el primer nivel, donde contara con los
equipos necesario para su produccion. Tomamos parte de los implementos e ideas del caso
analogo del CITE Cafa de azucar Chiclayo — Lambayeque, donde proponen una reutilizacion del

bagazo, economizando recursos eléctricos y de gas.

¢ Funcionamiento: Flujo del bagazo.

o Molienda: Todo proceso de produccién empieza con la seleccion y limpieza de la
cana fresca que se encuentra almacenada, luego se extrae el jugo de cana a

través de molinos o trapiches.
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o Almacén de bagazo: El bagazo que queda después de la molienda pasa a ser
almacenado para su secado durante el dia, culminando su proceso de secado
este podria servir como potencial energético, debido a que el bagazo puede ser
quemado en el horno generando energia caliente que sera redirigida a través de
ductos hacia la zona de pailas donde hervira los jugos, creando un proceso ciclico
sostenible y; fertilizante, donde el bagazo se apilara en camaras de madera donde
su descomposicion, por el sol y larvas, producira abono que se utilizara en Iso
campos de cultivo.

Imagen 12

Flujo del bagazo
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Nota: Elaboracion propia.
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Funcionamiento: Flujo del jugo.

@)

Pre limpieza: El jugo que se extrae de la molienda pasa por una primera etapa
de purificacién de purificacion a través de recipientes que filtran los jugos.
Pailas: una vez filtrado el jugo, se pasara a la zona de paila, que conta de una
hilera en pendiente, que aprovecha su gravedad para dejar pasar el jugo de una
paila a otra, siendo estas calentadas por el humo subterraneo que viene desde la
camara de combustién, siendo sus fases: sulfatacion, clarificacion, evaporacion,
concentracion y batido.

Batido y moldeado: Luego del batido, el jugo pasa a recipientes, donde se dejara
enfriar y volver a batir hasta tener una consistencia adecuada en sus diferentes
presentaciones: sélida o miel fina.

Area de embalaje: Una vez el producto esté terminado pasa a unas mesas donde
se agrupa y envasa sus diferentes presentaciones.

Almacén: Finalmente el producto envasado se colocara en ambientes amplios y

ventilados para su conservacion.
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Imagen 13

Flujo de procesado, empaquetado y almacenado
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Nota: Elaboracion propia.

IV.1.6.1.3. Procesos de produccion para jugo
La planta procesadora de jugo, se ubico en el segundo nivel, donde contara con los equipos
necesario para su produccion.
¢ Funcionamiento: Flujo del jugo.
o Lavadoy seleccidn: Las frutas pasaran por un proceso de lavado con agua, para
quitar el exceso de suciedad, para luego ser seleccionadas.
o Cortado, precocido y despulpado: una vez seleccionado la fruta se cortara para
poder llevarlas a unas hervidoras donde sera precocida y ayudara a poner la

cascara mas blanda para poder despulparla.
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Imagen 14

Hervido y pasteurizacion: La fruta despulpada sera hervida en marmitas, que
son equipos que transmiten calor homogéneo por su configuracion circular que
ayuda a hervir homogéneamente, eliminando agentes patégenos vy
microrganismos, para luego pasar al area de pasteurizacién donde la fruta hervira
a 80° ayudando a tener una vida util mas larga de lo comun en unos envases.
Llenado y tapado: se llenara en tarros el jugo y pasara a ser sellado, tapado a
presion

Sellado y autoclave: Los envases seran sellados y pasara por equipos de
autoclave, este proceso se encarga de esterilizar los envases protegiéndolo de
bacterias y contaminantes externos.

Empaquetado y almacenado: El producto sera empaquetado correctamente y

almacenado en lugares frescos y ventilados para su conservacion.

Flujo de proceso para produccion de jugos
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Nota: Elaboracion propia.
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1V.1.6.1.4. Procesos de conserva

La planta procesadora de jugo, se ubico en el segundo nivel, donde contara con los equipos

necesario para su produccion.

e Funcionamiento: Flujo del jugo.

O

Lavado y seleccion: Las frutas pasaran por un proceso de lavado con agua, para
quitar el exceso de suciedad, para luego ser seleccionadas.

Vaporizado y descascarado: la fruta seleccionada pasara por un proceso de
vaporizado la cual ayuda ablandar las cascara y pulpa manteniendo sus nutrientes
intactos, para luego ser descascarado facilmente.

Picado y enlatado: El producto sera picado en tamafio homogéneo dependiendo
el tipo de envase que se usara.

Hidratado y sellado: una vez colocado el producto en los envases, se procedera
a ser hidratado con miel, almibar o mezcla azucarada, la cual ayudara a mantener
la conserva de la pulpa en buen estado y proceder a ser sellado.

Empaquetado y almacenado: El producto serd empaquetado correctamente y

almacenado en lugares frescos y ventilados para su conservacion.
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Imagen 15

Flujo de proceso para la conserva de frutas
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Nota: Elaboracion propia.

IV.1.6.1.5. Procesos para exportacion de producto

La planta procesadora de jugo, se ubico en el segundo nivel, donde contara con los equipos

necesario para su produccion.
¢ Funcionamiento: Flujo de proceso para exportacion

o Lavadoy post lavado: la fruta u hortaliza fresca pasara por un proceso de lavado

general y luego post lavado para quitar el exceso de suciedad.

Escobillado, encerado: este proceso se encarga de escobillar el producto en
caso necesita quitar manchas que no fueron retiradas adecuadamente por el
agua, para luego ser enceradas, esto ayudara a los frutos a prolongar su vida util.
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o Lustrado y seleccion: Una vez la fruta quede encerada pasara a ser lustrada,
ayudando a mejorar el aspecto del producto, para luego ser seleccionada por su
tamafio y color, agrupandolas por especie.

o Empaquetado y almacenado: El producto sera empaquetado correctamente y
almacenado en lugares frescos y ventilados para su conservacion.

Imagen 16

Flujo de proceso para producto en exportacion
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Nota: Elaboracion propia.

IV.1.7. Analisis de oferta y demanda

IV.1.7.1. Poblacién demandante
En la provincia de Ascope se puede reconocer los puestos y oficios de la poblacién dentro del
marco de la estructura productiva (sembrado, cultivo e industrializacion de productos). En tal
sentido, en el area agricola tenemos a 1) Agricultores de Subsistencia, quienes son los duenos
o0 arrendatarios de tierras con una produccidn menor, sin asistencia técnica, regidos
conocimientos empiricos y donde la mano de obra es familiar; 2) Pequenos Agricultores,

propietarios que promueven el comercio en bajas cantidades de productos destinados en su
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mayoria al autoconsumo; 3) Productores Comerciales, son propietarios o personas con alquiler
de terreno que contratan mano de obra externa para el proceso, asimismo manejan tecnologia
de sistemas de riego, uso de fertilizantes, etc.

Por otro lado, en el area agroindustrial tenemos a los Productores Agroindustriales, propietarios
y arrendatarios cuya produccion tiene como destino el mercado interno y externo con produccion
propia y/o de terceros, utiliza mano de obra externa y contratada, ademas cuenta con alta
tecnologia, mecanismos modernos en riego y recoleccion, asistencia técnica y ensayos
realizados por laboratorios certificados. Siendo este ultimo ente, el que comprende dentro de sus
actividades al personal de manufactura de productos, mano de obra en campo, mano de obra

calificada y profesionales (ver tabla 25).
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Tabla 25

Caracteristicas principales de la estructura productiva en el area de proyecto

Duefios o
Productores de <a7 arrendatarios
Subsistencia =2 (Reforma

Agraria)
Pequefios >de7<de35 Propietarios

Agricultores

Medianos: de

Productores 36 a 146 has. Propietarios
Comerciales Grandes: > a

140 has.
Productores Hasta 2000 :?:::;:{;?O:
Agroindustriales has.

Granos basicos y
Frutales

Cultivos: Perennes,
semiperennes, granos
basicos, Hortalizas
Frutales

Café, musiceas y
citricos.

Maiz y frijol.

Ajonjoli, songo y yuca.
Arroz con riego, cafia de
azlcar

Ingenios azucareros.
Procesadoras de
tomates.

Beneficios de café.
Productores de arroz.
Bananeras.
Procesadoras de
citricos.

Autoconsumo

Autoconsumo
Venta de excedente

Abastecer mercado
interno.
Comerciantes o
intermediarios.
Venta de animales y
leche.

Mercado interno y
externo con produccion
propia y/o de terceros

Familiar

Familiar y
extrafamiliar a
cambio de
productos

Contrata mano
de obra

Contratada

Bajo manejo de
subsistencia sin
tecnologia.

Con mejoras de
inversion de poco
riesgo.
mecanizacién e
insumos agricolas.

Manejo
empresarial.

Nivel medio o alto
de tecnologia.
Sistema de riego.

Alta tecnologia.
Empresas con
tecnologias
modernas.

No recibe de ONG.

Recibe
excepcionalmente.

Recibe
regularmente.

Si recibe.

No puede acceder
ONG.

Accede
excepcionalmente.

Trabaja con
crédito.
Crédito ofrecido a
este sector.

Capitales externos
y créditos.

Nota: Elaboracioén propia

79



Imagen 17

Estructura del sector agricola y agroindustrial
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Nota: Elaboracién propia

Para la identificar el nUmero de usuarios que serian beneficiados con los servicios del CITE
tomaremos las clasificaciones entre la poblaciéon del sector Agricola y la poblaciéon del Sector
Agroindustrial.
IV.1.7.1.1. Poblacién del sector agricola

El usuario del sector agricola denominado como formal se conforma por las personas naturales
que se encuentren inscritas dentro de las asociaciones y/o agrupaciones de la actividad agricola.
Estos usuarios venden el producto final de sus cosechas a comerciantes que, distribuyen a
diferentes lugares, la importancia de este usuario es esencial para el objetivo de las redes CITE
las cuales promoveran el mayor desarrollo tecnoldgico y econémico en las jurisdicciones de cada

local.
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Tabla 26

Provincia de Ascope: Registro de datos productores agricolas 2018

Asoc. de Productores de Maiz Amarillo Duro
Cereal / Maiz Amairillo 30
de Mocan

Asoc. de Productores de Maiz y Sorgo de

Cereal / Maiz Amarillo 80
Ascope

Cereal / Maiz Amarillo  Junta de Usuarios del Valle Chicama 10

Frutas / Platano Asoc. de Productores de Platano del Molino 23

Casa

Grande

Ascope

Chicama

Chocope

Fuente: Registros Interno de Productores Agrarios al 2018 por la Oficina Agraria de Ascope

Nota: Elaboracién propia

Tabla 27

Provincia de Ascope: Registro de datos productores agricolas 2019

Frutas / Platano Productores de Platano del Molino 23
Cereal / Maiz Amarillo  Productores de Maiz de Mocan 20
Cereal / Maiz Amarillo  Productores “Virgen del Rosario” 10
Cereal / Maiz Amarillo  Productores “San José” 18
Cereal / Maiz Amarillo  Productores de Maiz y Sorgo 20
Cereal / Maiz Amarillo  Productores de Maiz y Sorgo 80
Hortaliza / Esparrago Productores Agrop. Molino de Cajanleque 73
Cereal / Quinua Productores Agrop. de Chicama 80

Chocope

Casa Grande

Casa Grande

Casa Grande
Chicama
Ascope
Chocope

Chicama

Fuente: Registros Interno de Productores Agrarios al 2019 por la Oficina Agraria de Ascope

Nota: Elaboracién propia
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Tabla 28

Provincia de Ascope: Registro de datos productores agricolas 2020

Frutas / Platano Productores de Platano del Molino 22
Cereal / Maiz Amarillo  Productores de Maiz de Mocan 60
Cereal / Maiz Amarillo  Productores “Virgen del Rosario” 45
Cereal / Maiz Amarillo  Productores “San José” 24
Cereal / Maiz Amarillo  Productores de Maiz y Sorgo 30
Cereal / Maiz Amarillo  Productores de Maiz y Sorgo 80
Hortaliza / Esparrago Productores Agrop. Molino de Cajanleque 92
Cereal / Quinua Productores Agrop. de Chicama 80

Chocope

Casa Grande

Casa Grande

Casa Grande
Chicama
Ascope
Chocope

Chicama

Fuente: Registros Interno de Productores Agrarios al 2020 por la Oficina Agraria de Ascope

Nota: Elaboracién propia

Tabla 29

Provincia de Ascope: Registro de datos productores agricolas 2021

Frutas / Platano Productores de Platano del Molino 22
Cereal / Maiz Amarillo  Productores de Maiz de Mocan 80
Cereal / Maiz Amarillo  Productores “Virgen del Rosario” 50
Cereal / Maiz Amarillo  Productores “San José” 30
Cereal / Maiz Amarillo  Productores de Maiz y Sorgo 30
Cereal / Maiz Amarillo  Productores de Maiz y Sorgo 80
Hortaliza / Esparrago Productores Agrop. Molino de Cajanleque 118
Cereal / Quinua Productores Agrop. de Chicama 80

Chocope

Casa Grande

Casa Grande

Casa Grande
Chicama
Ascope
Chocope

Chicama

Fuente: Registros Interno de Productores Agrarios al 2020 por la Oficina Agraria de Ascope

Nota: Elaboracion propia
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De los datos proporcionados por la Oficina Agraria de Ascope®' se obtiene los siguientes
resultados anuales: 143 empadronados al ANO 2018, 324 empadronados al ANO 2019, 433
empadronados al ANO 2020 y 490 empadronados al ANO 2021 (seria mejor poner los
porcentajes de crecimiento anual). Ello muestra un indicador positivo en el sector agricola formal.
La poblacion agroindustrial que se analizé, son de las dos principales empresas de la Provincia
de Ascope, GRUPO GLORIA y CARTAVIO RUM COMPANY S.A.

Tabla 30

Poblacién agroindustrial de la empresa CASAGRANDE S.A.A. — Grupo Gloria

Funcionarios 74 9 76 8 83 84 1%
Empleados 352 108 351 110 460 461 0%
Obreros 2,892 28 2,816 43 2,920 2,859 -2%
Sub Total 3,318 145 3,243 161 3,463 3,404 -2%

Fuente: Memoria de directorio CASAGRANDE S.A.A. afo 2021

Nota: Elaboracion propia.

Durante el periodo 2020-2021 dentro de la empresa CASAGRANDE S.A.A. (Grupo
Gloria), tuvo un ligero incremento en el ingreso de sus funcionarios, pero presento un descenso

de 59 obreros en solo 1 afo.

31 Portal agrario regional de La Libertad. Plataforma digital:
https://agrolalibertad.gob.pe/estadisticas-agropecuarias-agricola/ (fecha de consulta 25 setiembre del
2023).
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Tabla 31

Poblacién agroindustrial de la empresa CARTAVIO S.A.A. — Grupo Gloria

Estables  Plazo Fijo Total Estables  Plazo Fijo
Funcionarios 50 6 56 51 3 54 -2
Empleados 170 85 255 156 75 231 -24
Obreros 1,065 56 1,121 1,023 64 1,087 -34
Sub Total 1,285 147 1,432 1,230 142 1,372 -60

Fuente: Memoria de directorio CARTAVIO S.A.A. afio 2021

Nota: Elaboracion propia.

Durante el periodo 2019-2020 dentro de la empresa CARTAVIO S.A.A. (Grupo Gloria), presentd
un descenso significativo en su personal, mayormente en los empleados (-24 personas) y obreros
(-34 personas).

Tabla 32

Poblacion agroindustrial de la empresa SINTUCO S.A. y CHIQUITOY S.A. — Grupo Gloria

Estables Plazo Fijo  Total Estables Plazo Fijo Total
Funcionarios 0 0 0 0 0 0 0
Empleados 4 0 4 4 0 4 0
Obreros 77 0 77 76 1 77 0
Sub Total 81 0 81 80 1 81 0

Fuente: Memoria de directorio SINTUCO S.A. y CHIQUITOY S.A. afio 2021

Nota: Elaboracion propia.

Durante el periodo 2020-2021 dentro de la empresa SINTUCO S.A. y CHIQUITOY S.A. (Grupo

Gloria), no presento variaciones dentro de su planilla de personal de trabajo.
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Asi mismo dentro del analisis del sector agroindustrial encontramos en las memorias de directorio
de cada contratista o marca del grupo Gloria, los datos en horas y colaboradores de capacitacion
en la empresa.

“‘Registramos un total de 37,169 horas de capacitacion, las mismas que alcanzaron a
2669 colaboradores en 332 eventos. Dada la coyuntura mundial y en pro de respetar las
normativas impuestas por el Gobierno. Realizamos alianzas con entidades privadas para acceder
a sus plataformas virtuales y continuar con la formacién de nuestro personal.”

CASAGRANDE S.A.A. MEMORIA DE DIRECTORIO ANO 2021%

“‘Registramos un total de 23,574 horas de capacitacion, las mismas que alcanzaron a
1,288 colaboradores, a fin de mejorar las competencias y elevar el potencial profesional de los
miembros de nuestro equipo de trabajo”.

CARTAVIO S.A.A. MEMORIA DE DIRECTORIO ANO 202133

“Durante el 2021, registramos un total de 186 horas de capacitacién, a fin de mejorar las
competencias y elevar el potencial profesional de los miembros de nuestro equipo de trabajo.”

SINTUCO S.A.A. MEMORIA DE DIRECTORIO ANO 20213

De acuerdo a la memoria de directorio y los datos alcanzados por la empresa por parte de
CASAGRANDE como personal capacitado es de: 362 empleados, 2242 obreros. CARTAVIO

SAA: 217 empleados, 1021 obreros. SINTUCO SA: 4 empleados, 77 obreros.

32 Superintendencia de Mercado de Valores - CASAGRANDE S.A.A. Memoria de Directorio afio
2021. Plataforma Digital:
https://www.smv.gob.pe/ConsultasP8/temp/Casa%20Grande%20Memoria%202021.pdf (fecha de
consulta 25 setiembre del 2022).

33 Superintendencia de Mercado de Valores - CARTAVIO S.A.A. Memoria de Directorio afio 2021.
Plataforma Digital: https://www.smv.gob.pe/ConsultasP8/temp/Cartavio%20Memoria%202020.pdf (fecha
de consulta 25 setiembre del 2022).

34 Superintendencia de Mercado de Valores - SINTUCO S.A.A. Memoria de Directorio afio 2021.
Plataforma Digital: https://www.smv.gob.pe/ConsultasP8/temp/Sintuco%20Memoria%202021.pdf (fecha
de consulta 25 setiembre del 2022).
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Teniendo un total de personal a capacitar de 583 empleados y 3340 obreros dentro del GRUPO

GLORIA.

IV.1.7.2. Oferta

Dentro de la Red CITE existen tres centros que tienen como finalidad el area agropecuaria
y agroindustrial en el departamento de La Libertad, estos son: CITE cuero y calzado Trujillo y
CITE agroindustrial Chavimochic.
Imagen 18

Mapa de localizacién de las CITE en la Region La Libertad

& Yanasary

CITE cuero y calzado Trujillo

\Toill6

Fallasca

CITE agroindustrial Chavimochic

Fuente: Google Maps

Nota: Elaboracion propia.
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IV.1.7.2.1. CITE cuero y calzado Trujillo

Ubicado en el ambito de desarrollo del cluster empresarial del cuero y calzado, Mz. N 2 Lote 1-
Barrio 5 A en el Centro Poblado Alto Truijillo, Distrito El Porvenir y tiene como objetivo Cerrar la
brecha entre la oferta y la demanda de servicios de extension, promocién, transferencia e
innovacion. Las tecnologias mejoran la competitividad creando valor afiadido en los procesos
transformacion y comercializacion, en la cadena productiva de cuero y calzado en la region La
Libertad, a través de la construcciéon del CITEcuero y calzado Trujillo, creado con Resolucion
Ministerial N° 055-2016-PRODUCE.

Imagen 19

CITE cuero y calzado Trujillo — Ubicacion

Fuente: Google Maps

Nota: Elaboracién propia
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e Servicio de la oferta
o Capacitacion
= Gestidn productiva.
» Curtiduria, cueros y acabados.
» Seriado, modelaje y ajuste.
o Asistencia técnica
= Curtiembre.
= Calzado.
» Corte y aparado.
= Disefno y desarrollo de producto.
o Ensayos de laboratorio
* Fisico.
¢ Registro fotografico
Imagen 20

CITE cuero y calzado Trujillo — Fachada

Fuente: Google Maps
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Imagen 21

CITE cuero y calzado Trujillo — Aulas

Fuente: CITE cuero y calzado Truijillo

Imagen 22

CITE cuero y calzado Trujillo — Procesadora

Fuente: CITE cuero y calzado Trujillo
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Segun los registros fotograficos proporcionados por CITE cuero y calzado Truijillo, presenta
espacios de reuniones y de capacitacion. Asi mismo en las areas de procesamiento cuenta con
la maquinaria necesaria para capacitar a sus alumnos.

IV.1.7.2.2. CITE agroindustrial Chavimochic
Ubicado en el Campamento San José — Km. 513 de la Panamericana Norte, Virl — La Libertad.
El CITE Agroindustrial Chavimochic ha sido calificado como Centro de Innovacién Productiva y
Transferencia Tecnoldgica Privado — CITE agroindustrial Chavimochic, por Resolucion Ejecutiva
N° 080-2022-ITP/DE del Instituto Tecnoldgico de la Produccién del Ministerio de Produccion, que
en referencia a lo anterior pertenece actualmente a la RED CITE.
Tiene como objetivo apoyar las acciones de transferencia tecnoldgica, capacitacién, asistencia
técnica a las unidades de negocios y asesoria especializada para la adopcion de nuevas
tecnologias con el fin de aumentar la competitividad. También, la capacidad de innovacion y
desarrollo de productos.
Imagen 23

CITE Agroindustrial Chavimochic — Ubicacion

CITE
AGROINDUSTRIAL &
CHAVIMOCHIC

Campamento'S;

ol

Fuente: Google Maps

Nota: Elaboracién propia
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e Servicio de la Oferta

o Capacitacion.

o Asistencia Técnica.

o Ensayos de Laboratorio.

o Planificaciéon, organizacion, costeo y control de la produccion.
o Aseguramiento de la calidad.

o Mantenimiento de equipos.

o |+D+i de Productos, Procesos y Servicios.

e Registro Fotografico

Imagen 24

CITE Agroindustrial Chavimochic - Fachada

Fuente: Registro fotografico Tesis UPAO CITE Piura — Tesistas: Maria Salazar y Haydi Le6n
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Imagen 25

CITE Agroindustrial Chavimochic — Aula de capacitacion

-} M Yy e
4 o B 1

Fuente: Registro fotografico Tesis UPAO CITE Piura — Tesistas: Maria Salazar y Haydi Leén

Imagen 26

CITE Agroindustrial Chavimochic — Planta Multipropdésito

Fuente: Registro fotografico Tesis UPAO CITE Piura — Tesistas: Maria Salazar y Haydi Le6n



Imagen 27

CITE Agroindustrial Chavimochic — Viveros

Fuente: Registro fotografico Tesis UPAO CITE Piura — Tesistas: Maria Salazar y Haydi Le6n

De acuerdo a los registros fotograficos tomados de la tesis referenciada anteriormente,
presenta limitaciones con respecto a los espacios de infraestructura en materiales teniendo
ambientes prefabricados, areas no contempladas para los nuevos procesos de ensefanza e
investigacion. Asi mismo la alejada y la no planificada ubicacion estratégica del CITE, carece de
impacto demografico en la zona. Desapareciendo asi el sentido de Hito e interés de la poblacién.
IV.1.8. Definicién del problema

Una vez analizado la problematica del proyecto, podemos determinar las causas directas
e indirectas que configuran el problema principal del proyecto.

El problema central se define como “La ausencia de infraestructura para el desarrollo de
la comunidad agricola y formacién de mano de obra calificada en el sector agroindustrial en la
Region de Ascope”, el cual genera el bajo desarrollo del sector agricola en la Region de Ascope.

(ver grafico 8)
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Grafico 8

Arbol de problemas
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Nota: Elaboracion propia.
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CONCLUSION:

Existe un gran potencial de exportaciéon de cafia de azucar, frutos y hortalizas a nivel
nacional e internacional, sin embargo, existe dentro de la Region la libertad un limitado acceso
hacia la tecnologia e innovacion sobre las nuevas técnicas de sembrado, germinacion y procesos
de productivos que ayudarian a potenciar e impulsar el desarrollo econdmico de la Region. La
ausencia de infraestructura tecnoldgica dedicada a la agricultura y agroindustria, impide que
parte de la poblacion, que se dedica informalmente a la siembra, no prospere y utilice métodos
arcaicos para el recojo del fruto, provocando contaminacion ambiental debido a la quema y mal
cortado de los tallos.

Por otro lado, los ingenios azucareros (Grupo Gloria) que se han instalado dentro del valle
Chicama, requiere mano de obra calificada, que conozca de procesos innovadores para el recojo
y produccién de la materia prima, optando por contratar especialistas de otras ciudades.

Para esto proponemos un Centro de Innovacion de Transferencia Tecnolégica, un
proyecto que estara equipado con aulas tedricas y laboratorios especializados para el estudio
del suelo y semillas, a su contara con un invernadero de investigacién y una miniplanta donde se
podra trabajar los procesos de produccién de cada fruto y hortaliza que se siembra, esto ayudara
que los agricultores se informen y actualicen sus métodos de siembra para mejorar la calidad de
su producto, teniendo una sala de exhibicion y cafeteria, donde se vendera y expondra los
avances del desarrollo agricola de la Region la Libertad para su consumo y exportacion, con los

estandares de calidad internacional que se requiere.
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IV.1.9. Objetivos del proyecto
IV.1.9.1. Objetivo general
e Proyectar una infraestructura que brinde los requerimientos de disefio necesarios para la
investigacion, innovacion y transferencia tecnolégica en materia agricola y agroindustrial
para el desarrollo de la comunidad en la regién de Ascope.
IV.1.9.2. Objetivos especificos
e Desarrollar un programa arquitecténico sustentable, que reuna todos los requerimientos
sociales, funcionales, tecnolégicos y ambientales.
e Generar estrategias que integren dos grandes ejes para el desarrollo de la zona:
capacitacion tecnoldgica y productiva y actividad comercial, fortaleciendo su produccion
y exhibicion.
e Proponer un edificio que se relacione con el entorno urbano desde su emplazamiento,
mediante espacios sociales publicos y privados.
IV.2. Programacion arquitectonica
IV.2.1. Usuarios
Se identificaron varios usuarios, los cuales seran beneficiados, con la creaciéon den
centro, entre ellos tenemos:
Usuario por procedencia
e Estudiantes interesados por la carrera agroindustrial.
e Comerciantes que llegan al cite a exponer sus trabajos.
Usuario permanente
e Agricultores.
e Gerentes de pymes y personal administrativo.
e Personal encargado de la direccion (formacién/ensefianza).

e Personal de limpieza.
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Usuario Temporal
e Comerciantes y agricultores.

e Visitantes.

IV.2.1.1. Proyeccion del usuario objetivo en el sector agricola

Para la proyeccion de la poblacion empadronada, cuyo rubro y actividad principal sea la actividad

agricola, y que asi mismo haya sido registrada en la entidad de productores agricolas de

Ascope®®, el primer paso es ubicar y procesar los datos en funciones lineales, donde podamos

hallar matematicamente las propiedades de dominio y rango que determinan las proyecciones

lineales entre afios (ver anexo 4).

Grafico 9

Proyeccion empadronada por afio segun PPA - MIDAGRI

PRODUCTORES EMPADRONADOS POR ANO

ARIO 2018 AR 2019 Aflo 2020

AND 2021

PRODUCTORES EMPADRONADOS POR ANO

ANO 2018 143
ANOD 2019 324
ANO 2020 433
ARNO 2021 490

Fuente: Padron de Productores Agrarios MIDAGRI

Nota: Elaboracién propia.

35 Padron de Productores Agrarios MIDAGRI — Plataforma digital: https:/ppa.midagri.gob.pe/

(fecha de consulta: 12 de noviembre del 2023).
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Grafico 10

Gréfico de funcion para proyeccion de poblacion

[ ]
L

@

@

Fuente: Desarrollo de datos en el programa DESMOS3

Nota: Elaboracién propia.

Una vez ingresado los datos en la calculadora grafica DESMOS, se us6 los resultados de
esta para asimilarlo con el modelo logistico de Ulloa (2010), tomando valores y proyecciones

basados en el modelo de Proyeccion de crecimiento poblacional logistico.

36 Desmos Calculadora Grafica — Plataforma digital: https://www.desmos.com/calculator?lang=es
(fecha de consulta: 12 de noviembre del 2023).
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Grafico 11

Proyeccioén de crecimiento poblacional logistico
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Fuente: The logistic model: an alternative for the study of organisms growth population (Ulloa Ibarra, José Trinidad:

Escuela Nacional de Ingenieria Pesquera, Universidad Autbnoma de Nayarit, México, Afio 2010).
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Basados en el tipo de funcién propuesto por el modelo logistico, verificamos los indicadores de
tendencias entre cada punto y determinamos que el nivel de saturacion “K”, es determinado por
la recta f(x)=600, consecuente a esto determinamos que si “X”, tiende al infinito positivo el valor
en poblacién tendera a 600 personas; sin embargo, para tener un referente al 2032 (10 afos de
proyeccion), nos basaremos en la ultima funcién con tendencia entre los valores Hy I.

Grafico 12

Grafico de funcioén para proyeccion de poblacién en 10 afios
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Fuente: Desarrollo de datos en el programa DESMOS

Nota: Elaboracién propia.
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De acuerdo al calculo anterior, determinamos que la proyeccion al afno 2032, de personas
empadronadas en el rubro Agricola de la region Ascope es de 600 hab. Sin embargo, para
determinar la intencion de estudios y capacitaciones técnicas limitara este numero el factor “K”;
el cual sera el porcentaje en base a muestreo en encuestas realizadas en campo (ver grafico 13)
y que determinaran y consolidaran los habitantes en un mejor margen de error.

En base a lo anterior expuesto se realizd el muestreo entre los productores empadronados,
teniendo como lugar de encuesta la ciudad de Ascope, asi pues, se determiné que, de 70
personas encuestadas, 43 productores afirmaron realizar gestiones y capacitaciones con el
CITE, 15 productores tomaron como posibilidad en un futuro y 12 no tendrian la intencién de
capacitarse.

Grafico 13

Factor de interés para el CITE Agroindustrial de Ascope.

FACTOR DE INTERES EN CITE A. ASCOPE

= AFIRMA INTENCION = TOMA POSIBILIDAD DE INTENCION EN FUTURO = SIN INTENCION

FACTOR DE INTERES EN CITE A. ASCOPE
AFIRMA INTENCION 43
TOMA POSIBILIDAD DE I} 15
SIN INTENCION 12

Nota: Elaboracién propia.
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IV.2.1.2. Proyeccién poblacional objetivo del sector agroindustrial

Para efectos del sector agroindustrial, no se tomara una proyeccion debido a que la cantidad de
obreros y empleados que puedan capacitarse o utilizar servicios del CITE, dependera netamente
de la planilla de la empresa privada. Es por esto que, se tomo los valores registrados en el
directorio de cada empresa del Grupo Gloria.

o EMPRESA CASAGRANDE S.A.A.- 2920 obreros y 460 empleados.

o EMPRESA CARTAVIO S.A.A.- 1121 obreros y 255 empleados

e EMPRESA SINTUCO S.A. y CHIQUITOY S.A. — 77 obreros y 4 empleados

Teniendo un total de personal, de 719 empleados y 4118 obreros dentro del GRUPO GLORIA.
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Tabla 33

Tipos de usuarios y requisitos de disefio

Talleres de capacitacion, sala de

AGRICULTORES Y Necesita desempefiarse en ambientes adecuados a las
exposiciones, planta de
EMPRENDEDORES actividades que realiza
produccion y venta de productos.
Necesita asistir a eventos de promocion cultural y
VISITANTES
orientacién vocacional.
Busca estar a la vanguardia y conocer los avances Biblioteca, auditorio, SUM.
Secundaria

Discapacitados y

adulto mayor

tecnoldgicos.
Sentirse incluido respecto a su accesibilidad y su

adecuada circulacién.

Salas con accesibilidad y

funcionalidad adecuada.

DOCENTE

Requiere desempefiar sus labores de ensefanza,

aprendizaje e investigaciones; descanso entre tiempos.

Aulas, laboratorios, sala de

docentes.

ADMINISTRACION

Administrador

Secretaria

Director

Planificar, organizar, dirigir, controlar y evaluar el

funcionamiento del Centro.

Sirve de soporte al personal administrativo / atencion al

usuario.

Encargado de dirigir y controlar la institucién

Espacios adecuados para las
reuniones del personal
administrativo: oficinas y

comedor.

POBLACION DE LA

Necesita una infraestructura cultural donde puedan

Salas se exposiciones, galerias

PROVINCIA DE
realizar actividades sociales. o ventas.
ASCOPE
TURISTA Busca conocer la cultura y costumbres del lugar. Ferias artesanales
PERSONAL DE .
Mantenimiento y limpieza dentro del centro Areas de limpieza y recoleccion
LIMPIEZA

Nota: Elaboracién propia
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Tabla 34

Tipos de usuarios y actividades

Recolectar Recolecta.

Vestirse Vestirse con ropa de trabajo.

Produccion Fabricacion de las artesanias.
Agricultores y emprendedores Pymes Almacenar Almacenar material y herramientas de trabajo.

Atencién Informar, hablar, leer y escribir.

Reunion Hablar, exhibir.

Fisiolégicas Hacer uso de los SS.HH.

Estudiar Escuchar, hablar, leer, escribir, etc.

Practicar Escuchar, manipular, leer, escribir.

Almacenar Guardar material de trabajo e insumos.
Estudiantes

Descanso Sentarse, conversar, ver, relajarse, etc.

Fisiologicas Hacer uso de los SS.HH.

Alimentarse Sentarse, esperar.

Ensefiar Hablar, escribir, etc.

Descansar Sentarse, conversar, ver, relajarse, etc.
Docentes

Reunién Programar, organizar, argumentar.

Fisiolégicas Hacer uso de los SS.HH.

Atencion Informar, hablar, leer, escribir.
Administrativo Direccion Atender, escribir, hablar.

Fisiolégicas Hacer uso de los SS.HH.

Vender Hablar, despachar.

Promocionar Exhibir.
Poblacién / comerciantes Almacenar Guardar las artesanias para vender.

Fisiolégica Hacer uso de los SS.HH.

Alimentarse Sentarse, esperar.

Recorrer Observar las actividades que se realizan.

Esperar Sentarse, leer, conservar, buscar informacion
Turista

Descansar Percibir, conversar leer.

Fisiolégica Hacer uso de los SS.HH.

Vestirse Vestir ropa de trabajo
Personal de Servicio Almacenar Almacenar material de limpieza.

Fisiologica Hacer uso de los SS.HH.

Nota: Elaboracién propia
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IV.2.2. Identificacion de las zonas

De acuerdo al analisis, investigacion de casos analogos y necesidades de los diferentes
tipos de usuarios, creemos conveniente considerar las siguientes zonas para un mejor desarrollo
de actividades.
Tabla 35

Definiciéon de zonas

ZONA Zona conformada por oficinas, encargadas de coordinar el direccionamiento de documentos,

ADMINISTRATIVA gestionando y planificando los procedimientos establecidos en el CITE agroindustrial.

ZONA En esta zona se desarrollara los diversos estudios y capacitaciones en beneficio de potenciar sus
EDUCATIVA capacidades.
ZONA En esta zona se desarrollara actividades de exposicion educativa e informatica que ayuden a

COMPLEMENTARIA complementar la educacioén de los estudiantes.

INNOVACION Zona donde se impartira educacion con tecnologia dirigida a los agricultores, para mejorar sus
PRODUCTIVA procesos de cultivo.

SERVICIOS Zona que se encargara del correcto funcionamiento y mantenimiento de las instalaciones del CITE
GENERALES agroindustrial.

Nota: Elaboracién propia
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1V.2.3. Determinacion de ambientes

Tabla 36

Programacién de zonas — Ingreso, Administracion y educativa.

HALL PRINCIPAL Descanso y espera 50.00 1.40 76.00 A130 RNE 70.00
INGRESO HALL GENERAL RECEPCION Visitantes, alumnos. 243.60 243.60
HALL + INFORMES informacion del CITE 124.00 1.40 174.00 A130 RNE 173.60
DIRECCION OFICINA DE DIRECCION + SS.HH. | Manejo y control del CITE. |o. 6.00 3.00 32.00 18.00
docentes, alumnos,
SECRETARIA DE AREA DE SECRETARIA ml:;g::;:‘g:‘"::mos Visitantes, Personal de 4.00 200 1200 CRITERIOS DE 8.00
DIRECCION AREA DE ESPERA administrativos. senicio. 13.00 1.50 16.00 DISENO MINEDU 19.50
SALON DE REUNIONES SALON DE REUNION Reunion de trabajo. Docentes y Alumnos. 12.00 1.50 28.80 18.00
ADM&:‘SQ‘A‘E'ON ALMACEN DE ARCHIVOS | AREA DE COPIAS Y ARCHIVOS | Almacenar documentacion. |Personal Administrativo, 3.00 3.00 10.40 A.070 RNE 9.00 21470
DIRECCION DE PRODUCCION | ¢ éncaraa dea organizacion 3.00 930 28.20 27.90
de Ias érdenes.
DIRECCION DE IE]'\:\‘/cl)JLGAC\ON Y [diwigar los resuitados de una 200 930 2820 2790
JEFATURA GENERAL e A.130 RNE
DIRECCION DE INVESTIGACION | Desarolia, planiica, diige y 3.00 9.30 28.20 27.90
coordina las actividades de
AREA DE ESPERA Descanso y espera 39.00 150 7313 58.50
ADMINISTRACION OFICINA ADMINISTRATIVA Gestion de los recursos 2.00 5.00 1215 A.070 RNE 10.00
ZONA ADMINISTRATIVA [ ADMIISTRACON AREA DE ESPERA Descanso y espera. | Personal administrativo. 800 150 12.00 12.00 42.00 655.20
CONTABILIDAD o R o CASO ANALOGO 2
OFICINA DE CONTABILIDAD egistro de gastos & 4.00 5.00 12.15 20.00
ingresos.
SS.HH. VARONES 10.00 3.00 30.00 30.00
SERVICIOS Personal Administrativo,
ADMINISTRATIVOS SERVICIOS SS.HH. MUJERES ‘Aseo personal. Jisitantes. 10.00 3.00 30.00 NISO.010 30.00 66.00
SS.HH. DISCAPACITADOS 3.00 2,00 6.00 6.00
AREA DE DOCENTES 15.00 2.50 37.50 D?E%Egﬁiggu 37.50
Area de reunion de docentes. | Docentes y Alumnos, N
AREA DE DOCENTES It 266.50
AREA DE ASESORIA 15.00 15.00 24.00 DISEND MINEDU 225.00
CONTROL PEDAGOGICO ARCHIVOS Almacenamiento de archivos. Docentes. 2.00 2.00 15.00 CASO ANALOGO 1 4.00
DEALUMNOS SS.HH. HOMBRES 10.00 3.00 30.00 30.00
SERVICIOS SS.HH. MUJERES Aseo personal Docentes. 10.00 3.00 30.00 NIS0.010 30.00 66.00
SS.HH. DISCAPACITADOS 3.00 2.00 6.00 6.00
AULAS AULAS TEORICAS Dictado de clases teoricas. | Docentes y Alumnos. 30,00 150 45.00 A.040 MINEDU 50.60
50.60
ALMACEN DE ARCHIVOS ALMACEN Desposito de material Docentes. - - - incluido en aula
educativo.
AULAS DE
APRENDIZAJE SS.HH HOMBRES 10.00 3.00 30.00 30.00
SERVICIOS $S.HH. MUJERES ‘Aseo personal. Alumnos. 10.00 3.00 30.00 NISO.010 30.00 66.00
SS.HH. DISCAPACITADOS 3.00 2,00 6.00 6.00
[ABORATORIO FISICO, QUIMICO
N MICROBIOLOBICO Prubas fisicas y quimicas. 20.00 3.00 64.00 A.040 MINEDU 60.00
LABORATORIO DE JUGOS pms”si:z::""“‘ de 20.00 3.00 64.00 A.040 MINEDU 60.00
ZONA EDUCATIVA LABORATORIO DE  Pruebas de 20.00 3.00 64.00 A.040 MINEDU 60.00 590.03
LABORATORIOS MICROPORPAGACION DE
LABORATORIOS Docentes y Alumnos. 360.00
PRACTICOS LABORATORIO DE DESARROLLO| 1516/ y estudio de hongos. 20.00 3.00 64.00 A.040 MINEDU 60.00
DE HONGOS Y OTROS i nges. -
LABORATORIO DE
REPRODLSOON e NegCTog |Maneio ¥ estudio de insectos 20.00 3.00 64.00 A.040 MINEDU 60.00
LABORATORIO DE SUELOs | Estudio de “Zsu;’;’p'edades 20.00 3.00 64.00 A.040 MINEDU 60.00
CUARTO DE MAQUINAS Consena el funcionamiento ) FICHA
INVERNADERO de los motores parael | """ de senicio. 3.0 470 1410 ANTOPOMETRICA 1410
INVERNADERO DE FICHA
INVERNADEROS GERMINACION DE NUEVOs | Preese de germinacion. 300 23 693 ANTOPOMETRICA 693
EXPERMENTAL INVERNADEROS R 113.43
igacio ica. | Docentes y Al .
CRUZAMIENTO GENETICO Investigacién genética ocentes y Alumnos 31.00 1.49 46.20 ANTOPOMETRICA 46.20
"ACLIMATACION DE PLANTULAS | Transferir plantas completas FICHA
IN VITRO producidas in itro a un 31.00 149 o0 ANTOPOMETRICA o0

1488.83

Nota: Elaboraciéon propia
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Tabla 37

Programacion de zonas — Complementarias, servicios generales.

Informacion y registro de alumnos y

Personal bibliotecario,

FICHA

HALL Y REGISTRO docentes. alumnos y docentes. 15.00 200 39.40 ANTOPOMETRICA 30.00
FICHA
INVESTIGACION SALA DE LECTURA Lectura de libros. Docentes y Alumnos. ANTOD O TRICA
EDUCATIVA BIBLIOTECA Personal bibliotecario, 60.00 2.00 130.00 FICHA 120.00 150.00
ESTANTERIAS Muestra de libros. alumnos v docentes : : : ANTOPOMETRICA :
. N . N FICHA
DEPOSITO BIBLIOTECARIO | Deposito de material educativo. | Personal Bibliotecario. ANTOD O TRICA
HALL Espera y socializacion. Visitantes. 100.00 1.00 100.00 100.00
S.UM. SALON Dar conferencias, cursos, etc. Expositores y Visitantes. 50.00 1.50 75.00 A040 Qdélhéi?éJAFchA 75.00 185.50
EXPOSICION DEPOSITO Deposito de silas y material Personal de senvicio. 1.00 10.50 10.50 1050
ZONA COMPLEMENTARIA| EDUCATIVA RECEPCION Brindar informacion Visitantes. 819.00
SALA DE EXPOSICIONESO SALA DE EXPOSICION Demostracion y cata de productos. Expositores y Visitantes. 60.00 3.50 273.00 A0.40 MINEDU 210.00 210.00
DEPOSITO Doposito de silas y materal Personal de senvicio.
AREA DE MESAS Senicio de alimentacién. Estudiantes. 1.50 126,00 187.50 187.50
CAFETERIA A.070 RNE 207.50
COCINA Preparar alimentos. Personal de cocina. 1.00 20.00 20,00 20.00
SERVICIOS
COMPLEMENTARIOS SS.HH. HOMBRES 1000 5% 000 o 1269.14
SERVICIOS SS.HH. MUJERES Aseo personal. Visitantes. 10.00 3.00 30.00 NISO.010 30.00 66.00
SS.HH. DISCAPACITADOS 3.00 2.00 6.00 6.00
SALUD TOPICO OFICINA DE ATENCION Atencion de primeros auxilios, | - éSPnal medico, alumnos y 5.00 4.00 20.00 A.050 20.00 20.00
personal del CITE.
ESTACIONAMIENTO PUBLICO Visitantes. 15.00 10.50 157.5 chsREI.I,;-‘EORINO"f‘gDEU 157.50
PARKEO VEHICULAR ESTACIOI (o] de autos. CRITERIOS DE 241.50
ESTAMIENTO PRIVADO Personal del CITE. 8.00 10.50 84 DISENO MINEDU 84.00
Carga y descarga de materia prima FICHA
AREA DE CARGA Y DESCARGA y producto: Abastecedores. 3.00 3.00 89.51 ANTOPOMETRICA 89.51
“Almacenar equipos, mobiliario y FICHA
ALMACEN GENERAL material. 2.00 2.00 51.81 ANTOPOMETRICA 51.81
N FICHA
SERVICIOS GENERALES CUARTO DE LIMPIEZA Almacenar productos de limpieza. 1.00 1.00 9.99 ANTOPOMETRICA 9.99 450.14
DEPOSITO GENERAL DE Depésito de residuos. 1.00 1.00 2.99 FICHA .99
BASURA ANTOPOMETRICA
SERVICIOS Aire acondicionado, calefaccion, FICHA 188.64
CUARTO DE MAQUINAS etc. Personal de senicio. 1.00 1.00 9.99 ANTOPOMETRICA 9.99
N FICHA
CASETA DE CONTROL Control de ingresos.
CONTROL DE PLANTA 1.00 1.00 7.36 ANTOPOMETRICA, 7.36
SS.HH. Aseo personal. ANTOPOMETRICA
FICHA
CISTERNA DE AGUA Y ACI Cisterna 1.00 1.00 9.99 ANTOPOMETRICA 9.99

Nota: Elaboracién propia
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Tabla 38

Programacion de zonas — Complementarias, servicios generales.

— , FICHA
SALA DE EXTRACCION DE JUGO Trituracion de la cafia de azucar. 8.00 5.58 4467 ANTOPOVRTRICA 4467
Procedimiento de aclaracion del FICHA
AN SALA DE PAILAS (HERVIDO) ey 8.00 4.34 34.68 ANTOPOMETRICA 34.68
MULTIPROPOSITO | SALA DE BATIDO Y MOLDEO Proceso de Refinacion de la azucar. 7.00 312 2184 FICHA 2184 17247
CANA DE AZUCAR ANTOPOMETRICA
. FICHA
SALA DE EMBALAJE Empaquetado de la cafia de azucar. 7.00 5.04 35.28 ANTOROMETRICA 35.28
CAMARA Ds A%c;r\;gusnorw DE Quema del bagazo 5.00 7.20 36.00 ANTO:(I;:I:QTR\ oA 36.00
AREA DE LAVADO, SELECCION Y] Lavado y seleccion del mejor Jefe de area, alumnos. 1000 w0 wroa FICHA wroa
CORTADO producto, luego sera picado para ; - : ANTOPOMETRICA
Se precalienta la fruta para la FICHA
AREA DE PRE COCCION extraccion de la pulpa, evitando el 200 363 2 ANTOPOMETRICA 25
Separacion de la pulpa de la piel o FICHA
AREA DESPULPADO cascara de la semilla. 200 278 552 ANTOPOMETRICA 552
) FICHA
AREA DE MARMITAS Coccion del producto. 2.00 4.83 9.65 ANTOROMETRICA 9.65
PROCESADORA DE Eliminacion de micro organismos FICHA
y X : . 132.61
JUGOS AREA DE PASTEURIZACION que afecte la calidad del producto. 200 660 2 ANTOPOMETRICA 1320
Se rellena el producto en los FICHA
AREA DE LLENADO ¥ TAPADO envases y son tapados a presion. 200 346 6.92 ANTOPOMETRICA 692
FICHA
AREA DE SELLADO Sellar los embaces de productos. 200 1.60 32 ANTOPOMETRICA 3.20
I FICHA
AREA DE AUTOCLAVE Esterilizacion de los productos. 2.00 1.83 3.65 ANTOPOVRTRICA 3.65
. FICHA
AREA DE EMBALAJE Empaquetado de Ia cafia de azucar. 7.00 5.04 35.28 ANTOPOMETRICA 35.28
Lavado y seleccion del mejor FICHA
AREA DE LAVADO Y SELECCION. e 6.00 517 31.02 ANTOPOMRTRICA 31.02
I FICHA
ZONA INNOVACION AREA DE VAPORIZACION Esterilizacion de la futa. 2.00 7.05 14.10 ANTOROMETRICA 14.10 -
PRODUCTIVA AREA DE DESCASCARADO Y FICHA -
b El producto se pela y se pica. 200 7.05 14.10 ANTObOETRICA 14.10
PROCESADORA DE El producto procede a ser llenado FICHA
CONSERVAS AREA DE ENLATADO O pre 2 2.00 7.05 1410 ANTObO A 14.10 115.62
Se hidrata el producto para que FICHA 1570.50
AREA DE HIDRATADO tengan una buena consenacion. 200 08 1410 ANTOPOMETRICA 14.10 -
FICHA
AREA DE SELLADO Sellar los embaces de productos. 2.00 7.05 1410 ANTOPOMRTRICA 14.10
- FICHA
AREA DE EMBALAJE de Ia cania de azucar. 2.00 7.05 14.10 ANTOROMETRICA 14.10
FICHA
AREA LAVADO Y POST LAVADO Lavado del producto 2.00 7.05 14.10 ANTObOMETRICA 14.10
- - FICHA
AREA DE CEPILLADO Elimina la suciedad. 2.00 7.05 14.10 ANTOROETRICA 14.10
PROCESADORA PARA AREA DE ENCERADO Protege el producto. 200 7.05 14.10 Amo;zljcr:ém A 14.10
EXPORTACION DE e 84.60
PRODUCTO AREA DE LUSTRADO Mejora el aspecto del producto. 2.00 7.05 1410 ANTOPOVRTRICA 14.10
) FICHA
AREA DE SELECCION Se selecciona el mejor producto. 200 7.05 14.10 ANTOPOMETRICA 14.10
. FICHA
AREA DE EMBALAJE Empaquetado de la cafia de azucar. 2.00 7.05 14.10 ANTOPOMRTRICA 14.10
Gestion e los recursos de las — FICHA
ADMINISTRACION P Personal administrativo. 2.00 5.00 10.00 ANTOROMETRICA 10.00
ALMACEN DE MATERIA PRIMA Deposito del producto 7.00 17.43 122.00 FICHA 122,00
Jofl do area ANTOPOMETRICA
: FICHA
SERVICIOS ALMACEN DE BAGAZO Deposito del bagazo. 3.00 20.00 60.00 ANTOMOMETRICA 60.00 195.00
NORMA A.060 -
VESTIDORES DE HOMBRES Cambio de vestimenta y 5.00 0.30 150 INDUSTRIA - Gasttulo il 150
VESTIDORES desinfeccion Alumnos. NORMA A.060
VESTIDORES DE MUJERES 5.00 0.30 1.50 DU 150
- _— FICHA
CULTIVO DE CEREALES Areas de cultivo abierto al exterior Personal del CITE. - - E 121.50 ANTOPOMETRICA 121.50
CULTIVO DE CARA DE AZUCAR Areas de cultivo abierto al exterior Personal del CITE. - - . 271.80 FICHA 271.80
CULTVOS ANTOPOMETRICA. 710.20
ZONA DE CULTIVOS CULTIVO DE FRUTAS Areas de cultivo abierto al exterior Personal del CITE. - - E 182.10 ANTOROMETRICA 182.10 870.20
— FICHA
CULTIVO DE HORTALIZAS Areas de cultivo abierto al exterior Personal del CITE. . - . 134.80 ANTOPOMETRICA 134.80
Los culthos se acopian y se _ ' i FICHA
PARCELAS DE ACOPIO LOSA DE ACOPIO e e Py Personal del CITE. 160.00 ANTOPOVRTRICA 160.00 160.00

Nota: Elaboracién propia
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Tabla 39

Resumen de programacion arquitecténica

INGRESO 73.08 316.68
ZONA ADMINISTRATIVA 655.20 196.56 851.76 15.14
ZONA EDUCATIVA 590.03 177.01 767.04 13.63
ZONA COMPLEMENTARIA 819.00 245.70 1064.70 18.92
ZONA DE INNOVACION PRODUCTIVA 700.30 210.09 910.39 16.18
ZONA DE CULTIVOS 870.20 261.06 1131.26 20.10
SERVICIOS GENERALES 135.042 585.18

Nota: Elaboracién propia

IV.2.4. Analisis de interrelaciones funcionales — Organigramas y flujogramas

El presente organigrama propone para el Centro de innovacién tecnolégica agroindustrial
una distribucion de ambientes por zonas que conforman el proyecto, producto del analisis previo
a la investigacion y casos andalogos realizados para llevar un correcto desarrollo de actividades.
Grafico 14

Organigrama general
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Nota: Elaboracién propia
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La organizacion de un CITE, se gener6 desde la identificacion del tipo de usuario y el
enfoque que tendra en cuanto a sus actividades agro productivas. Por consiguiente, podemos
determinar que las areas complementarias se encontraran préxima a la recepcion, pues esta
cumple la funcién de filtrar al usuario que ingrese al centro, haciéndola una zona publica junto a
las areas administrativas.

El proyecto cuenta con un espacio organizador, siendo el nacleo que sirve de eje principal
para la distribucion hacia las otras zonas de interés, cumpliendo dos roles importantes en la
comunicacion semi publica y privada del centro. Este patio central permitira el acceso
semipublico en areas complementarias (biblioteca y S.U.M.) y administrativas (sala de
profesores) como a su vez privatizara zonas educativas y de innovacion productiva, esta ultima
zona contara con un ingreso secundario para la carga y descarga de material e insumos.
Grafico 15

Flujograma general
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Nota: Elaboracién propia
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Con respecto al flujo de los usuarios, se tomé al ingreso principal que conecta con la
recepcion como punto de inicio, el cual se comunica de manera directa con el un patio central
organizador (flujo de alto transito), este patio funciona como nucleo central que distribuye al resto
de zonas con un flujo de distribucion adecuado. La sala de exhibicion, que pertenece a la zona
complementaria, por ser de zona publica de mantendra conectado a la recepcion para un mejor
manejo y control del usuario, con un flujo medio de transito, a diferencia de la biblioteca, que al
ser de uso semipublico pasara por un filtro de seguridad que permitira el acceso a personas
publicas a esta area.

La zona administrativa estara conectada al nucleo del proyecto (patio central) en zona
publica y de alto transito, albergando areas administrativas, direccién, contabilidad entre otros;
que permiten el buen manejo del CITE.

La zona de educativa (capacitacion e investigacion) también se desprenderan del patio
central, dando acceso privado solo a alumnos y personal educativo, con una gran incidencia de
flujo de alto transito, separando volimenes por medio de alamedas que permitan una mejor
lectura arquitectonica del proyecto. La misma idea se tomé para la zona de innovacién productiva
(mini planta, invernadero y cultivo), siendo espacios conectados por el patio central y separados
por alamedas, con un flujo alto de transito, la zona en particular contara con un ingreso
secundario que nos permitira el acceso de carga y descarga de insumos y materiales.

A continuacion, se procedera al andlisis detallado de cada zona que presentara el

proyecto.

111



Grafico 16

Flujograma: Zona administrativa
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Nota: Elaboracioén propia

La zona administrativa posee un flujo de alto transito en lo que respecta a la sala de

espera, oficina de contabilidad y secretaria, ya que son los ambientes importantes de esta zona;

con un flujo medio tenemos la sala de reuniones, la oficina de jefatura, direccién y sala de

profesores. Finalmente tenemos los paquetes de servicios higiénicos, archivos y cuarto de

limpieza para lo cual estos poseen un flujo de bajo transito.
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Grafico 17

Flujograma: Zona complementaria
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Nota: Elaboracioén propia

La zona complementaria posee un flujo de alto transito en lo que respecta a la sala de de
exposicion, cafeteria y los patios organizadores, ya que son los ambientes importantes por tener
una comunicacién publica al ingreso principal; con un flujo medio tenemos el S.U.M. y la
Biblioteca, que son espacio de semipublicos. Finalmente tenemos los paquetes de servicios

higiénicos y cuarto de limpieza para lo cual estos poseen un flujo de bajo transito.
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Grafico 18

Flujograma: Zona de innovacioén productiva
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Nota: Elaboracién propia

La zona innovacion productiva posee un flujo de alto transito en lo que respecta a las
plantas de procesos industriales que se comunican directamente con los almacenes y zona de
carga y descarga, ya que son los ambientes importantes por las actividades que se realizan en
esta zona; con un flujo medio tenemos los controles, laboratorios, vestidores e invernadero.

El ingreso a estos ambientes sera distribuido por un hall de ingreso que tendran lugares

de control para el control de los usuarios.
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Grafico 19

Flujograma: Sub zona — Planta procesadora de cafia de azticar
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Nota: Elaboracién propia

La sub zona de la planta procesadora de cafia de azucar se ve conectada por la zona de
servicio (carga y descarga) con un flujo de alto transito, al igual que el circuito del proceso de la
cana de azucar, el proceso inicia con la toma de materia prima hacia la sala de extraccion de
jugo, donde se lava y se extrae el jugo del bagazo, para luego ser llevado a las pailas donde se
hierbe el jugo para eliminar bacterias. Para aprovechar la materia prima el bagazo es quemado
para que el vapor caliente las pailas y hierba el jugo, una vez pasado este proceso, se lleva a la
sala de batido y moldeado del jugo, agregando quimicos para su proceso y cristalizacion, para
luego ser embalado y llevado al almacén del producto.

Las areas de laboratorio y las pilas de compostaje de bagazo, tienen un flujo de medio
transito, ya que estas areas sirven para la evaluacion del producto. Parte del bagazo que no se

guema, se suele almacenar en areas libres para su uso posterior.
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Grafico 20

Flujograma: Sub zona — Planta procesadora de jugo
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Nota: Elaboracioén propia

La sub zona de la planta procesadora de jugo se ve conectada por la zona de servicio
(carga y descarga) con un flujo de alto transito, al igual que el circuito del proceso de jugo, el
proceso inicia con la toma de materia prima hacia la sala donde se lava, se selecciona el producto
y se corta el fruto, para luego ponerlo en proceso de coccidn para hacer mas practico el proceso
de despulpado.

El proceso contintia sobre las marmitas y la pasteurizacion del fruto, donde se reduce la
presencia de agentes patdégenos, para luego ser llenado en frascos esterilizados, sellados y
poniéndole codigos unicos para su embalaje, almacenamiento y distribucion del producto final.

Las areas de laboratorio tienen un flujo de medio transito, ya que estas areas sirven para

la evaluacion del producto.
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Grafico 21

Flujograma: Sub zona — Planta procesadora de conserva
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Nota: Elaboracioén propia

La sub zona de la planta procesadora de conserva se ve conectada por la zona de servicio
(carga y descarga) con un flujo de alto transito, al igual que el circuito del proceso de jugo, el
proceso inicia con la toma de materia prima hacia la sala donde se lava y se selecciona el
producto, para luego ponerlo en proceso de vaporizacién para hacer mas practico el proceso de
descascarado y picado.

El proceso continta en las areas de enlatado e hidratado del fruto, mejorando el proceso
de conservacion, para luego ser llenado en frascos esterilizados, sellados y embalados,
almacenandolos en el almacén general.

Las areas de laboratorio tienen un flujo de medio transito, ya que estas areas sirven para

la evaluacion del producto.
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Grafico 22

Flujograma: Sub zona — Planta procesadora para exportacioén de producto
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Nota: Elaboracion propia

La sub zona de la planta procesadora para exportacion del producto se ve conectada por
la zona de servicio (carga y descarga) con un flujo de alto transito, al igual que el circuito del
proceso de jugo, el proceso inicia con la toma de materia prima hacia la sala donde se lava, se
post lava y selecciona, para luego ser cepillado y encerado, con el fin de conservar el fruto. Una
vez encerado el producto se lustra para mejor aspecto de venta.

El proceso continta en el area de embalado, almacenandolos en el almacén general, las
areas de laboratorio tienen un flujo de medio transito, ya que estas areas sirven para la

evaluacioén del producto.
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Grafico 23

Flujograma: Zona educativa
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Nota: Elaboracioén propia

La zona educativa posee un flujo de alto transito en lo que respecta a las aulas tedricas
que se comunican directamente con los laboratorios de prueba, ya que son los ambientes
importantes por las actividades que se realizan en esta zona; a su vez esto ambientes tendran
un flujo de transito alto con las zonas complementarias como lo son la planta de produccion e
invernadero. Con un flujo medio tenemos a las aulas con la zona complementaria, en este caso
S.U.M., biblioteca y cafeteria; y con flujo bajo de transito la zona de servicios como lo son los

bafos y cuarto de limpieza y bienestar estudiantil.
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Grafico 24

Flujograma: Zona servicios generales
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Nota: Elaboracién propia

La zona de servicios generales principalmente desde el control de acceso vehicular y
peatonal, estacionamiento y sendero ecoldgico poseen un flujo de alto transito en las areas de
grupo electrégeno, cuanto, de bombas, sala de tableros, cisterna de agua potable, subestacion
eléctrica, cisterna ACI.

Se desarrolla areas con flujo de medio transito con respecto al depésito; y de flujo de bajo

transito respecto a los servicios higiénicos.
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IV.3. Requisitos normativos reglamentarios de urbanismo y zonificacion
IV.3.1. Localizacion y ubicacion

IV.3.1.1. Justificacion a nivel distrital

Del analisis de la provincia de Ascope concluiremos que el gran desarrollo de la actividad

agroindustrial y agropecuaria se debe a que cuenta con terrenos aptos para estas actividades,

mayormente en la costa (como se indica en el Imagen 23), y al aprovechamiento de este potencial

por parte de los grandes ingenios azucareros. Como consecuencia de esta dinamizacion en la

provincia, se ha generado mayor empleo para su poblacion, no solo en los rubros mencionados,

sino también en transporte, manufactura, comercio, entre otros.
Imagen 28

Actividad agricola y agroindustrial — Provincia de Ascope
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Fuente: Grafico elaborado con datos elaborados por (Municipalidad Provincial de Ascope, 2008)

Nota: Elaboracién propia
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De los ocho distritos que conforman la provincia de Ascope, tres de ellos, Chicama, Chocope y
Paijan, se encuentran conectados por una via nacional que es la carretera Panamericana; en el
caso de Magdalena de Cao, Santiago de Cao, Ascope y Casagrande se cuenta con una via
departamental; y el distrito de Razuri esta conectado por una via vecinal (ver imagen 24).
Segun la Municipalidad Provincial de Ascope (2020) considera que la provincia tiene mayor flujo
de transporte vehicular como consecuencia de la actividad productiva que desarrolla la poblacion,
dado que deben trasladarse a sus centros de trabajo o de estudio, centros de salud, comercios
y lugares de esparcimiento. Ademas se debe considerar el traslado de la produccion, de insumos,
etc. hacia el resto de la provincia, regioén y/o pais.

Imagen 29

Plano de Vias — Provincia de Ascope
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Fuente: Grafico elaborado con datos elaborados por{Municipalidad Provincial de Ascope, 2008)

Nota: Elaboracion propia

Para poder escoger la ubicacion del terreno donde se implementara la presente propuesta se

tendra en cuenta la accesibilidad del lugar, pues permitiria abarcar mayor area de influencia vy,
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por ende, mayor publico potencial. En este caso se priorizara un area localizada en una via
principal, especificamente la carretera Panamericana, debido al gran transito vehicular que
presenta, conectando tanto las vias distritales como departamentales.

Tomando en cuenta esta condicion, podemos determinar que los distritos de Paijan, Chocope y
Chicama son los que presentan mayor potencial para desarrollar el proyecto del CITE Ascope,
ya que los tres distritos cuentan con una buena red de conexion vial, al estar dentro de las rutas
de las empresas de transporte publico de la provincia.

Otro factor que consideraremos para la eleccién de ubicacién del CITE Ascope es el referido a
la distancia de cada distrito respecto al resto de la provincia. Segun los rangos jerarquicos de los
centros poblados de SINCEP (anexo 1), el distrito de Paijan esta considerado como una ciudad
intermedia con gran actividad comercial, servicios y administrativos, siendo considerado un
centro dinamico de estas actividades; mientras que el distrito de Chocope, a pesar de ser una
ciudad menor, esta estratégicamente ubicado en el centro de la provincia de Ascope, es por ello
que fue elegido como sede del Hospital || — Chocope de Essalud, a mediados del siglo XX, con
la finalidad de brindar servicios de salud a toda la provincia. En el caso del distrito de Chicama
es una ciudad menor, carente de actividad econdmica y crecimiento poblacional.

Teniendo en cuenta lo anterior, se procedera a analizar las distancias a través de kildmetros (km)
y tiempo de viaje de cada uno de los distritos, con la finalidad de encontrar uno que funcione

como punto medio entre los ocho. Obtuvimos los siguientes datos (tablas 40 y 41):
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Tabla 40

Distancia respecto a las capitales distritales (km) — Provincia de Ascope

Fuente: Plan de Acondicionamiento Territorial de la Provincia de Ascope — Region La Libertad 2019 — 2020.

Nota: Elaboracion propia.

Tabla 41

Distancia respecto a las capitales distritales (tiempo) — Provincia de Ascope

Fuente: Plan de Acondicionamiento Territorial de la Provincia de Ascope — Region La Libertad 2019 — 2020.

Nota: Elaboracion propia.
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Hay que considerar también que el transporte de pasajeros de la provincia de Ascope es fluido y
qgue sus rutas de viaje cubren la totalidad de los distritos existentes. Asimismo, el transporte de
carga es alto, como consecuencia del desarrollo econémico-productivo de empresas formales,
personas naturales y vehiculos de transporte, en sectores como la agroindustria, pesqueria y
turismo.

De andlisis de la imagen 24 y las tablas 40-41, se infiere que el distrito de Chocope se encuentra
en el centro de la provincia de Ascope y continla siendo un eje de conexion entre sus demas
distritos, atrayendo asi gran afluencia de transporte vehicular publico (en mayor magnitud) y
particulares. Esto permite que el distrito cuente con uno de los hospitales mas grandes de la
provincia, asi como también sucursales de bancos, financieras, cajas de ahorro y crédito, como
también el estar rodeado de plantas de cultivo.

En consecuencia, se determina que Chocope cumple con las condiciones idoneas para ser la
ubicacién del CITE Ascope, por su localizacién en el centro de la provincia y su buena conexion
con los otros siete distritos que la componen, facilitando el desplazamiento del publico potencial
tanto a nivel interdistrital como interprovincial. (puede abarcar Trujillo, Pacasmayo, Chepén,
llegando también a otras localidades mas lejanas como Cascas, e incluso a Contumaza, region

Cajamarca).
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IV.3.1.2. Caracteristicas del contexto

IV.3.1.2.1. Ubicacién
El terreno elegido para implementar el CITE Ascope esta ubicado en la Provincia de Ascope,
Distrito de Chocope, en la zona sur-oeste del Centro Poblado de Chocope (correspondiente a la
jurisdiccién del distrito del mismo nombre), en el sector Susana Higuchi.
Imagen 30

Ubicacion y localizacion del terreno
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Fuente: Imagenes de Google Earth

Nota: Elaboracién Propia

El terreno cuenta con un area de 10 297.97 m2 y un perimetro de 422.32 ml (ver imagen 25) y
esta localizado al margen del casco urbano del Centro Poblado de Chocope. Se eligié esta

ubicacién debido a que el terreno se encuentra en una zona de cultivo agricola, y tiene forma
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regular, lo que permitira al proyecto contar con parcelas de cultivo para la investigacion y practica
académica. Ademas, esta préximo a la carretera Panamericana, la cual esta asfaltada y en buen
estado, lo que facilita el acceso al predio.

Imagen 31

Plano Perimétrico del terreno

JAREA: 10207.971 m2

CUADRO DE CONSTRUCCION
VERTICE LADO DISTANCIA ANGULO ESTE NORTE

P1 P1-P2 90.235 69°46°52" " | 695422.7970 | 9138397.7905
P2 P2-P3 118.473 104°56°21" " | £95483.1605 | 9138464.8624
P3 P3-P4 74.446 87°34°7"" 695588.6760 | 9138410.9890
P4 P4-P1 139.167 97°42°40° " | 695552.0411 | 9138346.1810
AREA 10297.971 m2
PERIMETRO 422.322 ml

Nota: Elaboracién propia
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1V.3.1.2.2. Uso de suelo

Se analizo el uso de suelo del centro poblado de Chocope, con el fin de analizar las actividades
urbanas en la zona.

Tabla 42

Clasificacion de usos de suelo — areas y porcentajes

Viviendas 30.76 8.65%
Comercio 3.35 0.95%
Educacion 218 0.62%
Salud 1.76 0.50%
Recreacion publica 1.38 0.39%
Otros usos 10.85 3.08%
Agricola 259.51 73.67%
Vias de circulacion 43.05 12.22%

Superficie urbana 352.26 100%

Fuente: PDU Chocope — Provincia de Ascope, Region La Libertad.

Nota: Elaboracién propia.

Dentro del andlisis sobre la tabla 42, encontramos que, el suelo con mayor presencia en el centro
poblado de Chocope es el suelo agricola con una superficie de 259.51 hectareas, casi el 74% en
uso de suelo. En segundo lugar, tenemos al suelo de viviendas que dentro de ellas estan las
siguientes categorias: viviendas, viviendas talleres y viviendas comerciales segun Municipalidad
Distrital de Chocope (2020), con 30.76 hectareas (8.65%); y en tercer lugar tenemos a otros usos

que se encuentra ocupando el 3.08% en uiso de suelo.
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Cabe recalcar que, las vias de circulacién tambien se encuentran ocupando en todo el sector con
casi el 12% en uso de suelo (ver imagen 27).
Imagen 32

Plano de uso actual del suelo
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Fuente: PDU Chocope — Provincia de Ascope, Region La Libertad.

IV.3.1.2.3. Zonificacién
El terreno donde estara situado el CITE Ascope tiene calificacién zonal de Area Agricola. Sin
embargo, debido a la tendencia de crecimiento poblacional del sur del casco urbano, la
Municipalidad Distrital de Chocope (2020), modificara la zonificacion del sector, recalificandola
como zona Pre Urbana (ver imagen 28). El nacleo comercial del centro poblado que se situa en
la carretera Panamericana produce el asentamiento informal de viviendas que ocupan las zonas

agricolas privadas (propiedad de la empresa Casa Grande). Producto de ello se generd un
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proceso de urbanizacion no planificado y desordenado, ocasionando altos niveles de
inseguridad, informalidad y baja calidad de vida de sus habitantes.

En su contexto inmediato, encontraremos, cerca del terreno, presencia de actividad Residencial
de densidad baja, comercial y agricola.

Imagen 33

Plano de zonificacion
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Fuente: PDU Chocope — Provincia de Ascope, Region La Libertad.

En la imagen 28, se puede apreciar que, el mayor porcentaje del centro poblado de Chocope
esta zonificado por Zona Agricola (ZA), seguido de Residencial de Densidad Baja (RDB) y Otros
Usos (OU), la agricultura es la principal actividad que se desarrolla en la zona, zona la cual rodea

todo el casco urbano.
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IV.3.1.2.4. Sistema vial
El centro poblado de Chocope cuenta con vias asfaltadas, como la autopista del sol, la via
departamental, la carretera panamericana y las algunas calles del centro de la ciudad. En la
imagen 29 se muestra que, al norte de la plaza de armas, sus vias son de concreto, pero hacia
sus alrededores presenta vias solamente afirmadas.
Por otro lado, la estructura vial de Chocope no cuenta con planificaciéon, a causa de su
espontaneo crecimiento urbano. Esto se puede observar en algunas vias, las cuales tienen
secciones variables de una cuadra a otra, careciendo de continuidad. Por ende, Chocope cuenta
con trafico muy desordenado y peligroso, sobre todo en el caso de los mototaxis, que son la via
de desplazamiento mas utilizada por la poblacién, circulando muchas veces contra el trafico (en
caso de mototaxis).
Imagen 34

Sistema vial
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Fuente: PDU Chocope — Provincia de Ascope, Region La Libertad.
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Por el Sur, el predio escogido para el presente proyecto colinda con la carretera Panamericana,
siendo ésta la via mas transitada por su conexion con los demas distritos y por el alto flujo
vehicular que deviene de la actividad econdmica (Weathers Park, 2020) desarrollada dentro de
la provincia de Ascope. Al Oeste del terreno se encuentran caminos a nivel de trocha, por ser
una zona agricola, al igual que el Norte; mientras que, por el lado Este, se encuentran
edificaciones de material noble.

Imagen 35

Plano de estados de vias
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Fuente: PDU Chocope — Provincia de Ascope, Region La Libertad.

Otro aspecto favorable fundamental para la eleccién del terreno del CITE Ascope es la seguridad,
tanto del predio como de los usuarios. En tal sentido, se situara el proyecto al lado derecho de la
carretera Panamericana viniendo del Hospital 1| de Chocope, ya que el terreno cuenta con un
retiro de 11.50 metros de suelo afirmado y con presencia de arboles, como se observa en el

grafico 25. Mientas que al lado izquierdo de la carretera se observa que el retiro de las casas es
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de 2 metros de jardin y 1.20 metros de vereda. Esta cercania al transito pesado circulante
representa un peligro para peatones y propietarios de inmuebles aledafos. Cabe precisar que la
carretera Panamericana tiene un ancho aproximado de 21.70 metros lineales, de los cuales 7
metros son destinados para el transito vehicular, principalmente para vehiculos menores y de
carga pesada.

Grafico 25

Seccion de via existente

L.P,

TERRENO DEL PROYECTO H 1175

CLASIFICACION: VIA NACIONAL
NOMBRE: PANAMERICANA NORTE
SECCION :1-1

Nota: Elaboracion propia.

IV.3.1.2.5. Entorno fisico
Segun lo evaluado en los planos que nos presenta la Municipalidad Distrital de Chocope (2020),
los terrenos que estan dentro del Centro Poblado del mismo nombre son mayormente llanos, con
pendientes menores a 5% en la zona plana y de 5% a 10% en las zonas ligeramentes inclinadas.
De acuerdo a la carta geologica que elaboro el INGEMMET ¥, la formacion geoldgica donde se

encuentra el Centro Poblado de Chocope tiene las siguientes caracteristicas:

37 Instituto Geologico, Minero y Metallrgico
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= Depésito Aluvial (Qh-al), que se compone por sedimentos de grava, arena, limo
y arcilla, correspondientes a etapas de elevado traslado de sélidos y de periodos
de intenso cambio climatico.
= Llanura o planicie aluvial (Pl-al), que se compone por lechos fluviales de
terrazas no inundables en eventos lluviosos normales.
Estas caracteristicas provocan que el suelo este en constante rejuvenecimiento, ya que se
desarrolla sobre materiales que no estan excesivamente consolidados. Por la fertilidad de sus
suelos, su topografia plana y su cercania a la fuente hidrica (rio Chicama), estos suelos son
aptos para el desarrollo de la actividad agricola (Ver Anexos 5 y 6).
IV.3.1.2.6. Climatologia
Segun la Municipalidad Distrital de Chocope (2020), la tempretatura maxima que registra a lo
largo del afio en su distrito oscila entre 24.7° a 30.1°c (meses de verano); mientras que la
temperatura minima es de 14° a 20.9°c. (meses de otofio e invierno). Respecto a las lluvias,
suelen incrementarse en el primer trimestre del afio, totalizando 45.5mm aproximadamente, pero
no son significativas el resto del afio, debido a que son épocas secas.
Cabe resaltar que Chocope en el afio 2017 presentd gran cantidad de caida pluvial, consecuencia
del fendmeno de El Nifio que se dio en ese afo, superando cantidades historicas en los ultimos

100 afos y catalogandose como ‘extremadamente lluvioso’ (vease en el grafico 26 y tabla 43).
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Grafico 26

Precipitacion diaria acumulada en la estaciéon meteorolégica Casa Grande
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Fuente: SENAMHI 201738

Tabla 43

Umbrales calculados

Precipitacion Acumulada diaria > Percentil 99 Extremadamente Lluvioso

Percentil 95< Precipitacion acumulada diaria < Percentil 99 Muy lluvioso

Percentil 90< Precipitacion acumulada diaria < Percentil 95 Lluvioso

Percentil 75< Precipitacion acumulada diaria < Percentil 90 Moderadamente lluvioso
Precipitacion acumulada diaria < 1.3 mm Lluvia usual

Fuente: SENAMHI 2017

38 Servicio Nacional de Meteorologia e Hidrologia del Perti - SENAMHI, organismo publico ejecutor
adscrito al Ministerio del Ambiente.
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IV.3.1.2.7. Orientacién — asoleamiento y vientos
Chocope tiene un clima templado, debido a que se encuentra en la parte baja del valle Chicama,
con lluvias esporadicas como se vio en el analisis de climatologia. Segun la pagina web Weathers
Park (2020), en el distrito de Chocope la velocidad del viento es de 12.1 km/h entre los meses
de mayo y noviembre, mientras que en los meses de noviembre a mayo la velocidad del viento
es de 10.7 km/h, siendo agosto el mes con mayor velocidad de viento con 13.6 km/h.
Imagen 36
Plano de asoleamiento y vientos en el terreno
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Fuente: Iméagenes de Google Earth

Nota: Elaboracién Propia
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Considerando que las corrientes de viento en Chocope tienen una orientacién de sur a norte,
nuestro proyecto cuenta con 3 frentes: un frente principal orientado al sudoeste (hacia la carretera
Panamericana); el segundo, hacia el noroeste, en direccién a una via de trocha usada para el
trabajo agricola; y el tercer frente dirigido al noreste, orientado a la expansién urbana presentada
por el distrito de Chocope y que también esta limitado por una via de trocha. De esta manera se
podra aprovechar la direccion del viento para atenuar el calor en los meses mas calurosos.
Asimismo, el CITE Ascope contara con un sistema de control solar en esas orientaciones, debido
a que presentaremos incidencias de asoleamiento al norte en las caras Este a Oeste, donde
tenemos orientadas las caras de los bloques de educacion, invernadero, administracion, S.U.M
y biblioteca. Mientras que en sur afectara a los bloques antes mencionados mas la sala de
exposicion.

1V.3.1.2.8. Servicios basicos
La Municipalidad Distrital de Chocope (2020), a traves de sus planos de cobertura de Servicios
basicos, se puede conluir que el centro poblado de Chocope cuenta con una cobertura total con
respecto a servicios de agua, desague, electricos, redes y comunicaciones. (ver anexos 7, 8 y
9).
Se puede concluir que el proyecto se encuentra cubierto con los servicios basicos, que haran
posible el desarrollo normal de las actividades academicas planteadas en el CITE Agroindustrial
Ascope.

IV.3.1.2.9. Zonificacion sismica
Segun la Municipalidad Distrital de Chocope (2020), el distrito se encuentra en la zona IV dentro
del Plano de Zonificacion Sismica del Peru (anexo 10), donde se puede concluir que la actividad
sismica es moderada, teniendo una ocurrencia de sismo alta (imagen 32), lugar donde predomina
la unidad geologica Deposito Aluvial (Qh-al), la unidad geomorfologica o planicie aluvial (PI-al)
(ver anexos 5y 6), siendo estas, las condiciones que favorecen la propagacion de ondas sismicas

y considerando el antecedente sismico tuvo una magnitud 7.0 en escala Richter, en el afio 1969
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(epicentro ciudad de Trujillo), incrementa su probabilidad de ocurrencia sismica, despues de
transcurrir un largo periodo de silencio sismico.
Imagen 37

Plano de peligro sismico

LEYENDA

- Canales
TERRENO
a UMITE DE AREA DE ESTUDIO
NIVEL DE PELIGRO POR SISMO

ol ao

Fuente: Municipalidad Distrital de Chocope (2020)

IV.3.1.2.10. Inundacién pluvial
Segun el Plano de Analisis de Zonas con Mayor Probabilidad a Inundarse (imagen 33) que
muestra la Municipalidad Distrital de Chocope (2020), el predio elegido se ubica dentro de un
nivel de peligro de inundacién alto. Este es un factor de mayor prioridad a resolver, ya que la
actividad agricola (que es el rubro al que se dirige el presente proyecto) requiere de un descenso

de terreno para aprovechar las aguas pluviales y los canales de riego.
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Imagen 38

Plano de zonas con mayor probabilidad a inundarse

LEYENDA
——canses @ TERREND
7] UMITE DE AREA DE ESTUDIO
|| NIVEL DE PELIGRO-INUNDACION

Fuente: Municipalidad Distrital de Chocope (2020)

Para conocer la profundidad en la que se encuentra el terreno, se procedié a hacer un perfil a
través de Google Earth (imagen 34). En él se puede observar el terreno (delimitado por una linea
roja) atravesado por un corte que pasa por el centro (expresado por una linea amarilla). De su
analisis se determind que, el terreno que se encuentra dentro de un desnivel de menos 1 metro,
dato que sera de importancia al plantear un mecanismo de prevencion y proteccién del inmueble

que, evite inconvenientes en el proyecto ante un desastre natural.
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Imagen 39

Vista de planta y corte del terreno

Fuente: Imagenes de Google Earth

Nota: Elaboracién Propia

A continuacion, se presentara un cuadro resumen de las caracteristicas del contexto que se
tomaron en cuenta para la ubicacion del terreno donde se encontrara el CITE agroindustrial —

Ascope.
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Tabla 44

Resumen de las caracteristicas del contexto

Area: 10 297,97 m2
Perimetro: 422,32 ml
Sector: Susana Higuchi

Suelo Agricola, clasificada como Pre-urbana
Accesibilidad y Vias Via principal: carretera Panamericana; Vias secundarias: Trochas
Peligros naturales Vulnerabilidad Alta
Compatibilidad Zona Agricola
Servicios Agua, desagiie, eléctrico, redes y comunicaciones
Radio de accidn Céntrico, cubre la demanda provincial

Nota: Elaboracioén propia

IV.4. Parametros arquitectonicos , tecnologicos, de seguridad y otros segtin tecnologia
funcional
IV.4.1. Requisitos urbanisticos
Debido a que los Centros de Innovacion y Transferencia Tecnoldgica no cuentan con
parametros urbanos, aplicaremos al presente proyecto las normas establecidas en la Norma A
060 — Industrias del Reglamento Nacional de Edificaciones (R.N.E.) como base para aplicar los

parametros proporcionados por la Municipalidad de Chocope.
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Tabla 45

Parametros urbanos

Area y frente de

lote

Area de lote: 300 m2 a 1 000 m2.

Frente recomendable para lotes de 1 000 m2, a mas: 20 m.

Subdivisién de

Se admite la subdivision de lotes, cuyas areas no podran ser menores a 300

lotes m2 y con frente minimo de 10 m.

Area libre e Segun tipo de industria.

o El retiro frontal sera el que sefiale el Reglamento del Sistema Vial Urbano 6
Retiros en todo caso el necesario para resolver la salida de los vehiculos.

e  Elretiro lateral y posterior sera lo que indique el R.N.E.

Altura de
e Segun el tipo de Industria.

edificacion

Estacionamiento

vehicular

Se exige un estacionamiento por cada seis personas que cubran el turno
principal.

Se admite el estacionamiento en el retiro frontal, incluido en la seccion de
via.

El acceso al local mediante puerta debe contar con un ancho minimo de 3.50
m. a una distancia no menor de 3 m. de la linea de propiedad, con

ochavados en los muros en angulo de 45°

Usos permitidos

Comercio en general; servicios publicos complementarios; y otros segun el
Cuadro de Compatibilidad de Usos del Suelo del presente Reglamento y el

Cuadro de Niveles Operacionales para Fines Industriales del R.N.E.

Requisitos
arquitecténicos

y de ocupacion

Seran los exigidos en el Titulo lI-Capitulo XII del R.N.E.

Nota: Elaboracion propia
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IV.4.2. Requisitos del reglamento nacional de edificaciones
RNE. Norma A010 CONDICIONES GENERALES DE DISENO

CAPITULO II. Relacién de la edificacién con la via publica

Articulo 8. Las edificaciones deberan tener cuando menos un acceso desde el exterior.
El numero de accesos y sus dimensiones se definen de acuerdo con el uso de la
edificacion. Los accesos desde el exterior pueden ser peatonales y vehiculares. Los
elementos méviles de los accesos al accionarse no podran invadir las vias y areas de uso
publico. Para el caso de edificaciones que se encuentren retiradas de la via publica en
mas de 20 m, la solucion arquitecténica, debe incluir al menos una via que permita la
accesibilidad de vehiculos de emergencia, con una altura minima y radios de giro segun

la tabla adjunta y a una distancia maxima de 20 m de la edificacion mas alejada.

Edificios hasta 5 pisos 3.00m 2.70m 7.80m
Edificios hasta 6 0 mas pisos 4.00 m 2.70 m. 7.80m.
Centros comerciales, plantas

industriales de bajo, mediano y alto 4.50 m. 3.00 m. 12.00 m.

riesgo, edificios en general.

Articulo 15. El agua de lluvias proveniente de cubiertas, azoteas, terrazas y patios
descubiertos debera contar con un sistema de recoleccion canalizado en todo su recorrido
hasta el sistema de drenaje publico o hasta el nivel del terreno. El agua de lluvias no
podra verterse directamente sobre los terrenos o edificaciones de propiedad de terceros,
ni sobre espacios o vias de uso publico.

CAPITULO IV - DIMENSIONES MIiNIMAS DE LOS AMBIENTES

Articulo 21. Las dimensiones, area y volumen, de los ambientes de las edificaciones

deben ser las necesarias para:
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a) Realizar las funciones para las que son destinados.
b) Albergar al nimero de personas propuesto para realizar dichas funciones.
c) Tener el volumen de aire requerido por ocupante y garantizar su
renovacion natural o artificial.
d) Permitir la circulacion de las personas, asi como su evacuacion en casos
de emergencia.
e) Distribuir el mobiliario o equipamiento previsto.
f) Contar con iluminacion suficiente.
Articulo 22. Los ambientes con techos horizontales tendran una altura minima de piso
terminado a cielo raso de 2,30 m. Las partes mas bajas de los techos inclinados podran
tener una altura menor. En climas calurosos la altura debera ser mayor. Articulo 23. Los
ambientes para equipos o espacios para instalaciones mecanicas podran tener una altura
minima de 2,10 m, siempre que permitan el ingreso y permanencia de personas de pie
(parados) para la instalacion, reparacion o mantenimiento.
Articulo 24. Las vigas y dinteles deberan estar a una altura minima de 2,10 m sobre el
piso terminado.

CAPITULO V - ACCESOS Y PASAJES DE CIRCULACION

Articulo 25. Los pasajes para el transito de personas deberan cumplir con las siguientes
caracteristicas:

a) Tendran un ancho libre minimo calculado en funcién del numero de
ocupantes a los que sirven.

b) Toda persona, sin importar su ubicacion al interior de una edificacién
debera tener acceso sin restricciones, por lo menos a un medio de
evacuaciéon. Los pasajes que formen parte de una via de evacuacion
careceran de obstaculos en el ancho requerido, salvo que se trate de

elementos de seguridad o cajas de paso de instalaciones ubicadas en las
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paredes, siempre que no reduzcan en mas de 0,15 m el ancho requerido.
El calculo de los medios de evacuacion se establece en la Norma A.130.

Para efectos de evacuacion, la distancia total de viaje del evacuante
(medida de manera horizontal y vertical) desde el punto mas alejado hasta
el lugar seguro (salida de escape, area de refugio o escalera de
emergencia) sera como maximo de 45 m sin rociadores o 60 m con
rociadores. Esta distancia podra aumentar o disminuir, segun el tipo y

riesgo de cada edificacién, segun se establece en la siguiente tabla:

Edificacion de riesgo ligero (bajo). 60 m 45 m

Edificacién de riesgo moderado

(ordinario).

60 m 45 m

Industria de Alto Riesgo. 23 m Obligatorio uso de rociadores

En industrias se utilizara la clasificacion de riesgo del Decreto Supremo 42-F Reglamento

de Seguridad Industrial y para otros riesgos, la descrita en la Norma A.130.

CAPITULO VI - Circulacién vertical, aberturas al exterior, vanos y puertas de evacuacién

Articulo 26.- B. ESCALERA DE EVACUACION

1.

Toda escalera de evacuacion debera ser ubicada de manera tal que
permita a los usuarios en caso de emergencia, salir del edificio en forma
rapida y segura.

Deben ser continuas del primer al ultimo piso en sentido vertical y/o
horizontal. Por lo menos el 50 % de estas tendran que mantener la
continuidad hasta la azotea, si la hubiera. A excepcion de edificios

residenciales, donde el acceso a la azotea podra ser mediante una
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escalera del tipo gato y en otros usos donde se cuente con varias escaleras
al menos una de estas estara obligada a llegar a la azotea.

Deben entregar directamente a la acera, al nivel del suelo o en via publica
amplia y segura al exterior, o en su defecto a un espacio compartimentado
cortafuego que conduzca hacia la via publica. Para el caso de vivienda
cuando la edificacion cuente con una sola escalera esta podra evacuar por
el hall de ingreso, asegurando que los materiales no sean inflamables.

No sera continua a un nivel inferior al primer piso, a no ser que esté
equipada con una barrera de contencién y direccionamiento en el primer
piso, que imposibilite a las personas que evacuan el edificio continuar
bajando accidentalmente al sétano, o a un nivel inferior al de la salida de
evacuacion.

El vestibulo previo ventilado debera contar con un area minima que
permita el acceso y maniobra de una camilla de evacuacidén o un area
minima de 1/3 del area que ocupa el cajon de la escalera. No es obligatorio
el uso de vestibulo previo ventilado en primer piso, por considerarse de
nivel de descarga de evacuantes.

El ancho util de las puertas a los vestibulos ventilados y a las cajas de las
escaleras deberan ser calculadas de acuerdo con lo especificado en la
Norma A.130, articulo 22°. En ningun caso tendran un ancho de vano
menora 1,0 m.

Las puertas de acceso a las cajas de escalera deberan abrir en la direccién
del flujo de evacuacion de las personas y su radio de apertura no debera
invadir el area formada por el circulo que tiene como radio el ancho de la

escalera.
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

Tener un ancho libre minimo del tramo de escalera de 1,20 m, este ancho
podra incluir la proyeccion de los pasamanos.

Tener pasamanos a ambos lados separados de la pared un maximo de 5
cm. El ancho del pasamanos no sera mayor a 5 cm pasamanos con
separaciones de anchos mayores requieren aumentar el ancho de la
escalera.

Deberan ser construidas de material incombustible, en cualquiera de los
casos debera de mantener la resistencia estructural al fuego que se solicita
en el numeral 15.

En el interior de la caja de escalera no deberan existir obstaculos,
materiales combustibles, ductos o aperturas.

Los pases desde el interior de la caja hacia el exterior deberan contar con
proteccién cortafuego (sellador) no menor a la resistencia cortafuego de la
caja.

Al interior de las escaleras de evacuacion (area de gradas y area de
vestibulo previo), son permitidas Unicamente las instalaciones de los
sistemas de proteccion contra incendios.

Tener cerramientos de la caja de la escalera con una resistencia al fuego
de 1 hora en caso que tenga hasta 15 metros de altura; de 2 horas en caso
que tengan desde 15 metros de altura hasta 72 metros de altura; y de 3
horas en caso que tengan desde 72 metros de altura o mas.

Contar con marcos, puertas y accesorios corta fuego con una resistencia
no menor a 75% de la resistencia de la caja de escalera a la que sirven y
deberan también ser a prueba de humo de acuerdo con la Norma A.130.
El espacio bajo las escaleras no podra ser empleado para uso alguno, si

es que se ubica dentro de la caja de escaleras.
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17.

18.

19.

20.

No se permiten accesos a ductos y/o montantes a través de la escalera de
evacuacion, salvo de los sistemas de seguridad contra incendios.
Deberan contar con un pase para manguera contra incendio, de tipo
cuadrado de 0,20 m de lado, a no mas de 0,30 m de altura medido a la
parte superior del pase, debidamente sefalizado al interior de la escalera,
manteniendo el cerramiento cortafuego con material facilmente frangible
desde el interior de la escalera.

La escalera de evacuacion no debera tener otras aberturas que las puertas
de acceso.

Las escaleras de evacuacion no podran ser de tipo caracol, salvo que
comunique maximo dos niveles continuos, que sirva a no mas de 5
personas, con pasamano a ambos lados y con una clasificacion de riesgo

ligero.

Articulo 29. Las escaleras en general, integradas o de evacuacion, estan conformadas

por tramos, descansos y barandas. Los tramos estan formados por gradas. Las gradas

estan conformadas por pasos y contrapasos. Las condiciones que deberan cumplir las

escaleras son las siguientes:

a)

b)

Las escaleras contaran con un maximo de diecisiete pasos entre
descansos.

La dimensién de los descansos debera tener un minimo de 0,90 m de
longitud para escaleras lineales; para otro tipo de escaleras se considerara
que el ancho del descanso no sera menor al del tramo de la escalera.

En cada tramo de escalera, los pasos y los contrapasos seran uniformes,
debiendo cumplir con la regla de 2 contrapasos + 1 paso, debe tener entre
0,60 my 0,64 m, con un minimo de 0,25 m para los pasos en viviendas,

0,28 m en comercios y 0,30 m en locales de afluencia masiva de publico,
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de salud y educacién y un maximo de 0,18 m para los contrapasos, medida
entre las proyecciones verticales de dos bordes contiguos.

d) El ancho establecido para las escaleras se considera entre las paredes de
cerramiento que la conforman, o sus limites en caso de tener uno o ambos
lados abiertos. La presencia de pasamanos no constituye una reduccién
del ancho de la escalera.

e) Las escaleras tendran un ancho minimo de 1,20 m las escaleras de mas
de 1,20 m hasta 2,40 m tendran pasamanos a ambos lados. Las que
tengan mas de 2,40 m, deberan contar ademas con pasamanos centrales.

f) Unicamente en las escaleras integradas podran existir pasos en diagonal
siempre que, a 0,30 m del inicio del paso, este tenga cuando menos 0,28
m.

Articulo 32. Las rampas para personas deberan tener las siguientes caracteristicas:

a) Tendran un ancho minimo de 1,00 m, incluyendo pasamanos, entre los
paramentos que la limitan. En ausencia de paramento, se considera la
seccion.

b) La pendiente maxima sera de 12% y estara determinada por la longitud de
la rampa.

c) Deberan tener barandas segun el ancho, siguiendo los mismos criterios
que para una escalera.

Articulo 33. Todas las aberturas al exterior, mezanines, costados abiertos de escaleras,
descansos, pasajes abiertos, rampas, balcones, terrazas, y ventanas de edificios, que se
encuentren a una altura superior a 1 m sobre el suelo adyacente, deberan estar provistas
de barandas o antepechos de solidez suficiente para evitar la caida fortuita de personas.

Debiendo tener las siguientes caracteristicas:
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a) Tendran una altura minima de 1,00 m, incluyendo pasamanos, medida
desde el nivel de piso interior terminado. En caso de tener una diferencia
sobre el suelo adyacente de 11,00 m o mas, la altura sera de 1,00 m como
minimo. Deberan resistir una sobrecarga horizontal, aplicada en cualquier
punto de su estructura, superior a 50 kilos por metro lineal, salvo en el caso
de areas de uso comun en edificios de uso publico en que dicha resistencia
no podra ser inferior a 100 kilos por metro lineal.

b) En los tramos inclinados de escaleras la altura minima de baranda sera de
0,85 m medida verticalmente desde la arista entre el paso y el contrapaso.

c) Las barandas transparentes y abiertas tendran sus elementos de soporte
u ornamentales dispuestos de manera tal que no permitan el paso de una
esfera de 0,13 m de diametro entre ellos.

d) Se exceptuan de lo dispuesto en este articulo las areas cuya funcién se
impediria con la instalacion de barandas o antepechos, tales como
andenes de descarga.

e) No aplica para muro cortina de las edificaciones.

Articulo 35. Las puertas de evacuacion son aquellas que forman parte de la ruta de
evacuacion. Las puertas de uso general podran ser usadas como puertas de evacuacion
siempre y cuando cumplan con lo establecido en la Norma A.130. Las puertas de
evacuaciéon deberan cumplir con los siguientes requisitos:

a) La sumatoria del ancho de los vanos de las puertas de evacuacion, mas
los de uso general que se adecuen como puertas de evacuacién, deberan
permitir la evacuacion del local al exterior o a una escalera o pasaje de

evacuacioén, segun lo establecido en la norma A-130.
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b) Deberan ser facilmente reconocibles como tales, y sefializadas de acuerdo
con la NTP 399.010-1. Unicamente es obligatoria, hacia el lado del ingreso
a la puerta de evacuacion, la sefal iluminada de SALIDA.

c) No podran estar cubiertas con materiales reflectantes o decoraciones que
disimulen su ubicacién.

d) Deberan abrir en el sentido de la evacuacion cuando por esa puerta pasen
mas de 50 personas.

e) Cuando se ubiquen puertas a ambos lados de un pasaje de circulacion
deben abrir 180 grados y no invadir mas del 50% del ancho calculado como
via de evacuacion.

f) Las puertas giratorias o corredizas no se consideran puertas de
evacuacion, a excepcion de aquellas que cuenten con un dispositivo para
convertirlas en puertas batientes.

g) No pueden ser de vidrio crudo. Pueden emplearse puertas de cristal
templado, laminado o con pelicula protectora.

h) Las puertas de las viviendas podran abrir hacia adentro, al interior de la

vivienda a la que sirven.

CAPITULO VII - Servicios sanitarios

Articulo 39. Los servicios sanitarios de las edificaciones deberan cumplir con los
siguientes requisitos:
a) La distancia maxima de recorrido para acceder a un servicio sanitario sera
de 50 m.
b) Los materiales de acabado de los ambientes para servicios sanitarios
seran antideslizantes en pisos e impermeables en paredes, y de superficie
lavable.

151



f)

Todos los ambientes donde se instalen servicios sanitarios deberan contar
con sumideros, para evacuar el agua de una posible inundacion.

Los aparatos sanitarios deberan ser de bajo consumo de agua.

Los sistemas de control de paso del agua, en servicios sanitarios de uso
publico, deberan ser de cierre automatico o de valvula fluxométrica.

Debe evitarse el registro visual del interior de los ambientes con servicios
sanitarios de uso publico.

Las puertas de los ambientes con servicios sanitarios de uso publico

deberan contar con un sistema de cierre automatico.

CAPITULO VIII - Ductos

Articulo 40. Los ambientes destinados a servicios sanitarios podran ventilarse mediante

ductos de ventilacion. Los ductos de ventilacion deberan cumplir los siguientes requisitos:

a)

b)

Las dimensiones de los ductos se calcularan a razén de 0,036 m2 por
inodoro de cada servicio sanitario que ventilan por piso, con un minimo de
0,24 m2.

Cuando los ductos de ventilacion alojen montantes de agua, desagie o
electricidad, debera incrementarse la seccion del ducto en funcién del
diametro de los montantes.

Cuando los techos sean accesibles para personas, los ductos de 0,36 m2o0
mas deberan contar con un sistema de proteccién que evite la caida
accidental de una persona.

Los ductos para ventilacion, en edificaciones de mas de 15 metros de
altura, deberan contar con un sistema de extracciobn mecanica en cada
ambiente que se sirve del ducto o un sistema de extraccion edlica en el

ultimo nivel.
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e) Se debe evitar que el incendio se propague por los ductos de ventilacion,
los cuales deben disefiarse con soluciones de tipo horizontal o vertical con
dispositivos internos que eviten el ingreso de los humos en pisos
superiores al del incendio, considerando el uso de trampas de humo,
damper o artefactos similares para el control del mismo.

Articulo 41. Las edificaciones deberan contar con un sistema de recoleccion y
almacenamiento de basura o material residual, para lo cual deberan tener ambientes para
la disposicion de los desperdicios. El sistema de recoleccion podra ser mediante ductos
directamente conectados a un cuarto de basura, o mediante el empleo de bolsas que se
dispondran directamente en contenedores, que podran estar dentro o fuera de la
edificacion, pero dentro del lote.

CAPITULO IX - Requisitos de iluminacion

Articulo 47. Los ambientes de las edificaciones contaran con componentes que aseguren
la iluminacién natural y artificial necesaria para el uso por sus ocupantes. Se permitira la
iluminacion natural por medio de teatinas o tragaluces.

Articulo 48. Los ambientes tendran iluminacién natural directa desde el exterior y sus
vanos tendran un area suficiente como para garantizar un nivel de iluminacion de acuerdo
con el uso al que esta destinado.

Los ambientes destinados a cocinas, servicios sanitarios, pasajes de circulacion,
depdsitos y almacenamiento, podran iluminar a través de otros ambientes.

Los pasajes de circulacidbn que sirven para evacuacion, y en general las rutas de
evacuacion pueden tener iluminacion natural, iluminacion artificial o una combinaciéon de

ambas.
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CAPITULO X - Requisitos de ventilacion y acondicionamiento ambiental

Articulo 51. Todos los ambientes deberan tener al menos un vano que permita la entrada
de aire desde el exterior. Los ambientes destinados a servicios sanitarios, pasajes de
circulacion, depésitos, cuartos de control, ambientes que por razones de seguridad no
puedan tener acceso a vanos al exterior, halls, ambientes en sétanos y almacenamiento
0 donde se realicen actividades en los que ingresen personas de manera eventual,
podran tener una solucién de iluminacion artificial, ventilacion mecanica a través de
ductos exclusivos u otros ambientes.
Articulo 52. Los elementos de ventilacién de los ambientes deberan tener los siguientes
requisitos:
a) El area de abertura del vano hacia el exterior no sera inferior al 5% de la
superficie de la habitacion que se ventila.
b) Los servicios sanitarios, almacenes y depdsitos pueden ser ventilados por
medios mecanicos o mediante ductos de ventilacion.
Articulo 53. Los ambientes que en su condicién de funcionamiento normal no tengan
ventilacion directa hacia el exterior, deberan contar con un sistema mecanico de
renovacioén de aire.

CAPITULO XII - Estacionamientos

Articulo 61. Los estacionamientos estaran ubicados dentro de la misma edificacion a la
que sirven, y solo en casos excepcionales por déficit de estacionamiento, se ubicaran en
predios distintos. Estos espacios podran estar ubicados en s6tano, semi sétano, a nivel
del suelo o en piso alto y constituyen un uso complementario al uso principal de la
edificacion.

En edificaciones de area menor a 500 m2, donde el acceso a los estacionamientos que
se encuentren en soétanos, podra realizarse utilizando montacargas (monta autos).

También es permitido el uso de sistemas mecanicos o robotizados de ayuda (elevadores)
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para permitir estacionamiento de dos o tres niveles (un vehiculo sobre el otro) en una sola
planta, para semi sétanos, sétanos, a nivel de suelo, y en pisos altos. Articulo 65. Se
considera uso privado a todo aquel estacionamiento que forme parte de un proyecto de
vivienda, servicios, oficinas y/o cualquier otro uso que demande una baja rotacion. Las
caracteristicas a considerar en la provision de espacios de estacionamientos de uso
privado seran las siguientes:
a) Las dimensiones libres minimas de un espacio de estacionamiento seran:
Cuando se coloquen:
i) Tres o mas estacionamientos continuos: Ancho: 2,40 m cada uno.
i) Dos estacionamientos continuos: Ancho: 2,50 m cada uno.
i) Estacionamientos individuales: Ancho: 2,70 m cada uno.
iv) En todos los casos: Largo: 5,00 m Altura: 2,10 m.
RNE: Norma A040 EDUCACION

CAPITULO Il. Condiciones de habitabilidad y funcionalidad

Articulo 6. El disefio arquitectdnico de los centros educativos tiene como objetivo crear
ambientes propicios para el proceso de aprendizaje, cumpliendo con los siguientes
requisitos:

a) Para la orientacién y el asoleamiento, se tomara en cuenta el clima
predominante, el viento predominante y el recorrido del sol en las
diferentes estaciones, de manera de lograr que se maximice el confort.

b) El dimensionamiento de los espacios educativos estara basado en las
medidas y proporciones del cuerpo humano en sus diferentes edades y en
el mobiliario a emplearse.

c) La altura minima sera de 2.50 m.

d) La ventilacion en los recintos educativos debe ser permanente, alta y

cruzada.
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e) El volumen de aire requerido dentro del aula sera de 4.5 mt3 de aire por
alumno.

f) Lailuminacién natural de los recintos educativos debe estar distribuida de
manera uniforme.

g) El area de vanos para iluminacion debera tener como minimo el 20% de la
superficie del recinto.

h) La distancia entre la ventana unica y la pared opuesta a ella sera como
maximo 2.5 veces la altura del recinto.

i) Lailuminacion artificial debera tener los siguientes niveles, segun el uso al

que sera destinado:

- Aulas: 250 luxes
- Talleres: 300 luxes
- Circulaciones: 100 luxes
- Servicios higiénicos: 75 luxes

Articulo 9. Para el célculo de las salidas de evacuacion, pasajes de circulacion,

ascensores y ancho y numero de escaleras, el numero de personas se calculara segun

lo siguiente:
- Auditorios: Segun el numero de asientos
- Salas de uso muiltiple: 1.0 mt2 por persona
- Salas de clase: 1.5 mt2 por persona
- Talleres, Laboratorios: 5.0 mt2 por persona

- Ambientes de uso administrativo: 10.0 mt2 por persona
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CAPITULO Il - CARACTERISTICAS DE LOS COMPONENTES

Articulo 11.

Las puertas de los recintos educativos deben abrir hacia afuera sin

interrumpir el transito en los pasadizos de circulacion.

a)

La apertura se hara hacia el mismo sentido de la evacuacion de
emergencia.

El ancho minimo del vano para puertas sera de 1.00 m.

Las puertas que abran hacia pasajes de circulacion d) transversales
deberan girar 180 grados.

Todo ambiente donde se realicen labores educativas con mas de 40
personas debera tener dos puertas distanciadas entre si para facil

evacuacion.

Articulo 12. Las escaleras de los centros educativos deben cumplir con los siguientes

requisitos minimos:

a)

b)

El ancho minimo sera de 1.20 m. entre los paramentos que conforman la
escalera.

Deberan tener pasamanos a ambos lados.

El calculo del numero y ancho de las escaleras se efectuara de acuerdo al
numero de ocupantes.

Cada paso debe medir de 28 a 30 cm. Cada contrapaso debe medir de 16
a17 cm.

El numero maximo de contrapasos sin descanso sera de 16.
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CAPITULO IV — Dotacion de servicios

Articulo 13. Los centros educativos deben contar con ambientes destinados a servicios

higiénicos para uso de los alumnos, del personal docente, administrativo y del personal

de servicio, debiendo contar con la siguiente dotacion minima de aparatos:

De 0 a 60 alumnos 1L, 1u, 11 1L, 11

De 61 a 140 alumnos 2L, 2u, 2| 2L, 21

De 141 a 200 alumnos 3L, 3u, 3l 3L, 3l

Por cada 80 alumnos adicionales 1L, 1u, 11 1L, 11
L = lavatorio, u = urinario, | = inodoro

Los lavatorios y urinarios pueden sustituirse por aparatos de mamposteria corridos
recubiertos de material vidriado, a razén de 0.60 m. por posicion.
Adicionalmente se deben proveer duchas en los locales educativos primarios y
secundarios administrados por el estado a razén de 1 ducha cada 60 alumnos.
Deben proveerse servicios sanitarios para el personal docente, administrativo y de
servicio, de acuerdo con lo establecido para oficinas.

RNE: Norma A060 INDUSTRIAS

CAPITULO I. Aspectos generales

Articulo 1. Se denomina edificacion industrial aquella en la que se realizan actividades
de transformacion de material prima en producto terminado.
Articulo 2. Las edificaciones industriales, ademas de lo establecido en la norma A.0.10
“Condiciones Generales de Disefio” deben cumplir con los siguientes requisitos:

a) Contar con condiciones de seguridad para el personal que labora en ella.

b) Mantener las condiciones de seguridad preexistentes en el entorno.
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c) Permitir que los procesos productivos se puedan efectuar de manera que se

garantice productos terminados satisfactorios.
Articulo 3. La presente norma comprende, de acuerdo con el nivel de activada de
procesos, las siguientes tipologias:

- gran industria o industria pesada.

- industria mediana.

- industria liviana.

- industria artesanal.

- depdsitos especiales.

CAPITULO Il. Caracteristicas de los componentes.

Articulo 5. Las edificaciones industriales deberan estar distribuidas en el terreno de
manera que permitan el paso de vehiculos de servicio publico para atender todas las
areas, en caso de siniestros.

Articulo 6. La dotacion de estacionamientos al interior del terreno debera ser suficiente
para alojar los vehiculos del personal y visitantes, asi como los vehiculos de trabajo para
el funcionamiento de la industria.

El proceso de carga y descarga de vehiculos debera efectuarse de manera que tanto los
vehiculos como el proceso se encuentren integramente dentro de los limites del terreno.
Debera proponerse una solucidn para la espera de vehiculos para carga y descarga de
productos, materiales e insumos, la misma que no debe afectar la circulacion de vehiculos
en las vias publicas circundantes.

Articulo 7. Las puertas de ingreso de vehiculos pesados deberan tener dimensiones que
permitan el paso del vehiculo mas grande empleado en los procesos de entrega y recojo

de insumos o productos terminados.
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El ancho de las puertas debera tener una dimension suficiente para permitir ademas la

maniobra de volteo del vehiculo. Esta maniobra esta en funcion del ancho de la via desde

la que se accede.

Articulo 8. La iluminacion de los ambientes de las edificaciones industriales debera

cumplir con las siguientes condiciones:

a)

b)

f)

Tendran elementos que permitan la iluminacion natural y/o artificial
necesaria para las actividades que en ellos se realicen.

Las oficinas administrativas u oficinas de planta tendran iluminacion
natural directa del exterior, con un area minima de ventanas de veinte por
ciento (20%) del area del recinto. La iluminacién artificial tendra un nivel
minimo de 250 Luxes sobre el plano de trabajo.

Los ambientes de producciéon podran tener iluminacién natural mediante
vanos o cenital, o iluminacion artificial cuando los procesos requieran un
mejor nivel de iluminacion. El nivel minimo recomendable sera de 300
Luxes sobre el plano de trabajo.

Los ambientes de depdsitos y de apoyo, tendran iluminacion natural o
artificial con un nivel minimo recomendable de 50 Luxes sobre el plano de
trabajo.

Comedores y Cocina, tendran iluminacion natural con un area de
ventanas, no menor del veinte por ciento (20%) del area del recinto. Se
complementara con iluminacion artificial, con un nivel minimo
recomendable de 220 Luxes.

Servicios Higiénicos, contaran con iluminacién artificial con un nivel

recomendable de 75 Luxes.

160



9)

Los pasadizos de circulaciones deberan contar con iluminacion natural y
artificial con un nivel de iluminacion recomendable de 100 Luxes, asi como

iluminacién de emergencia.

Articulo 9. La ventilacion de los ambientes de las edificaciones industriales debera

cumplir con las siguientes condiciones:

a)

b)

d)

Todos los ambientes en los que se desarrollen actividades con la
presencia permanente de personas contaran con vanos suficientes para
permitir la renovacion de aire de forma natural.

Los ambientes de produccidon deberan garantizar la renovacién de aire de
manera natural. Cuando los procesos productivos demanden condiciones
controladas, se deberan contar con sistemas mecanicos de ventilacion que
garantices la renovacion de aire en funcion del proceso productivo, y que
puedan controlar la presién, la temperatura y la humedad del ambiente.
Los ambientes de depédsito y apoyo podran contar exclusivamente con
ventilacion mecanica forzada para renovacion de aire.

Comedor y cocina tendran ventilacion natural con un area minima de
ventanas, no menor al 12% del area del recinto, para tener una dotacion
minima de aire no menos a 0.30 m3 por persona.

Servicios Higiénicos podran ventilarse mediante ductos, cumpliendo con

los requisitos senalados en la Norma A010.

Articulo 10. Las edificaciones industriales deberan contar con un plan de seguridad en

el que se indiquen las vias de evacuacion, que permitan la salida de los ocupantes hacia

un area segura, ante una emergencia.

Articulo 11. Los sistemas de seguridad contra incendio dependen del tipo de riesgo de

la actividad industrial que se desarrolla en la edificacion, proveyendo un numero de

hidrantes con presion, caudal y almacenamiento de agua suficientes, asi como extintores,
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concordante con la peligrosidad de los productos y los procesos. El Estudio de Seguridad
Integral determinara los dispositivos necesarios para la deteccion y extincion del fuego.
Articulo 12. Los sistemas de seguridad contra incendio deberan cumplir con
los requisitos establecidos en la Norma A-130: Requisitos de Seguridad. De
acuerdo con el nivel de riesgo (alto, medio o bajo) de la instalacion industrial,
esta debera contar con los siguientes sistemas automaticos de deteccién y
extincion del fuego:

a) Detectores de humo y temperatura.

b) Sistema de rociadores de agua.

c) Instalaciones para extincion mediante CO2.

d) Instalaciones para extincion mediante polvo quimico.

e) Hidrantes y mangueras.

f) Sistemas moviles de extintores.

g) Extintores localizados.
Articulo 13. Los ambientes donde se desarrollen actividades o funciones con elevado
peligro de fuego deberan estar revestidos con materiales ignifugos y asiladas mediante
puertas cortafuego.
Articulo 14. Las edificaciones industriales donde se realicen actividades generadoras de
ruido, deben ser aislados de manera que el nivel de ruido medido a 5.00 m. del paramento
exterior no debe ser superior a 90 decibeles en zonas industriales y de 50 decibeles en
zonas colindantes con zonas residenciales o comerciales.
Articulo 15. Las edificaciones industriales donde se realicen actividades mediante el
empleo de equipos generadores de vibraciones superiores a los 2,000 golpes por minuto,
frecuencias superiores a 40 ciclos por segundo, o con una amplitud de onda de mas de

100 micrones, deberan contar con un sistema de apoyo anti-vibraciones.
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Articulo 16. Las edificaciones industriales donde se realicen actividades cuyos procesos
originen emisién de gases, vapores, humos, particulas de materias y olores debera contar
con sistemas depuradores que reduzcan los niveles de las emisiones a los niveles
permitidos en el codigo del medio ambiente y sus normas complementarias.

Articulo 17. Las edificaciones industriales donde se realicen actividades cuyos procesos
originen aguas residuales contaminan-tes, deberan contar con sistemas de tratamiento
antes de ser vertidas en la red publica o en cursos de agua, segun lo establecido en el
cédigo del medioambiente y sus normas complementarias.

CAPITULO lll. Dotaciéon de Servicios.

Articulo 19. La dotacion de servicios se resolvera de acuerdo con el nimero de personas
que trabajaran en la edificacion en su maxima capacidad.

Para el calculo del numero de personas en las zonas administrativas se aplicara la
relacion de 10 m2 por persona. El niumero de personas en las areas de produccién
dependera del proceso productivo.

Articulo 21. Las edificaciones industriales estaran pro- vistas de servicios higiénicos
segun el numero de trabajadores, los mismos que estaran distribuidos de acuerdo al tipo
y caracteristica del trabajo a realizar y a una distancia no mayor a 30 m. del puesto de

trabajo mas alejado.

De 0 a 15 personas 1L —-1u-11 1L - 11
De 16 a 50 personas 2L —2u -2l 2L -2l
De 51 a 100 personas 3L —3u -3l 3L -3l
De 101 a 200 personas 4L — 4u -4l 4L - 4|
Por cada 100 personas adicionales 1L -1u-11 1L - 11

L = lavatorio / u = urinario / | = inodoro
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Articulo 22. Las edificaciones industriales deben de estar provistas de 1 ducha por cada
10 trabajadores por turno y un area de vestuarios a razén de 1.50 m2 por trabajador por
turno de trabajo.
Articulo 23. Dependiendo de la higiene necesaria para el proceso industrial se deberan
proveer lavatorios adicionales en las zonas de produccion.
Articulo 24. Las areas de servicio de comida deberan contar con servicios higiénicos
adicionales para los comensales. Adicionalmente deberan existir duchas para el personal
de cocina.
Articulo 25. El numero de aparatos para los servicios higiénicos para hombres y mujeres,
podran ser diferentes a lo establecido en el articulo 22, dependiendo de la naturaleza del
proceso industrial.
Articulo 26. Las edificaciones industriales de mas de 1,000 m2 de area construida,
estaran adecuadas a los requerimientos de accesibilidad para personas con
discapacidad.

RNE. Norma A 080 OFICINAS

CAPITULO | Aspectos Generales

Articulo 2. La presente norma tiene por objeto establecer las caracteristicas que deben
tener las edificaciones destinadas a oficinas.
Los tipos de oficinas comprendidos dentro de los alcances de la presente norma son:
o Oficina independiente: Edificacion de uno o mas niveles, que puede o no formar
parte de otra edificacion.
o Edificio corporativo: Edificacion de uno o varios niveles, destinada a albergar
funciones prestadas por un solo usuario.

CAPITULO Il Condiciones de habitabilidad y funcionalidad

Articulo 5. Las edificaciones para oficinas podran contar optativa o simultaneamente con

ventilacion natural o artificial.
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En caso de optar por ventilacion natural, el area minima de la parte de los vanos que
abren para permitir la ventilacién debera ser superior al 10% del area del ambiente que
ventilan.

Articulo 6. El numero de ocupantes de una edificacion de oficinas se calculara a razoén
de una persona cada 10 m2.

CAPITULO IV. Dotacién de Servicios

Articulo 16. Los servicios sanitarios podran ubicarse dentro de las oficinas
independientes o ser comunes a varias oficinas, en cuyo caso deberan encontrase en el
mismo nivel de la unidad a la que sirven, estar diferencia- dos para hombres y mujeres, y
estar a una distancia no mayor a 40m. medidos desde el punto mas alejado de la oficina
a la que sirven.

Los edificios de oficinas y corporativos contaran adicionalmente con servicios sanitarios
para empleados y para publico segun lo establecido en la Norma A.070 «Comercio» del
presente Reglamento, cuando se tengan pre- vistas funciones adicionales a las de trabajo
administrativo, como auditorios y cafeterias.

Articulo 17. La dotacion de agua a garantizar para el disefio de los sistemas de suministro
y almacena- miento son:

o Riego de jardines: 5 Its. x m2 x dia

o Oficinas: 20 Its. x persona x dia Tiendas6 Its. x persona x dia
Articulo 18. Los servicios higiénicos para personas con discapacidad seran obligatorios
a partir de la exigencia de contar con tres artefactos por servicio, siendo uno de ellos
accesible a personas con discapacidad. En caso se proponga servicios separados
exclusivos para personas con discapacidad sin diferenciacion de género, este debera ser

adicional al numero de aparatos exigible.
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Articulo 19. Las edificaciones de oficinas deberan tener estacionamientos dentro del
predio sobre el que se edifica. El numero minimo de estacionamientos quedara
establecido en los planes urbanos distritales o provinciales.
La dotacion de estacionamientos debera considerar espacios para personal, para
visitantes y para los usos complementarios.
RNE. Norma A 120 ACCESIBILIDAD PARA PERSONAS CON DISCAPACIDAD Y DE LAS
PERSONAS ADULTAS MAYORES

CAPITULO Il Condiciones generales.

Articulo 5. En las areas de acceso a las edificaciones debera cumplirse lo siguiente:
a) Los pisos de los accesos deberan estar fijos, uniformes y tener una
superficie con materiales antideslizantes.
b) Los pasos y contrapasos de las gradas de las escaleras, tendran
dimensiones uniformes.
c) El radio de redondeo de los cantos de las gradas no sera mayor a 13mm.
d) Las manijas de las puertas, mamparas y paramentos de vidrio seran de
palanca con una protuberancia final o de otra forma que evite que la mano
se deslice hacia abajo. La cerradura de una puerta estara a 1.20m de altura
del suelo, como maximo.
Articulo 7. Todas las edificaciones de uso publico o privadas de uso publico deberan ser
accesibles en todos sus niveles para personas con discapacidad.
Articulo 11. Los ascensores deberan cumplir con los siguientes requisitos:
a) Las dimensiones interiores minimas de la cabina del ascensor en
edificaciones de uso publico o privadas de uso publico, sera de 1.20 m de

ancho y 1.40 m de profundidad.
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b) Los pasamanos estaran a una altura de 80cm, tendran una seccién
uniforme que permita una facil y segura sujecion, y estaran separados por
lo menos 5 cm de la cara interior de la cabina.

Articulo 16. Los estacionamientos de uso publico deberan cumplir con las siguientes
condiciones:

a) Se reservara espacios de estacionamiento para los vehiculos que
transportan o son conducidos por personas con discapacidad, en
proporcion a la cantidad total de espacios dentro del predio, de acuerdo al
cuadro de la norma.

b) Los estacionamientos accesibles se ubicaran lo mas cerca que sea posible
de algun ingreso accesible a la edificacion, de preferencia en el mismo nivel
que éste, debiendo acondicionarse una ruta accesible entre dichos
espacios e ingreso. De desarrollarse la ruta accesible al frente de espacios
de estacionamiento, se debera prever la colocacion de topes para las

llantas.

CAPITULO lll Condiciones Especiales segun cada tipo de edificacién de acceso publico.

Articulo 17. Las edificaciones para comercio y oficinas deberan cumplir con los siguientes
requisitos adicionales:
a) En las edificaciones que requieran tres 0 mas aparatos sanitarios, al menos

uno debera ser accesible a personas con discapacidad.
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RNE. Norma A 130 REQUISITOS DE SEGURIDAD

CAPITULO | Sistema de evacuacion

Subcapitulo I. calculo de carga de ocupantes (aforo)
Articulo 2. El presente Capitulo desarrollara todos los conceptos y calculos necesarios
para asegurar un adecuado sistema de evacuacion dependiendo del tipo y uso de la

edificacion. Estos son requisitos minimos que deberan ser aplicados a las edificaciones.

Calculo basado en coeficiente o factores de ocupacion:

Aulas tedricas 1.5 m2 / por persona
Biblioteca 1.5 m2 / por persona
Educacion
Laboratorio, cafeterias, talleres 5.0 m2 / por persona
Oficinas 9.5 m2 /por persona
Laboratorios Laboratorios de investigacion Aforo segun ficha antropométrica
Oficinas 9.5 m2 /por persona
Oficinas Salas de reuniones 1.5 m2 / por persona
Salas de espera 1.0 m2 / por persona
Hospedaje Habitaciones 16.00 m2 / por persona
Saldn de usos multiples 1.00 m2 / por persona
Servicios comunales | Cafeteria 1.5 m2 / por persona
Galerias de exposicion Aforo segun ficha antropométrica
Industria Plantas multipropdsitos Aforo segun ficha antropométrica

Articulo 5. Las salidas de emergencia deberan contar con puertas de evacuacion de
apertura desde el interior accionadas por simple empuje. En los casos que, por razones
de proteccion de los bienes, las puertas de evacuacion deban contar con cerraduras con
llave, estas deberan tener un letrero iluminado y sefializado que indique «Esta puerta
debera permanecer sin llave durante las horas de trabajo».
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Articulo 6. Las puertas de evacuacion pueden o no ser de tipo cortafuego, dependiendo
su ubicacion dentro del sistema de evacuacion. Los giros de las puertas deben ser
siempre en direccién del flujo de los evacuantes, siempre y cuando el ambiente tenga
mas de 50 personas.
SUB-CAPITULO Il - Medios de evacuacion
Articulo 13. En los pasajes de circulacién, escaleras integradas, escaleras de
evacuacién, accesos de uso general y salidas de evacuacion, no debera existir ninguna
obstrucciéon que dificulte el paso de las personas, debiendo permanecer libres de
obstaculos.
Articulo 14. Deberan considerarse de forma primaria las evacuaciones horizontales en,
Hospitales, clinicas, albergues, carceles, industrias y para proporcionar proteccion a
discapacitados en cualquier tipo de edificacidon. Las evacuaciones horizontales pueden
ser en el mismo nivel dentro de un edificio o aproximadamente al mismo nivel entre
edificios siempre y cuando lleven a un area de refugio definidos por barreras contra fuego
y humos.
El area de refugio a la cual esta referida el parrafo anterior, debe tener como minimo una
escalera cumpliendo los requerimientos para escaleras de evacuacion. Las areas de
refugio deben tener una resistencia al fuego de 1 hora para edificaciones de hasta 3
niveles y de 2 horas para edificaciones mayores de 4 niveles.
Articulo 17. Solo son permitidos los escapes por medios deslizantes en instalaciones de
tipo industrial de alto riesgo y sean aprobadas por la Autoridad Competente.
SUB-CAPITULO Ill - Calculo de capacidad de medios de evacuacion
Articulo 22. Determinacion del ancho libre de los componentes de evacuacion:
Ancho libre de puertas y rampas peatonales: Para determinar el ancho libre de la puerta

o rampa se debe considerar la cantidad de personas por el area, piso o nivel que sirve y

169



multiplicarla por el factor de 0.005 m por persona. El resultado debe ser redondeado hacia
arriba en médulos de 0.60 m.
La puerta que entrega especificamente a una escalera de evacuacion tendra un ancho
libre minimo medido entre las paredes del vano de 1.00 m.
Ancho libre de pasajes de circulacién: Para determinar el ancho libre de los pasajes de
circulacion se sigue el mismo procedimiento, debiendo tener un ancho minimo de 1.20 m.
En edificaciones de uso de oficinas los pasajes que aporten hacia una ruta de escape
interior y que reciban menos de 50 personas podran tener un ancho de 0.9 m.
Ancho libre de escaleras: Debe calcularse la cantidad total de personas del piso que
sirven hacia una escalera y multiplicar por el factor de 0.008 m por persona.
Articulo 23. En todos los casos las escaleras de evacuacién no podran tener un ancho
menor a 1.20 m. Cuando se requieran escaleras de mayor ancho debera instalarse una
baranda por cada dos moédulos de 0,60 m. EI nUmero minimo de escalera que requiere
una edificacion se establece en la Norma A.010 del presente Reglamento Nacional de
Edificaciones.

SUB-CAPITULO lIl - Calculo de capacidad de medios de evacuacién
Articulo 26. La cantidad de puertas de evacuacion, pasillos, escaleras esta directamente
relacionado con la necesidad de evacuar la carga total de ocupantes del edificio y
teniendo adicionalmente que utilizarse el criterio de distancia de recorrido horizontal de
45.0 m para edificaciones sin rociadores y de 60.0 m para edificaciones con rociadores.
Para riesgos especiales se podran sustentar distancias de recorrido mayor basado en los

requisitos adicionales que establece el Codigo NFPA 101. (Ministerio de Vivienda, 2006).
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DECRETO LEGISLATIVO DE CENTROS DE INNOVACION PRODUCTIVA Y
TRANSFERENCIA TECNOLOGICA - CITE

Articulo 5.- Objeto del CITE
Los Centros de Innovaciéon Productiva y Transferencia Tecnoldgica - CITE, tienen por
objeto contribuir a la mejora de la productividad y competitividad de las empresas, y los
sectores productivos a través de actividades de capacitacion y asistencia técnica;
asesoria especializada para la adopcién de nuevas tecnologias; transferencia
tecnoldgica; investigacion, desarrollo e innovacion productiva y servicios tecnolégicos,
difusién de informacion; interrelacion de actores estratégicos y generacion de sinergias,
bajo un enfoque de demanda, generando mayor valor en la transformacion de los
recursos, mejorando la oferta, productividad y calidad de los productos tanto para el
mercado nacional como para el mercado externo, propiciando la diversificacion
productiva.
Articulo 6.- Desarrollo estratégico de los CITES
Los CITE deben desarrollarse estratégicamente en el ambito de la cadena de valor del
sector productivo al que sirven. Su actuacion debe desarrollar sinergias con otros CITE.
Articulo 8.- Modalidades de Intervencion de los CITE
Los CITE deben prestar los siguientes servicios o realizar las siguientes actividades, sin
que sean limitativos:
1. Servicios de Transferencia Tecnoldgica, que implica:

a) Asistencia técnica, atencion a las necesidades tecnolégicas y de innovacion de

las empresas, y los sectores productivos.

b) Acceso a equipamiento con transferencia de conocimiento.

c) Disefio, desarrollo y/o mejora de productos (bienes y servicios).

d) Estudios y analisis técnicos de productos o procesos.

e) Demostraciones practicas de maquinaria, equipos y plantas experimentales.
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f) Asistencia en gestion de la innovacion.
2. Servicios de capacitacion en temas de produccion, gestidn, comercializacion,
tecnologia, proveedores, mercados, tendencias, entre otros.
3. Servicios de investigacion, desarrollo e innovacion, que implica:

a) Investigacion para nuevos planteamientos y soluciones.

b) Adaptacién de nuevos planteamientos y soluciones tecnoldgicas.

c) Disefo y fabricacion de prototipos, asi como su validacion.

d) Ensayos y analisis de laboratorio.

e) Certificaciones.
4. Servicios de difusion de informacién, que implican actividades tales como: servicios de
informacion tecnoldgica, ventanilla de acceso a informacién de instrumentos financieros
y no financieros, entre otros.
5. Actividades de articulaciéon, que implican la interrelacién con entidades locales o
extranjeras, otros CITE, universidades, centro de investigacion, institutos de formacion,
productores, empresarios, organismos e instituciones publicas/privadas relacionadas. La
articulacién se podra realizar a través de actividades como las siguientes:

a) Participacion en mesas de elaboracion de normas técnicas.

b) Comunicacién con centros analogos del pais o del exterior, para el intercambio

de experiencias y conocimientos.

c) Gestion de proyectos, articulando los diferentes actores publicos o privados de

cualquier indole en beneficio de la cadena productiva a la que pertenecen.
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Titulo IV Capitulo | CITES publicos
Articulo 16.- Propuesta de creacion del CITE Publico
La propuesta de creacion de un CITE Publico debera estar sustentada en un expediente
administrativo que contenga los documentos que permitan verificar el cumplimiento de los
objetivos sefalados en el articulo 5 del presente Reglamento y se debera adjuntar lo
siguiente:
1. Diagnéstico actualizado del subsector o cadena productiva que incluya
informacién de las empresas sus caracteristicas y necesidades tecnoldgicas y de
formacion, asi como de la oferta tecnolégica existente.
2. El disefio del CITE, incluyendo los servicios especificos, el mercado actual y
potencial de dichos servicios, el perfil del personal requerido, el equipamiento
basico, la ubicacion y la infraestructura necesaria.
3. La programacién del financiamiento.
El ITP podra precisar el alcance de estos requisitos a través de una directiva o de sus
documentos de gestion.
Articulo 24.- Duracion del CITE Publico
La duracion de los CITE Publicos es indefinida. A propuesta del Consejo Directivo del ITP
se podra suspender o extinguir un CITE publico, a través de la Resolucion Ministerial
correspondiente.
Disposiciones complementarias finales:
Tercera. Adecuacion y evaluacion de los CITE
El ITP conformara mediante Resolucién Ejecutiva un Grupo de Trabajo Transitorio, el cual
apoyara y verificara la adecuacién de los CITE conforme a lo sefalado en la Ley CITE y
el presente Reglamento, emitiendo un Informe Final que sera fundamento suficiente para

que el Consejo Directivo del ITP proponga la suspensiéon o extincion del CITE Publico,
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retire la calificacién del CITE Privado, o declare su adecuaciéon. En cualquiera de los

casos, lo resuelto sera notificado al CITE.

La adecuacion debera realizarse dentro de un periodo no mayor a tres (03) meses,

contados a partir de su constitucion del referido Grupo de Trabajo.

Los avances en la adecuacion deberan ser informados mensualmente al director ejecutivo

del ITP. Dicho informe sera puesto en conocimiento del Consejo Directivo del ITP en la

sesion inmediata a su presentacion.
IV.5. Parametros Arquitecténicos, Seguridad y Otras Tipologias
IV.5.1. Parametros Arquitectonicos

Plantearemos el proyecto siguiendo dos criterios fundamentales. El primero sera el
Programa Arquitecténico, debido a que nuestro proyecto busca tener espacios de confort,
satisfaciendo necesidades ergondémicas y espaciales en los diferentes ambientes; y el segundo
criterio responde a la Forma Arquitecténica, la cual se plantea estar conectado al contexto
inmediato de la zona, respetando e integrandose al casco urbano.

IV.5.1.1. Contexto

El proyecto se ubicara en un espacio estratégico, cerca de las zonas de cultivo y recursos
hidricos, ya que el CITE Ascope aprovechara la accesibilidad a los recursos y materias primas
del sector para facilitar el desarrollo de sus actividades. Asimismo, debera contar con todos los
servicios basicos (agua, desagle, luz e internet) y mecanismos de prevencion ante riesgos
fisicos.

El CITE se emplazara en un sector en el que aporte espacios publicos y areas verdes a
la comunidad, que funcionen como areas de amortiguamiento en su zona, revalorizando el suelo
y promoviendo las actividades recreativas o sociales, para el beneficio de los pobladores.

El proyecto optara por volumenes regulares, con gran altura y dimensién, cuidando la

privacidad de estos ambientes. Es importante tener en cuenta la relacién que existira entre el
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proyecto y el contexto urbano al momento de disenfar, utilizando algunas caracteristicas que
identifiquen al proyecto.

IV.5.1.1. Complementariedad y Organizacién

Las actividades que se desarrollaran en el CITE determinaran las zonas que deben ser
complementarias para un mejor emplazamiento, con respecto a la cercania de actividades y
bloques planteados.

Por la tipologia y la actividad que conlleva el proyecto, éste respondera a procesos
lineales y continuos, ya que la transformacion de la materia prima responde a una serie se
procesos que resultaran en un producto final. Cada zona se organizara segun la actividad que
desarrolle, asi como las operaciones y necesidades que devengan de cada actividad; contando
con las siguientes:

o Zona administrativa. — donde estaran los ambientes de acceso a la informacion,
logistica y servicios del proyecto.

o Zona de capacitacion. — donde estaran los ambientes tedricos y practicos.

o Zona de investigacion. - donde estaran los ambientes de experimentacion,
estudio, innovacion y nuevas técnicas agricolas.

o Zona de produccién. — donde estaran las plantas piloto y areas de cultivo.

IV.5.1.2. Funcional

Dado las diferentes actividades en paralelo que se desarrollaran en el CITE Ascope, se
implementaran accesos diferenciados para los usuarios, lo cual facilitara la organizacién. Entre
estos accesos se consideraran:

o Elingreso para el publico visitante.
o Elingreso para el personal.
o Elingreso para la carga y descarga de productos propios del proyecto.

o Accesibilidad para personas con discapacidad.
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Cabe precisar que, si bien cada area estara implementada segun su funcionalidad, se
procurara mantener la interaccion entre las zonas para un mejor desarrollo de las actividades. A
su vez, se contara con un caracter privado en los sectores donde se realicen actividades de
investigacion y experimentacion, por lo que sera necesario restringir el acceso de personal no
autorizado, control de incidencia solar, aislamiento acustico, entre otros.

Se diferenciara tanto la circulaciéon publica como la privada, para poder tener los tipos de
circulacion en funcién a sus actividades y servicios.

o Circulacion publica
= Publico visitante.
= Personal administrativo.
o Circulacion privada
= Usuarios en capacitacion.
= Personal investigador.
= Personal de produccion.
o Circulacion de servicio
= Personal de servicio.
= Cargay descarga de productos. (tal vez incluir proveedores)

Flujo de circulacion horizontal

O

» Las zonas de investigacion y produccion seran de flujo horizontal,
contando con zonas de desinfeccion previa y una zona de disposicion de
producto final continuo a cada proceso.

= Pasillos amplios para la circulacién del personal y equipos que estaran
ubicados de manera lineal.

o Flujo de circulacién vertical

= Las areas administrativas, de capacitacion mantendran una circulacién

vertical, debido a su privacidad.
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o Flujo de circulacion mixta
= Se manejara una circulacién vertical para los servicios y horizontal al
momento de atender y realizar la disposicion de desechos.

IV.5.1.3. Tecnoldgico

El emplazamiento del CITE Ascope se ubicara de tal manera que no interrumpa el
asoleamiento y ventilacién del cultivo, para esto se considerara la direccion de la salida del sol y
las sombras que se generen; de igual manera, se tendra en cuenta las corrientes de aire que
serviran para mantener ventilados el edificio y las plantas de proceso. Las plantas piloto y
laboratorios, que son espacios que no tendran ventilacién ni iluminacion natural, debido a que
podrian afectar sus procesos, optandose por contar con iluminacion y ventilacién artificial.

Se considerara los factores climatoldgicos de la zona para determinar el tipo de cobertura
con canales de desagle pluvial, la altura de los ambientes, la cobertura y tipo de ventanas, el
requerimiento de iluminacién y ventilacion natural o artificial.

o Asoleamiento
= Una correcta iluminacién en los ambientes de investigacion para el
desarrollo de sus actividades de lectura y estudio, sin que los rayos solares
interfieran con ello.
» Las zonas de descanso se orientaran de tal manera que la luz solar brinde
confort a los usuarios.
= Los ambientes como almacenes o incubadoras no deben estar expuestos
a la luz solar, pues se puede alterar los quimicos y composiciones que se
hallen dentro.
o Ventilacion
= La ventilacion en las plantas pilotos seran necesarias para transportar los

vapores a espacios abiertos.
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* En los ambientes donde se trabajen con sustancias toxicas se deberan
ventilar de manera artificial, para evitar la contaminaciéon en las areas
aledanas.

» Las aulas deberan mantener ventilacion natural.

Se tomara en cuenta las caracteristicas espaciales de cada ambiente, por lo que sera
necesario estudiar la antropometria de cada espacio, asi como los equipos y mobiliarios
requeridos.

IV.5.1.4. Tecnolégico

Por la naturaleza de sus funciones (laboratorios, planta piloto, etc.), la Zona de
Investigacion y Produccion sera considerada como area de acceso restringido; por lo tanto, es
necesario que se considere un ambiente para el control de ingreso de los trabajadores y usuarios.

Ademas, se debera realizar un adecuado control en el ingreso y salida de productos del
CITE Ascope. Asimismo, el estacionamiento destinado para estos fines debe tener una puerta
de ingreso con dimensiones que permitan el paso del vehiculo mas pesados, utilizados en
procesos de entrega y recojo de insumos o productos terminados, segun la Norma A 060
Industria del Reglamento Nacional de Edificaciones.

Adicionalmente, se debera incluir espacios abiertos en todo el terreno, donde se pueda
evacuar al personal y/o usuarios de todas las areas, en caso de siniestros como consecuencia
de los procesos de la industria o de fendmenos naturales.

En el Articulo 11 de la Norma de Industria A0.60 encontramos que se debe implementar
sistemas de seguridad por cada una de las actividades que se realicen en los procesos de
produccién que se estudien en el CITE Ascope. Para ello se debe realizar un Estudio de
Seguridad Integral, con la finalidad de determinar el uso de hidratantes con presién, mangueras,

el almacenamiento de agua suficiente, extintores, sistema de rociadores, etc.
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CAPITULO V:

ARQUITECTURA



V.1. Aspectos funcionales
V.1.1. Criterios contextuales

El sector a intervenir, presenta un desarrollo limitado urbano. A pesar que el centro
poblado de Chocope sigue siendo de uso agricola por la mayoria de terrenos agricolas alrededor,
tiene una conexion directa hacia la carretera Panamericana.
Imagen 40

Plano del terreno en relacion con el distrito de Chocope y equipamiento urbano
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Fuente: Imagenes de Google Earth / Municipalidad Distrital de Chocope.

Nota: Elaboracién Propia

La mayoria de equipamientos con mayor relevancia, se ubican alrededor de la Plaza de
Armas de Chocope, la cual se encuentra a unos minutos del terreno. El proyecto se ubica en una

importante via (carretera Panamericana), que conecta con diferentes distritos de Ascope.
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Cerca al terreno se encuentra areas de cultivo y viviendas, son pocos los espacios
publicos que el sector puede contar, por Io que se propone brindar un espacio de interaccién
social, ante este déficit de espacios recreativos.

El proyecto busca revitalizar la zona, con un equipamiento que brinde nuevos espacios
de encuentro, a pesar de encontrarse en la periferia urbana, pero evita romper con la visual
urbana que se desarrolla en el sector, teniendo un disefio amigable entre la conexién agricola —
urbano.

V.1.2. Criterios formales

El proyecto se enfoca por la interaccion Agricola — urbana, por ende, su composicion
volumétrica se manejé de una manera amigable con su entorno urbano existente, otorgando
espacios donde el peatdn pueda ingresar al espacio libre sin impedimento o delimitacion por
parte del equipamiento.

V.1.3. Composiciéon volumétrica

El proyecto este marcado por un volumen principal, que sirve como espacio organizador
del resto de volumenes que componen el equipamiento (4 volimenes en total), este volumen
contara con una cuadruple altura, proyectando una sensacion de jerarquia hacia el usuario. De

los otros 4 volumenes restantes, 1 cuenta con tres niveles y el resto solo con dos niveles.
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Imagen 41

Visualizacion de los sectores en elevacion por bloques del proyecto

ABASTECIMIENTO

i. CULTURAL

Nota: Elaboracién Propia

V.1.4. Organizacién
o Edificio Cultural.
o El bloque donde se desarrollan las actividades culturales se encuentra hacia la
plaza central, convirtiéndolo en la fachada principal, manteniendo la permeabilidad
y juegos de altura, convirtiendo el bloque como un exhibidor para los visitantes.
e CITE
o El bloque donde se desarrollan las actividades de capacitacion e innovacion
tecnoldgica se encuentran mas alejados del ingreso principal, teniendo asi un
ingreso secundario para el suministro de materia prima, esto con el fin de

diferenciar el tipo de actividades que se manejan dentro del equipamiento.
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o Educativo
o Los bloques educativos donde se desarrollaran las areas de investigacion y
estudio se encuentran alejados del ingreso principal, comunicandose a través del

eje organizador que permitira el ingreso solo a personal estudiantil.

Imagen 42

Visualizacion isométrica de la composicion volumétrica de los bloques del proyecto
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Nota: Elaboracién Propia

V.1.5. Esquema de organizacion

El proyecto se encuentra dispuesto bajo una organizacion radial, es esencialmente un
espacio central dominante del que parten multiples organizaciones lineales que pueden
extenderse y acoplarse de los espacios secundarios. Organizacion central debido que se
configura un espacio central y secundarias que organiza la composicién volumétrica, creando

espacios flexibles y continuidad entre el espacio publico hacia el equipamiento.
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Imagen 43

Planteamiento general en la planta del proyecto y disposicion de bloques

PROPIEDAD DE
TERCEROS

1% NIVEL

Nota: Elaboracién Propia

V.2. Conceptualizaciéon — Caha de azucar

Para la idea rectora, se genero una idea subjetiva referente a la estructura de la cafa de
azucar, hierba perenne alta que se siembra en la provincia de Ascope, fortaleciendo la identidad
local del sector que a su vez sirven como simbolos de tradicion e innovacion.

La caia de azucar inspira a incentivar el uso de formas regulares, integrando el sembrio
de alrededores hacia el equipamiento no solo como elemento estético, sino también como

funcional dentro de los espacios, mejorando la calidad de vida en los ocupantes como puente
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entre la innovacion y tradicion, promoviendo practicas de disefio respetuosos con el medio

ambiente y culturalmente significativa.

Imagen 44

Dibujo de la idea rectora — Canfa de azucar
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Nota: Elaboracién Propia

Imagen 45

Gréfico de conceptualizacion arquitecténica del proyecto, respecto a la cafa de azucar
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185




El edificio se pensé de manera que integre los programas de manera formal, el CITE y
los espacios de cultura son la parte fundamental del proyecto y eje para su desarrollo de manera
natural y fluida que responde a la necesidad y relacién optima entre sus actividades.

Cada programa estara desarrollado en voliumenes distintos, sin embargo, todo se leera
como una unidad de trabajo y desarrollo, manteniendo la esencia de lo que se quiere lograr
integrando el agro con lo industrial.

Imagen 46

Criterio para el emplazamiento de volimenes

* INGRESO PRINCIPAL

Nota: Elaboracién Propia

Se tomaron en cuenta algunos criterios para el emplazamiento volumétrico, respetando
una composicion nuclear que permita las visuales de cada bloque propuesto, organizado por un
bloque principal, esto permitira separar las actividades publicas, semipublicas y privadas para un

mejor control de estas.
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Proponemos una plaza central que amortiguara la actividad social de los habitantes del
lugar, donde se lograra actividades de presencia cultural. La plaza se propone para otorgar al

sector un espacio abierto y tranquilo para el ciudadano de a pie, turista, etc.

V.3. Estrategias proyectuales

De acuerdo al diagndstico realizado al contexto urbano y casos analogos de los
proyectos, se ha planteado criterios de disefios para el desarrollo de la infraestructura del
proyecto.

El centro de innovacion tecnoldgica agroindustrial Ascope, cuenta con dos programas con
roles distintos pero conectados indirectamente, manejando un circuito relacionado a la
demostracion de procesos en la materia prima y la exposicion del trabajo culminado en distintas
lineas, generando asi, visitas de estudiantes, comerciantes, profesionales en la materia, etc. Esto
con el fin de exaltar el recorrido planteando un circuito espacial que se convierta en un nucleo
organizador de espacios.

Otra consideracion fue, generar un espacio publico (plaza central) a nivel de la calle,
retranqueando el equipamiento y se genere espacios que colaboren con la relacion del contexto
urbano del sector.

V.3.1. Plataformas

La volumetria se modific6 de manera amigable a su entorno, permitiendo identificar el
acceso principal de una manera equilibrada, con remates visuales en los demas bloques. Esto
permitira, tener espacios abiertos en los pisos superiores mejorando la circulacion del aire y la

iluminacion natural a los patios internos.
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Imagen 47

Vista tridimensional del proyecto, resaltando las plataformas

Nota: Elaboracién Propia

V.3.2. Espacios flexibles y predominio de ejes viales
Se genero una plaza central en la fachada del edificio, espacio el cual sirve de transiciéon
para los ciudadanos, dando una sensacién de continuidad con el paso de un espacio exterior a

interior. Estos lugares permiten desarrollar actividades socioculturales, revalorizando el sector.
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Imagen 48

Vista isométrica de la plaza de ingreso

Nota: Elaboracion Propia

Dentro del edificio se manejé espacios abiertos, privados tipo alamedas, que separan los
bloques y a sus actividades, estos espacios permiten un flujo de transito mas eficiente para los
usuarios hacia los demas ambientes, conectandose entre ellas y ayudando a la interaccion social.
Estas alamedas ayudan a la ventilacion e iluminacion de los ambientes, permitiendo tener

iluminacion natural y espacios frescos debido a su ventilacion cruzada.
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Parte de la propuesta busca que el edificio se adapte a su entorno. En el caso de los
cultivos de cafa de azucar, se propuso crear espacios de sembrio dentro del proyecto (perimetro
del lado Oeste) el cual da la sensacion de continuidad ya que las areas de cultivo en alrededores
del perimetro ingresen al terreno.

Imagen 50

Vista desde los campos de cultivos

Nota: Elaboracién Propia

Se tomo en cuenta los ejes de la calle y la carretera panamericana dentro del proyecto,
con el fin de tomar un criterio para el emplazamiento de los bloques. El edificio se retranquea
hacia su interior, separandose de sus perimetros con los que colinda, la intencion de este
procedimiento es generar visuales que aporten al confort entre los usuarios y mantener un flujo

peatonal constante entre la calle y el del edificio.
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Imagen 52

Niveles del proyecto y altura maxima

Nota: Elaboracién Propia

V.4. Descripcion del proyecto
V.4.1. Planteamiento general y sectores

En el proyecto se genera una salida general hacia la via principal (carretera
panamericana) y los bloques adoptan formas horizontales que ayudan a las visuales respecto a
las areas de cultivo. Ademas de ello se plantea zonas de sostenibilidad e innovacién mediante a
hornos que queman el bagazo que se uso para la extraccion del jugo de cafia y abono para el
invernadero y zonas de cultivo; ademas cuenta con un sistema de irrigacion artificial, que
permiten mantener los cultivos agricolas. Se propone usar paneles solares aprovechando los
rayos del sol, para cubrir ciertas cargas eléctricas en caso se genere ausencia de luz eléctrica; y

se implementara el gas natural para el proyecto.
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Asi mismo, se crea un eje cultural hacia la fachada principal, planteando galerias de
exposiciéon que aprovechan el ingreso principal y la plaza central del propio edificio como ventana
de exhibicion. Cuenta con una cafeteria que esta ligado al desarrollo de las actividades del CITE,
donde se vendera los propios productos artesanales.

Imagen 53

Render general del proyecto

Nota: Elaboracién Propia

La propuesta marca la interaccion enfocados en los agricultores (formales e informales)
y los ayudantes de los talleres que podrian interesarse en capacitarse y obtener sus
certificaciones, permitiéndoles desarrollarse formalmente en el ambito de la exportacién agricola.
En el mismo equipamiento se desarrollara actividad comercial, la cual promovera la produccién

y la mano de obra, otorgando un ingreso econémico al equipamiento.
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Imagen 54

Emplazamiento y distribuciéon de bloques en el proyecto
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Nota: Elaboracion Propia

El bloque A esta comprendido por una recepcion, comunicado con el ingreso principal; y
hall a cuadruple altura que distribuye al usuario a los diferentes bloques del equipamiento de
manera nuclear. Estos espacios nos ayudaran a controlar el ingreso de usuarios hacia los
diferentes ambientes ya sean publicos, semipublicos y privados.

El bloque B esta comprendido por la zona complementaria de las cuales podemos
encontrar los ambientes tales como la sala se exhibicion y la cafeteria, que son zonas de gran
importancia para el equipamiento, debido a que estas zonas cumplen la funcion de exhibir y
realzar la cultura de la provincia y region.

El bloque C esta comprendido por un primer piso donde alberga oficinas administrativas
gue son las encargadas de llevar el control y direccién del equipamiento, en el segundo piso se

compone de tres ambientes S.U.M. donde se desarrollaran capacitaciones orientadas al rubro
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agricola y su tecnologia, y en el tercer nivel estara ubicado la biblioteca, zona donde servira para
la busqueda de conocimientos.

El bloque D esta constituido con todo lo que tiene que ver con educacién en dos niveles,
teniendo dentro de sus ambientes, aulas talleres y laboratorios de investigacién para el desarrollo
y conocimiento de las nuevas tendencias tecnoldgicas que influiran en el cultivo de las tierras.

El bloque E esta compuesto por dos grandes anclas tecnoldgicas, entre ellas tenemos el
invernadero, donde se estudiara y aplicara nuevas tecnologias para la germinacion de semillas
fuertes, llevando un control y estudio de estas. La miniplanta en dos niveles, donde se
desarrollara los procesos de produccién desde su materia prima hasta su producto final en
productos como la cana de azucar, frutos, hortalizas, conservas y producto de exportacion. (ver
imagenes 50,51 y 52)

Imagen 55

Planteamiento general, zonificacion 1° nivel CITE Agroindustrial
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Nota: Elaboracion Propia
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Imagen 56

Planteamiento general, zonificacion 2° nivel CITE Agroindustrial

@ ESPACIO ORGANIZADOR
[ ] ZONA COMPLEMENTARIA
@ WNOVACION PRODUCTIVA
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Nota: Elaboracién Propia
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Imagen 57
Planteamiento general, zonificacion 3° nivel CITE Agroindustrial

N
G e | \
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Nota: Elaboracion Propia

V.4.2. Esquema funcional — Accesos y flujos
Para establecer un punto de partida, fue fundamental examinar las vias de acceso del

equipamiento, reconociendo y ubicando nodos principales de acceso principal y secundario.
Ambos ingresos estan ubicados de manera estratégica, se considerd que el ingreso principal sea

solo para usuarios permanentes del proyecto y publico que busca espacios de desarrollo socio-

cultural en la sala de exhibicién y cafeteria, mientras que el personal administrativo y de servicio
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tendran un ingreso secundario por la calle posterior del CITE al igual que la zona de carga y
descarga.

Para el ingreso hacia el segundo nivel del proyecto, cuenta con un nucleo organizador de
circulacion vertical que consta de ascensores y una rampa de 8% (segun reglamento)
jerarquizando el nucleo permitiendo visuales hacia los costados que acompafiaran el trayecto del
usuario de manera agradable a la vista.

El proyecto cuenta con flujos de circulaciéon que evitaran el cruce entre ellos, a través de
controles en el primer piso, de manera que, en los siguientes pisos, solo suban ciertos tipos de
usuarios, permitiendo o restringiendo el acceso a zonas privadas.

Imagen 58

Render del hall de ingreso principal — CITE Agroindustrial

Nota: Elaboracién Propia
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Imagen 59

Acceso y flujos - CITE Agroindustrial 1° nivel.
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Nota: Elaboracién Propia
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Imagen 60

Acceso y flujos - CITE Agroindustrial 2° nivel.
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Nota: Elaboracién Propia
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Imagen 61

Acceso y flujos - CITE Agroindustrial 3° nivel.
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Nota: Elaboracién Propia
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V.4.3. Bloque “A” — Hall organizador

V.4.3.1. Zonificacion del bloque “A” — Hall organizador

En el bloque “A” se proyecta un hall de ingreso en el ingreso principal que limita con la plaza

central y el hall de informes, este bloque esta ligado hacia las areas de administracion y la sala

de exhibicion, funciona como nucleo organizador para la distribucion horizontal y vertical del CITE

Agroindustrial, disefiado para permitir y orientar el ingreso de visitantes, estudiantes o docentes.

El hall de ingreso se emplaza en un piso mientras que el hall de informe se ubica debajo de una

cuadruple altura con techo vidriado, el acceso a pisos superiores, es a través de ascensor o

rampa con pendiente de 8% segun normativa técnica. El bloque “A” contiene un area de servicio

que contienen baterias de bafios y un depdsito de limpieza, que se repetira en los tres niveles

superiores que repartes a otras zonas.
Imagen 62

Planteamiento de zonificacion en Bloque “A” — 1° nivel
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Nota: Elaboracién Propia

203




Imagen 63

Planteamiento de zonificacion en Bloque “A” — 2° nivel

BLOQUE “A” — HALL ORCANIZADOR
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Nota: Elaboracién Propia

Imagen 64

Planteamiento de zonificacion en Bloque “A” — 3° nivel

BLOQUE “A” — HALL ORGANIZADOR
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Nota: Elaboracién Propia
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V.4.3.2. Accesos y flujos — bloque “A” (Hall organizador)
El recorrido que se realiza en el bloque “A” nace a partir de 1 acceso principal que dan para la
via principal, con un retiro de 10 ml, con el fin de no generar trafico hacia la carretera
Panamericana y una plaza central que permite el retiro del edificio sin ser tan invasivo; los
usuarios pasan por un filtro de control, antes de ingresar al edificio y pasar a los espacios
internos.
En cuanto al flujo dentro del bloque, este cuenta con 2 flujos. Un flujo principal para estudiantes,
que ingresan al establecimiento para realizar actividades en horarios determinados, al igual que
un flujo para visitantes hacia la sala de exhibicion y cafeteria; el personal administrativo usa un
flujo secundario en el control del Bloque “A” para pasar al area administrativa.
El bloque “A” cuenta con circulacion vertical, en este caso se opté por usar una rampa de 8% de
inclinacion, la cual permitira el libre flujo de los usuarios, como también el uso de ascensor.
Imagen 65

Planteamiento de accesos y flujos en el bloque “A” — Hall organizador 1° nivel
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Nota: Elaboracion Propia
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Imagen 66

Planteamiento de accesos y flujos en el bloque “A” — Hall organizador 2° nivel

BLOQUE “A” — HALL ORGANIZADOR
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Nota: Elaboracién Propia

Imagen 67

Planteamiento de accesos y flujos en el bloque “A” — Hall organizador 3° nivel
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Nota: Elaboracién Propia
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V.4.4. Bloque “B” — Zona complementaria

V.4.4.1. Zonificacion del bloque “B” — Zona complementaria
En el bloque “B” se ubicaron los usos correspondientes a actividades culturales separandose en
dos ambientes (sala de exhibicion y cafeteria), siendo areas de uso publico y semipublico. EI 1°
nivel del bloque se encuentra la sala de exposicion ubicada paralelamente a la miniplanta, donde
se expondran temas referidos a la cultura e historia de la provincia de Ascope. La cafeteria estara
dividida en dos zonas, una de uso privado para el personal del CITE y otra que sera de uso
publico, de igual manera este ambiente estara desarrollado en dos niveles, siendo el 2° nivel
para el uso del personal del CITE.
Imagen 68

Planteamiento de zonificacion en Bloque “B” — 1° nivel

P 2
@)JJ BLOQUE “B” - ZONA

SALA DE EXHIBICION
SALA DE EXPOSICION.
SS HH. HOMBRES.
SS.HH. MUJERES.
CUARTO DE LIMPIEZA.
DEPOSITO.

‘ T E T, u’ < COMPLEMENTARIA

] INGRESO DE
SERVICIO

o1 WD

- CAFETERIA

6. ALMACEN.

7. COCINA.

8.BARRA DE ATENCION.

) 9.ZONA DE MESAS PARA CITE.
10. ZONA DE MESAS EXTERIOR.
11. SS.HH. HOMBRES.

12.SS.HH. MUJERES.

13. ZONA DE MESAS CALLE.

14. ESCALERA.

: [4 )
---- s, @4
T LEYENDA
(") ZONA DE SALA DE EXHIBICION

13 ' g"GRESO A (] ZONA CAFETERIA

— ZONA SERVICIO

€

Nota: Elaboracion Propia
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Imagen 69

Planteamiento de zonificacion en Bloque “B” — 2° nivel
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Nota: Elaboracién Propia

V.4.4.2. Accesos y flujos del bloque “B” — Zona Complementaria

Considerando que el bloque “B” se encuentra al Sureste del edificio, el sistema de circulacion
parte desde el nivel terreno natural 0.00 a +1.00, nivel que se tomé en cuenta para diferenciar al
equipamiento del nivel de la plaza central, para el ingreso de los visitantes hacia la sala de
exposicion, se cuenta con un control que permite dicho paso, este ambiente también cuenta con
un ingreso secundario en la parte posterior, para el ingreso del personal de servicio.

La cafeteria cuenta con circulacién publica y privada, siendo la publica la que cuenta con un
ingreso principal por la plaza central; y la privada por la parte posterior del ambiente (desde el
interior del CITE), la cual es para uso de estudiantes y personal administrativo del edificio. Estas
dos zonas estan diferenciadas por una mampara de vidrio que permite el control de los dos flujos.
Para el 2° nivel de la cafeteria cuenta con una circulacién vertical la cual es de uso privado para

los usuarios del CITE.
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Imagen 70

Planteamiento de accesos y flujos en el bloque “B” — Zona complementaria 1° nivel.
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Nota: Elaboracién Propia

Imagen 71

Planteamiento de accesos y flujos en el bloque “B” — Zona complementaria 2° nivel.
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Nota: Elaboracion Propia
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V.4.5. Bloque “C” — Zona administrativa y complementaria

V.4.5.1. Zonificacion del bloque “C” — Zona administrativa y complementaria
En el bloque “C” se desarrollan actividades administrativas y complementarias en sus tres
niveles, los cuales cuentan con un control general que filtra a los usuarios y sus destinos. En el
1° nivel se desarrolla actividades administrativas, con oficinas de atencién, sala de reuniones,
sala de profesores y un topico. En el 2° nivel desarrolla usos complementarios culturales a través
de Salones de Usos Multiplex, donde se realizaran capacitaciones de empresas dirigidas al rubro
agricultor; y en el 3° nivel estara ubicada la biblioteca con areas especificas para el desarrollo
académico de los estudiantes.
Imagen 72

Planteamiento de zonificacion en Bloque “C”— 1° nivel

INGRESO [ '_ ‘

SALA DE e INGRESO
PROFESORES - | Topico
: e

y/ . S = -

BLOQUE “C" - ZONA
ADMINISTRATIVA

- ADMINISTRACION

OFICINA DE JEFATURA.

SECRETARIA + SALA DE ESPERA.

ADMINISTRACION +

CONTABILIDAD.

ARCHIVOS.

PATIO.

KITCHEN.

SALA DE REUNION.

CUARTO DE LIMPIEZA.

9. SALA DE PROFESORES.

10. TOPICO.

11. DIRECCION+SS.HH.

12. ESCALERA DE EVACUACION +
VESTIBULO.

13. PASADIZO.

P

ol

[ ] ZONA ADMINISTRACION
[ ZONA SERVICIO

Nota: Elaboracién Propia
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Imagen 73

Planteamiento de zonificacion en Bloque “C” — 2° nivel
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Nota: Elaboracién Propia

Imagen 74

Planteamiento de zonificacién en Bloque “C” — 3° nivel
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V.4.5.2. Accesos y flujos del Bloque “C” — Zona administrativa y complementaria
El recorrido para el bloque “C” se desarrolla a través del bloque “A”, cumpliendo el rol de eje
organizador, a través de una circulacién vertical (rampa y ascensor) que este bloque posee. En
el 1° nivel tendra dos ingresos, el ingreso principal, sera de uso semipublico, donde circularan
personal administrativo y visitantes de manera controlada; la zona administrativa también cuenta
con entradas secundarias que dan hacia una alameda interna dentro del edificio, en este caso a
los ambientes del topico y la sala de profesores. El 2° nivel es de un flujo de transito semipublico,
debido a que transitaran personal estudiantil, capacitacion y visitantes; en este nivel se
desarrollara actividades de capacitacién cultural, con salones amplios y una sala estar para los
espacios intermedios de las capacitaciones. El 3° sera de uso privado para estudiantes por un
ingreso principal desde el bloque “A”, el cual tendra un pasadizo que permitira acceder a los
diferentes espacios de la biblioteca, de igual manera se este nivel cuenta con un ingreso de
servicio para la asistencia a los paneles solares.
Imagen 75
Planteamiento de accesos y flujos en el bloque “C” — Zona administrativa y complementaria 1°

nivel.
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otfa: Elaboracion Fropia
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Imagen 76

Planteamiento de accesos y flujos en el bloque “C” — Zona administrativa y complementaria 2°

nivel.
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Imagen 77
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Nota: Elaboracién Propia
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V.4.6. Bloque “D” — Zona Educativa

V.4.6.1. Zonificacion del bloque “D” — Zona educativa

En el bloque “D” se desarrollaran actividades educativas y de investigacion a través de aulas y

laboratorios que estan enfocadas en cada especializacion que conlleva el estudio de la materia

prima y su siembra. El bloque esta distribuido en 2 niveles, las cuales se conectan a través de

una circulacion vertical (escalera y ascensor) y una circulacion horizontal (pasadizo) que reparte

a los usuarios a sus diferentes aulas y laboratorios. Este bloque también cuenta con baterias de

banos independientes, zonas de estudio y una oficina de bienestar estudiantil.

Imagen 78

Planteamiento de zonificacién en Bloque “D” — 1° nivel
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Nota: Elaboracién Propia
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Imagen 79

Planteamiento de zonificacion en Bloque “D” — 2° nivel
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Nota: Elaboracién Propia

V.4.6.2. Accesos y flujos del Bloque “C” — Zona educativa
El recorrido para el bloque “D”, parte desde la alameda interna que lo separa con el bloque “C”.
El 1° nivel de este bloque, cuenta con un ingreso principal donde circularan estudiantes vy
personal educativo, dicho ingreso cuenta con un amplio hall y a su costado tendra un pack de
circulacion vertical que son la escalera y ascensor. Las aulas y laboratorios estaran distribuidos
a lo largo de un pasadizo, donde sus extremos rematan en una zona de estudio y una salida
secundaria. El 2° nivel también estara organizado de forma lineal donde se podra acceder a las
aulas y laboratorios que se ubican ahi, en este nivel se cuenta también con escalera de

emergencia que sale directamente a una zona libre.
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Imagen 80

Planteamiento de accesos y flujos en el bloque “D” — Zona educativa 1° nivel.
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Nota: Elaboracién Propia

Imagen 81

Planteamiento de accesos y flujos en el bloque “D” — Zona educativa 2° nivel.

BLOQUE “D” — ZONA EDUCATIVA 5. DEPOSITO 10. LAB. MICROPROPAGACION DE

- EDUCACION 6. ZONA DE ESTUDIO. TEJIDOS. - FLUJO CAPACITACION

1 HALL 7. LAB. INTEGRAL DE Msms, 11. 55 HH. MUJERES (EDUCACION Y PRODUCCION) ,o—\
3. ESCALERA + ASCENSOR. 8. LAB. DE REPRODUCCION DE 12. 88. HH. HOMBRES i

3. AULA TEORICA INSECTOS 13. PASADIZO. > FLUJO SERVICIO 1&
4.  CUARTO DE LIMPIEZA. 9. LAB. HONGOS Y ORGANISMOS. 14. ESCALERA + VESTIBULO.
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V.4.7. Bloque “E” — Zona de innovacién productiva

V.4.7.1. Zonificacion del bloque “E” — Zona innovacién productiva — Invernadero
En el bloque “E” — invernadero, tendra uso académico y de investigacion sobre los cultivos,
semillas, geminaciones, etc. Esta zona estara implementada con cuartos de preparacion que se
conectaran con las areas de experimentacion de cultivos. El ingreso en esta area, sera de uso
privado, el cual estara vigilado por una zona de control.
Imagen 82

Planteamiento de zonificacion en Bloque “E”
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Nota: Elaboracién Propia
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V.4.7.2. Accesos y flujos del Bloque “E” — Zona innovacién productiva —
Invernadero
El recorrido que se realiza en el invernadero es de uso privado, el flujo de transito en esta area,
esta destinada para personal educativo, capacitacién y servicio. Para el ingreso a este sector, es
a través de un hall distribuidor que divide a la miniplanta con el invernadero, por donde accedera
el personal educativo, llegando a un control de acceso para luego pasar a los cuartos de
preparacion que tendras un ingreso directo a las zonas de cultivos.

Este sector cuenta con un ingreso secundario, que sirve de ingreso al personal de servicio y zona

de carga.
Imagen 83
Planteamiento de accesos y flujos en el bloque “E” — Zona innovacién productiva
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Nota: Elaboracién Propia
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V.4.7.3. Zonificacion del bloque “E” — Zona innovacion productiva — Miniplanta

En el Bloque “E” — miniplanta se desarrollaran actividades de proceso en produccion industrial,

este sector estara organizado en 2 niveles, de los cuales el 1° nivel sera de produccién de cafa

de azucar, donde se desarrollara todo el proceso de la materia prima del bagazo hasta su

produccién de distribucion del azucar, contando con zonas de lavado y seleccion, hervido y batido

hasta su cristalizacion del azucar. y el 2° nivel estara destinado a la produccién de jugos,

conserva y producto de exportacion de frutos y hortalizas; también cuenta con laboratorios de

control, paquete de bafos con vestidores, areas de almacenamiento y montacargas. Su

circulacion esta marcada por dos ingresos, uno principal por donde ingresaran estudiantes y

personal de capacitacion; y un ingreso secundario por la zona de carga y descarga, donde

ingresara personal de servicio.

Imagen 84

Planteamiento de zonificacién en Bloque “E” — 1° nivel
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Nota: Elaboracién Propia
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Imagen 85

Planteamiento de zonificacion en Bloque “E” — 2° nivel
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Nota: Elaboracién Propia

V.4.7.4. Accesos y flujos del Bloque “E” — Zona innovacion productiva —
Miniplanta

La procesadora de cafia de azucar en el 1° nivel, cuenta con ingreso principal por donde se dara
el acceso a estudiantes y capacitadores a través de un hall organizador dentro del bloque, su
flujo de circulacién sera lineal, ayudando al usuario poder distribuirse de manera adecuada hacia
los ambientes de trabajo. En los extremos del bloque se ubican dos escaleras; una con ascensor
para el acceso al 2° nivel y otra escalera que sera de emergencia con salida hacia una zona sin
techar.

La procesadora cuenta con un ingreso secundario, por donde el personal de servicio tendra su
flujo de transito, habilitando la materia prima y sacando la materia procesada para su distribucion,

desde el area de carga y descarga.
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En el 2° el acceso sera a través de la escalera, llevando a un control de ingreso, su flujo de

circulacion sera lineal, permitiendo la mejor distribucion de trabajo hacia las areas de trabajo, con

pasadizo libres en caso de emergencia. La habilitacién de materia prima y descarga de producto

final, se hara por medio de montacargas hacia el primer nivel.

Imagen 86

Planteamiento de accesos y flujos en el bloque “E” — Zona innovacion productiva 1° nivel
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Nota: Elaboracién Propia
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Imagen 87

Planteamiento de accesos y flujos en el bloque “E” — Zona innovacion productiva 2° nivel
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Nota: Elaboracién Propia

V.4.8. Aspectos tecnolégicos ambientales

V.4.8.1. Asoleamiento
La ciudad de Chocope — Ascope se presenta un clima templado siendo su mayor temperatura en
verano de 26°C (enero-marzo) y su minima temperatura en invierno 14°C (agosto-octubre) segun

fuentes y datos climaticos del NOAA3®

39 National Oceanic and Atmospheric Administration — Plataforma digital: https://www.noaa.gov/
(fecha de consulta: 15 de noviembre del 2023)
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Imagen 88

Recorrido solar del CITE Agroindustrial Ascope

Nota: Elaboracion Propia.

Grafico 27

Datos climaticos de Chocope.

Chocope :

Datos climaticos promedio

Descripcion General Graficos

Temperaturas (°C)

250 26 26 ”
23 22° o ot 29° 23
Maximas 20° 20°

B Minimaz “qge 19° 19°
16° 16° " - 16°
15 120 1a° 14 15

Ene. Feb. Mar Abr Mayo  Jun. Jul. Ago. Sep. Ot Maow. Dic.

Fuente: NOAA.
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En tal sentido, se realiz6 un analisis basandonos cuando el mayor impacto de asoleamiento se
produce a los 26°C durante diferentes horarios en el dia en el mes de febrero.

El analisis se llevo a cabo teniendo en cuenta las diferentes caracteristicas geograficas, incluido
el horario Coordinated Universal Time (UTC), la hora y la fecha especifica del lugar. Ademas, se
evalud la posible influencia de la temperatura en cada seccidén del CITE para incorporar
respuestas arquitectonicas que garanticen el confort térmico del proyecto.

Imagen 89

Incidencia solar hora 7:00 am — CITE Agroindustrial Ascope

Zona horaria
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Nota: Elaboracion Propia.

224



Imagen 90

Incidencia solar hora 12:00 pm — CITE Agroindustrial Ascope

Nota: Elaboracion Propia.

Imagen 91

Incidencia solar hora 16:00 pm — CITE Agroindustrial Ascope

Zona horaria

" Hora 358 PM

NOtaT Elaboracion Fropia.
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De acuerdo a los graficos anterior mostrados concluimos que los bloques que tendran mayor
incidencia solar sera el bloque educativo, la miniplanta y la zona norte del bloque administrativo
siendo estos en las horas cercanas al mediodia.
V.4.8.1.1. Bloque “D” - Educativo

La propuesta para el bloque educativo incluye la instalacion de una piel que recubre toda la
fachada, permitiendo la absorcién de la radiacion solar, la cual sera irradiada durante las horas
de la tarde. Cada espacio interior del bloque se beneficiara de ventilacién cruzada. Ademas, la
presencia del area de cultivo en el lado este del bloque contribuird a mantener un equilibrio
térmico durante las horas mas criticas del dia.

Imagen 92

Fachada este del bloque educativo

Nota: Elaboracion Propia.
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V.4.8.1.2. Bloque “E” - Miniplanta

En el bloque de miniplanta, se nota una mayor exposicion solar debido a su ubicacién como un
blogue independiente al norte del CITE. En este contexto, se propone instalar una estructura en
el techo que pueda captar la luz solar, pero con una inclinacién especifica para evitar el aumento
de la temperatura dentro del bloque. Ademas, la cobertura de Aluzinc se aplicara con un acabado
reflectante para reducir la incidencia solar. La inclinacién parcial de la cubierta también facilita la
ventilacion de gases calientes, proporcionando asi un ambiente térmicamente confortable dentro
de la miniplanta.

Imagen 93

Vista interior Bloque de miniplanta

Nota: Elaboracion Propia.
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V.4.8.1.3. Bloque “C” — Zona complementaria (S.U.M. y Biblioteca)

Para las salas de usos multiples y biblioteca, se consideré controlar la transferencia de calor por
conduccioén y radiacién desde exterior a través del techo hasta los salones de reuniones por
medio de la pintura reflectante descrita en la imagen 94. Asi mismo a través del ducto de
ventilacion se realiza el enfriamiento de los ambientes pasadizo y sala de espera, sin embargo,
para los salones SUM, dado que se requiere un control térmico especifico se usaran medios
mecanicos tales como aire acondicionado y/o calefactores.

Imagen 94

Esquema de informacion sobre pintura reflectante para techos.

Cuando la luz solar

o golpea un TECHO BLANCO:
@ calienta la atmésfera.
\ calienta el
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80% es reHe]ddo.

calienta el edificio

@ dependiendo del nivel de
aislamiento térmico o
valor R del techo.

TECHO BLANCO: 44°€C
' TEMPERATURA DEL AIRE: 37°€

[ [
Fuente: PRODEX — Soluciones Tecnolégicas PE

Nota: Esquema de informacién sobre pintura reflectante para techos.
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V.4.8.1.4. Bloque “A” — Hall organizador
En los ambientes concernientes al ingreso y al hall donde se desarrolla la circulacion a los
diferentes bloques y que centraliza la circulacion, se brindé la solucion con la apertura de un pozo
de luz y ventilaciéon de aproximadamente 72m2 recorriendo todas las plantas y generando un
confort térmico por cambio de temperatura y densidad de gases, en donde el aire caliente al ser
menos denso que el aire tendera a subir a través de todo este ducto.
Imagen 95

Vista interior del Bloque “A”
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Nota: Elaboracién Propia.
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V.4.8.2. Ventilacién
En la ubicacion de Chocope, el viento tiene una direccion desde el Sur-Oeste hacia el Nor-Este.
Con unos vientos de aproximadamente 10km/h, asi pues, se tomd dos puntos de vista para la
ventilacién del CITE, la ventilacidon a nivel de bloques y la ventilacién al interior de los bloques.
V.4.8.2.1. Ventilacion en los bloques
Se establece un trayecto perpendicular a la fachada para ventilar los bloques. Esto implica que
el acceso parece ser directo y sin desviaciones diagonales. Aprovechamos esta orientacion para
canalizar aire frio a través de pasillos y areas arboladas hacia las plazas interiores, donde se
generan conglomerados de espacios entre los bloques. Luego, este aire se dirige hacia el interior
de los edificios.

Imagen 96

Direccién del viento en el Proyecto

Nota: Elaboracién Propia.
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La disposicion de los bloques presentes en la imagen 97, muestra como el flujo laminar o
perpendicular puede generar acumulaciones y/o concentraciones de aire frio en las plazas. Para
mantener estas temperaturas, se han plantado arboles y areas de cultivo en los bloques mas
importantes para una ventilacion cruzada adecuada, como el Bloque Educativo y el Bloque de
salones de usos multiples (SUM). También se observa una falta de entrada de aire en el bloque
de miniplanta; no obstante, esto se compensa con la entrada de aire en la parte superior debido
a la inclinacién escalonada del techo.

Imagen 97

Flujo de aire en el CITE Agroindustrial Ascope

LEYENDA:

' DIRECCION DE VIENTO INICIAL

RECORRIDO DE VIENTO EN
PASADIZOS

o CUMULOS DE AIREENTRE
BLOQUES

t DERIVACION HACIA INTERIORES
DE LOS BLOQUES

Nota: Elaboracién Propia.
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V.4.8.2.2. Ventilacion al interior de los bloques
Los bloques han sido meticulosamente disefiados con conductos internos que se dirigen hacia
el exterior en un trayecto vertical, con el propdsito de expulsar el aire caliente y promover una
circulacion continua de aire fresco hacia el interior. Este enfoque asegura una ventilacion éptima
y mejora el confort térmico de las areas habitables. Ademas, se capitalizan las acumulaciones
de aire en las plazas o pasillos internos para fomentar la ventilacion cruzada en lugares
especificos, especialmente en las zonas destinadas a la educacion, lo que contribuye a crear
entornos mas saludables y agradables para sus ocupantes. La distribucién cuidadosa de estos
conductos internos y la atencién a los flujos de aire no solo mejoran la calidad del ambiente
interior, sino que también optimizan el uso de recursos energéticos al reducir la necesidad de
sistemas artificiales de climatizacion. Este enfoque sostenible no solo beneficia a los usuarios
del espacio, sino que también representa un compromiso con la eficiencia energética y el respeto
al medio ambiente. Ademas, la consideracion de las acumulaciones de aire en las plazas y
pasillos internos no solo sirve para la ventilacién, sino que también puede integrarse en el disefio
arquitecténico para crear espacios multifuncionales y atractivos, promoviendo la interaccion
social y el bienestar emocional de quienes ocupan estos entornos. En resumen, la planificacion
inteligente de la ventilacion no solo responde a las necesidades basicas de confort, sino que

también puede enriquecer la experiencia humana en el entorno construido.
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Imagen 98

Flujo de aire al interior de los bloques.
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Nota: Elaboracion Propia.
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V.4.9. Renders del proyecto
Imagen 99

Fachada principal — Ingreso principal al Cite Agroindustrial Ascope

Nota: Elaboracion Propia.

Imagen 100

Fachada principal — Ingreso principal al Cite Agroindustrial Ascope
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Nota: Elaboracién Propi
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Imagen 101

Fachada principal — Ingreso principal al Cite Agroindustrial Ascope

Nota: Elaboracién Propia.

Imagen 102

Fachada principal — Plaza Publica del Cite Agroindustrial Ascope
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Nota: Elaboracion Propia.
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Imagen 103

Fachada de la sala de exposicion - Cite Agroindustrial Ascope
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Nota: Elaboracién Propia.

Imagen 104

Fachada zona Administrativa y complementaria - Cite Agroindustrial Ascope
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Nota: Elaboracion Propia.
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Imagen 105

Bloque Organizador - Cite Agroindustrial Ascope

B

Nota: Elaboracion Propia.

Imagen 106

Bloque de educacion - Cite Agroindustrial Ascope

Nota: Elaboracion Propia.
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Imagen 107

Bloque de educacion - Cite Agroindustrial Ascope

Nota: Elaboracion Propia.
Imagen 108

Alameda entre la zona educativa y administrativa - Cite Agroindustrial Ascope
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Nota: Elaboracién Propia.
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Imagen 109

Salida del bloque de innovacion productiva - Cite Agroindustrial Ascope

Nota: Elaboracién Propia.

Imagen 110

Invernadero - Cite Agroindustrial Ascope

Nota: Elaboracion Propia.
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Imagen 111

Miniplanta procesadora de cafia de azucar - Cite Agroindustrial Ascope

Nota: Elaboracion Propia.

Imagen 112

Miniplanta procesadora de cafia de azucar - Cite Agroindustrial Ascope

Nota: Elaboracion Propia.
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Imagen 113

Sala de informes - Cite Agroindustrial Ascope

Nota: Elaboracion Propia.

Imagen 114

Sala de espera hall organizador - Cite Agroindustrial Ascope

Nota: Elaboracién Propia.
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Imagen 115

Sala de exposicion interno - Cite Agroindustrial Ascope

Nota: Elaboracion Propia.

Imagen 116

Cafeteria - Cite Agroindustrial Ascope
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Nota: Elaboracién Propia.
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Imagen 117

Biblioteca - Cite Agroindustrial Ascope

Nota: Elaboracién Propia.

Imagen 118

Sala de profesores - Cite Agroindustrial Ascope

Nota: Elaboracién Propia.
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Imagen 119

Aula tedrica - Cite Agroindustrial Ascope

Nota: Elaboracion Propia.

Imagen 120

Laboratorios - Cite Agroindustrial Ascope

Nota: Elaboracién Propia.
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CAPITULO VI:

MEMORIA DESCRIPTIVA DE ESTRUCTURAS
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VI.1. Generalidades

Esta memoria expone detalladamente la estructura del proyecto de tesis CITE

AGROINDUSTRIAL ASCOPE ubicado en CHOCOPE - ASCOPE. Con una topografia

actualmente a desnivel de un metro por debajo del nivel de vereda. En este proyecto, se requirid

la implementacién de muros de contencién para garantizar la estabilidad del terreno y la

seguridad de la estructura. Asi mismo, dentro del proyecto se ha propuso como primer paso

analizar y dividir nuestro proyecto en bloques de acuerdo a las caracteristicas de uso en los

ambientes, asi como también las consideraciones sismicas.

El proceso de disefio también incluyd el analisis exhaustivo de los diferentes sistemas

estructurales disponibles, se tuvo en cuenta su capacidad de absorber y disipar la energia

sismica; evaluando los esfuerzos que actuaran sobre la estructura durante un sismo y dimension

para soportar dichas cargas.
Imagen 121

Plano de esquema de distribucion
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Nota: Elaboracién Propia.

El proyecto se ha dividido en los bloques de: Innovacién productiva, espacio organizador,

administrativa, complementario y educativa.
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o Bloque innovacién productiva: Conformado por actividades de procesos industriales
en menor escala.

e Bloques complementarios: Conformado por los ambientes no directamente
relacionados en produccion o educacion, sino por una sala de exhibiciones y una cafeteria
de atencion al publico externo.

¢ Bloque administraciéon: Conformado para las actividades administrativas y de control
para el CITE.

e Bloque educacion: Conformado por los ambientes educativos tales como aulas y
laboratorios.

¢ Bloque organizador: Conformado por un hall de conexién con otros bloques y servicios
generales del Cite.

Imagen 122

Plano de estructuras — Planta general

e
L

Nota: Elaboracién Propia.

VI.2. Alcances del proyecto

Los alcances del proyecto abarcan los siguientes puntos:
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e Realizar un analisis estructural del sistema constructivo del proyecto.
o Redimensionar los elementos estructurales implicados en el proyecto.

Dado que el proyecto se encuentra en una zona sismica designada como Z4, se
implementaran las directrices establecidas en la norma E.030 de disefio sismorresistente para
llevar a cabo los calculos estructurales. Asimismo, se consideraran las recomendaciones de la
norma E.060 de concreto armado para los elementos estructurales de concreto. En relacién a los
elementos de acero estructural, se tomaran en cuenta las directrices establecidas en la norma
E.090 de estructuras metalicas, junto con las normas internacionales pertinentes segun lo
indicado en la norma nacional.

La determinacion de las cargas en los modelos de calculo se llevara a cabo siguiendo las
pautas establecidas en la norma E.020 Cargas. Es esencial tener en cuenta que los detalles
especificos del proyecto pueden variar en funcion de las caracteristicas y requisitos particulares
de cada estructura, asi como de las normas y regulaciones aplicables en la jurisdiccion

correspondiente.
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Imagen 123

Zonas sismicas del Peru

ZONAS SiSMICAS

FIGURA N° 1

A cada zona se asigna un factor Z segan se indica en
la Tabla N* 1. Este factor se interpreta como la aceleracién
méxima horizontal en suelo rigido con una probabilidad de
10 % de ser excedida en 50 anos. El factor Z se expresa
como una fraccién de la aceleracion de la gravedad.

Tabla N° 1
FACTORES DE ZONA “Z"
ZONA Z
4 0.45
3 0,35
2 0.25
1 0,10

Fuente: Reglamento Nacional de Edificaciones E. 060

VI1.3. Descripcion del proyecto

El proyecto esta propuesto en base a un sistema estructural dual (de a porticado y de
muros estructurales). Asi pues, la normativa del RNE - Norma de Estructuras ha sido considerada
para el disefio estructural, con el objetivo principal de garantizar la seguridad de las personas
que ocupen la edificacién y asegurar la resistencia de la estructura ante cargas sismicas y
condiciones fisicas y naturales. De acuerdo con esta normativa, el disefo estructural debe
cumplir con los siguientes requisitos: soportar cargas como el peso propio, cargas vivas y
muertas, precipitaciones durante sismos y empujes por vientos; resistir fendmenos internos como

compresion, tensién y corte estructural, manteniéndose firmes sin afectar la estructura ni su
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orientacion; y determinar las dimensiones y caracteristicas de los elementos estructurales para
asegurar un nivel adecuado de seguridad frente a factores externos.
VI.4. Normativa
o “Norma Técnica de Edificacion E.020: Cargas — Reglamento Nacional de
Edificaciones.”
o “Norma Técnica de Edificaciéon E.030: Disefio Sismo Resistente — Reglamento
Nacional de Edificaciones.”
o “Norma Técnica de Edificacion E.050: Suelos y Cimentaciones — Reglamento
Nacional de Edificaciones.”
o “Norma Técnica de Edificaciones E.060: Concreto Armado — Reglamento
Nacional de Edificaciones.”
o “Norma Técnica de Edificacion E.070: Albanileria — Reglamento Nacional de
Edificaciones.”
o “Norma Técnica de Edificaciones E.090: Estructuras Metalicas — Reglamento
Nacional de Edificaciones.”
VL.5. Predimensionamiento de elementos estructurales del bloque educativo.

En cuanto a los elementos estructurales, se realiza el redimensionamiento del bloque
educativo como muestreo de todo el sistema estructural del proyecto, de tal manera que los
parametros establecidos calculados cumplan con lo requerido en el proyecto y con lo
especificado en la RNE apartado de Estructuras.

VI.5.1. Juntas de dilatacién en los bloques

El proyecto contempla la aplicacién de juntas de dilatacion como parte integral de la
memoria de estructura. Estas juntas son elementos fundamentales para permitir la expansion y
contraccion de los materiales de construccion debido a los cambios térmicos y otros movimientos

que puedan ocurrir en la estructura a lo largo del tiempo.
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Se requiere establecer la distancia de separacion necesaria entre bloques, lo cual se
determina mediante la siguiente formula considerando la altura total del edificio, medida en

centimetros desde su nivel de terreno natural hasta su punto mas alto.

S= 3 + 0.004(h-500)> 3cm

Donde h: es la mayor
S= 3+0.004(900 — 500)
altura de los blogues (3pisos) en

S=3+0.004(400) = 4.60 = 5¢cm

VI.5.2. Predimensionamiento de losas aligeradas

Se utilizara losa aligerada (unidireccional) en los bloques de concreto armado, debido a
la distancia que abarca y a disminuir el peso total de la edificacion. Esta losa tiene vigas
principales y secundarias, ademas de viguetas que se apoyan en las vigas principales.
Imagen 124

Bloque educativo de CITE Agroindustrial Ascope — Losa aligerada

Nota: Elaboracion Propia.
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Imagen 125

Calculo de losa aligerada — Bloque educativo
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PARA LOSA ALIGERADA UNIDIRECCIONAL PARA LOSA ALIGERADA UNIDIRECCIONAL: H: Ln/25
H: Ln/25 Ln: 5.51m
Ln: 5.18m Entonces: H=5.51/25=0.2204 =0.25m.
Entonces: H=5.18/25=0.2072 =0.20m. Cumpliendo entre el 0.20m y 0.25m de la RNE.
CONCLUSION: Se opt6 por el espesor de losa mayor 0.25m

para efectos de H de la losa aligerada unidireccional.

Nota: Elaboracién Propia.

VI.5.3. Predimensionamiento de viga

Para el proyecto realizamos el calculo de las vigas principales y secundarias, en el bloque

educativo y en el pafno remarcado en la zona superior derecha.
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Imagen 126

Bloque educativo de CITE Agroindustrial Ascope - Vigas

Nota: Elaboracion Propia.

Imagen 127

Calculo de viga peraltada — Bloque educativo

PARA VIGAS PRINCIPALES:

1217

&
LW

PERALTE: H=L/14 y BASE: H/2

Entonces:

1@ | |

1812

p / PERALTE: H=5.84/14=0.4171 =0.50m.

10120

‘ °° BASE: H=0.50/2= 0.25m.
i %‘ /
o 7] o ~+ PARA VIGAS SECUNDARIAS:
VIGA PRINCIPAL VIGA SECUNDARIA PERALTE: H=L/14 y BASE: H/2
025 929 Entonces:
g 3 8 3 PERALTE: H=4.58/14=0.3271 =0.40m.

BASE: H=0.40/2= 0.20m.

Para efectos de uniformizar la estructura se usara 0.25m para

base de viga secundaria.

Nota: Elaboracion Propia.
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VI1.5.4. Predimensionamiento de Columnas

Para efectos de calculo de columnas escogemos los pafios comprendidos entre el eje A

al Cy el eje 1 al 4 del bloque educativo.
Imagen 128

Calculo de columnas — Bloque educativo
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Nota: Elaboracién Propia.

PARA SECCION DE COLUMNA: Donde:

AREA DE COLUMNA Ac: area de columna

Ac: P/0.35 f'c si es lateral P: peso

Ac: P/0.45 f'c si es central , . .
At: area tributaria

PESO

P: At(1 ton/m2)(n°de pisos)
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PARA C1:

P=27.40m2 x 1000kg/m2 x 2
P= 54,800 kg = 54.80ton

Ac = 54 .8ton/0.45(2100ton/m2)

Ac=0.06 m2 = 600cm2

PARA C2:

P=16.32m2 x 1000kg/m2 x 2
P= 32,640 kg = 32.64ton

Ac = 32.64ton/0.35(2100ton/m2)

Ac=0.05 m2 = 500cm2

PARA C3:

P=9.25m2 x 1000kg/m2 x 2

P= 18,500 kg = 18.50ton

Ac = 18.50ton/0.35(2100ton/m2)

Ac=0.03 m2 = 300cm2

PARA C4:

P=17.10m2 x 1000kg/m2 x 2
P= 34,200 kg = 34.20ton

Ac = 34.20ton/0.35(2100ton/m2)

Ac=0.05m2 = 500cm2

VI1.5.5. Predimensionamiento de Cimentacion

En base a las lineas precedentes procedemos a realizar el

dimensionamientos de zapatas en base a las columnas C1y C2.

Area de zapata= PT + %Pp/ot
Donde:

PT: Carga viva + Carga muerta

Pp: Peso propio de la zapata (15% de la carga total)

Ot: Esfuerzo admisible de suelo (1.00Kg/cm2)

calculo de pre
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Imagen 129

Calculo de cimentacion — Bloque educativo
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Nota: Elaboracion Propia.

COLUMNA 01:

Para poder hallar P, necesitamos el area tributaria: 10.80 m2
P: At x 1000 x2, P= 27.40m2x1000= 54800 kg

Az= (P+0.15P)/(1kg/cm2) = 1.15P= 1.15(54,800) = 63,020
Dénde: V63020 = 251.04 = 2.60m

SECCION DE ZAPATA C-01 = 2.60x2.60 PERALTE DE 0.40

COLUMNA 02:

Para poder hallar P, necesitamos el area tributaria: 10.80 m2
P: At x 1000 x2, P= 10.80m2x1000= 54800 kg

Az= (P+0.15P)/(1kg/cm2) = 1.15P= 1.15(32,640) = 37,536
Dénde: V37,536 = 180.66 = 1.90m

SECCION DE ZAPATA C-02 = 2.00x2.00 PERALTE DE 0.40

COLUMNA 03:

Para poder hallar P, necesitamos el area tributaria: 9.25 m2
P: At x 1000 x2, P=9.25m2x1000= 18500 kg

Az= (P+0.15P)/(1kg/cm2) = 1.15P= 1.15(18,500) = 21,275
Dénde: V21,275 = 145.85 = 1.50m

SECCION DE ZAPATA C-3 = 1.50x1.50 PERALTE DE 0.40

COLUMNA 04:

Para poder hallar P, necesitamos el area tributaria: 17.10 m2
P: At x 1000 x2, P= 17.10m2x1000= 34200 kg

Az= (P+0.15P)/(1kg/cm2) = 1.15P= 1.15(34,200) = 39,330
Dénde: V39,330 = 198.32 = 2.00m

SECCION DE ZAPATA C-01 = 2.00x2.00 PERALTE DE 0.40
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Imagen 130

Detalles de cimentacién — Bloque educativo
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SECCION:1-1 SECCION:2-2 SECCION:3-3

Nota: Elaboracién Propia.
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CAPITULO VII:

MEMORIA DESCRIPTIVA DE INST.

SANITARIAS
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VII.1. Generalidades
La siguiente memoria comprende el desarrollo y los criterios tomados en cuenta para las
instalaciones de agua potable del CITE Agroindustrial Ascope, ubicado en el distrito de Chocope,
provincia de Ascope — La Libertad, Peru.
VIl.2. Abastecimiento de agua potable
VIl.2.1. Descripcion general del proyecto
Las redes de agua del proyecto se elaboraron de acuerdo a las normas vigentes dadas
por el Reglamento Nacional de Edificaciones IS 010, cuya proyeccion se conectara con las redes
publicas existentes del centro poblado. Se us6 un sistema indirecto, de la red publica a la cisterna,
de cisterna a tanque elevado y del tanque elevado a los aparatos, y su correspondiente equipo
de bombeo.
El almacenamiento se realizara en 3 cisternas:
e La primera cisterna para los edificios de Educacion, Administracién y la cafeteria.
e La segunda cisterna es para el agua de la miniplanta e invernadero.

o Latercera cisterna es para el agua para riego.
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e Sistema de almacenamiento y regulacién

VOL CISTERNA: DOTACION * 3/4

VOLUMEN DE CISTERNA 1

22500 litros

225 m3

VOL TANQUE: VOL CISTERNA * 1/3

VOLUMEN DE TANQUE 1
7.5 m3

Se usaran 2 tanques de 5000 litros c/u.

¢ Maxima demanda simultanea

Se usara el cuadro de gastos de la IS 010 para obtener las unidades de gasto por aparato

(imagen 132).
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Imagen 132

Unidad de gasto para el calculo de las tuberias de distribucion de agua en los edificios

Unidades de gasto

Aparato Ti
P ipo . Agua
ta :
sanitario Total Agua fria caliente
Inodora Con tangue - descarga 25 25 i
reducida.
Inodoro Con tanque. 5 6
Con valvula
Inodoro semiautomatica y g 8 -
automatica.
Con valvula
Inodare E.ernlaulqmsllca y 4 4 )
automatica de descarga
reducida.
Lavatono Corriente. 2 1.5 1.5
Lavatono Multiple. 2(%) 1,5 1,9
Lavadero Hotel restaurante. 4 3 3
Lavadero - 3 2 2
Ducha - 4 3 3
Tina - 6 3 3
Urinario Con tanque. 3 3
Con valvula
Urinario semiautomatica y 5 5 -
automatica.
Con valvula
Urinarip | Semiautomatica y 2,5 2,5 .
autormatica de descarga
reducida.
Urinario Multiple (por mil) 3 3
Bebedero | Simple. 1 1
Bebedero Multiple 1(*) ")
Fuente: RNE
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Se tomara en cuenta:

Inodoro 5 U.H
Lavadero 4 U.H
Ducha 4 U.H.
Urinario 3 U.H
Lavatorio 3 U.H
PISO APARATO NRO
1PISO LAVATORIO 21
LAVADERO 61
INODORO 27
URINARIO 9
2 PISO LAVATORIO 12
LAVADERO 70
INODORO 16
URINARIO 6
3 PISO LAVATORIO 6
INODORO 8
URINARIO 3
APARATO | CANTIDAD | U.G. x APARATO U.H.
LAVATORIO | 39 2 78
LAVADERO | 131 4 524
INODORO | 51 5 255
URINARIO |18 3 54
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Para obtener el Q maxima demanda simultaneo (Qmds), se llevara las unidades de gasto

obtenidas anteriormente a la tabla del Anexo 03 de la norma IS 010, e interpolamos para obtener

el valor.

Imagen 133

Gastos probables para aplicacién del método de hunter

M de GASTO PROBABLE M de GASTO PROBABLE N* di GASTO
unidades | TANQUE | VALVULA | unidades | TANQUE | VALVULA | unidades | PROBABLE

3 012 - 1210 1.83 2,072 110D 8,27

4 o1& - 130 1.1 2.80 1200 8,70

5 023 0,81 140 1,98 2.85 1300 815

5] 025 0,54 150 208 2,95 1400 8,56

T 028 [ER=F) &0 2.14 3,04 1500 9,490

3 020 1.00 170 2.25F 512 gL 1042
g 0, 32 1.03 180 259 3,20 170D 1085
10 043 1.0& 140 237 3,25 g Eitn] 1125
12 0,38 1.12 200 245 3,36 bk 11.71
14 [LI 1.17 210 253 35,484 20 12.14
16 046 122 220 2080 551 by [ 1257
18 0,50 1.7 230 285 3,58 2200 13,0
20 0, 54 1.23 240 2075 3,85 ] 1342
22 0,58 1.37 250 284 3,71 2400 13,86
24 0B 142 2e0 291 574 e 1420
26 0BT 145 270 2599 3.87 20 14,71
28 o, 1.51 281 307 3,04 2700 1512
S0 LE I £ 1.55 24580 315 o, 04 250 15.53
a2 L") 1.50 200 3.3 4,12 20 1597
54 0B 1.63 30 337 &, 24 (a0l 16250
30 0.B5 1.67 340 3.5 4,35 S0 16.51
38 0,68 1.0 381 387 o 45 ] 1723
.l 0,81 1.74 240 383 & 60 S 17 85
a2 0,85 1.78 400 397 & T2 e i0ah 18.07
LR 1.00 162 421 4 12 o g4 K] 18.40
i 1.03 1.4 440 o X 4 96 ] 18.91
48 1.0 182 i & 42 5,08 L] 1823
50 1.13 1.87 481 4 57 5,20 S 18,75
55 1.19 204 S0 4.7 531 =l 20147
B 1.25 21 250 5.0 0,57 D] 210 540
BS 1.31 27 B0 5.34 5,83

Fit] 1.36 223 650 585 B,09 PARA EL NUMERD DE
N3 141 220 00 5.5 B,35 & DE ESTA
Bl 145 235 7ol 620 B.61 LA

COLUMMS ES
BS 1.50 240 20 G50 B84
INDIFERENTE QUE
B 1.56 245 Fisr] 6591 .1
LOS APARATOS SE&AM

Bs 1.E2 250 G0 T2 7,36 BDE TANGIUE O DE
1040 1.67 255 Ss0 753 T.61 VALVULA
110 1.5 260 1000 T84 7,89

MOTA: Los gastos estan dedos en Lis y comesponden & un &juste de la tabla original del
Meiodo de Hunder.

Fuente: RNE
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[72]
é GASTO PROBABLE
S
2
w
(=}
Z TANQUE VALVULA
900 7.22 7.36
911 %
o 7.53 7.61
950 900 _ 7.53 7.22
911 900 X 72
50/11 = 0.31 /x-7.22
4.5455 = 0.31 /x-7.22
X = 7.288

e Equipo de Bombeo
CAUDAL DE BOMBEO: Caudal de agua necesario para llenar el Tanque elevado en dos horas

o para suplirla M.D.S. en It/s.

Volumen tanque elevado 10000.00 L

Tiempo de llenado (HORAS) 2

Qbombeo = Vtanque/Tiempo llenado
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Entonces al comparar el Qbombeo y Qmds, se adopta el mayor.

Qbombeo 1.39 L/s

Qmds 7.29L/s

POT. DE BOMBA = (Qbomba x H.D.T.) / (75 x E)

HDT (Altura dindmica total)

HG = HT succion + HT impulsién = 1.60 + 8.50 = 10.10 m

Hf total = Hf T succién + Hf Timpulsién = 1.60 + 8.50 = 10.10 m
Psalida = 55.00 m

HDT = HG + Hf total + P salida = 75.20

POTENCIA DE BOMBA =(7.29*75.20)/(75*0.65) = 11.25 HP

e Diametro de las tuberias de distribucion
Se asumio un Caudal Promedio que pasa por las instalaciones sanitarias, segun 1S.010 - R.N.E.
Qp =0.12 It/s
Para el calculo del diametro de las tuberias de distribucion, la velocidad minima sera de 0.60 m/s

y la velocidad maxima segun la siguiente tabla.
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DIAMETRO (mm)

Velocidad méxima (m/s)

15 (1/2") 1.90
20 (3/4") 2.20
25 (1) 2.48
32 (11/4") 2.85
3.00
40 y mayores (1 /2"y mayores)
1/2" 3/4" 1 11/4" 11/2"
15 20 25 32 40
o) 1.5 2 2.5 32 4
0.015 0.020 0.025 0.032 0.040
0.0002 0.0003 0.0005 0.0008 0.0013
0.0003 0.0007 0.0012 0.0023 0.0038
Qd 0.335757715 | 0.691150384 | 1.217367153 2292106 3.769911184

D=1/2"
V=19m/s
Qd =0.34 It/s

Entonces se cumplira que Qd > Qp

Qp = 0.12 It/s
Qd = 0.34 It/s
Q=0.341t/s

Por lo tanto, el diametro de las tuberias de distribucion es 1/2”.

e Diametro de la tuberia de alimentacion

Para garantizar el volumen minimo util de almacenamiento de agua en la cisterna, por el tiempo

de llenado de 4 horas, expresado en pulgadas.
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Volumen cisterna = 23 m? + 25 m?3 (volumen contra incendio)
Volumen cisterna = 48 m3

Tiempo de llenado =4 h

Q bombeo = 48000Lt/s / 4h

Q bombeo = 3.33 Lt/s

Se escoge el diametro mas apropiado para Q mds = 7.29 Lt/s, como no se encuentra en tablas,
se haya usado la maxima velocidad permisible mediante la formula Q = V.A

V=3m/s

7.29 It/s = 3 m/s x Area

Diametro = 5.56 cm = 2.19” =2 1/2”

Entonces se cumplira que Qmds > Qbombeo

Q mds =7.29 Lt/s

Q bombeo = 3.33 Lt/s

Qb =7.29 Lt/s

Por lo tanto, el diametro de las tuberias de Alimentaciéon es 2 1/2”

o Diametro de la tuberia de impulsion y succiéon
Se determina en funcion del Qb, en pulgadas segun el 1S.010 Anexo N°5, diametros de las
tuberias de impulsion.

Para la tuberia de succion se toma el diametro inmediatamente superior al de la tuberia de

impulsion.
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Imagen 134

Diametros de las tuberias de impulsioén en funcion del gasto de bombeo

Gasto de bombeo Dlﬁlﬂiﬁg ddg In
anLis impulsidn (mm)
Hasta 0,50 20 (347
Hasta 1,00 25 (17
Hasta 1,60 32 (17
Hasta 3,00 40 (1%
Hasta 5,00 50 ()
Hasta 8,00 65 (2%7)
Hasta 15,00 75 (37
Hasta 25,00 100 (47
Fuente: RNE

Qb =7.29 Lt/s

Diametro de impulsion: 2 1/2”

Diametro de succioén: 3”

Vil.2.1.2. Cisterna 2: bloque innovacién productiva, servicios, cochera
e Dotacion

Para poder producir 1 kg de azucar se necesita entre 300 a 500 litros de agua, por lo
tanto, asumimos la cantidad mayor que es 500 litros.

La miniplanta sera usada por la 4ta parte de la poblacién estudiantil por ciclo.

Poblacion estudiantil: 420

4ta parte: 105

Se divide en 3 grupos de 35 c¢/u, que usaran la miniplanta 1 dia por semana, y la
produccién estimada de azucar por dia es de 25 kg.

Dotacion en miniplanta: 500 It/kg x 25 kg = 12500 litros/dia.
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La dotacién para cochera es de 2 Lt/m2, el area de la cochera es de 700 m2
Dotacion en cochera: 2 Lt/m2 x 700 m2 = 1400 Litros/dia.

Se estima una poblacién de 40 personas entre alumnos y personal.

Dotacién de poblacién estudiantil: 50 Lt/persona x 40 personas = 2000 Lt/dia.
Dotacion Total = 15900 litros/dia

Sistema de almacenamiento y regulacion

VOL CISTERNA: DOTACION * 3/4

VOLUMEN DE CISTERNA 2

11925 litros

11.925 m3

VOL TANQUE: VOL CISTERNA * 1/3

VOLUMEN DE TANQUE 1

3.975 m3

Se usaran 1 tanque de 5000 litros

Maxima demanda simultanea
Se usara el Anexo 2 de la IS 010 para obtener las unidades de gasto por aparato.

Se tomara en cuenta:

Inodoro 5 U.H.
Lavadero 4 U.H.
Ducha 4 U.H.
Urinario 3 U.H.
Lavatorio 3 U.H.
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PISO APARATO NRO
1PISO LAVATORIO 8
LAVADERO 16
INODORO 8
URINARIO 2
DUCHA 4
2 PISO LAVATORIO 5
LAVADERO 4
INODORO 5
URINARIO 2
DUCHA 4
APARATO | CANTIDAD| U.G.x APARATO | U.H.
LAVATORIO 13 2 78
LAVADERO 20 4 524
INODORO 13 5 255
URINARIO 4 3 54
DUCHA 4 4 16

Para obtener el Q maxima demanda simultaneo, se llevara las unidades de gasto obtenidas

anteriormente a la tabla del Anexo 03 de la norma IS 010, e interpolamos para obtener el valor.
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” GASTO PROBABLE
B
5
zZ
a TANQUE VALVULA
(m)
Z
190 2.37 3.25
199 X
200 2.45 3.36
200 - 190 _ 2.45 - 2.37
199 - 190 X - 237
10/9 = 0.08 /x-2.37
1.1111 = 0.08 /x-2.37
X = 2.442

e Equipo de bombeo
CAUDAL DE BOMBEO: Caudal de agua necesario para llenar el Tanque elevado en dos horas

o para suplirla M.D.S. en It/s.

Volumen tanque elevado 5000.00 L

Tiempo de llenado (HORAS) 2

Qbombeo = Vtanque/Tiempo llenado
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Entonces al comparar el Qbombeo y Qmds, se adopta el mayor.

Qbombeo 0.35L/s

Qmds 244 L/s

POT. DE BOMBA = (Qbomba x H.D.T.) / (75 x E)

HDT (Altura dinamica total)

HG = HT succién + HT impulsién = 1.60 + 5.60 = 7.20 m

Hf total = Hf T succién + Hf T impulsiéon = 1.60 + 5.60 = 7.20 m
Psalida = 100.00 m

HDT = HG + Hf total + P salida = 114.40

POTENCIA DE BOMBA = (2.44*114.40) / (75*0.65) = 5.73 HP

e Diametro de las tuberias de distribucién
Se asumira un Caudal Promedio que pasa por las instalaciones sanitarias, segun IS.010 - R.N.E.
Qp =0.121t/s
Para el calculo del diametro de las tuberias de distribucion, la velocidad minima sera de 0.60 m/s

y la velocidad maxima segun la siguiente tabla.

DIAMETRO (mm) Velocidad maxima (m/s)
15 (1/2") 1.90
20 (3/4") 2.20
25 (1") 2.48
32 (1 /4" 2.85
40 y mayores (1 '/2" y mayores) 3.00
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1/2" 3/4" 1" 11/4" 11/2"
15 20 25 32 40
0] 1.5 2 2.5 3.2 4
0.015 0.020 0.025 0.032 0.040
0.0002 0.0003 0.0005 0.0008 0.0013
0.0003 0.0007 0.0012 0.0023 0.0038
Qd 0.335757715 0.691150384 1.217367153 2.292106 3.769911184

D=1/2"
V=19m/s
Qd =0.34 Lt/s

Entonces se cumplira que Qd > Qp

Qp = 0.12 Lt/s
Qd = 0.34 Lt/s
Q=0.34 Lt/s

Por lo tanto, el diametro de las tuberias de distribuciéon es 1/2”.

¢ Diametro de la tuberia de alimentacion

Para garantizar el volumen minimo util de almacenamiento de agua en la cisterna, por el

tiempo de llenado de 4 horas, expresado en pulgadas.
Volumen cisterna = 12 m3 + 25 m3 (volumen contra incendio)
Volumen cisterna = 37 m3
Tiempo de llenado =4 h
Q bombeo = 37000Lt/s / 4h

Q bombeo = 2.57 Lt/s

Se escoge el diametro mas apropiado para Q mds = 2.44 Lt/s, de la tabla:

V=3m/s

Diametro =1 1/2”
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Q= 3.77 It/s (en tabla)

Entonces se cumplira que Qmds > Qbombeo

Qd=3.77 Lt/s

Q bombeo = 2.57 Lt/s

Q=3.77 Lt/s

Por lo tanto, el diametro de las tuberias de Alimentacion es 1 1/2”

Diametro de la tuberia de impulsion y succiéon

Se determina en funcion del Qb, en pulgadas segun el I1S.010 Anexo N°5, didametros de las

tuberias de impulsion.

Para la tuberia de succion se toma el diametro inmediatamente superior al de la tuberia de

impulsién.

Qb =3.77 Lt/s
Diametro de impulsion: 2”

Diametro de succién: 2 1/2”

Vil.2.1.3. Cisterna 3: Agua para riego

Dotacion

La dotacion se calcula para el riego de cultivos y jardines.
Para cultivos la dotacién es de 6 It/m2/hr

Cultivos: 6 It/m2/hr x 4hr/dia x 793.5m2 = 19044 It/dia
Para jardines la dotacion es de 5 It/m2/dia.

Jardines: 5 It/m2/dia x 197 m2 = 985 It/dia

Dotacion Total = 20029 litros/dia
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e Sistema de almacenamiento y regulacién

VOL CISTERNA: DOTACION * 3/4

VOLUMEN DE CISTERNA 2

15021.75 litros

15.021 m3

VOL TANQUE: VOL CISTERNA * 1/3

VOLUMEN DE TANQUE 1

5.00725 m3

Se usaran 1 tanque de 5000 litros.

¢ Maxima demanda simultanea

Para el calculo de maxima demanda simultanea se usoé la siguiente tabla:

Diametro Longitud Area de

mangueara mﬂnJEima rl:'go C'E:al
(mm}) (m)

15 (1/27) 10 100 0,2

20 (3147) 20 250 03

25 (1) 30 600 0.5

Seleccionamos un diametro:

D=1/2"

Area de riego = 100 m2

Q=0,21t/s

El numero de puntos de manguera son 17

Q=17x0,21t/s
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o Equipo de bombeo

CAUDAL DE BOMBEO: Caudal de agua necesario para llenar el Tanque elevado en dos horas

o para suplir la M.D.S. en Lt/s.

Volumen tanque elevado

5000.00 L

Tiempo de llenado (HORAS) 2

Qbombeo = Vtanque/Tiempo llenado

Entonces al comparar el Qbombeo y Qmds, se adopta el mayor.

Qbombeo

=0.35L/s

Qmds

=34L/s

POT. DE BOMBA = (Qbomba x H.D.T.) / (75 x E)

HDT (Altura dinamica total)

HG = HT succién + HT impulsién = 1.60

Hf total = Hf T succién + Hf T impulsién = 1.60 + 3.60 = 5.20 m

Psalida = 130.00 m

HDT = HG + Hf total + P salida = 140.20

POTENCIA DE BOMBA = (3.4*140.20) / (75*0.65) = 9.78 HP

+3.60=520m
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e Diametro de las tuberias de distribucion

Se asumira un Caudal Promedio que pasa por las instalaciones sanitarias, segun 1S.010 - R.N.E.

Qp = 0.12 Lt/s. Para el calculo del diametro de las tuberias de distribucion, la velocidad minima

sera de 0.60 m/s y la velocidad maxima segun la siguiente tabla.

DIAMETRO (mm)

Velocidad maxima (m/s)

15 (1/2") 1.90
20 (3/4") 2.20
25 (1") 2.48
32 (14" 2.85
3.00
40 y mayores (1 /2" y mayores)
1/2" 3/4" 1" 11/4" 11/2"
15 20 25 32 40
() 15 2 25 3.2 4
0.015 0.020 0.025 0.032 0.040
0.0002 0.0003 0.0005 0.0008 0.0013
0.0003 0.0007 0.0012 0.0023 0.0038
Q 0.33575771 0.69115038 1.21736715 2.29210 3.76991118
d 5 4 3 6
D=1/2
V=19m/s
Qd =0.34 It/s

Entonces se cumplira que Qd > Qp
Qp=0.12It/s

Qd =0.34 It/s
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Q=0.341t/s
Por lo tanto, el diametro de las tuberias de distribucion es 1/2”.
e Diametro de la tuberia de alimentacién
Para garantizar el volumen minimo util de almacenamiento de agua en la cisterna, por el tiempo
de llenado de 4 horas, expresado en pulgadas.
Volumen cisterna = 15 m3
Tiempo de llenado =4 h
Q bombeo = 15000Lt/s / 4h
Q bombeo = 1.042 Lt/s
Se escoge el didmetro mas apropiado para Q mds = 1.042 Lt/s, de la tabla:
V =248 m/s
Diametro = 17
Q= 1.22 Lt/s (en tabla)
Entonces se cumplira que Qmds < Qbombeo
Qd=1.042 Lt/s
Q bombeo =1.22 Lt/s
Q=1.22Lt/s
Por lo tanto, el diametro de las tuberias de Alimentacién es 1”
o Diametro de la tuberia de impulsion y succiéon
Se determina en funcion del Qb, en pulgadas segun el 1S.010 Anexo N°5, diametros de las
tuberias de impulsion. Para la tuberia de succién se toma el diametro inmediatamente superior
al de la tuberia de impulsion.
Qb =1.22 Lt/s
Diametro de impulsion: 1 1/4”

Diametro de succién: 1 1/2”
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VII.3. Sistema de eliminacion de residuos

VII.3.1. Descripcion general del proyecto

Las redes de desaglie del proyecto se elaboraron de acuerdo a las normas vigentes
dadas por el Reglamento Nacional de Edificaciones, siendo sus pendientes de 2% para las
tuberias de diametros de 2”7, 2 12" y de 1% para 3", 47, 5” y 6”. Todas las tuberias de ventilacion

seran de 2” y el calculo se divide en dos bloques teniendo dos cajas de registros externas.
Imagen 135

Plano de distribuciéon en redes de alcantarillado

PROPIEDAD DE
TERCEROS

-

CALLE EL EJERCITO

Cajas de desagiie amiazd

Via colectora interna y
sentido de caida

Via colectora externa y
sentido de caida

Nota: Elaboracién propia
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VII.3.1.1.

Calculo de unidades de descarga

El primer paso es determinar las unidades de descarga por artefacto en cada ambiente, luego

segun las unidades de descarga se determina el diametro de las tuberias horizontales y

montantes, posterior a ello se determina el diametro de la tuberia de ventilacion segun el

montante y por ultimo podemos determinar la pendiente de las tuberias horizontales.

Para el calculo partimos de las siguientes consideraciones:

e Diametro minimo colector de lavaderos 2”.

e Diametro minimo colector de inodoros 4”.

e Las horizontales y montantes no pueden tener un didametro menor al del colector de mayor

diametro de la red.

El calculo se divide en dos bloques, el primer bloque comprende los edificios de:

miniplanta, invernadero, casetas de seguridad, cafeteria y cuarto de cisternas; el segundo bloque

comprende los edificios de: Aulas y administracion.

Se uso las siguientes tablas:

Imagen 136

Numero maximo de unidades de descarga que puede ser conectado a los conductos

horizontales de desaglie y a los montantes

Cualquier | Montantes de Montantes de mas de 3
Diametro del . - pisos
tubo(mm) horlzon"tal de| 3 pisos de Totalon la | Total
desagiie (*) altura por
montante Piso
32 (1% 1 2 2 1
40 (1%) 3 4 8 2
50 (27) 6 10 24 6
65 (2%") 12 20 42 9
75 (37) 20 30 60 16
100 (47) 160 240 500 90
125 (57) 360 540 1100 200
150 (67) 620 960 1900 350
200 (8") 1400 2200 3600 600
250 (107) 2500 3800 5660 1000
300 (127) 3900 6000 8400 1500
375 (157 7000 ; - .

(*) No se incluye los ramales del colector del edificio.

Fuente: RNE
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Para la ventilacion se us6 la siguiente tabla

Imagen 137

Dimensién de tubos de ventilacion principal

Diametro requerido para el tubo de
Diametro de| Unidades ventilacidn principal
la montante | de descarga| 2" 3 4" 6"
(mm) ventiladas | 50(mm) | 75(mm) | 100(mm) | 150{mm)
Longitud Méxima del Tubo en metros
50 (2") 12 60,0 - - -
50 (2") 20 45,0 - - -
85 (2%4") 10 - - - -
75(3" 10 300 | 1800 - -
75(3") 30 18,0 | 150,0 - -
75(3") 60 150 | 1200 - -
100 (4%) 100 1,0 780 | 3000 -
100 (4") 200 9.0 750 | 2700 -
100 (4") 500 6.0 540 | 2100 -
203(8") 600 - 15,0 150,0
203(8") 1400 - - 12,0 120,0
203(8") 2200 * 9.0 1050
203(8") 3600 - 8,0 75,0
203(8") 3600 - 8,0 75,0
254 (10%) 1000 . - 38,0
254 (10") 2500 - % 30,0
254 (10") 3800 - 240
254 (10%) 5600 - - 18,0
Fuente: RNE

Y para la pendiente de las tuberias horizontales se usé la siguiente tabla

Imagen 138

Numero maximo de unidades de descarga que puede ser conectado a los colectores del

edificio
Diametro del Pendiente
tubo(mm) 1% 2% 4%
50 (27) 21 26
65 (2%") - 24 31
75 (37) 20 27 36
100 (47) 180 216 250
125 (57) 390 480 575
150 (8") 700 840 1000
200 (8") 1600 1920 2300
250 (107 2900 3500 4200
300 (129 4600 5600 6700
375 (157) 8300 10000 12000
Fuente: RNE
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VIl.3.1.2. Primer Bloque
VII.3.1.2.1.  Innovacién productiva
e Segundo Piso

En el edificio de miniplanta se identificé 3 montantes que bajan del segundo piso, el montante de
los bafios principales, el montante del bafio de control, y el montante de los sumideros. Para los
dos primeros montantes el calculo mostrara el diametro del colector final por ambiente y de su
montante, los diametros de las tuberias internas estaran indicadas en el plano. Para la red de
sumideros y lavatorios se hard un célculo por tramos indicados en la presente memoria y su
montante final.
En el invernadero se hara un calculo por tramos indicados en la presente memoria.
Tabla 46

Diametro de colectores y montante de bafios principales 2° piso — S.H. hombres y mujeres

BANO DE

2 HOMBRES INODORO 2 4 8 4"
LAVATORIO 2 2 4 2"
URINARIO 2 4 8 2
DUCHA 2 2 4 2"
SUMIDERO 2 2 4 2"
COLECTOR 28 4"
2 I\B/IAL\E(E)RDEES INODORO 2 4 8 4"
LAVATORIO 2 2 4 2"
URINARIO 0 4 0
DUCHA 2 2 4 2"
SUMIDERO 2 2 4 2"
COLECTOR 20 4"
MONTANTE 48 4"

Nota: Elaboracién propia
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Tabla 47

Diametro de colectores y montante de bafios principales 2° piso — S.H. Control

2 BANO CONTROL INODORO 1 4 4 4"
LAVATORIO 1 2 2 2"

URINARIO 0 4 0

DUCHA 0 2 0

SUMIDERO 0 2 0
MONTANTE 6 4"

Nota: Elaboracién propia

Tabla 48

Diametro de colectores y montante de sumideros y lavatorios

A-B SUMIDERO 3 2 6 2"
C-B SUMIDERO 1 2 2 2"
D-B SUMIDERO 1 2 2 2"
B-E SUMIDERO 6 2 12 212"
F-E SUMIDERO 1 2 2 2"
E-G SUMIDERO 8 2 16 3"
LV1-G LAVATORIO 1 2 2 2"
G-H LAVATORIO 1 2 2
SUMIDERO 8 2 16
TOTAL 18 3"
LvV2-H LAVATORIO 1 2 2 2"
H-l LAVATORIO 2 2 4
SUMIDERO 9 2 18
TOTAL 22 4"
2 LV3-I LAVATORIO 1 2 2 2"
I-J LAVATORIO 3 2 6
SUMIDERO 9 2 18
TOTAL 24 4"
Lv4-J LAVATORIO 1 2 2 2"
J-K LAVATORIO 4 2 8
SUMIDERO 10 2 20
TOTAL 28 4"
O-K SUMIDERO 3 2 6 2"
K-L LAVATORIO 4 2 8
SUMIDERO 14 2 28
TOTAL 36 4"
P-L SUMIDERO 3 2 6 2"
L-M LAVATORIO 4 2 8
SUMIDERO 18 2 36
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TOTAL 44 4"
Q-M SUMIDERO 3 2 6 2"
M-N LAVATORIO 4 2 8

SUMIDERO 22 2 44

TOTAL 52 4"
ST SUMIDERO 1 2 2 2"
RT SUMIDERO 1 2 2 2"
T-U SUMIDERO 3 2 6 2"
U-N SUMIDERO 4 2 8 21/2"
N-K LAVATORIO 4 2 8

SUMIDERO 27 2 54

TOTAL 62 4"
VR SUMIDERO 1 2 2"
R-w LAVATORIO 4 2

SUMIDERO 28 2 56

MONTANTE 64 4"

Nota: Elaboracion propia

e Primer piso

El primer piso de la miniplanta cuenta con la misma distribucion de aparatos que el segundo piso,

a continuacion, se mostrara el calculo de los colectores secundarios de la miniplanta.

Tabla 49

Diametro de colectores de los ambientes en la miniplanta 1° nivel

1 SSHH HOMBRES - AA
SSHH MUJERES - AA
AA-AB
SSHH CONTROL - AE
N-w
AD-AC
XY

28
20
48
12
64
48
64

p
y
y
y
y
y
y

Nota: Elaboracién propia

El primer piso del invernadero cuenta con los siguientes diametros de los colectores.
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Tabla 50

Diametro de colectores en invernadero 1° nivel

A-B SUMIDERO 3 2 6 2"
C-D LAVATORIO 2 2 4

SUMIDERO 1 2 2

TOTAL 6 2"
D-E LAVATORIO 3 2 6

SUMIDERO 1 2 2

TOTAL 8 21/2"
E-F LAVATORIO 4 2 8

SUMIDERO 2 2 4

TOTAL 12 21/2"
F-G LAVATORIO 5 2 10

SUMIDERO 2 2 4

! TOTAL 14 3"

G-H LAVATORIO 6 2 12

SUMIDERO 3 2 6

TOTAL 18 3"
I-J SUMIDERO 3 2 6 2"
K-L LAVATORIO 7 2 14

INODORO 1 4 4

TOTAL 18 4"
M-N SUMIDERO 3 2 6 2"
N-O LAVATORIO 1 2

INODORO 1 4 4

TOTAL 6 4"

Nota: Elaboracién propia

Tabla 51

Diametro de colector principal de miniplanta e invernadero 1° nivel

1 CAJA DE REGISTRO 1 - CAJA DE REGISTRO 2 60 4"
AC-AB 108 4"
AB-AE 156 4"
AE-W 168 5"
W-Y 232 5"
Y-Z 296 5"
Z- CAJA DE REGISTRO 8 302 5"

Nota: Elaboracién propia
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VI.3.1.2.2. Zona complementaria - Cafeteria
A continuacion, se detallara los diametros de los artefactos y los colectores principales por
ambiente, los diametros de las tuberias internas estaran indicadas en el plano.
Tabla 52

Diametro de colector principal de cafeteria 1° nivel

1 D RS INODORO 4 4 16 4
LAVATORIO 3 2 6 2"
URINARIO 3 4 12 o
DUCHA 0 2 2"
SUMIDERO 2 2 4 2"
COLECTOR 38 4"
1 ,\BﬂngDE% INODORO 4 4 16 4r
LAVATORIO 3 2 2"
URINARIO 0 4
DUCHA 0 2 2"
SUMIDERO 2 2 2"
COLECTOR 26 4

BANO AREA DE

1 MESAS INODORO 2 4 8 4"
LAVATORIO 2 2 4 2"
COLECTOR 12 4"

1 COCINA LAVATORIO 1 2 2 2"

COLECTOR 2 2"
Nota: Elaboraciéon propia

Tabla 53

Diametro por tramo de colector principal de cafeteria 1° nivel

1 A-B 38 4"
B-C 64 4"
C-D 66 4"
D-CAJA DE REGISTRO 10 78 4"
CAJA DE REGISTRO 10 - CAJA DE REGISTRO 8 78 4"

Nota: Elaboracién propia
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VI.3.1.2.3.  Cuarto de maquinas — Cisterna
Tabla 54

Diametro de colector principal — cuarto de maquinas cisterna

1 CUARTO DE CISTERNAS DEFOGE 2 4 8 4"

COLECTOR 8 4"
Nota: Elaboracion propia

VI.3.1.2.4. Red principal de desagiie
Tabla 55

Diametro de colector principal — Red principal de desagtiie

1 CAJA DE REGISTRO 8 - CAJA DE REGISTRO EXTERNA 1 388 6"
Nota: Elaboracion propia

VII.3.1.3. Segundo Bloque
VII.3.1.3.1.  Zona Educativa
¢ Segundo Piso
A continuacioén, se detallara los diametros de los aparatos y los montantes por ambiente, los
didmetros de las tuberias internas estaran indicadas en el plano.
Tabla 56

Diametro de montantes se SS. HH del edificio de educacion 2° nivel

2 BANO DE HOMBRES  INODORO 4 4 16 4"
LAVATORIO 3 2 6 2"

URINARIO 3 4 12 2"

DUCHA 0 2 0 2"

SUMIDERO 2 2 4 2"

MONTANTE 38 4"
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2 BANO DE MUJERES INODORO 4 4 16 4"
LAVATORIO 3 2 6 2"
URINARIO 0 4 0
DUCHA 0 2 0 2"
SUMIDERO 2 2 4 2"
MONTANTE 26 4"

Nota: Elaboracién propia

Tabla 57

Diametro de montantes en laboratorios del edificio de educacién 2° nivel

2 LABORATORIO 1-1 LAVATORIO 10 2 20 2"
SUMIDERO 1 2 2 2"
MONTANTE 22 4"

2 LABORATORIO 1-2 LAVATORIO 9 2 18 2"
SUMIDERO 1 2 2 2"
MONTANTE 20 4"

2 LABORATORIO 2-1 LAVATORIO 10 2 20 2"
SUMIDERO 1 2 2 2"
MONTANTE 22 4"

2 LABORATORIO 2-2 LAVATORIO 9 2 18 2"
SUMIDERO 1 2 2 2"
MONTANTE 20 4"

2 LABORATORIO 3-1 LAVATORIO 10 2 20 2"
SUMIDERO 1 2 2 2"
MONTANTE 22 4"

2 LABORATORIO 3-2 LAVATORIO 9 2 18 2"
SUMIDERO 1 2 2 2"
MONTANTE 20 4"

2 LABORATORIO 4 LAVATORIO 12 2 24 2"
SUMIDERO 2 2 4 2"
MONTANTE 28 4"

Nota: Elaboracién propia
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Primer piso

El primer piso del edificio de educacién cuenta con la misma distribucion de aparatos que el

segundo piso a excepcion del laboratorio 4.

Tabla 58

Diametros de colector principal de Edificio de educacién 1er piso

1

SSHH HOMBRES - A

A-B

SSHH MUJERES - B

B-C

LABORATORIO 1-1-C

C - CAJA DE REGISTRO 2

LABORATORIO 1-2 - CAJA DE REGISTRO 2
CAJA DE REGISTRO 2-D

LABORATOIO 2-1-D

D-E

LABORATOIO 2-2 - E

E-F

LABORATOIO 3-1-F

F-G

MONTANTE LABO 4 2DO PISO - G

G - CAJA DE REGISTRO 3

LABORATOIO 3-2 - CAJA DE REGISTRO 3
CAJA DE REGISTRO 3 - CAJA DE REGISTRO 5

76
76
52
128
44
172
40
212
44
256
40
296
44
340
28
368
40
408

Nota: Elaboracion propia

VI.3.1.3.2. Zona administrativa, S.U.M y Biblioteca

Tercer piso

En el tercer piso del edificio administrativo encontraremos 2 SSHH que bajan por un unico

montante. A continuacién, se detallara los diametros de los aparatos, los colectores principales

por ambiente, y el montante final. Los diametros de las tuberias internas estaran indicados en el

plano.
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Tabla 59

Diametros de colectores y montante de Edificio Administrativo 3° nivel

3 BANO DE HOMBRES INODORO 4 4 16 4"
LAVATORIO 3 2 6 2"

URINARIO 3 4 12 2"

SUMIDERO 2 2 4 2"

COLECTOR 38 4"

3 BANO DE MUJERES  INODORO 4 4 16 4"
LAVATORIO 3 2 6 2"

SUMIDERO 2 2 4 2"

COLECTOR 26 4"
MONTANTE 64 4"

Nota: Elaboracién propia

e Segundo piso

En el segundo piso se repite los SSHH y aumenta el ambiente de cocina.

Tabla 60

Diametros de colectores y montante de SSHH del Edificio Administrativo 3° nivel

2 BANO DE HOMBRES  INODORO 4 4 16 4"
LAVATORIO 3 2 6 2"

URINARIO 3 4 12 2"

SUMIDERO 2 2 4 2"

COLECTOR 38 4"

_PISO AMBIENTE  APARATO  CANTIDAD _ UD/ARTEFACTO  UDPARCIAL DIAMETRO

2 BANO DE MUJERES INODORO 4 4 16 4"
LAVATORIO 3 2 6 2"

SUMIDERO 2 2 4 2"

COLECTOR 26 4"
MONTANTE DE 3ER PISO 64 4"
MONTANTE 128 4"

Nota: Elaboracioén propia
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Tabla 61

Diametros de colector y montante de cocina del Edificio Administrativo 2° nivel

2 COCINA LAVATORIO 1 2 2 2"
SUMIDERO 1 2 2 2"
MONTANTE 4 o

Nota: Elaboracion propia

e Primer piso
En el primer piso se repite los SSHH principales y se adicionan otros ambientes.
En la siguiente tabla se indicaran los diametros de los colectores de cada ambiente al colector
principal. El diametro del colector entre cajas de registros debe ser como minimo de 4”.
Tabla 62

Diametros de colector por ambiente del Edificio Administrativo 1° nivel

1 COCINA 1 LAVATORIO 1 2 2 2"
SUMIDERO 1 2 2 2"

COLECTOR COCINA - CAJA DE
REGISTRO 8

N
N

1 DIRECCION LAVATORIO 1 2"
INODORO 1 4"
COLECTOR DIRECCION - | 6 4"

1 MONTANTE COCINA 2DO PISO MONTANTE 1 4 2"

COLECTOR MONTANTE COCINA
2DO PISO - J

1 TOPICO LAVATORIO 1 2 2 2"

COLECTOR TOPICO - CAJA DE
REGISTRO 9

1 COCINA 2 LAVATORIO 1 2 2 2"
SUMIDERO 1 2 2 2"
COLECTOR COCINA - K 2 2"

Nota: Elaboracién propia
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Tabla 63

Diametros de colector principal de Edificio Administrativo 1° nivel

1 H - CAJA DE REGISTRO 5 192
CAJA DE REGISTRO 8 - | 4
I-J 10
J - CAJA DE REGISTRO 9 14
CAJA DE REGISTRO 9 -K 16
K - CAJA DE REGISTRO 5 20

5
y
2
y
2
y

Nota: Elaboracién propia

Tabla 64

Diametro de colector principal a la red de desaglie exterior

1 CAJA DE REGISTRO 5 - CAJA DE REGISTRO EXTERNA 2 620

6"

Nota: Elaboracion propia
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VIl.4. Abastecimiento para agua contra incendio
VIl.4.1. Descripcion general del proyecto

Las redes del proyecto se elaboraron de acuerdo a las normas vigentes dadas por el
Reglamento Nacional de Edificaciones IS 010 y, cuya proyeccién se conectd con las redes
publicas existentes del centro poblado. Se uso un sistema indirecto, de la red publica a la cisterna,
de cisterna a tanque elevado y del tanque elevado a la red interna, y su correspondiente equipo
de bombeo.

Por su uso, se destina rociadores para la miniplanta ademas de los gabinetes contra
incendio, para el resto de edificios solo gabinetes contra incendio y valvula siamesa en el exterior.

El almacenamiento se realizara en 2 cisternas:

e La primera cisterna para los edificios de Educacion, Administracion y la cafeteria.

e La segunda cisterna es para el agua de la miniplanta e invernadero.

Vil.4.1.1. Calculo de Dotaciones
o Sistema de almacenamiento y regulacién

El volumen minimo en cisterna y tanques destinado para combatir incendios debe ser de 25 m3
segun capitulo Il de la IS 010. Al volumen destinado para agua potable, se le va a afadir el
volumen contra incendio.

Volumen de cisterna:

Cisterna 1 =23 m3 + 25 m3 =48 m3

Cisterna2=12m3 + 25 m3 = 37 m3

Volumen tanque:

Volumen para tanque es el mismo que en cisterna.

Tanque 1y 2: 25 m3
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o Equipo de bombeo y diametro de tuberias
El equipo de bombeo y diametro de tuberias de la red contra incendios, se disefaran siguiendo
los requerimientos minimos establecidos en el Capitulo Il de la IS 010.
El diametro de la rede interna va desde %" para rociadores hasta las 4” para las valvulas
siamesas y montantes.
CAUDAL DE BOMBEO: Caudal de agua necesario para llenar el Tanque elevado en 30 min 0 en

It/s.

Volumen tanque elevado = 25000.00 L

Tiempo de llenado (HORAS) 0.5

Qbombeo = Vtanque/Tiempo llenado

POT. DE BOMBA = (Qbomba x H.D.T.) / (75 x E)

HDT (Altura dinamica total)

HG = HT succién + HT impulsién = 1.60 + 8.50 = 10.10 m

Hf total = Hf T succién + Hf T impulsién = 1.60 + 8.50 = 10.10 m
Psalida = 50.00 m

HDT = HG + Hf total + P salida = 70.20

POTENCIA DE BOMBA = (8.33*70.20) / (75*0.65) = 11.96 HP

se adopta 2 HP
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o Equipo de bombeo y diametro de tuberias
EL diametro de las tuberias sera el mismo que los resultantes en la red de agua potable:
Por lo tanto, el diametro de las tuberias de Alimentacion es 2 1/2”
Diametro de impulsion: 2 1/2”

Diametro de succion: 3”

VIL.5. Sistema de eliminacién de agua pluvial
VII.5.1. Descripcion general del proyecto
Las redes del proyecto se elaboraran de acuerdo a las normas vigentes dadas por el
Reglamento Nacional de Edificaciones IS 010 complementando con la norma dominicana de
sanitarias. El sistema esta provisto de sumideros con filtros en los techos ademas de sumideros
en los exteriores de cada edificio.
Al final el agua sera evacuada a la cisterna de agua para riego para su aprovechamiento.
VII.5.1.1. Calculo de unidades de descarga
La precipitacion estimada para la zona es de 25 mm/hora, este dato nos permite determinar la
cantidad de puntos maximo a conectar al montante segun el diametro.
Imagen 139

Tamario de bajantes

Dis PRECIPITACION ESTIMADA (mm / hora)
iametro del , q T I I
Bajante 25| 50 75| 100| 125| 150
(pulg.) AREA DE TECHO PROYECTADA
HORIZONTALMENTE (metros cuadrados)
3” 818, 409, 272, 204, 164 137
4 1,709 855° 569° 4271 342 285
6” 5,017 | 2,508 1,672 1,254 | 1,003| 836
8” 10,776 | 5,388 3,592 2,694 2,155] 1,794
Fuente: RNE

El didmetro de bajantes sera de 3”.
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Imagen 140

Tamario de los colectores

I ARANL UE LUS WULEGIWRES"

Diametro de - PREClPlTAClDMEsﬂIMBA m [ hora)

la tuberia 2 [ 125 150

harizontal AREAHDt}ERI.ZD ﬁf_ E'{EIIEETADA

[pulgadas) 1mel1'1js ;rnﬂlrados}

F"endlémg:de %y
3 305 183 a0z 76 &1 51
4" 595 | 4 ~?-&9 \“233 167 140 116
g" '\“934- JBE3| 497|308 331
8" :z,qa‘rr 1 424 1088, BSS, 706
10" 2,564: 1,923: 1540 1,282
12" 4,125 3,004| 2476| 2062
15" 6,763| 5528| 4420| 3683
e I =
4" © 328 4B 197 164
5" 55| 433 351 292
g" 935 701 SE1 468
g" 2,013 1514 1,211] 1,009
10" 10,851 5425 3.618| 2,713 2169| 1,807
12" T17465. 8,733: 5816: 4,366 3493 2,912
15" [ 1,214 1550?| 1u4ns| ?3[14| 6,248 5,202
Pendiente : de 4% . .
3 I &11] 305, 23] 153|422 102]
4 ©71397 699 465 349 280 232
5" 2482 1241 B27| 621 494| 413
6" 3,976 1988! 1273] 994! 7Tor!  eE2
g 8,547| 4273 2,847| 2,137 1709| 1,423
10" {15,942 7,971 5128, 3,846 3,080 2,564
12" {24749} 12374 8,250 6,187| 4942 4,125
15" [44220] 22,110| 14,753 | 11,064| 5853| 7,362
Fuente: RNE

El didametro de los colectores es de 3” y pendiente 2%.
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CAPITULO VIII:

MEMORIA DESCRIPTIVA DE INST.

ELECTRICAS
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VIil.1.Generalidades

La siguiente memoria comprende el desarrollo y los criterios tomados en cuenta para las

instalaciones de agua potable del CITE Agroindustrial Ascope, ubicado en el distrito de Chocope,

provincia de Ascope — La Libertad, Peru.

VIIl.2.Descripcion del proyecto

Las redes eléctricas del proyecto se elaboraron de acuerdo a las normas vigentes dadas
por el Reglamento Nacional de Edificaciones EM 010 y el codigo nacional de electricidad, cuyas
redes se conectara con la acometida eléctrica existentes siendo trifasica, ademas contara con
un grupo electrégeno de emergencia y un sistema fotovoltaico. Las 3 alternativas de suministro

llegaran a un tablero de transferencia, desde el cual se alimenta al tablero general. Contara con

pozo a tierra.

Imagen 141

Plano de distribucion general en la red eléctrica del proyecto

PROPIEDAD DE
TERCEROS

|

PR(

CALLE EL EJERCITO

|

|:| Subestacion eléctrica

——— Cableado

Tableros generales

Nota: Elaboracién propia
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Viil.2.1. Desarrollo de calculos

e Calculo del calibre conductor

Primero se calcula la potencia requerida en cada circuito, para esto se multiplica la
cantidad de artefactos por su potencia en watts de cada uno. De acuerdo a esta potencia
calculada es que se sabe si sera un circuito monofasico (no mas de 5000 watts) o trifasico (de
mas de 5000 watts). Al determinar la clasificacion, se convertira la potencia nominal en Intensidad
Nominal (IN) cuya unidad es A (amperes).

e Para un conducto monofasico la formula usar para el calculo del IN es: (potencia (watts)/
(220*0.9)

o Para un conducto trifasico la formula usar para el céalculo del IN es: (potencia (watts)/
(380*1.73*0.9)

o Luego a este IN se le multiplica por un factor de 1.25, a este valor lo llamaremos ID.

e Luego dirigirse a la columna N° 2 de la tabla N° 13 del cddigo nacional de electricidad y
seleccionar la capacidad nominal, la cual se llamara “IT” y debe ser el mas cercano al ID
calculado en el paso anterior pero no menor a este.

Imagen 142

Capacidad nominal o ajuste de los dispositivos de sobre corriente que protegen conductores

-

Capacidad de Capacidad nominal o| Capacidad de Capacu_jad nominal
. A " i N o ajuste del

corriente del ajuste del dlsppsltwo corriente del dispositivo de

conductor de sobrecorriente conductor sth:ecorriente
A (Al A Al
0-15 15 126-150 150
16-20 20 151-175 175
21-25 25 176-200 200
26-30 30 201-225 225
31-35 35 226-250 250
36-40 40 251-275 300
41-45 45 276-300 300
46-50 50 301-325 350
51-60 60 326-350 350
61-70 70 351-400 400
71-80 80 401-450 450
81-90 90 451-500 500
91-100 100 501-525 600
101-110 110 526-550 600
111-125 125 551-600 600

MNota: Se recomienda verificar con las curvas Tiempo-Corriente del fabricante en particular.

Fuente: RNE
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Ahora dirigirse a la tabla n2xoh para circuitos trifasico o nh80 para circuitos monofasicos,
recomendadas al no ser perjudiciales para el medio ambiente.

Aqui dirigirse a la columna de “AMPERAJE”, a estos valores se le llamara “IC”,
seleccionar el valor mas cercano, pero no menor al IT del paso anterior; cabe resaltar que hay
que tener en cuenta si el cable estara en ducto o al aire. Con este “IC” seleccionado, en la misma
fila, dirigirse a la columna “CALIBRE CONDUCTOR”, donde se determinara el diametro del
calibre conductor.

Y por ultimo describir el detalle del cable y cantidad de conductores a usar.

Tabla 65

Calibre conductor del tablero general a cada tablero de distribucion

CUARTO DE X =3 - 16 mm2 N2XOH + 1 - 16 mm2
1 TB-1 TRIFASICO 16 mm2
BOMBAS 1 N2XOH (N) + 1 - 16 mm2 N2XOH (T)
1 TD1-1 MONOFASICO 4 mm2 X =2 -4 mm2 NH80 + 1 - 4 mm2 NH80 (T)
MINIPLANTA
2 TD1-2 MONOFASICO 4 mm2 X =2 -4 mm2 NH80 + 1 - 4 mm2 NH80 (T)
INVERNADERO 1 TD2-1 MONOFASICO 4 mm2 X =2 -4 mm2 NH80 + 1 - 4 mm2 NH80 (T)
1 TD3-1 MONOFASICO 4 mm2 X =2 -4 mm2 NH80 + 1 - 4 mm2 NH80 (T)
CAFETERIA
X =2-2.5mm2NH80 + 1 - 2.5 mm2 NH80
2 TD3-2 MONOFASICO 2.5 mm2
(M
X =3 -4 mm2N2XOH + 1 - 4 mm2 N2XOH
ADMINISTRACION 1 TD4-1 TRIFASICO 4 mm2
(N) + 1 -4 mm2 N2XOH (T)
X = 3- 4 mm2 N2XOH + 1 - 4 mm2 N2XOH
2 TD4-2 TRIFASICO 4 mm2

(N) + 1 -4 mm2 N2XOH (T)
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3 TD4-3 MONOFASICO 4 mm2 X =2 -4 mm2 NH80 + 1 - 4 mm2 NH80 (T)
X =3 -4 mm2N2XOH + 1 - 4 mm2 N2XOH
1 TD5-1 TRIFASICO 4 mm2
EDUCACION (N) + 1 - 4 mm2 N2XOH (T)
X =3 -4 mm2N2XOH + 1 - 4 mm2 N2XOH
2 TD5-2 TRIFASICO 4 mm2
(N) + 1 - 4 mm2 N2XOH (T)
CUARTO DE X =3 -4 mm2N2XOH + 1 - 4 mm2 N2XOH
1 TB-2 TRIFASICO 4 mm2
BOMBAS 2 (N) + 1 - 4 mm2 N2XOH (T)

Nota: elaboracion propia

Tabla 66

Calibre conductor del medidor al tablero general

SOTANO TRIFASICO

50 mm2

X=3-50 mm2 N2XOH + 1 -50 mm2 N2XOH (N) + 1-50 mm2

N2XOH (T)

Nota: elaboracion propia

e Calculo del diametro de la tuberia

Primero se calcula el area ocupada por los cables conductores.

Area total: 3 (conductores) x A = Area total

(r*dA2) /4

Ahora nos dirigimos a la tabla N°8 del CODIGO NACIONAL DE ELECTRICIDAD, la cual

nos indicara el porcentaje de llenado en relacion al numero de conductores.
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Imagen 143

Maximo porcentaje de llenado de conductos y tuberias eléctricas

Tipos de conductor
o cable

Niamero de conductores o cables
multiconductores

1 2 3 4 Mis de 4
Sin cubierta de plomo 53 K| 40 40 40
Con cubierta de plomo 55 30 40 38 35

Fuente: Codigo Nacional de Electricidad

Luego dirigirse a la tabla N° 9 del CODIGO NACIONAL DE ELECTRICIDAD, y seleccionar

el diametro de tuberia a utilizar.

Imagen 144

Areas de la seccion transversal de conductos y tuberias

Areas de la seccién transversal
Didgmetro | Didmetro | Didmetro segiin porcentaje de llenado
nominal | nominal | interno [mm
[mm] |[pulgada] | [mm]
100% | 55% 53% | 40% 38% 35% % 30%
15 1/2 158 196 108 | 104 78 75 659 61 59
20 314 209 344 189 | 182 138 | 131 120 107 103
25 1 266 558 307 | 296 | 223 | 212 195 173 167
35 11/4 351 965 531 511 386 | 367 | 338 | 299 | 289
40 1112 409 | 1313 722 | 696 | 525 | 499 [ 460 | 407 | 394
50 2 525 2165|1191 | 1147 | 866 | 823 | 756 | 671 649
B5 2112 627 [3089 1699|1637 123611741081 958 | 927
a0 3 TT9 (47702624 125258 (1908 (18131670 (14791431
90 3102 901 6380 | 3509 (3381 (2552 (242422331978 |1914
100 4 1023 | 8213 | 45617 (4363 (3285 (3121|2874 (2546 [ 2 464
115 4112 1145 [10285| 5658 (5453|4115 (3909 (3601|3189 (3086
130 5 1282 129077099 | 6841 | 5163 | 4905|4517 (4001|3872
155 6 1641 (18641(10253( 9880|7456 | 7084 6524 (57795692

Fuente: Codigo Nacional de Electricidad
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VIIl.2.2.

Diagramas unifilares

Se realizo un diagrama unifilar por cada tablero por edificio y por piso, ademas del tablero

de transferencia automatica. A continuacion, se mostrara los diagramas, pero para mas detalle

se podran revisar en los planos.

Grafico 28

Diagramas unifilares del CITE Agroindustrial Ascope

100KVA - 220%- 32, 60He
—

1R e L

Ve e e g e
P

IR T 038

SIRON T 0 %0 mm

TABLERO DE TRANSFERENCIA AUTOMATICA (TTA}

(DEL TIPO P4R& EMPGTRAR 220v. 37, 8OHI)

N DE POLOS:

150 mn o s

AUTOMATISHO

10 L T

y
L

3x2304
IO T 1

JALSO M S0 m S T

TB-1

]

% e
ez aﬁ‘fﬁx

T

T i MIXOH + TX 18 mm® N2KGH (N} + 1X 16 rmm® N2XOH (1) —50 mm @ PVC

2x188 -
o8 3% b

Z = ix T WHEG (T —16 mm & Fve

o N U7 ito12
i T = 1x & mr® NHBO + 1% 4 mm® NHBG (1) —15 mm & Pve

P - 7 1o21
2 = 1x & mm® NHBO + 1X & mm® NHBD (1) —15 mm # PvG

os X gEr /1031
T = 1x £ mrt NHBO + 1% 4 mm® NHBG (1) =15 mm & PG

3 NISEU) 3:2‘)(

axten i
o7 ﬁ by

5

mme N80 (T3 —16 mm & PvG

s i
&4\\\_%3@ S

= m

V71042

2.
V27 TDa-1

m* NZXOH (N} + 1X + mm® N2XQH (T} —40

25308 @30 o

| o2

T mrt NZXOH v 1% 4

e NZXGH (N3 + 1X 4 mnt NZXaH (17 —40

J{\i .
c10 -%EX b

e
V7 Tos-1

& mm® NHBO (T} —15 mm & PYD

i N2XOH + 1% 4

mm® NZXOH (N} + 1% & mm® NZxgH (1) —40

Q:A; ma,
=12 ﬁn}

V7 1Ds-2
4+ mm® N2XKOH +

XA

V77 Te-2

mm?® NZXKOH (N3 + 1X # mm® N2ZXOH (13 —40

Pt NZXOH T 1% 4

RESERVA

mrm® N2ZXOH (N) + 1X 4 mm® NZXQH (T) —40

o114

RESERUA

(DEL TIPO PARA

EMPOTRAR 220V, 3@, 60Hz)

TABLERO DE DISTRIBUCION DE BOMBAS -1

TTA

P.T.

N DE POLOS: 54

3x1254

% 30 mA.
o %

C-2

3%20A 30 mA.
3%20A 30 mA.

ELECTROBOMBA N'1

3 — 1x 4 mm® NZXOH + 1X 4 mm® N2XOH {N) + 1X 4 mm?* NZXCQH {T) —40 mm £ PVC
ELEGTROBOMBA N2

3 — 1x 4 mm® NZXOH + 1X 4 mm® N2XOH {N) + 1X 4 mm?® NZXCQH {T) —40 mm 2 PVC

ELECTROBOMBA CONTRA

INCENDIO N1

c-4

2x16A 30 mA.

3 — Ix 4 mm® N2XOH +

ELECTROBCOMBA JQOC

1% 4 mm® N2XOH {N) +

KEY N1

Y

1% 4 mm® NZXOH {(T) —40 rm @ PVC

2308 30 mA.
| &5 %

C-6

2x308 30 mA.

2 — 1Ix 2.5 mm? NHBD + 1X 2.5 mm® NH80 {(T) —15 mm ¢ PVC
ELECTROBOMBA N'3

2 — Ix 4 mm? NH8Q + 1X 4 mm® NH8D (T) —15 mm & PvC
ELECTROBOMBA N4

2 — 1x 4 mm® NH8O + 1% 4 mm?® NHBD (T) —15 mm @ PYC

ELECTROBOMBA CONTRA INCENDIO N2

IuZ0A8 30 mA.
% 30 mA.

E=h

ELECTROBOMBA JOCI

1% 4 mm® NZXOH + 1X 4 mm® N2XOH {N) + 1X 4 mm® NZXCQH {T) —40 mm ¢ PVC

KEY N2

2 — 1x 2.5 mm® NHBD + 1X 2.5 mm" NHEBO (Ty —15 mm & PVO
2x104 30 maA.
c-% % ALUMBRADG
2 2 — 1x 2.5 mm® NHBD + 1X 2.5 mm" NHBO (T) —15 mm & PVO
c-10 RESERVA
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TABLERO DE DISTRIBUCION DE BOMBAS -2

(DEL TIFO PARA EMPOTRAR Z20V, 3@, 60Hz)

ELECTROBOMBA N1

T 4 mm® NZXOH + 1X 4 mm? N2XOH (N} + 1X 4 mm® N2X0OH (T) —40 mm » PVC

ELECTROBOMBA N2

T 4 mm® NZXOH + 1X 4 mm? N2ZXOH (N} + 1X 4 mm® N2X0OH (T} —40 mm » PVC

ALUMBRADC

1x 2.5 mm? NH80 + 1X 2.5 mm® NH80 (Ty —15 mm ¢ PVC

RESERVA

N DE POLOS: 18
Fx204 30w,
3 =
Tx204 30w
TTA 3x4084 £=2 %
= o
T °-3 %
i Hom Fl
|
| c-4
i
|

TABLERO TD1-1
(DEL TIPO PARA EMPOTRAR 220V, 16, 60Hz)

N DE POLOS: 18
2%204 ik
o—1 ﬁ?—\d TOMACORRIENTE
<5 2 — 1x 2.5 mm? NHBD + 1X 2.5 mm?® NHBO (T) —15 mm @ PVC
2% 104 -
TTA 2x30A c—2 ﬁf—\d ALUMBRADD
= 2 — 1% 2.5 mm? NH80 + 1X 2.5 mm? NHBO (T) —15 mm 8 PVC
H -3 ﬁh ALUMBRADO
H
! <5 2 — 1x 2.5 mm? NH8D + 1x 2.5 mm?® NH80 (T) —15 mm  PWC
H
H
i c—4 RESERWA
H
i
H
H
TABLERO TD1-2
(DEL TIPO PARA EMPOTRAR 220Y, 1@, 60Hz)
N DE POLOS: 16
Ox20A 30 maA.
o1 % TOMACORRIENTE
<5 2 — 1x 2.5 mm?® MHBO + 1X 2.5 mm?® NHBO (T) —15 mm & PYC
2xT0A A,
TTA 2x30A c-2 % ALUMERADO
2 2 — 1x 2.5 mm® NHBO + 1X 2.5 mm?® NHB0 {(T) —15 mm 2 PVC
} -3 % ALUMBRADO
! % 2 — 1x 2.5 mm? NHBD + 1X 2.5 mm? NHB80 (T) —15 mm » FVC
|
|
| g RESERVA
|
!
!
i
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(DEL TIPO PARA EMPOTRAR 220V, 1@, 60Hz)

TTA

8

TABLERO TD2-1

N DE POLOS: 12

pavdey 30 mA.

TOMACORRIENTE

26308

2x10A 30 A,

c-3

2 — 1x 2.5 mm® NHB0 + 1X 2.5 mm® NHZ0 (T) —15 mm @ PVC
ALUMBRADO

2 — 1x 2.5 mm® NH&0 + 1X 2.5 mm® NH80 (T) —15 mm @ PVC
RESERVA

pr

TTA

!

PT

TABLERO TD3-1

(DEL TIPD PARA EMPOTRAR 220V, 1@, 60Hz)

N DE POLOS: 18

% 30 mA.

TOMACORRIENTE

2x30A C-2

2x104 o

% 30 e

2 — 1Ix 2.5 mm® NHBO + 1X 2.5 mm® NH3C (T) —15 rmm @ PYC
ALUMBRADO

2 — 1x 2.5 mm? NHBQ + 1X 2.5 mm® NH8C (T) —15 mm @& PVC
ALUMBRADC

Z — 1x 2.5 mm?® NH8D + 1X 2.5 mm® NHEO (T) —15 mm @ PYC

RESERVA

TABLERO TD3-2
{DEL TIPO PARA EMPOTRAR 220V, 14, 80Hz)

TTA

S

N DE POLOS: 12

2x104 30 A,

TOMACORRIENTE

2x164

2 — 1x 2.5 mm* NH80 +

ALUMBRADO

1% 2.5 mm? NH8Q (T) —15 mm ¢ PVC

2x10A 30 ma.

£=3

2 — 1x 2.5 mm*® NH80 +

RESERVA

1X 2.5 mrm® NHBO (T) —15 mm # PVC
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TABL
(DEL TIFO PARA

N DE POLOS: 24

ERC TD4-1
EMPOTRAR 220V, 3@, 50Hz)

2x184 30 mA.
c—1 B

TOMACORRIENTE

Z — 1x 2.5 mm? NH&8O + 1X 2.5 mm? NH8D (1) —15 mm PVG
2%20A 20 mA.
c—2 % TOMAGORRIENTE
2 — 1x 2.5 mm?® NHBO + 1X 2.5 mm® NHBD (T) —15 mm PVC
TTA 3x16A o
2x104 30 mA.
c-3 2% ALUMBRADO
= Z — 1x 2.5 mm? NH&0 + 1X 2.5 mm? NH80 (T) —15 mm PVG
3 23104 30 mA.
3 G4 = ALUMBRADD
! 5 2 — 1x 2.5 mm?* NH8O + 1X 2.5 mm? NH80 (T) —15 mm PVC
|
|
| c-5 RESERVA
TABLERO TD4-2
{DEL TIPO PARA EMPOTRAR 220V, 3@, BCHz)
N DE POLOS: 24
23204 20 mA.
c— @ TOMACORRIENTE
<5 2 — 1x 2.5 rmm? NHB80 + 1X 2.5 mm? NH8D (T) —15 mm PVC
Dx20h 30 mA.
c—2 $ TOMACORRIENTE
2 — 1x 2.5 mm® NHBO + 1X 2.5 mm? NHEO (T) —15 mm PVC
TTA 3164 m
2x104 30 mA.
c-3 =t ALUMBRADO
2 — 1x 2.5 mm® NH&0 + 1X 2.5 mm® NH&0 (T) —15 mm VG
i 2x104 30 mA
| 4 ALUMBRADO
! I . iz
! 2 — 1x 2.5 mm? NH80 + 1X 2.5 mrm® NHBD (1) —15 mrm PVC
|
|
3 c-5 RESERVA
TABLERCO TD4-3
{DEL TIPO PARA EMPOTRAR 220V, 1@, 60Hz)
N DE POLOS: 16
2204 30 mA.
= % TOMACORRIENTE
= 2 — 1% 2.5 mm® NHEJ + 1% 2.5 mm® NH80 (T} —15 mm @ PVC
25104 .
TTA 24304 o2 % ALUMBRADO
¥ 2 — 1x 25 mm? NHEO + 1X 2.5 mm? NHBOD (T) —15 mm & PVC
i c-3 @ ALUMBRADC
! & 2 — 1x 2.5 mm? NHBO + 1X 2.5 mm?* NH80 (T) —15 mm @ PVC
'
|
i C-4 RESERVA
i
i

e
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TABLERO TD5-1
{DEL TIPO PARA EMPOTRAR 220V, 18, B0Hz)

N DE POLOS: 24

TOMAGORRIENTE

2208 30 mA.
ot %

PT.

S5

RESERVA

1% 2.5 mm® NHEQ + 1X 2.5 mm® NH80 (T) —15 mm & PVC
2x184 30 A,
-2 ﬁq TOMACORRIENTE
1% 2.5 mm? NH8G + 1X 2.5 mm2 NHBO (1) —15 mm @ PVYC
TTA 3x164 m
2%104 _
-3 % ALUMBRADO
= I« 2}(25 5 £
1% 2.5 mm? NHEQ + 1% 2.6 mm® NH80 (T) —15 mm & PVYC
i 2x704 30 mA.
! 4 m ALUMBRADO
! = .
! < 1x 2.5 mm® NH8O + 1% 2.5 mm® NHBO (T) —15 mm @ PVC
|
|
3 c-5 RESERVA
TABLERO TD5-2
(DEL TIFO PARA EMPOTRAR 220%, 18, 60Hz)
N' DE POLOS: 24
2204 30 mA.
=1 @ TOMACORRIENTE
25 1x 2.5 mm® NH80 + 1X 2.5 mm® NH80 (T)y —15 mm PYC
2x16A 30 méA.
) % TOMACORRIENTE
5 z
1% 2.5 mm® NHEO + 1X 2.5 mm® NHBJ (T) —15 mm PVC
TTA 3x164 5 oI
<104 30 _ma.
c-3 % ALUMBRADO
< 1% 2.5 mm? NHBO + 1X 2.5 mm? NH8AQ {7y —15 mm PYC
| 2% 10 30 mA,
-1 ALUMBRADO
——— <X 7
1x 2.5 mm® NHBO + 1X 2.5 mm® NH8O0 (T} —15 mm PYC

Nota: Elaboracién propia
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VIII.2.3.

Tabla 67

Cuadro de maxima demanda

Cuadro de maxima demanda

TABLERO DE DISTRIBUCION A CIRCUITOS

EDIFICIO NIVEL TAB-DIS |N°de CIRCUITO|  ARTEFACTO POTENGIA | CANTIDAD | TOTAL | UNDAD | CHASEICACOY D i c | unpap | SHEERE CARACTERISTICA DEL CABLE
TB - 1 C1 BOMBA 1 8952 1 8952| WATTS TRIFASICO 15.1303113| 18.9128892 20 55 A 4 mm2 X =3-4mm2N2XOH + 1 -4 mm2 N2XOH (N) + 1 - 4 mm2 N2XOH (T)
C2 BOMBA 2 8952 1 8952| WATTS TRIFASICO 15.1303113| 18.9128892 20 55 A 4 mm2 X=3-4mm2N2XOH + 1 -4 mm2 N2XOH (N) + 1 - 4 mm2 N2XOH (T)
C3 BOMBA Cl 1 8952 1 8952 WATTS TRIFASICO 15.1303113[ 18.9128892 20 55 A 4 mm2 X=3-4mm2N2XOH + 1 -4 mm2 N2XOH (N) + 1 - 4 mm2 N2XOH (T)
C4 BOMBA JOCKEY 1 1492 1 1492|WATTS MONOFASICO 7.53535354| 9.41919192] 15 24 A 2.5 mm2 X=2-2.5mm2NH80 + 1-2.5 mm2 NH80 (T)
CUARTO DE1 BOMBAS - 1PISO C5 BOMBA 3 4476 1 4476|WATTS __|MONOFASICO | 22.6060606| 28.2575758 30 31 A 4 mm2 X = 2.-4 mm2 NHBO + 1 - 4 mm2 NH8O (T)
co BOMBA 4 4476 1 4476|WATTS __|MONOFASICO | 22.6060606| 28.2575758] 30 31 A 4 mm2 X = 2- 4 mm2 NH8O + 1- 4 mm2 NHB0 (T)
c7 BOMBA Cl 2 8952 1 8952]WATTS __ |TRIFASICO | 15.1303113] 18.9128892 20 55 A 4 mm2 X = 3- 4 mm2 N2XOH + 1 - 4 mm2 N2XOH (N) + 1 - 4 mm2 N2XOH (T)
c8 BOMBA JOCKEY 2 1492 1 1492|WATTS __|MONOFASICO | 7.53535354 9.41919192] 15 2 A 25mm2___|X=2-2.5mm2 NH80 + 1 - 2.6 mm2 NH80 (T)
co LAMPARA LED 20 7 140|WATTS __|MONOFASICO | 0.70707071| 0.88383838] 15 2 A 25mm2 __|X=2-2.5mm2 NH80 + 1 - 2.5 mm2 NH80 (T)
MINIPLANTA 1 PISO TD1-1 C1 TOMACORRIENTE 140 20 2800[|WATTS MONOFASICO 14.1414141| 17.6767677 20 24 A 2.5 mm2 X=2-2.5mm2NH80 + 1-2.5 mm2 NH80 (T)
2pISO___ |12 c1 TOMACORRIENTE 120 20 2800|WATTS __|MONOFASICO | 14.1414141] 17.6767677] 20 2 A 25mm2___|X=2-2.5 mm2 NHBO + 1 - 2.6 mm2 NH80 (T)
INVERNADERO 1PISO___ |TD21 c1 TOMACORRIENTE 120 20 2800|WATTS __|MONOFASICO | 14.1414141] 17.6767677] _ 20 24 A 25mm2 _|X=2-2.5mm2 NHBO + 1 - 2.6 mm2 NH80 (T)
CAFETERA 1PISO___|TD31 ci TOMACORRIENTE 120 19 2660|WATTS __|MONOFASICO | 13.4343434] 16.7929293] __ 20 2 A 25mm2___|X=2-2.5 mm2 NHBO + 1 - 2.6 mm2 NH80 (T)
2PISO___ |32 c1 TOMACORRIENTE 120 B 1120|WATTS __|MONOFASICO | 5 7.07070707] 15 2 A 25mm2___|X=2-2.5 mm2 NH80 + 1 - 2.5 mm2 NH80 (T)
TPISO___|TD41 ci TOMACORRIENTE 120 17 2380|WATTS __|MONOFASICO | _12.020202] 15.0252525] 15 2 A 25mm2___|X=2-2.5 mm2 NHBO + 1 - 2.6 mm2 NH80 (T)
1 PISO C2 TOMACORRIENTE 140 20 2800[|WATTS MONOFASICO 14.1414141| 17.6767677 20 24 A 2.5 mm2 X=2-2.5mm2NH80 + 1-2.5 mm2 NH80 (T)
ADMINISTRACION 2PISO___ |42 c1 TOMACORRIENTE 120 19 2660|WATTS __|MONOFASICO | 13.4343434] 16.7929203 20 2 A 25mm2___|X=2-2.5 mm2 NHBO + 1 - 2.5 mm2 NH80 (T)
2PISO c2 TOMACORRIENTE 120 20 2800|WATTS __|MONOFASICO | 14.1414141] 17.6767677] 20 2 A 25mm2___|X=2-2.5mm2 NHBO + 1 - 2.5 mm2 NH80 (T)
3PSO |43 c1 TOMACORRIENTE 140 20 2800|WATTS __|MONOFASICO | 14.1414141] 17.6767677] _ 20 2 A 25mm2___|X=2-2.5 mm2 NH80 + 1 - 2.5 mm2 NH80 (T)
1PISO TD5-1 C1 TOMACORRIENTE 140 20| 2800|WATTS MONOFASICO 14.1414141| 17.6767677| 20 24 A 2.5 mm2 X=2-2.5mm2NH80 + 1-2.5 mm2 NH80 (T)
EDUCACION 1 PISO C2 TOMACORRIENTE 140 12| 1680|WATTS MONOFASICO 8.48484848| 10.6060606 15 24 A 2.5 mm2 X=2-2.5mm2NH80 + 1-2.5 mm2 NH80 (T)
2 PISO TD5-2 C1 TOMACORRIENTE 140 20 2800[|WATTS MONOFASICO 14.1414141| 17.6767677 20 24 A 2.5 mm2 X=2-2.5mm2NH80 + 1-2.5 mm2 NH80 (T)
2PISO c2 TOMACORRIENTE 120 12 1680[WATTS __|MONOFASICO | 848484848 10.6060606] 15 2 A 25mm2___|X=2-2.5 mm2 NHBO + 1 - 2.6 mm2 NH80 (T)
B2 c1 BOMBA 1 7460 1 7460|WATTS __ |TRIFASICO | 12.6085928] 15.760741] _ 20 55 A 4 mm2 X= 3 -4 mm2 N2XOH + 1 - 4 mm2 N2XOH (N) + 1 - 4 mm2 N2XOH (T)
CUARTO DE BOMBAS 2 1PISO C2 BOMBA 2 7460 1 7460|WATTS TRIFASICO 12.6085928 15.760741 20 55 A 4 mm2 X=3-4mm2N2XOH + 1 -4 mm2 N2XOH (N) + 1 - 4 mm2 N2XOH (T)
C3 LAMPARA LED 20| 4 B80[WATTS MONOFASICO 0.4040404| 0.50505051 15 24 A 2.5 mm2 X =2-2.5mm2 NH80 + 1 - 2.5 mm2 NH80 (T)

Nota: Elaboracién propia
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CAPITULO IX:

MEMORIA DESCRIPTIVA DE INST. PANELES

SOLARES
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IX.1. Generalidades

La siguiente memoria comprende el desarrollo y los criterios tomados en cuenta para las
instalaciones de agua potable del CITE Agroindustrial Ascope, ubicado en el distrito de Chocope,
provincia de Ascope — La Libertad, Peru.
IX.2. Descripcion del proyecto

Aprovechando la ubicacion geografica del proyecto, se decidié realizar una instalacion
fotovoltaica. Se considera el 100% de los puntos de alumbrado, el 20% de los puntos de
tomacorrientes y no se consideran los equipos como bombas o ascensores.
IX.2.1. Desarrollo de calculos

e Consumo diario

Tabla 68

Consumo diario

lluminacién 331 20 3 6 119160

Tomacorrientes 49.4 140 5 6 207480

Total,
326640.00 Wh/semana
consumos DC

54440.00 Wh/ dia

Nota: Elaboracién propia

¢ Rendimiento global
R: (1-Kb-Kc-Kr-Kv) (1-Ka N/Pd)
Kb: Coeficiente de pérdidas por rendimiento en el acumulador.
Ka: Fraccién de energia que se pierde por autodescarga.
Kc: Pérdidas por el rendimiento del inversor.
Kr: Pérdidas en el controlador de carga

Kv: Otras pérdidas no consideradas anteriormente.
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N: Numero de dias de autonomia para asegurar un servicio sin carga.

Pd: Profundidad maxima de descarga admisible.

Kb

0.050

Ka

0.002

Kc

0.100

Kr

0.100

Kv

0.150

Pd

0.900

15

0.58

Calculo de paneles

Al ser alta la demanda optamos por elegir un panel de solar de mayor capacidad en el

mercado, el cual es de 550 watts, siendo sus caracteristicas las siguientes:
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Tabla 69

Hoja del médulo fotovoltaico a emplear

Pmax (Potencia maxima 550 w
Vnom (Valores nominales) 24 \Y
Vpm (Tension de potencia maxima) 40.98 \Y,
Ipm (Corriente de potencia maxima) 13.42 A
Voc (Circuito de voltaje abierto) 49.68 \%
Isc (Corriente de cortocircuito) 14.01 A

Nota: Elaboracién propia

Calculamos la energia necesaria diaria que tienen que suministrar los paneles = Consumo
diario / Rendimiento global.
93862.07 Wh/dia
Luego la energia diaria que produce el panel seleccionado = Ipm * HSP
HSP = HORA SOLAR PICO
La hora solar pico seleccionada es 5.5
73.81 Ah/panel x dia
¢ NuUmero de paneles
La tension del sistema sera de 48v, al tener un panel de 24 v optamos por colocar 2
paneles en serio para sumar los 48v.
Para calcular los paneles en paralelo se realiza la siguiente operacion:
(93862.07/48v) /73.81 = 26.5 = 27 paneles en paralelo.
Total: 54 paneles.
Potencia del campo fotovoltaico = Cant. * P max. = 54 * 550 =29 700 w
Intensidad de corriente del campo fotovoltaico = Panel en paralelo * Ipm= 27*13.42 =
362.34 A

313



Se dispondra 3 grupos de paneles solares formado 2 en serie y 9 en paralelo, siendo la
intensidad de cada grupo = 362.34 A/ 3 =120.78 A.
e Calculo de inversor — Regulador Inversor
Tabla 70

Tabla de inversor

ILUMINACION 331 20 3 6 119160 100% 6620

TOMACORRIENTES 49.4 140 5 6 207480 100% 6916

Nota: Elaboracién propia

Potencia demandada simultaneamente: 13536 w

Potencia maxima artefacto: 140 w

Potencia minima del inversor: 13536 w * 1.2 = 16243 w

Tension del sistema: 48 v

Regulador

Intensidad de corriente maxima de los paneles: 362.3 A

Intensidad minima del regulador: 363.3 A * 1.1 = 398.57

Eleccién de inversor — regulador

Se usara 3 inversor — regulador de la marca MUST SOLAR de 5500 watts y 140 A, cada
uno estara conectado a cada grupo de panel solar.

e Calculo de bateria

Se optara por usar una bateria con las siguientes caracteristicas:
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Tabla 71

Caracteristicas de la bateria para instalacion

Capacidad nominal 100 Ah

Voltaje nominal 48 \Y
Nota: Elaboracion propia

Capacidad de bateria:

((consumo*dias de autonomia) /voltaje de banco de baterias) / bateria descargada hasta

Consumo: 93862.07 Wh/dia

Dias de autonomia: 6 dias

Bateria descargada hasta: 90%

Voltaje de banco de bateria: 48v

Capacidad de bateria: ((93862.07*6) /48) / (90%/100)

Capacidad de bateria: 13036 Ah

Numero de bloques de bateria conectadas en serie:

Voltaje de banco de bateria/voltaje nominal = 48V/48V = 1

Numero de unidades de baterias conectadas en paralelo:

Capacidad de bateria/capacidad nominal = 13036 Ah/100 Ah = 130.36 = 131

Se usara 131 baterias de la marca NARADA de 100Ah dispuestas en 3 grupos de
44, 44 y 43; cada grupo conectado a un inversor regulador.

e Calculo de Seccién de cable

Para el calculo de la seccidon de cable, en los distintos tramos de nuestra instalacion

fotovoltaica, se utiliza la siguiente ecuacion:
S=(2*L*I)/(x*AV) [mm2]

Donde: L = longitud del cable, | = intensidad (A), k = conductividad (m/Q mm2), AV = caida de
tension.
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Tramo: Paneles - Regulador Inversor

Longitud: 19 m.

Conductividad cobre: 56 m /Q mm2

Intensidad: 120.78 A

% caida tensién: 3 % = 1.44 V.

Tension: 48 V.

Secciodn calculada: 56.91517857 mm2.

Seccion por intensidad — Tabla N2XOH: 125 A. = 16 mm2. (ver anexo...)
Secciéon minima: 56.91517857 mm2.

Se busca una seccion igual o mayor a la minima en la tabla para conductores trifasicos
N2XOH.

Seccioén: 70 mm2.

Tramo: Regulador Inversor — Baterias

Longitud: 0.5 m.

Conductividad cobre: 56 m /Q mm2

Intensidad: 120.78 A

% caida tensiéon: 1 % = 0.48 V.

Tension: 48 V.

Seccidn calculada: 4.493303571 mm2.

Seccion por intensidad — Tabla N2XOH: 125 A. = 16 mm2. (ver anexo...)
Seccién minima: 16 mm2.

La seccidon minima recomendada segun fabricantes es de 50 mm2
Seccién: 50 mm2.

Para los tramos de inversor — tablero solar, Tablero solar — tablero general y Tablero

general — tablero de transferencia automatica, se calculara la seccién con el método tradicional.
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Tabla 72

Tableros de paneles solares

INVERSOR- TABLERO SOLAR

CALIBRE
NIVEL TOTAL | UNIDAD |CLASIFICACION IN ID IT IC UNIDAD CONDUCTOR CARACTERISTICADEL CABLE

TABLERO SOLAR - TABLERO GENERAL

CALIBRE
NIVEL TOTAL | UNIDAD |CLASIFICACION IN ID IT IC UNIDAD CONDUCTOR CARACTERISTICADEL CABLE

TABLERO GENERAL - TABLERO DE TRANSFERENCIA AUTOMATICA

CALIBRE
ARACTERISTICADEL CABLE
NIVEL TOTAL | UNIDAD |CLASIFICACION IN ID IT IC UNIDAD CONDUCTOR C C ISTIC. C

Nota: Elaboracién propia

IX.2.2. Diagrama Unifilar
Grafico 29

Diagrama unifilar - Tablero paneles solares

TABLERO SISTEMA SOLAR

(TSS3)
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Nota: Elaboracién propia
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CAPITULO X:

MEMORIA DESCRIPTIVA DE INST. DE GAS

NATURAL
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X.1. Generalidades

La presente memoria describe las instalacion y aprovechamiento del gas natural como
fuente energética en el CITE agroindustrial Ascope. Donde se abordan las generalidades del gas
natural, caracteristicas y aplicaciones. El gas natural se presenta como una alternativa energética
altamente eficiente y amigable con el medio ambiente. Su abundancia y distribucion geografica
hacen que sea una opcion atractiva para diversificar la matriz energética y reducir la dependencia
de los combustibles fosiles convencionales. Ademas, su bajo impacto ambiental en comparacién
con otros combustibles, su precio competitivo y sus multiples aplicaciones lo convierten en una
fuente de energia clave para el desarrollo sostenible.

El objetivo del proyecto es promover el uso eficiente y sostenible del gas natural,
impulsando su utilizacion en diversos bloques como educacién, miniplanta, servicios anexos,
administrativo y SUM.

Imagen 145

Referencia gas natural

Fuente: Google imagenes.
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X.2. Objetivos
Describir el proceso constructivo en base a las normativas de gas natural usando
materiales que cumplan los estandares basicos de calidad. Asegurar que las instalaciones sean
realizadas por un fusionista técnico homologado en trabajos de termofusion y electro fusion en
polietileno PE, siendo estos supervisados por el IG3. Utilizar material apropiado de construccién
realizando una correcta mezcla para los acabados en todo el trayecto que ejecuto el corte asi
mismo, en trabajos a la vista aplicar los dobles correcto de las tuberias con sus respectivos
anclajes. Usar en todo momento sus equipos de proteccion personal como realizar la charla de
5 minutos. Cumplir lo estipulado en la norma técnica 111.021 (2006), NTP 111.011 (2014) y EM-
040 toda la instalacién de las tuberias y equipos como las ventilaciones y evacuacion.
X.3. Caracteristicas del proyecto
X.3.1. Sistema de regulacion
¢ Regulacién 1° etapa
El sistema que permite reducir la presion del gas natural en el sistema de tuberias hasta
una presion para los artefactos de consumo.
Para la matriz se instalara 1 reguladores de 230 m3, con presion de entrada de 4 bar y
presion de salida 340 mbar.
De acuerdo a la demanda de los artefactos:
o El montante A tiene una demanda que corresponde a 1 regulador DIVAL 500.
o El montante B tiene una demanda que corresponde a 1 regulador DIVAL 500.
X.3.2. Suministro
El proyecto comprendera la ejecucion del tendido de redes para el suministro de gas
natural a los artefactos que se conectaran con este servicio en cada uno de los departamentos,
estos artefactos son los siguientes:

e 07 mecheros en baja presion — 23mbar

320



e 02 cocina domestica de baja presion (4 hornillas + horno)
e 01 estacién de regulacion de segunda etapa con tren de valvulas para conexién
de artefactos en alta presiéon — 340mbar

Los niveles de desarrollo presentados para el siguiente proyecto se mostraran a
continuacién de forma breve y citando su contenido desarrollado en el presente documento.
X.3.3. Tuberia de conexién

La tuberia de conexion se ejecutara de la red matriz que se encuentra en la Carretera
Panamericana - Chocope, donde pasaria la red de polietileno de @63 mm vy llegaria hasta el
centro de regulacion en donde se instalara el regulador de primera etapa. Se verificé la viabilidad
de la TC considerando el cuadro de metrajes expuesto en el Decreto Supremo 042-99 EM, los
mismo que disponen lo siguiente: Articulo modificado por el Articulo 8 del Decreto Supremo N°
014-2008-EM, publicado el 28 febrero 2008, cuyo texto es el siguiente: “Articulo 63.- El
Consumidor, ubicado dentro del Area de Concesidn, tiene derecho a que el Concesionario le
brinde servicio de Distribucion, previo cumplimiento de los requisitos y pagos que al efecto fija el
presente Reglamento, conforme a las condiciones técnicas y econdmicas que rijan en el Area de
Concesion y las previstas en el Contrato.

Del gabinete S22 hasta los centros de regulacion se verificara un tendido de red, que de
aqui en adelante podra ser denominado montante. Para el desarrollo de nuestro proyecto se
requerira un regulador de primera etapa DIVAL 500 de 180°, que abastecera la demanda
requerida que se requiere para su correcto desarrollo; cabe mencionar que el regulador de
primera etapa seleccionado tiene una capacidad de hasta 230 m3/h y caracteristicas de medida
con un ingreso a 3/4” (que servira como conector con la tuberia de conexion) y salida a 1 1/4”.
Sobre la Salida: Del regulador por la etapa de salida se empleara el accesorio adaptador macho
1 1/4" que servira para conectar el regulador DIVAL 500 con la tuberia de COBRE tipo “L”. Una
vez realizado la conexion al Regulador, la tuberia continuard su recorrido entrando por el
semisotano a la Vista adosada en paredes y techo para seguir su recorrido y posterior se
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ramificara a cada centro de medicion y regulacion de segunda etapa ubicados en areas libres.
La valvula de corte general para la tuberia montante ubicada a aproximadamente 1 metro del
nivel de piso terminado. Los calculos para presién y/o caudal se puede encontrar en la seccién
adjunta al presente documento.
X.3.4. Red interna individual
La distribucion de las redes internas, asi como su configuracién y calculos se encuentran
los planos de isometria, asi como sus calculos en el anexo adjunto a este documento “Calculos
de presién y caudal en la linea interna”.
X.3.5. Reglamento y normatividad
“Procedimiento para la habilitacion de suministro de instalaciones internas de Gas

Natural” regido por la Resolucion OSINERGMIN N° 164-2005 OS/DC. Asi como el DS 042-99
EM, Osinergmin. NTP 111.011.2014 “GAS NATURAL SECO. Sistema de tuberias para
instalaciones internas Residenciales y comerciales. EM.040 “Instalaciones de gas (Norma
técnica de edificaciones).
X.3.6. Legislacion vigente

e NTP 111.011, version actual

e NTP 111.022, version actual

e NTP 111.023, version actual

e D.S. N° 042-99-EM, version actual

e EM 040 version actual del Reglamento Nacional de Edificaciones y sus

modificatorias.

X.4. Criterios generales de diseino

e Maxima cantidad de gas natural seco requerido por los artefactos.

o Minima presién de gas natural seco requerido por los artefactos a gas

(Pmin = 17 mbar). Segun NTP 111.011: 2014, ENM 1: 2017
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e Las previsiones técnicas para atender demandas futuras.
e El factor de simultaneidad asociado al calculo del consumo maximo probable.
o Gravedad especifica y poder calorifico de gas natural seco (G = 0.61).

e La caida de presion en la instalacion interna y el medidor (Ap=1.5).

e Longitud de la tuberia y cantidad de accesorios.

¢ Velocidad permisible del gas (Vmax = 40 m/s).

o Material de las tuberias y los accesorios.

e En el dimensionamiento de la instalacion interna se usara la formula de Renouard

(cuadratica y lineal).

X.5. Caudal simultaneo del edificio
X.5.1. Bloque educativo

Gravedad especifica =0.62

Poder calorifico = 11.05 KW. -h/m3

Presion de disefio de red: 17mbar a 25mbair.

Tabla 73

Potencia por punto de instalacion de gas — Bloque educativo

ITEM GASEODOMESTICO POTENCIA CAUDAL
(KW) (m3/h)

1 |[COCINA 4Q+HORNO 11.45 1.04
2 |MECHERO bunsen en GN - 1 1.14 0.10
3 |MECHERO bunsen en GN -2 1.14 0.10
4 |MECHERO bunsen en GN - 3 1.14 0.10
5 |MECHERO bunsen en GN - 4 1.14 0.10
6 |MECHERO bunsen enGN -5 1.14 0.10
7 |MECHERO bunsen en GN - 6 1.14 0.10

SUBTOTAL POR PUNTOS INSTALADOS 18.29 1.64

Nota: Elaboracién propia
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X.5.2. Bloque Innovacién productiva - Miniplanta
Gravedad especifica =0.62
Poder calorifico = 11.05 KW. -h/m3
Presion de disefio de red: 17mbar a 25mbar.
Tabla 74

Potencia por punto de instalacion de gas — Bloque Innovacion Productiva

ITEM GASEODOMESTICO POTENCIA | - CAUDAL
(KW) (m3/h)
1 MECHERO bunsen en GN - 1 1.14 0.10
MARMITA 1 21.98 1.99
FORNILLON 1 23.45 2.12
ERS QUEMADOR SEMINDUSTRIAL 1 125 11.31
QUEMADOR SEMINDUSTRIAL 2 125 11.31
QUEMADOR SEMINDUSTRIAL 3 125 11.31
QUEMADOR SEMINDUSTRIAL 4 125 11.31
SUBTOTAL POR PUNTOS INSTALADOS 546.57 49.46

Nota: Elaboracién propia

En base a los caudales de las cargas térmicas en las tablas mencionadas, se proyecta el
uso de dos reguladores B50 para cada linea interna en cada bloque y con un medidor tipo
diafragma G4. Mientras que para el bloque de miniplanta se proyecta el regulador DIVAL 500
con medidor G25 tipo diafragma.

En base al factor de simultaneidad no se aplicaria, por la actividad de que en horario
activo este podria llegar a un 100% de uso para todos los artefactos.

La eleccion del calibre del medidor se elige con el caudal de la instalacion que es la suma
de los caudales nominales de los artefactos multiplicados por el factor de simultaneidad de ser
el caso.

Con el poder calorifico se convierte en KW a metros cubicos estandar por hora (Sm3/h).

Hay que convertir el volumen del medidor que esta a temperatura local y presion de

regulacién (25mbar-340mbar) a un volumen a condiciones estandar (Sm3/h).
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Tabla 75

Rango de caudal, segun presion de regulacion

Rango de Volumen de Presion de Medicion (mbar)
medicion 25 340
. Min Max Min Max Min Max
m3/h m3/h Sm3/h Sm3/h Sm3/h Sm3/h
Gl1.6 1.60 2.50 164 2.56 2.14 3.35
G2.5 2.50 4.00 2.56 4.10 3.35 5.36
G4 4,00 6.00 4.10 6.15 5.36 8.04
G6 6.00 10.00 6.15 10.25 8.04 13.40
G10 10.00 16.00 10.25 16.40 13.40 21.44
G16 16.00 25.00 16.40 25.63 21.44 33.50

G25 25.00 40.00 25.63 41.00 33.50 53.60
Fuente: Resumen de la FT Medidores de Diafragma para Instalaciones RC (T-DRL

X.6. Ventilacion

Segun la Norma técnica de edificaciones EM-040 Instalaciones de Gas, Los ambientes
donde se proyecte instalar artefactos a gas deben ser ambientes no confinados, es decir,
ambientes cuyos volimenes son mayores o iguales a 4.8 m3/KW de potencia nominal agregada
0 conjunta de todos los artefactos a gas instalados y si los ambientes son confinados se deben
implementar los métodos de ventilacion de espacios confinados segun corresponda.

Para todos los departamentos se instalaran ventilaciones de acuerdo a lo estipulado en
el NTP 111.022 y al EM 040.2018 garantizando como minimo un area efectiva de 280 cm2,
superior e inferior.

X.6.1. calculo de las ventilaciones

Altura del Departamento = 2.70 m.

e Ventilacion directa al exterior a través de 02 aberturas: 6 cm2/kW Area minima (Efectiva)
= 280 cm2.

e Ventilacién directa al exterior a través de 02 conductos horizontales: 11 cm2/kW Area
minima (Efectiva) = 280 cm2.

e Ventilacién al interior hacia espacios en el mismo piso a través de 02 aberturas: 22

cm2/kW Area minima (Efectiva) = 645 cm?2.
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Tabla 76

Calculo de ventilaciones

. Areade Area de ventilacion o o
Confinado ., . .. .. .. |Ventilacién | Ventilacion
AMBIENTES | AREA (m2) | Volumen (m3) Ventilaciénde | efectivaminima |Ventilacion X i
m3/kW < 4.8 . . Superior Inferior
Célculo (cm2) requerida(cm2)
LABORATORIO 62.45 174.86 87.43 NA NA EXTERIOR PARED PARED
KITCHENET 1 4.96 13.89 1.16 NA NA VANO>2m2 PARED PARED
KITCHENET 2 4.96 13.89 1.16 NA NA VANO>2m2 PARED PARED

Nota: Elaboracion propia

X.7. Proceso constructivo

Para la construccion e instalacion de la red interna se tomara en consideracion las
especificaciones técnicas de los materiales y accesorios indicadas en la NTP 111.011-2014
acapites 6.1 y 7.1 mencionando lo siguiente:
X.7.1. Especificaciones para las tuberias

X.7.1.1. Tuberias multicapas compuestas de PE-ALPE y/o PEX-AL-PEX
Las tuberias compuestas de PE-AL-PE y/o PEX-AL-PEX deben ser del tipo aprobado para gas
y recomendadas para este tipo de servicio por el fabricante; adicionalmente, deberan cumplir con
alguna de las siguientes normas
técnicas: NTP-ISO 17484-1 o ISO 17484-1, Norma australiana AS 4176, Estandar de calidad:
GASTEC QA 198.Las Tuberias PE-AL-PE son Tuberias Multicapa, constituidas en su estructura
por un tubo flexible de aluminio recubierto en su interior y exterior por una capa de Polietileno

(HDPE) adherida por el sistema de extrusion.
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Imagen 146

Tuberia PE-ALPE para gas natural

Fuente: Google imagenes

X.7.1.2. Accesorios para tuberias multicapas PE-ALPE y/o PEX-AL-PEX
Los Accesorios para las uniones de PE-AL-PE y /o PEX-AL-PEX podran ser con Uniones
Roscadas (Compress Fitting) y/o Uniones Grafadas (Press Fitting), deben tener las propiedades
del material y las caracteristicas dimensionales (diametros, espesores y tolerancias) en
correspondencia con la tuberia PE-AL-PE y /o PEX-AL-PEX al que han de unirse. Las tuberias
que estén fabricadas especialmente para la exposicion solar deberan cumplir con algunas de las
siguientes Normas: ISO 6964, AS/NZS 4131, NMX-E-034-SCFlI, o sus equivalencias.
Se debera asegurar la eliminacién de cualquier material extrafio o residuos en el interior de las
tuberias previo a su instalacion.

X.7.1.3. Especificaciones técnicas para valvulas de corte y valvulas de servicio
Las valvulas de corte deben ser de cierre rapido de un cuarto de vuelta con tope, y deberan ser
aprobadas para el manejo de gas natural seco.
La norma técnica aplicable para la valvula de servicio es la ANSI B16.33, y para el rango de
presion, las valvulas de corte deben cumplir con la EN 331 o la ANSI B16.44. En ambos tipos de

valvulas también pueden cumplir con norma técnica equivalente, o norma técnica internacional
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de reconocida aplicacion aprobada por la entidad competente. Las valvulas de corte y de servicio
deben tener una clasificacion de resistencia de 1000 KPa de presién (10 bar)
Las valvulas de corte deben indicar para la posicion cerrada con la manija perpendicular a la
tuberia y para la posicidén abierta con la manija paralela a la tuberia y que no sea posible remover
la manija de las valvulas de corte. El material de las valvulas debe tener correspondencia con el
material del sistema de tuberias de la instalacién interna.

X.7.1.4. Area Operativa
La ejecucion del Proyecto estara a cargo de los instaladores Registrados ante OSINERGMIN,
cumplimento la Resolucion N° 163-2005 OS/CD, sobre la ejecucién de redes internas para el
suministro de gas natural.

e Personal

Para la realizacién de las obras se empleara el uso de los EPP y herramientas necesarias acorde
con la reglamentacion exigida por la entidad competente, SCTR y las charlas de induccion
respectivas.
Imagen 147

EPPS de trabajo
[ Proteccion Respiratoria _tuﬂ ]

[ Guantes Indusiriales @:ﬂ_]
| Protaccion Auditiva Q ﬂi i I

Caizado Seguridad alks

[ Proteccion Corporal ‘- U

[ Pootecsionvissal ¢

%]
144

[ caseos

Fuente: Google imagenes
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X.8. Responsabilidades

Para el cumplimiento y ejecucién de la obra en el predio, se planificara las actividades a

realizar y estaran a cargo del siguiente personal:

1. Supervisor de Instalaciones Internas.

2. Ingeniero Registrado en Osinergmin con Categoria 1G-3
3. Instalador y Construccion de Redes Internas o 1G-1

4. Supervisor de Seguridad y Medio Ambiente

5. Responsable de Calidad

Tabla 77

Calculo de tuberia y montantes — media presion

| TABLA DE CALCULO DE TUBERIAS MONTANTES - MEDIA PRESION
Cliente [ TESIS CITE AGROINDUSTRIAL CHOCOPE [ Presion regulador| 340 mbar
Direccién | CARRETERA PANAMERICANA KM CONOCIDO |
CALCULOS DE LA MONTANTE- RENOUARD CUADRATICA - MEDIA PRESION
(S ., Factor de P::°I;'°:: L Real Q Codo | Codo | Teea | Teea | LEquiv. | LTotal [@Nominal| @Real | Velocidad ap Presi6n Final
demanda | P (Kw”} (m) (m3h) | 900 a5° 180° | 90° (m) (m) Material (mm) (mis) (mbar) (mbar)
$22 - RED1 1 1.00 18.29 21.60 1.66 6 0 0 0 9.07 30.67 2"-Cu 50.370 0.17 0.005 339.99
a RED1-RED2 1 1.00 18.29 11.80 1.66 7 0 0 0 6.75 18.55 11/4" - Cu 32.130 0.43 0.028 339.97
|‘>" RED2-T1 1 1.00 18.29 6.30 1.66 0 0 1 0 0.52 6.82 1"-Cu 26.040 0.65 0.028 339.94
°Z T1-REG 1 1.00 22.00 1.20 1.99 0 0 1 0 0.40 1.60 3/4" - Cu 19.950 1.33 0.033 339.91
<
172
]
o
o
e
<
o
o
3
339.91
Caida de Presién Acumulada 0.094 APROBADO
$22 - RED1 1 1.00 18.29 15.20 1.66 2 0 0 0 3.02 18.22 2"-Cu 50.370 0.17 0.003 340.00
a RED1-T6 1 1.00 18.29 4.00 1.66 0 0 0 0 0.00 4.00 1"-Cu 26.040 0.65 0.016 339.98
|‘>" T6-REG 1 1.00 18.29 8.75 1.66 0 0 0 1 1.20 9.95 3/4" - Cu 19.950 111 0.148 339.83
H
&
[}
]
o
o
e
<
o
o
3
339.83
Caida de Presién Acumulada 0.168 APROBADO
BANCO - CM 1 1.00 49.46 43.10 4.48 0 0 0 0 0.00 43.10 11/4" - Cu 32.130 1.15 0.394 339.61
CM-REG 1 1.00 49.46 2.20 4.48 0 0 0 0 0.00 2.20 3/4" - Cu 19.950 2.99 0.200 339.41
REG-CO 1 1.00 49.46 2.10 4.48 0 0 0 1 1.20 3.30 3/4" - Cu 19.950 2.99 0.300 339.11
<
o
w
=
w
i
<
o
339.11
Caida de Presién Acumulada 0.895 APROBADO
< BANCO - T1 1 1.00 49.46 43.10 4.48 0 0 0 0 0.00 43.10 11/4" - Cu 32.130 1.15 0.394 339.61
o
w .E T1-CM 1 1.00 49.46 33.40 4.48 0 0 0 0 0.00 33.40 11/4" - Cu 32.130 1.15 0.306 339.30
: w CM-T2 1 1.00 49.46 15.10 4.48 2 0 0 1 3.12 18.22 1"-Cu 26.040 1.76 0.459 338.84
9 g T2-RED 1 1.00 49.46 18.30 4.48 0 0 0 0 0.00 18.30 1"-Cu 26.040 1.76 0.461 338.38
2 § RED-ERS 1 1.00 49.46 13.20 4.48 6 0 0 0 3.59 16.79 3/4" - Cu 19.950 3.00 1.529 336.85
b2
w v
<8
=
zZ
<9
T Q
£3
=2
=0
&J 336.85
Caida de Presién Acumulada 3.150 APROBADO

Nota: Elaboracién propia
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Tabla 78

Calculo de instalaciones internas — baja presion

TABLA DE CALCULO DE INSTALACIONES INTERNA S - BAJA PRE SION

ICliente TESISCITE AGROINDU STRAIL CHOCOPE Presidn regulad or| 25 mbar
Direccién CARRETERA PANAMERICANAKM CONOCIDO AP Medidor| 1.5 mbar
CALCULOS DELA INSTALACION INTERNA - RENOUARD LINEAL - BAJA PRESION
EQUIPO Tramo Pot L Real aQ Codo Codo Teea Tee a L Equiw. L Total & Nominal & Real Velocidad AP Presian Final
(kW) m} {m3rh} 90° a5 180° 90° m} {m} Material {mm} mis) [mbar} [mbar}
8 REG-MECHERC 1 1.00 220 0.09 1 o o 1 1.80 10.10 34" -Cu 19.850 o008 0.001 2350
o
- REG-MECHERO 2| 1.00 8.40 0.09 1 o o 1 1.80 8.0 34" -Cu 19.850 o008 0.001 2350
o
[
Q
5
< Caida de Presion Acumulada 23.50 APROBADO
REG-CO 12.00 2.20 1.09 o o o 1 1.20 250 24" -Cu 19,960 0.95 0.031 3347
=
w
=
w
T
£
14
Caida de Presion Acumulada 2347 APROBADO
REG-CO 12.00 1.50 1.09 o o o o 0.00 1.50 34" -Cu 19.850 0.5 0.013 2340
o~
-
w
=
]
&
E
=
Caida de Presién Acumulada 23.49 APROBADO

Nota: Elaboracioén propia
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CAPITULO XI:

MEMORIA DESCRIPTIVA DE EVACUACION Y

SENALIZACION
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XI.1. Generalidades
X1.1.1. Descripcion

La presente memoria tiene como objetivo describir los sistemas de evacuacion, asi como
el sistema preventivo de control y mitigacion contra incendios con los que debe de contar el
proyecto.

Las condiciones de seguridad estaran dadas basicamente para que los usuarios actuen
adecuadamente frente a situaciones de riesgo ocasionado por sismos e incendios, al
comportamiento que deben de tener en los espacios funcionales que seran acondicionados y
equipados para hacer frente a estas situaciones, que de acuerdo al grado de intensidad pueden
ser de corta duracién y de poca intensidad o exigir una inmediata evacuacién por la magnitud del
evento.

La seguridad que se brinde, implicita en la edificacion por las caracteristicas constructivas
y por su diseno arquitecto planteado que tiene, estaran dadas también por la actitud del usuario
y su comportamiento para hacer frente a situaciones de emergencias que se complementara con
el sistema preventivo de control y mitigacion contra incendios, asi como con el sistema de
evacuacion y con la sefializacion que se indica en planos, lo cual orientara al usuario para que
de acuerdo a la magnitud del siniestro pueda optar por permanecer en los ambientes, usar el
equipo de control y mitigacién a instalarse o evacuar por las rutas establecidas para cada una de
las areas, siguiendo la sefalizaciones ubicadas en los espacios y rutas de evacuacion.

En el presente proyecto se ha trabajado bajo los alcances del Reglamento Nacional de
Edificaciones “R.N.E.”. con criterio general y no limitativo. El cumplimiento de la normativa
permite contar con sistemas de seguridad preventiva, asi como de control y mitigacion para hacer
frente a situaciones de riesgo y de emergencias ocasionados por incendios, sismos u otras
eventualidades que puedan ocurrir; asi mismo contar con rutas y salidas seguras para casos de

emergencia que implique desocupar el inmueble.
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Es importante mencionar que los sistemas de evacuacion son complementados con los

sistemas preventivos contra incendios y de control y mitigacion mediante el empleo del sistema

de alarmas, de deteccion temprana, iluminacién de emergencia y extintores.

X1.1.2. Objetivos

Proteger la vida, la salud y seguridad de las personas que acuden y laboran en el
CENTRO DE INNOVACION PRODUCTIVA Y TRANSFERENCIA
TECNOLOGICA AGROINDUSTRIAL ASCOPE.

Proteger los bienes y las instalaciones de la CITE-ASCOPE.

Asegurar la continuidad de las actividades.

Que el proyecto responda a los requerimientos establecidos en el Reglamento
Nacional de Edificaciones, con un disefio adecuado que brinde seguridad a los

usuarios.

X1.1.3. Normativa Aplicable

NORMA A. 010 “Condiciones Generales de Disefio” — Reglamento Nacional de
Edificaciones

NORMA A. 090 “Servicios Comunales” — Reglamento Nacional de Edificaciones
NORMA A. 120 “Accesibilidad Universal en Edificaciones” — Reglamento Nacional
de Edificaciones

NORMA A. 130 “Requisitos de seguridad” — Reglamento Nacional de
Edificaciones

DIRECTIVA N°001-2013-P-PJ Lineamientos para la estandarizacién de la

infraestructura en los locales institucionales del Poder Judicial.
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X1.1.4. Sistema de Evacuacioén

X1.1.4.1. Descripcion del sistema de evacuacion
Comprende la identificacion de las rutas de evacuacion en cada uno de los pisos del juzgado. En
cada plano, en cuadros de doble entrada se indican el numero de rutas correspondientes a cada
piso diferenciadas por numero, color y con la capacidad de carga de cada ruta, asi mismo se
consigna también la longitud de las rutas, para el caso con longitudes de acuerdo a lo que indica
el RNE, norma A-130, Art. 26 y la NFPA 101, Art. 36.4.4y 36.4.4.1.
Para el caso se ha identificado una (1) ruta de evacuacion en el segundo sétano, tres (3) rutas
de evacuacion en primer sétano, semi sétano y primer piso, dos (2) en los pisos superiores hasta
el séptimo piso, por ultimo, una (1) ruta de evacuacién en la azotea.
Las rutas de evacuacion, el numero de ellas, la ubicacion de los medios que las conforman como:
puertas, corredores, pasadizos, escaleras, han sido proyectadas y/o acondicionadas en funcion
a los siguientes parametros y/o consideraciones de calculo:

e Las distancias maximas de recorrido, desde el punto mas alejado de un
determinado sector hasta la salida o hasta un lugar seguro, son menores a 60.00
m por lo que se tiene que contar con sistema de rociadores de acuerdo al RNE
A.130 art. 26 y NFPA 101.

e La NFPA 101 recomienda que toda area, todo espacio confinado, con ocupacion,
debe tener como minimo dos alternativas de salida posibles, mejor aun si estas
estan en sentidos opuestos, se cumple con esta recomendacion, las vias de salida
y de evacuacién en ambos casos estan distantes unas de otras y ubicadas
diametralmente opuestas en todos los casos, desde todos los componentes se
cumple con la norma.

e Las secciones de las salidas requeridas deberan estar repartidas de manera que
los anchos de puertas, pasadizos y escaleras, sean multiplos de los moédulos de
0.60m. y como minimo de 0.90 para areas de trabajo interiores en oficinas segun
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RNE A.010 art. 25 Las secciones en la mayoria de los casos son mayores. Se
cumple con este requerimiento, para el calculo de la capacidad de los medios de
evacuacion se considera lo que indica el R.N.E. Norma A-010 art. 27y norma
A.130 art. 20.

La apertura de las puertas de evacuacion debera ser en el sentido del flujo de los
evacuantes y no debera obstruir corredores u otras salidas de escape cuando el
ambiente tenga mas de 50 personas RNE A.130 art.6. Se cumple con el
requerimiento, solo en el ambiente del AUDITORIO existe un aforo superior a las
50 personas.

Las rutas se dan a través de los medios de evacuacion conformadas por
pasadizos, corredores, rampas y puertas (evacuacion horizontal) y de escaleras
(evacuacion vertical) con secciones reglamentarias y libres de obstaculos. Las
rutas en los recorridos horizontales conduciran hacia las escaleras de evacuacion,
para el caso del piso superior, y de estas hacia las zonas de seguridad externas.
Escaleras presurizadas: Se tiene dos escaleras de este tipo, las cuales cumplen
lo siguiente:

o Las escaleras deben ser continuas desde el nivel inferior hacia el ultimo
nivel, considerando el acceso a la azotea, ademas se esta colocando una
puerta que sirve como barrera de contencion y direccione la evacuacion
hacia el primer piso evitando seguir bajando accidentalmente hacia los
sétanos, segun lo indica el RNE A.010 art.26.

o La evacuaciéon que se realiza a través de la escalera 01 y 02 se entrega
directamente hacia un atrio y una via publica (Av. Carlos Izaguirre), segun
lo indica el RNE A.010 art.26.

o El ancho de la puerta de la caja de la escalera no es menor a 1.00m,
cumpliendo el RNE A.010 art.26 B)6.
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La puerta de acceso a la caja de la escalera cumple con el RNE A.010
art.26 B)7, que menciona que las puertas deberan abrir en la direccion del
flujo de los evacuantes y su radio de apertura no debera invadir el area
formada por el circulo que tiene el ancho de la escalera.

La escalera cumple con el ancho minimo de 1.20m, por ello se puede
incluir barandas a ambos lados separados de la pared con un maximo de
5cm.

La caja de la escalera se realizé mediante una estructura en base a placas
de 40cm, teniendo en cuenta la resistencia al fuego y la materialidad,
ademas de no presentar obstaculos, ductos o aperturas en su interior.
Las instalaciones de los sistemas de proteccion contra incendios son
permitidas al interior de la caja, teniendo en cuenta la proteccion
cortafuego (sellador) desde el interior hacia el exterior.

Los marcos, puertas y accesorios que contenga la caja de la escalera son
cortafuego con una resistencia no menor al 75% de la resistencia de la
cajay a suvez deberan ser resistentes al humo, segun el RNE A.010 art.26
B)15.

La caja de la escalera cuenta con un pase de manguera contra incendio,

de tipo cuadrado, el cual estara sefalizado desde su interior.

Escaleras integradas: Segun el RNE A..010 art.26 A), el objetivo de estas

escaleras es satisfacer las necesidades de transito de las personas entre pisos de

manera fluida, estas escaleras pueden ser consideradas para el calculo de

evacuacion, si la distancia de recorrido lo permite. Teniendo en cuenta lo anterior,

existen dos escaleras integradas que forman parte de las rutas de evacuacion y

tienen las siguientes caracteristicas:
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o La escalera integrada 01, se encuentra en el primer sétano y permitira la
evacuacion de 135 personas del auditorio, hacia el atrio principal. Esta
escalera tiene 2.40m x 2.85m y las barandas son de 5cm x 85cm de altura.

o La escalera integrada 02, se encuentra en el semi sétano y permite la
evacuacion de 132 personas del semisétano hacia el atrio principal, sus
dimensiones son de 7.25m x 2.35m y las barandas son de son de 5cm x
85cm de altura. y se coloca cada 2.35m, que generan 3 tramos.

X1.1.4.2. Salidas de Emergencia
Directas desde el CENTRO DE INNOVACION PRODUCTIVA Y TRANSFERENCIA
TECNOLOGICA AGROINDUSTRIAL ASCOPE hacia las escaleras de evacuacion ubicadas
respectivamente en cada uno de los bloques. Teniendo como un punto de agrupacion de
seguridad para los casos de siniestros o simulacros en las plazas internas; y progresivamente
movilizandose a la plaza principal. Normativamente, las zonas de seguridad exterior tendran que
pintarse en el piso y/o sefalizarse con el cartel que contiene la sefal respectiva con el texto
“PUNTO DE REUNION EN CASO DE EMERGENCIA".

o Especificaciones Técnicas

Puertas de salida / salidas de emergencia
Las puertas de ingreso a las escaleras de evacuacion son batientes y abren en la direccion de
los flujos de evacuacion, ademas seran resistentes al fuego RF-90’, con cierrapuertas automatico
y barra antipanico. Las puertas “‘RF” y sus accesorios (kits) deberan estar debidamente
certificados y listados. Las puertas cuentan con sefializacion y luces de emergencia, asi mismo
préximas a ellas se encuentran los pulsadores y las alarmas contra incendios. Las sefiales de
salida que estaran permanentemente iluminadas colocadas sobre el dintel del vano, segun el art.
41 de la norma A-130 del R.N.E, seran las puertas de emergencia de la escalera publica y la del

personal técnico.
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Se ha tenido en cuenta también lo que ordena el RNE norma A.130, art. 8:

o “Toda puerta que forme parte de un cerramiento contrafuego incluyendo
ingresos a escaleras de evacuacion, debera contar con un brazo cierra
puertas aprobado para uso en puertas cortafuego”.

o “La barra antipanico seran obligatorias uUnicamente para carga de
ocupantes mayor a 100 personas en cualquier caso y en locales de reunién
mayores de 50 personas, locales de Salud y areas de alto riesgo con mas
de 5 personas, la altura de la barra en la puerta debera estar entre 30” a
44” y debera tener certificacion.

Las puertas que no requieran barra antipanico deberan contar con una cerradura de manija. Las
manijas para puertas de evacuaciéon deberan ser aprobadas y certificadas para uso de personas
con discapacidad”.

e Seializacion de rutas de evacuacién
Las senales de acuerdo a la norma INDECOPI NTP 399.010-1 sirven para identificar las zonas,
equipos Y la orientacion segun el sentido del flujo de evacuacion para llegar a las salidas segun
lo que se indica en los planos SE-01, SE-02 SE-03, SE-04, SE-05 y SE-06.
Las sefales estaran adosadas a los muros, a las columnas y/o estaran colgadas de los techos
y/o falsos techos.
Se ha tenido en cuenta también lo que ordena el RNE norma A.130, art. 39:

o " Todas las puertas a diferencia de las puertas principales y que formen
parte de la ruta de evacuacion deberan estar sefializadas con la palabra
SALIDA, de acuerdo a NTP 399-010-1".

o Se colocara una senal de NO USAR EN CASOS DE EMERGENCIA en
cada uno de los ascensores, ya que no son considerados como medios de

evacuacion”.
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Ademas, lo que indica la RNE A-130, art 40, “Todos los medios de evacuacién deberan ser
provistos de iluminacién de emergencia que garanticen un periodo de 1 ¥z hora en el caso de un
corte de fluido eléctrico”; e)” El sistema debera ser alimentado por un circuito que alimente
normalmente el alumbrado en el area, de modo que, ante la falta de energia en la zona, se
enciendan las luces”

o Senales no iluminadas / iluminadas
Las sefiales que se indican en los planos deberan cumplir con las normas INDECOPI: Se debera
de respetar los colores que se muestran en la leyenda, el material podra ser autoadhesivo o
serigrafico. La altura de la instalacion de estas sefales se hara teniéndose en cuenta las alturas
minimas, entre otros 1.80m que indica la Norma NTP 0399-010-2004 INDECOPI, otras alturas
de acuerdo a las caracteristicas espaciales y de ocupacién que incluye el mobiliario y el
equipamiento en cada uno de los ambientes, estos ultimos no deben obstruir la vision de los
carteles que contienen las senales.
Deberan de cumplir con lo que indica el RNE norma A-130, art. 40, entre otros el inciso

o “Asegurar un nivel de iluminacién minimo de 10 lux medidos en el nivel del
suelo”.

¢ Unidades de iluminacién a bateria (luces de emergencias)
Las luminarias seran del tipo adosadas a muros y/o tabiques y/o pendientes de los cielos rasos,
del tipo Led IP42-IK07 o equivalentes, de 220 V, con dispositivo de auto resteo y Bateria NI-CD,

con autonomia de 120 minutos, mayores especificaciones ver en especialidad de eléctricas.
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X1.1.5. Identificacién y clasificacion de riesgo

Se ha tenido en cuenta el R.N.E. norma A-130, art. 99, para identificar y calificar el tipo
de riesgo.
Tabla 79

Clasificacién de riesgo que presenta la edificacion

Edificacion hasta cuatro (4) pisos y/o planta techada por piso igual
0 menor a 560m2.

Edificacion con cualquier nimero de pisos con planta techada por
piso mayor a 560m2.

Nota: Elaboracion propia

MEDIO BAJO

MUY ALTO ALTO

En general la calificacion esta en funcion del uso y de la carga térmica (material
inflamable) que pueda haber en cada una de las zonas y ambientes. La carga inflamable esta
dada por el equipamiento, mobiliario, materiales a emplearse, etc., asi como los acabados
propios de la edificacion que de producirse un incendio tienen un tipo y velocidad de
combustibilidad, de acuerdo a ello la clasificacion a emplearse es de:

Riesgo Leve (bajo)

Lugares donde el total de material combustible que incluyen muebles, decoracién y
contenidos, es de menor cantidad.

Riesgo Ordinario (medio)

Lugares donde la cantidad total de combustible esta presente en una proporcion mayor
que la esperada en lugares con riesgo leve (bajo).

Riesgos Extra (alto)

Lugares donde la cantidad total de combustible en cantidades sobre y por encima de
aquellos esperados y clasificados como riesgos ordinarios (moderados).

En caso de producirse un amago de incendio entrara en funcionamiento primero el

sistema preventivo contra incendios, el cual contara con pulsadores, sirenas y central de alarmas,
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sensores de humo y temperatura que estaran interconectados a la central de alarma a ubicarse
en el cuarto técnico en el primer piso con el objeto de alertar y de ser el caso evacuar las areas
compartimentadas (escaleras) y/o hacia las areas de seguridad externas.

Importa la identificaciéon del riesgo por ambientes y/o zonas para tomar las medidas que
sean necesarias para el control y mitigacion en caso de un evento y puntualmente para la
seleccion y distribucién de los extintores, segun el tipo de agente quimico que se requiera, asi
como la capacidad que sea necesaria.

Por lo expuesto el Centro Comunal-Juzgado esta contemplado bajo la determinacion del
Riesgo Bajo, en cuanto a sus acabados y a la carga térmica contemplada y de riesgo ordinario
en todos los niveles del establecimiento. Se debe tener en consideracién que el estacionamiento,
cuarto de bombas, distribuidos en el segundo sétano y primer sétano presentan un riesgo
moderado, por la presencia de equipos mecanicos y combustible en los automéviles que estan
controlados por un sistema de detectores de temperatura en caso ocurra una emergencia.

Habiendo tipificado este tipo de riesgo se ha propuesto los sistemas preventivos en torno
a la alarma centralizada, de control y mitigacion mediante el empleo de los extintores.

Tabla 80

Tipos de riesgo que presenta la edificacion

Edificacién de Riesgo Ligero(bajo) 60m 45m
Edificacién de Riesgo Moderado(ordinario) 60m 45m
Industria de alto riesgo 23m Obligatorio uso de rociadores

Nota: Elaboracién propia
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X1.1.6. Verificacion de las salidas de evacuaciéon

X1.1.6.1. Calculo de la carga ocupacional / aforo
Se ha tenido en cuenta el R.N.E. Norma A.090 y norma A.130, art. 20 que establece el numero
de ocupantes de un Centro Comunal — Juzgado, ademas de la Directiva 001-2013-P-PJ.
En planos figuran los aforos por cada uno de los ambientes, y cada uno de los pisos, los cuales
de acuerdo a las rutas se han repartido segun el numero y zona donde se encuentren en el
momento de haber un evento, para poder evacuar por las rutas que le corresponda.
La ruta critica se define, tanto por la maxima longitud de recorrido como por el mayor nimero de
evacuantes, asi mismo en los cuadros de doble entrada que se muestran en los planos del EV-
01, EV-02, EV-03, EV-04, EV-05 y EV-06 se analiza la capacidad de los medios de evacuacion:
la seccion de las puertas y escaleras que se requieren.
El célculo de numero maximo de ocupantes del Centro Comunal-Juzgado, se ha establecido en
base al Art. 11 de la Norma A.090, del RNE; que establece el niumero de personas en base a la
tabla de ocupacion: El calculo de aforo se ha realizado segun el mobiliario especifico para la
actividad a la cual sirve la edificacion.
Tabla 81

Cuadro de aforo

Nivel Aforo
PRIMER PISO 204
SEGUNDO PISO 145
TERCER PISO 94
AZOTEA 2
TOTAL 445

Nota: Elaboracién propia
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X1.1.6.2. Puertas de acceso y evacuaciéon
El CITE cuenta con 03 salidas de evacuacion, las puertas que permiten la evacuaciéon abren en
el sentido del flujo de los evacuantes o permanecen abiertas en horario de atencion, sin obstruir
la libre circulacion y evacuacion.
El acceso principal cuenta con dos puertas batientes de cristal templado, de medidas: 1.80m de
ancho y 2.10m de alto, las cuales conducen hacia un atrio publico.
El segundo acceso colinda con la Playa de estacionamiento interna y empalma con la C.A Ejercito
esta salida es directamente de la planta productiva cuenta con una puerta de dos hojas, de 2.00m
de ancho y 2.10m de alto.
El tercer acceso de emergencia llega desde bloque educativo que tiene como salida al area de
zona segura en la plaza semipublica interna. Cuenta con dos puertas batientes de cristal
templado, de medidas: 1.80m de ancho y 2.10m de alto, las cuales conducen hacia la plaza
principal.

X1.1.6.3. Calculo de capacidad de medios evacuaciéon
Los accesos y medios de evacuacion (Pasadizos y anchos de puertas), para personas con o sin
algun impedimento fisico, se han calculado en base a lo establecido en las Normas A.120 y
A.130.
Los anchos de escaleras se han calculado segun el numero de evacuantes correspondientes.
Las escaleras que presenten mayor cantidad de evacuantes que vendria a ser los bloques
educativos y el bloque productivo presenta una carga de 144 personas aproximadamente,
requieren un ancho minimo de 1.15m, para lo cual se proyectara escaleras de 1.20m de ancho
cumpliendo con los requisitos de R.N.E.
Ancho Libre de Pasajes de Circulacion: Para determinar el ancho libre de los pasadizos de
circulacion, se ha tomado en cuenta la Norma Técnica A-130 art 22, para el disefio de ambientes

para oficinas administrativas, el cual indica que el ancho minimo es de 1.20m. Sin embargo, en
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uso de oficinas los pasajes que aporten hacia una ruta de escape interior y que reciban menos
de 50 personas podran tener un ancho de 0.90m.
X1.1.6.4. Calculo de tiempos de evacuacién
Conforme lo establece el articulo 25 de la Norma A.130 del Reglamento Nacional de
Edificaciones, el calculo del tiempo de evacuacion es referencial, no constituyendo patrén o
indicadores de evacuacién dentro de la edificacién. Se ha calculado el tiempo de evacuacion de
la edificaciéon en base a las distancias mas lejanas en cada pabellén de la edificacion, teniendo
como resultado lo siguiente:
e Primer Piso:
o Ruta 1: Desde el hall central del bloque educativo hasta la alameda interna
=43.52m.
o Ruta 2: Desde el hall central del bloque educativo hasta la alameda interna
=16.10m.
o Ruta 3: Desde el hall de informes del bloque complementario y area
administrativa hasta la Alameda interna colinda con bloque educativo
Norte = 42.52 m.
o Ruta 4: Desde el area administrativa con el tépico hasta la alameda interna
que colinda con el bloque educativo = 26.43 m.
o Ruta 5: Desde el hall de informes del bloque complementario hasta la plaza
principal en el exterior= 20.95 m.
o Ruta 6: Desde la rampa, en el bloque complementario= 14.74 m.
o Ruta 7: Desde las salas de preparacién, en el invernadero, hasta el
espacio libre de la zona de carga y descarga = 21.55 m.
o Ruta 8: Desde los vestidores de la miniplanta, en el bloque de innovacion

productiva, hasta la zona libre del area de carga y descarga = 32.11 m.
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Ruta 9: Desde la planta procesadora de la miniplanta, en el bloque de
innovacion productiva, hasta la zona libre que colinda con el
estacionamiento privado = 41.66 m.

Ruta 10: Desde la sala de exhibicion hasta la zona de estacionamiento
privado: 37.80m.

Ruta 11: Desde la cafeteria interna hasta la zona libre del estacionamiento
privado: 22.47 m.

Ruta 12: desde la cafeteria externa hacia el atrio exterior que colinda con

la plaza central: 6.65 m.

e Segundo Piso:

O

Ruta 1: Dsde el hall central del bloque educativo hasta la alameda interna
=18.33m

Ruta 2: Desde el hall-informes del bloque administrativo hasta la alameda
interna = 25.04m

Ruta 3: Desde el hall de ingreso del bloque complementario hasta la
Alameda que colinda con la Panamericana Norte = 28.25m

Ruta 4: Desde la escalera integrada en la mini planta bloque productivo
hasta el area interna de cajones de estacionamiento = 42.35m

Ruta 6: Desde la escalera interna de la Cafeteria hasta la Alameda que

colinda con la Panamericana Norte = 20.78 m.

e Tercer Piso:

O

Ruta 2: Desde el hall-informes del bloque administrativo hasta la alameda

interna = 45.86m.
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Imagen 148

Plano de evacuacion — rutas 1° nivel
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Nota: Elaboracién propia
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Imagen 149

Planos de evacuacion — rutas del 1° nivel
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Nota: Elaboracién propia
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Imagen 150

Plano de evacuacion — rutas del 2° nivel
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Nota: Elaboracién propia
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Imagen 151

Plano de evacuacion — rutas 2° nivel
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Nota: Elaboracién propia
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Imagen 152

Plano de evacuacion — rutas del 3° nivel
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Nota: Elaboracién propia
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X1.1.7. Equipos de seguridad
X1.1.7.1. Senalizacién

El local estara completamente sefializado con los pictogramas aprobados en la NTP 399.010.1-
2004, las sefales tienen un tamafio congruente con el lugar en que se colocan de tal manera
que el simbolo sea identificado desde una distancia segura, entre estas tenemos, sefiales
direccionales, Salida y Escaleras.

e Zona Segura en caso de Sismos.

e Salidas direccionales.

e Botiquin.

o Extintores.

e Salida luminiscente.

e Advertencia o precaucion.

e Luces de Emergencia.

e Sefal de numero de piso.

e Acceso restringido.

e Pulsadores/Gong de Alarma / Sirena.

e Prohibido Fumar.

e Prohibido usar en caso de sismos.

X1.1.7.2. Detector de temperatura

En los ambientes de cuarto de baterias se ha colocado 1 del tipo multipropésito adosado a pared

y en el grupo electrogeno 2 del mismo tipo en techo.

351



X1.1.7.3. Detectores de humo
Los detectores de humo a instalarse en el proyecto cumplen con la NFPA 72, los mismos que
seran en los siguientes ambientes:

e Se incluyen detectores de humos en falso cielo y en techo en todos ambientes
que se presentan en el proyecto.

o En el cuarto de desperdicios y en el grupo electrégeno se colocan detectores de
humo y temperatura.

Indicaciones de seguridad

¢ No pintar nunca el detector de humo.

e Los detectores de humo solamente reconocen el humo de un incendio, y no la
llama misma.

e Los detectores de humo no apagan el fuego.

e Para la alimentacion de tension de los detectores no deberan usarse nunca
baterias recargables (acumuladores) ni adaptadores o fuentes de alimentacién de
red. De esta forma se evitan riesgos de averia o funcionamiento incorrecto del
detector.

o El detector de humo produce un sonido de alarma muy fuerte, y puede dafar el
oido. Por esta razoén, al realizar pruebas de funcionamiento debera alejarse una
distancia minima de 50 cm del foco acustico.

e El detector de humo mantiene bajo vigilancia sélo una determinada zona del
espacio donde se encuentra montado. Es preciso instalar un nimero suficiente de
detectores para que la vigilancia cubra la totalidad del espacio protegido y obtener
unas condiciones 6ptimas de proteccion.

e La alarma acustica puede pasar desapercibida a personas dormidas que se

encuentran bajo la influencia del alcohol o de drogas.
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X1.1.7.4. Extintores
Se han ubicado en cada uno de las areas y en los ambientes y/o zonas que lo requieran, segun
el tipo de fuego que presenta, en el caso del Centro Comunal-juzgado se tiene de Clase Ay
Clase C.
De acuerdo a la carga combustible y/o al tipo de fuego que pueda producirse se ha seleccionado
el agente quimico que corresponde; extintores de polvo quimico PQS abc de 6.00 kg de
capacidad, y extintores de CO2, para la extincion temprana de cualquier foco de incendio. La
altura de instalacion sera de 1.50 m, donde no se pueda colgar irdn sobre plataformas, estas
tendran una altura minima de 0.20 m desde el nivel del piso. Los equipos contaran con tobera y
seguro para accionamiento.
La edificacion esta protegida con extintores portatiles de acuerdo a la NTP 350.043-1. Por la
dimensién del proyecto, la ubicacion, tipo y capacidad se ha detallado en planos (SE-01 y SE-
06), ver leyenda.
Realizando el calculo de la distancia de recorrido y distribucion de extintores se colocaron 6 en
Sétano 02(PQS), 5 en Sétano 01(PQS y CO2), 4 en Semisotano (PQS), 4 en Primer piso, en
Segundo Piso, en Tercer Piso, en Cuarto Piso, en Quinto Piso, en Sexto Piso, en Séptimo Piso
(PQS) y 2 en azotea (PQS).
Para los extintores de polvo quimico seco se reconocera como agentes extintores, los siguientes:

¢ Bicarbonato de sodio al 92% de porcentaje en peso.
e Bicarbonato de potasio al 90% de porcentaje en peso.

e Fosfato monoamdnico al 75% de porcentaje en peso.
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Para reconocer la clase de fuego segun la naturaleza de combustible que presenta el Centro
Comunal-Juzgado se tiene que tener en cuenta las clasificaciones de fuego:
o Clase A: para tipos de fuegos con combustibles sélidos como madera, carton,
plastico, etc.
¢ Clase B: tipo de fuego donde el combustible es liquido por ejemplo aceite, gasolina
o pintura.
o Clase C: fuegos donde el combustible son gases como el butano, propano o gas
ciudad.
o Clase K: tipos de fuegos derivados de aceites y grasas (vegetales o animales) en
cocinas, y almacenamiento de aceites.

El ambiente de kitchenette ubicado en la segunda planta no incluye freidora o plancha
por lo que no se contemplan extintores clasificaciéon K. Teniendo en cuenta lo anterior, el centro
comunal-Juzgado presenta clase A y Clase C y por presentar un tipo de riesgo bajo y ordinario
menor a 60m, no presenta rociadores.

X1.1.8. Senales de seguridad

En la prevencion de desastres de origen natural o tecnolégico, uno de los aspectos mas
importantes es la sefalizacion. Por ello, el sistema adoptado tiende a comprender, mediante las
sefales de seguridad, la informacion para la prevenciéon de accidentes, la proteccion contra
incendios, facilitar la existencia de circunstancias particulares, en concordancia con la norma
técnica peruana NTP399.010 sobre sefales de seguridad: colores, simbolos, formas, y
dimensiones de sefales de seguridad.

Los formatos de las senales y carteles de seguridad necesarios, dependiendo de la
distancia desde la cual el usuario visualizara la sefial de seguridad o tendra que leer el mensaje

del cartel de seguridad seran los contenidos en la siguiente tabla:
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Tabla 82

Formato de senales

RECTAN LAR
DISTANCIA | CIRCULAR |TRIANGULAR |CUADRANGULAR ¢ GU
(m) (diametro en ecm) | (lado en cm) (lado en ¢m) la2 lal 2a3
(lado menor en ¢m) | (lado menor en cm) | (lado menor en cm)
de0alo 20 20 20 20 x 40 20 x 60 20 x 30
+del0als 30 30 30 30 x 60 30 x 90 30x45
+del15a20 40 40 40 40 x 80 40 x 120 40 x 60

Nota: Elaboracién propia

Para la relacion entre las medidas de la sefal de seguridad y la distancia de observacion se tiene

que tener en cuenta la siguiente férmula:

A

>

(L? / 2000)

La relacion entre el area minima, A, de la sefial de seguridad y la distancia maxima L, a la que

se debe poder comprenderse, siendo A y L expresadas en metros cuadrados y lineales.

Teniendo en cuenta lo anteriormente mencionado, el centro comunal-juzgado cuenta con la

sefalizacién ubicada en lugares estratégicos, los utilizados en el presente proyecto son los

siguientes:
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Equipos de seguridad

LEYENDA EQUIPOS DE SEGURIDAD

Familia
No usaren Caso de Sismo
(15x22.5¢cm): 11
Escalera- SALIDA,"Abajo Derecha
Abajo Derecha: 15
Alarma Contra Incendio
Alarma Contra Incendio:57
Escalera-SALIDA
Arriba lzquierda:10
Atencién Riesgo Eléctrico
Atencion Riesgo Eléctrico:3
Indicador de Salida
Derecha:26
Discapacitados
Discapacitados:8
Extintor PQS
Extintor:15
Extintor CO2
Extintor:2
Indicador de Salida
lzquierda:40
Manguera contra incendios
Manguera contra incendios:12
Salida
Salida:105
Salida para barra

Salida para barra:2

Tipo
(15%22.5¢cm): 11

AbajoDerecha: 15

Alarma Contra Incendio

Arriba lzquierda

Atencion Riesgo Eléctrico

Derecha

Discapacitados

Extintor

Extintor

lzquierda

Manguera contra incendios

Salida

Salida para barra

Tanque extintor Tanque extintor (polvo quimico seco)
Tanque extintor (polvo quimico seco):12

Zona Segura en caso de sismo Zona Segura en caso de sismo

Zona Segura en caso de sismo:45

Total:

Fuente: Norma Técnica Peruana NTP399.010
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Imagen 153

Leyenda de tipos y cantidad de equipos de seguridad

EXTINTOR EXTINTOR ALARMA MANGUERA
FOLYD QUIMICO SECO GAS CARBONK O PUERTA
s INCENDIOS INCENDIOS

VA

>

PROHIBIDO NO USAR EN PROHIBIDO
EL INGRESO CASO DE SISMO FUMAR DE MUERTE ATEOH
AREA RESTRINGIDA O INCENDIO COMO EUTE (LAY o) ALTO VOLTAJE = co

> €

SALIDA ||| SALIDA

SALIDA .

La utilizacion de las sefiales es obligatoria para todo tipo de edificacién (excepto las viviendas

ZONA SEGURA
EN CASOS
DE SISMOS ‘

Fuente: Google imagenes.

X1.1.8.1. Tipos de senales

unifamiliares, bifamiliares o quintas), las areas de seguridad interna se establecen previo analisis

de los espacios internos.
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o La senal de zona segura en caso de sismos
o Sera colocada a 1.50m del piso, en zonas seguras (vigas o columnas).
o Color: Verde y blanco.

o Medidas: sera un rectangulo de 30 cm x 20 cm.

’ZONA SEGURA
EN CASOS
DE SISMOS ‘

Imagen: Senal de zona segura en caso de sismo

o La senal del extintor de incendios
o Sera colocada en la parte superior del aparato a una distancia de 1.50m
del piso.
o Color: Rojo y blanco.

o Medidas: seran un rectangulo de 30 cm.x 20cm.

Imagen: Senal de extintor
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e Senales de advertencia o precaucion

@)

Estas sefales advierten de un peligro o de un riesgo.

La senal de riesgo eléctrico tiene como objetivo identificar la ubicacién de
los equipos que cuentan con fluido eléctrico peligrosos en su manipulacion.
Color: motivo y borde de negro y fondo amarillo.

Medidas: 20 x 40 cm.

ALTENCION
PELIGRO
ALTO VOLTAJE

Imagen: Senal de riesgo eléctrico

o Flechas direccionales (derecha, izquierda)

O

Indican el flujo de evacuacidon estan colocadas en pasillos y areas
peatonales, con direccion a zonas de seguridad externa.

Material: sera plastificado.

Altura de montaje: sera a no menos de 1.80 m.

Color: las flechas son de color blanco sobre fondo verde (con una leyenda).

Medidas: las medidas seran de 20 x 30 cm.

Imagen: Senal de flecha direccional
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e Escaleras de escape

@)

Su objetivo es de identificar y tomar precauciones para evacuar por las
escaleras previniendo caidas. Estan colocadas en cada término e inicio de
escaleras en los dos niveles.

Material: sera plastificado.

Altura de montaje: sera a no menos de 1.80 m.

Color: blanco y fondo verde.
Medidas: 20 x 40 cm.

X
W

Imagen: Sefal de escalera de escape

e Puerta de escape

O

Estan colocados en todas las puertas o vanos con direccion a zonas de
seguridad internas o externas. Ubicadas de acuerdo al diagrama de flujos.
Material: sera plastificado.

Altura de montaje: después del marco de la puerta.

Color: blanco y fondo verde.

Medidas: de 20 x 40 cm.

Imagen: Sefal de salida
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e Direccion derecha

Estan colocados en las rutas de evacuacion de areas comunes y en los

estacionamientos Ubicadas de acuerdo al diagrama de flujos.

Material: acrilica foto luminiscente
Altura de montaje: colgante
Color: verde y blanco.

Medidas: de 30 x 90 cm.

>

Imagen: Sefal de salida direccional colgante

¢ Senal numero de piso

O

O

Estan cerca a la escalera o ascensor al llegar a cada piso.
Altura de montaje: a partir del 1.50 m.
Color: verde y blanco.

Medidas: de 30 x 30 cm.

PISO

Imagen: Senal de nimero de piso.
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Senal de acceso restringido
o Estan colocados antes del ingreso de ambientes restringidos.
o Altura de montaje: a la base de la sefial de 1.80m.
o Color: rojo y fondo blanco.

o Medidas: de 20 x 40 cm.

PROHIBIDDO
EL INGRESD

AFEE FEETANGIOA

Imagen: Senal de accesos restringido

Senal de prohibido fumar
o Estan colocados segun la ubicacion del plano de seguridad.
o Altura de montaje: a partir del 1.50 m.
o Color: rojo y fondo blanco.

o Medidas: de 20 x 40 cm.

>3

PROHIBIDO
FUMAR

N LLTEA PR ETE
A NETH LT 30

Imagen: Senal de Prohibido fumar
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¢ No usar en caso de sismo o incendio
o Esta colocado antes de los ascensores de cada piso.
o Material: sera plastificado.
o Altura de montaje: a partir del 1.60m.
o Color: rojo y blanco.

o Medidas: de 20 x 40 cm.

N

NO USAR EN
CASO DE SISMO
O INCENDIO

Imagen: Senal de Prohibido usar en caso de sismo o incendio.

e Seiial de Primeros auxilios
o Esta colocado segun al ingreso al topico.
o Material: sera plastificado.
o Altura de montaje: a la base de la sefial de 1.80m.
o Color: verde y blanco.

o Medidas: de 20 x 40 cm.

PRIMEROS
AUXILIOS

Imagen: Senal de primeros auxilios
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¢ Senal de salida de socorro presionar barra antipanico

@)

Esta colocado arriba de la barra antipanico en puertas de emergencia.
Material: sera plastificado.

Altura de montaje: a partir de la base a 1.60m.

Color: blanco y fondo verde.

Medidas: de 25 x25 cm.

Imagen: Senal de salida de socorro presionar la barra antipanico

e Senal de aforo

o [Esta colocado cerca del ingreso al establecimiento.

o Material: sera plastificado.

o Altura de montaje: a partir del 1.50m.

o Color: blanco y fondo azul.

o Medidas: de 20 x 40 cm.

AFORO
MAXIMO

2?? PERSONAS

Imagen: Sefal de aforo maximo
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Anexo 1

Categoria y rangos jerarquicos de los centros poblados

'CENTROS URBANOS DINAMIZADORES
(UNIDADES ESPACIALES PARA ;ﬁ‘;ﬁmmmu TERRITORALDEL] (o ou™ | rane0 JERARQUICO
Wereoo: Naciona ) .
Sistema Nacional (Certro Dinamizzder) 1 POBLACION
3 Wetropoh Regional )
Macresistema (Centro Diramizador) z
SISTEMANACIONAL DE CENTROS Ciudsd Wayor Prncioal N
DOBLADOS Siems s 3 Vs de 250,000 rmsiares
Coudad Nayer - D 100001 2 20,000
(Centro Diramizador) hatitanies
Oiudsd Inermeds De 50,001 a 100,000
Princial 3 o
(Centro Diramizador) onantes
Ciudad Intermedia
Subssiems Centro Dinamizador) ¢ D= 20007 250000
Cudad Menar Frcal De 10,001 3 20,000
(Gentro Dinamizador) - e
Ciscad leror & De 50012 10,000
{Centro Secundario)
Vila & habitantes
(Cono Smnia] D= 2,501 #5000 habitanies

Fuente: El Sistema Nacional de Centros Poblados — SINCEP

Anexo 2

Plano de influencia del Proyecto Chavimochic

A

Fuente: Proyecto CHAVIMOCHIC - IlI Etapa
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Anexo 3

Mapa de ubicacion de empresas agroindustriales en la Provincia de Ascope

Fuente: ING QUALITY PERU S.A.C.
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Anexo 4

Asociaciones de productores agrarios segun jurisdiccion de agencias y oficinas agrarias —

Directorio.
No
PROVINCIA/AGENCIA AGRARIA/ CADENA
Ne NOMBRE ASOCIACION R PR SIDENTED Ao UBICACION TELEFONO| PRODUCTIVA
QUE TRABAJA
AGENCIA AGRARIA JULCAN 199

1 Produc. “Renacimiento Andino” Erlita Katherine Cérdova Blas 25 Carabamba Pampa Bella 932694997 | Quinua

2 Produc. “Unidos por Siempre” Ricardo Olivares Meléndez 19 Carabamba Villa Maria 944274729 | Quinua

3 [Comunidad Campesina “Pachacutec” Graciano Castro Vera 9 Julcan Aposgon 952453095 | Quinua

4 Comunidad Campesina “San Isidro Chuan”  [Wilfredo Castro Gutiérrez 10 Julcan San Isidro Chuan | 969325691 | Quinua

5 Productores “Intillacta” Hernan Castarieda Mifiano 24 Huaso Intillacta 973370194 | Palto

6 Productores “La Vega” Ronald Orbegozo Lopez 8 Huaso La Vega 978683669 | Palto

7 Productores “Mujeres Emprendedoras” Leda Marifios Reyna 18 Carabamba Mullamanday 953188263 | Cuyes

8 Prod. “Mujeres Unidas al Desarrollo” Teodora Reyes Alvarado 10 Julcan Los Angeles 953188263 | Cuyes

9 Comunidad Campesina “Pachacutec” Graciano Castro Vera 9 Julcan Aposgon 952453095 | Cuyes

10 [Comunidad Campesina “San Isidro Chuan”  |Wilfredo Castro Gutiérrez 10 Julcan San Isidro Chuan | 969325691 | Cuyes

11 Prod. “Unidos por el Agro” Santiago Orbegoso Rivera 18 Carabamba Santa Cruz 973390935 | Lacteos

12 Prod. “Mujeres Unidas al Desarrollo” Teodora Reyes Alvarado 10 Julcan Los Angeles 953188263 | Lacteos

13 Prod. “Villa Maria” Orésteres Lépez Gutiérrez 22 Julcan Calamarca 973031231 | Lacteos

AGENCIA AGRARIA GRAN CHIMU 64

1 Productores Agropecuarios e Industriales Eisnaldo Miranda Leén 10 Cascas Eig]uri)g Tambo 949244509 | Vid

2 Produc. Agrop. Pampas de San Isidro José Trinidad Diaz Castillo 10 Cascas Pampas de San Isidro| 944391445 | Vid

3 Produc. Agrop. de Palmira Enrique Omar Le6n Alvarez 10 Cascas Palmira 980939199 | Vid

4 Produc. Agrop. Vitivinicolas San Luis Iturbe Diaz 13 Cascas Cascas 980655087 | Vid

5 |Agricultores Tierras de Cristo Julio Romero Tisnado 11 Cascas Tierra de Cristo 983164431 | Cuyes

6 [Circulo “Unidos Triunfaremos” Bertha Edith Le6n Moreno 10 Lucma Chuquillanqui 949388073 | Cuyes

AGENCIA AGRARIA SANCHEZ CARRION 3316

1 |Proc. Agrop. Sr. de la Misericordia Marcelo Fernandez Arana 93 Marcabal Habas Orco 930425530 | Lacteos

2 |Proc. Agrop. Mi Huaylillas Juan Saul Narvaez Rios 15 Curgos Choctamalca 949293386 | Lacteos

3 |Proc. Agrop. Ganad. Esfuerzo del Ca Santos Salvatierra Chavez 25 Sanagoran El Marco 985340837 | Lacteos

4 |Proc. Agrop. El Canaquil, Cristian Rondo Santos 7 Sartimbamba Chamana 988000991 | Palto

5 |Proc. Agrop. Propuesta Campesina Felicita Arévalo Salas 20 Sarin Sarin 973450747 | Palto

6 Consorcio APROSAC Homero Catalan Vera 250 Huamachuco Huamachuco 988012094 |Qinua,Tarwi.papa
7 Coop. Agroec. Grano Andino Luis Lezama Castillo 1077 | Sartimbamba Sartimbamba 990903765 | Qinua,linaza paltq
8 |Coop. Agroec. Marcahuamachuco Pablo Juarez Marcatoma 556 Huamachuco Huamachuco 948486858 | Qinua,Tarwi.cere
9 |Coop. Andina Chugay Carlos Cardenas Ravines 110 | Chugay Chugary 976965149 | Papa.cere.quinua
10 |Com.Conser.RRNN Pantanos de Cahuadan |José Pablo Alva Ruiz 83 Huamachuco Cahuadan 985111172 | Floray fauna
11 |Forestal Calamarca, Numalca Juan Anticona Paredes 60 Sarin Numalca 939430018 | Forestal

12 |Forestal y Reforestacion de Poc Poc Primitivo Segura Arce 52 Sarin Poc Poc 986902354 | Forestal

13 |Forestal El Tingo, La Conga Celso Polo Araujo 35 Chugay La Conga 963103210 | Forestal

14 |Prod. Agrop. de Santa Rosa Gumercinda Jara Iparraguirre 15 Chugay Santa Cruz Tara o taya

15 | Prod. Agrop. de Puerto Rico Maria C. Carbajal Meza 12 Chugay Puerto Rico Tara o taya

16 | Prod. Agrop. de El Olivo Roger Cruz Vilca 50 Chugay El Olivo Lima

17 | Prod. Agrop. de Cielo Andino Isabel Mallqui Carranza 10 Curgos Corral Colorado Papa, cere. hor
18 | Ganadera El Caure de Tayanga Maximo Rojas Ticlia 19 Marcabal Tayanga Lacteos

19 | Agricola Ganadera La Arena Marino Villanueva Carrion 30 Huamachuco La Arena Lacteos

20 | Agr. Ganad. La Unica Sector Pan Santos Pérez Malqui 22 Curgos Huayllagual Lacteos

21 | Prod. Agric. Ganad. San Cristobal Marino Rodriguez Ballena 20 Curgos Querobal Lacteos

22 | Prod. Agric. Ganad. Caserios Santos Corcuera Polo 25 Sanagoran La Unién Lacteos

23 | Prod. Agric. El Progreso Eleuterio Rios Reyes 15 Huamachuco Cahuadan Papa, cereales
24 | Prod. Agropec. de Cahuadan José Cerna Julca 12 Huamachuco Candaguran Papa, cereales
25 | Prod. Agric. Ganad. de Candaguran Samuel Romero Céardenas 20 Huamachuco Candaguran Léacteos

26 | Agr. Ganad. y Apicola Marcochugo Marcelino Caipo Cruz 13 Huamachuco Marcochugo Lacteos y miel
27 | Ganadera El Caure de Tayanga Marino Neyra Layza 15 Huamachuco Tayanga Léacteos

28 | Servic. Agropecuar. de Carabamba José Bricefio Paredes 15 Huamachuco Carabamba Papa, cereales
29 | Servic. Agropecuar. San Pedro Narciso Sanchez Reyes 15 Sanagoran Cushuro Papa, cereales
30 | Prod. Agricolas y Ganaderos Emérito Fernandez Ruiz 20 Sanagoran Cushuro Cereales, lacte
31 | Agroecolégica Apicola Curgos Victor Pérez Arteaga 18 Curgos Huangabal Miel de Abeja
32 | Emp. Comunal de Servicios Agrop. Sinai Isidro Baylén Arteaga 12 Curgos Cuypampa Papa,cereal,lac
33 Servic. Agropecuaria Las Delicias Samuel Fernandez Garcia 13 Huamachuco Urpay Papa,cereal,lac
34 Servic. Agropecuarios El Quinual Pedro Vargas Monzoén 12 Sanagoran Hualasgosday Papa,cereal,lac
35 | Peq. Agricultores de Corral Grande Eleodoro Garcia Asto 15 Sanagoran Chuyugual Papa,cereal,lac
36 Peq. Agropec. de Mallan Jacinto Cardenas Cruzado 20 Sanagoran Mallan Papa,cereal,lac
37 Serv. Agropecuar. de Pefia Blanca Segundo Aranda Casoria 26 Sanagoran Chuyugual Papa, cereales
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38 Comité Productores de Querobal Grande Santos Pérez Malqui 18 Curgos Querobal Papa, cereales
39 Emp. Prod. Asoc. para Dllo. de los Andes  |Sixto Pacheco Flores 20 Curgos Querobol Papa, cereales
40 | Asociac. Agricult. Rumbo al Desarrollo Benigno Ruiz Ramos 80 Sarin Carpaquino Papa, cereales
M Forestal Agrop. Sembrando Futuro Eulogio Villanueva Vasquez 18 Marcabal Huachacchal Forestal
42 Peq. Product. Agrop. Nueva Unién Guillermo Paredes Salvador 59 Sarin Nueva Union Papa, cereales
N° CADENA
PRonlgﬁzéngggé?Aﬁ?&leN NOMBRE PRESIDENTE O ASOCIA UBICACION TELEFON | PRODUCTIVA
REPRESENTANTE LEGAL DOS o QUE
SANTIAGO DE CHUCO - Continuacién TRABAJA
Produc. Agrop. y Artesanales Santiago Eugenio Principe Barén 24 Stgo. de Chuco Huayatan Alto
Produc. Agrop. y Artesanales Gonzalo N. Gutiérrez Mauricio Sta. Cruz de Chuca | Algallama
Agropecuaria Cuenca del Tablachaca Luis Alfredo Paredes Zamudio Mollepata El Alto
Produc. Agropecuarios del Distrito de Ante Didmenes Esquivel Vasquez Stgo. de Chuco Suruvara
Agricultores, ganaderos, forestales, artesan Santos Juan Garcia Valencia 21 Quiruvilca Las Pajillas
Produc. Agrop. y Artesanales Manuel David Tomas Agreda 21 Stgo. de Chuco Chulite
Produc. Agrop. Virgen de la Puerta Guillermo Gutiérrez Mauricio 12 |Sta. Cruz de Chuca | Algallama
Produc. Agrop. y Derivados Primitivo M. de la Cruz Esquivel 17 Quiruvilca San José de Porcon
Agropec. y Derivados Lacteos de Muycan Oswaldo Corro Valverde 12 Stgo. de Chuco Muycan
Productores Agropecuarios Kataquil Jhonatan Porturas Ruiz 10 Quiruvilca San José de Porcén
Productores Agropecuarios y Transformad Flor Soledad Quezada Garcia 18 Stgo. de Chuco La Victoria
Productores Agropecuarias y Artesanales Luis Francisco Murillo Patricio 31 Stgo. de Chuco Urpimarca
Productores Agropecuarias y Artesanales Tito Efrain de la Cruz Lépez 10 Stgo. de Chuco Collayguida
Productores Agropecuarias y Artesanales Gaspar Heriberto Barreto Pérez 17 Stgo. de Chuco Kacamarca
Productores Agropecuarios trabajando Gilberto Braulio Lujan Juarez 12 Cachicadan San Martin
Agropecuaria Amanecer Campesino Heriberto Valera Pardo Sitabamba Sitabamba
Agropecuaria para el Progreso Nicolas Javier Huaman Yupanqui Sitabamba Sitabamba
Productores Agropecuarios e Industriales Francisco Royer Coronel Borjas 24 Quiruvilca Cachulla Baja
Productores Agropecuarios, Artesanales Augusto Ascate Polo 20 Mollebamba Mollebamba
Productores Agropecuarios de Kaunape Carlos Dante Villanueva Benites 37 Quiruvilca Kaunape
Productores para el Dllo Agropecuario Hilder Ramos Garcia 15 Stgo. de Chuco Hauyatan
Agricultores y Ganaderos Carlos Pinillos Marcos Edgar Ponce Diestra Quiruvilca Uaray
Productores Agropecuarios y Forestales Santos Sergio Valverde Ticliaq Angasmarca Cruz de Chuca
Productores Agropecuarios y Forestales Rufino Z. Quifiones Parimango Angasmarca Chuzgén
Productores Agropecuarios y Forestales Lilian Fanni Vera Rebaza Angasmarca Las Manzanas
Productores Agropecuarios y Forestales Santos Casimiro Moreno Avila Angasmarca Quillupampa
Productores Agropecuarios y Forestales Gabriel Narziso Aranda Reyes Angasmarca Toropampa
Productores Agropecuarios y Forestales Pedro Leonardo Tambo Marcos Angasmarca Huacacorral
Productores Agropecuarios y Forestales Paulino Ausberto Vera Ramos Angasmarca Tambopampamarca
Productores Agropecuarios y Forestales Tomas Aquines Burgos Vasquez Angasmarca Cruzpampa
Productores Agropecuarios y Forestales Jenaro M. Valderrama Siguefias Angasmarca Colpa Seca
Gestion Integral de la Microcuenca Julio Daniel Laureano Laureano Angasmarca Angasmarca
OFICINA AGRARIA ANGASMARCA 365
1 Productores Agropecuarios Rufino Quifiones Parimango Angasmarca Chuzgén
2 | Productores Agropecuarios Lilain Vera Rebaza Angasmarca Las Manzanas
3 | Productores Agropecuarios Santos Moreno Avila Angasmarca Quillupampa
4 | Productores Agropecuarios Gabriel Aranda Reyes Angasmarca Totoropampa
5 | Productores Agropecuarios Pedro Tambo Marcos Angasmarca Huacacorral
6 | Productores Agropecuarios Santos ValverdeTiclea Angasmarca Cruz de Chuca
7 | Productores Agropecuarios Paulino Vera Ramos Angasmarca Tambopampamar
8 | Productores Agropecuarios Tomas Burgos Vasquez Angasmarca Cruz Pampa
9 Productores Agropecuarios Santos Caspito Marcos Angasmarca Mullipamba
10 | Productores Agropecuarios Jenaro Valderrama Sigliefias Angasmarca Colpa Seca
11 | Civil de Gestion Integral Julio Laureano Laureano Angasmarca Cruz Pampa
12 | Agricultores y Ganaderos Rufino Huanca Valverde Angasmarca Mullipamba
OFICINA AGRARIA ASCOPE 350
1 Productores del Platano del Molino Alberto Rodriguez Muguerza 23 Chocope Molino Cajanleque| 998969821 | Platano
2 | Productores de Maiz de Mocan Magno Pomatante Faichin 20 Casa Grande Mocan 971670017 | Maiz Amarillo
3 [ Productores “Virgen del Rosario” Santa Clara
4 | Productores “San José” Isidro Pretell Castillo 18 Casa Grande Santa Clara 973880298 | Maiz Amarillo
5 [ Productores de Maiz y Sorgo Antonio Vigo Torres 20 Chicama Sausal 996905111 | Maiz Amarillo
6 | Productores de Maiz y Sorgo Luis Marin Sanchez 80 Ascope Junin N° 225  |*734834 Maiz Amarillo
7 | Ganaderos “La Perla del Valle” Julian Casanova Alvarez 15 Ascope Arréspide S/IN _ |965096492 Lactea
8 | Criadores de Cuyes de los Molinos Freddy Alberto Alva Diaz 11 Chocope Molino Chocope (947401797 Cuyes
9 | Prod. Agrop. Molino de Cajanleque José Abelino Deza Vigo 73 Chocope Molino Cajanleque|964056134 Esparrago
10 | Prod. Agrop. de Chicama Juan Felix Polo Haro 80 Chicama S/n Chicama 947738327 | Cuyes - quinua
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N°

PROVINCIA/AGENCIA AGRARIA/ CADENA
Ne NOMBRE ASOCIACION R P ENTED  ASOSA UBICACION TELEFONO| PRODUCTIVA
QUE TRABAJA
AGENCIA AGRARIA JULCAN 199

1 Produc. “Renacimiento Andino” Erlita Katherine Cérdova Blas 25 Carabamba Pampa Bella 932694997 | Quinua

2 Produc. “Unidos por Siempre” Ricardo Olivares Meléndez 19 Carabamba Villa Maria 944274729 | Quinua

3 [Comunidad Campesina “Pachacutec” Graciano Castro Vera 9 Julcan Aposgon 952453095 | Quinua

4 [Comunidad Campesina “San Isidro Chuan”  [Wilfredo Castro Gutiérrez 10 Julcan San Isidro Chuan | 969325691 | Quinua

5 Productores “Intillacta” Hernan Castafieda Mifiano 24 Huaso Intillacta 973370194 | Palto

6 Productores “La Vega” Ronald Orbegozo Lépez 8 Huaso La Vega 978683669 | Palto

7 Productores “Mujeres Emprendedoras” Leda Marifios Reyna 18 Carabamba Mullamanday 953188263 | Cuyes

8 Prod. “Mujeres Unidas al Desarrollo” Teodora Reyes Alvarado 10 Julcan Los Angeles 953188263 | Cuyes

9 [Comunidad Campesina “Pachacutec” Graciano Castro Vera 9 Julcan Aposgon 952453095 | Cuyes

10 Comunidad Campesina “San Isidro Chuan”  |Wilfredo Castro Gutiérrez 10 Julcan San Isidro Chuan | 969325691 | Cuyes

11 Prod. “Unidos por el Agro” Santiago Orbegoso Rivera 18 Carabamba Santa Cruz 973390935 | Lacteos

12 Prod. “Mujeres Unidas al Desarrollo” Teodora Reyes Alvarado 10 Julcan Los Angeles 953188263 | Lacteos

13 Prod. “Villa Maria” Orésteres Lopez Gutiérrez 22 Julcan Calamarca 973031231 | Lacteos

AGENCIA AGRARIA GRAN CHIMU 64

1 Productores Agropecuarios e Industriales Eisnaldo Miranda Leén 10 Cascas Ei?uﬁs Tambo 949244509 | Vid

2 Produc. Agrop. Pampas de San Isidro José Trinidad Diaz Castillo 10 Cascas Pampas de San Isidro| 944391445 | Vid

3 Produc. Agrop. de Palmira Enrigue Omar Leén Alvarez 10 Cascas Palmira 980939199 | Vid

4 Produc. Agrop. Vitivinicolas San Luis Iturbe Diaz 13 Cascas Cascas 980655087 | Vid

5 |Agricultores Tierras de Cristo Julio Romero Tisnado 1 Cascas Tierra de Cristo 983164431 | Cuyes

6 [Circulo “Unidos Triunfaremos” Bertha Edith Leén Moreno 10 Lucma Chuquillanqui 949388073 | Cuyes

AGENCIA AGRARIA SANCHEZ CARRION 3316

1 |Proc. Agrop. Sr. de la Misericordia Marcelo Fernandez Arana 93 Marcabal Habas Orco 930425530 | Lacteos

2 |Proc. Agrop. Mi Huaylillas Juan Saul Narvaez Rios 15 Curgos Choctamalca 949293386 | Lacteos

3 |Proc. Agrop. Ganad. Esfuerzo del Ca Santos Salvatierra Chavez 25 Sanagoran El Marco 985340837 | Lacteos

4 |Proc. Agrop. El Canaquil, Cristian Rondo Santos 7 Sartimbamba Chamana 988000991 | Palto

5 |Proc. Agrop. Propuesta Campesina Felicita Arévalo Salas 20 Sarin Sarin 973450747 | Palto

6 [Consorcio APROSAC Homero Catalan Vera 250 | Huamachuco Huamachuco 988012094 |Qinua,Tarwi.papa
7 [Coop. Agroec. Grano Andino Luis Lezama Castillo 1077 | Sartimbamba Sartimbamba 990903765 | Qinua,linaza paltq
8 |Coop. Agroec. Marcahuamachuco Pablo Juarez Marcatoma 556 Huamachuco Huamachuco 948486858 | Qinua,Tarwi.cere
9 |Coop. Andina Chugay Carlos Cardenas Ravines 110 | Chugay Chugary 976965149 | Papa.cere.quinua
10 |Com.Conser.RRNN Pantanos de Cahuadan |José Pablo Alva Ruiz 83 Huamachuco Cahuadan 985111172 | Floray fauna
11 |Forestal Calamarca, Numalca Juan Anticona Paredes 60 Sarin Numalca 939430018 | Forestal

12 |Forestal y Reforestacién de Poc Poc Primitivo Segura Arce 52 Sarin Poc Poc 986902354 | Forestal

13 |Forestal El Tingo, La Conga Celso Polo Araujo 35 Chugay La Conga 963103210 | Forestal

14 |Prod. Agrop. de Santa Rosa Gumercinda Jara Iparraguirre 15 Chugay Santa Cruz Tara o taya

15 | Prod. Agrop. de Puerto Rico Maria C. Carbajal Meza 12 Chugay Puerto Rico Tara o taya

16 | Prod. Agrop. de El Olivo Roger Cruz Vilca 50 Chugay El Olivo Lima

17 | Prod. Agrop. de Cielo Andino Isabel Mallqui Carranza 10 Curgos Corral Colorado Papa, cere. hor
18 | Ganadera El Caure de Tayanga Maximo Rojas Ticlia 19 Marcabal Tayanga Léacteos

19 | Agricola Ganadera La Arena Marino Villanueva Carrién 30 Huamachuco La Arena Lacteos

20 | Agr. Ganad. La Unica Sector Pan Santos Pérez Malqui 22 Curgos Huayllagual Lacteos

21 | Prod. Agric. Ganad. San Cristobal Marino Rodriguez Ballena 20 Curgos Querobal Lacteos

22 | Prod. Agric. Ganad. Caserios Santos Corcuera Polo 25 Sanagoran La Unién Lacteos

23 | Prod. Agric. El Progreso Eleuterio Rios Reyes 15 Huamachuco Cahuadan Papa, cereales
24 | Prod. Agropec. de Cahuadan José Cerna Julca 12 Huamachuco Candaguran Papa, cereales
25 | Prod. Agric. Ganad. de Candaguran Samuel Romero Cardenas 20 Huamachuco Candaguran Lacteos

26 | Agr. Ganad. y Apicola Marcochugo Marcelino Caipo Cruz 13 Huamachuco Marcochugo Lacteos y miel
27 | Ganadera El Caure de Tayanga Marino Neyra Layza 15 Huamachuco Tayanga Lacteos

28 | Servic. Agropecuar. de Carabamba José Bricefio Paredes 15 Huamachuco Carabamba Papa, cereales
29 | Servic. Agropecuar. San Pedro Narciso Sanchez Reyes 15 Sanagoran Cushuro Papa, cereales
30 | Prod. Agricolas y Ganaderos Emérito Fernandez Ruiz 20 Sanagoran Cushuro Cereales, lacte
31 | Agroecoldgica Apicola Curgos Victor Pérez Arteaga 18 Curgos Huangabal Miel de Abeja
32 | Emp. Comunal de Servicios Agrop. Sinai Isidro Baylén Arteaga 12 Curgos Cuypampa Papa,cereal lac
33 Servic. Agropecuaria Las Delicias Samuel Fernandez Garcia 13 Huamachuco Urpay Papa,cereal,lac
34 Servic. Agropecuarios El Quinual Pedro Vargas Monzoén 12 Sanagoran Hualasgosday Papa,cereal,lac
35 | Peq. Agricultores de Corral Grande Eleodoro Garcia Asto 15 Sanagoran Chuyugual Papa,cereal,lac
36 Peq. Agropec. de Mallan Jacinto Cardenas Cruzado 20 Sanagoran Mallan Papa,cereal,lac
37 | Serv. Agropecuar. de Pefa Blanca Segundo Aranda Casoria 26 Sanagoran Chuyugual Papa, cereales
38 Comité Productores de Querobal Grande Santos Pérez Malqui 18 Curgos Querobal Papa, cereales
39 Emp. Prod. Asoc. para Dllo. de los Andes  [Sixto Pacheco Flores 20 Curgos Querobol Papa, cereales
40 | Asociac. Agricult. Rumbo al Desarrollo Benigno Ruiz Ramos 80 Sarin Carpaquino Papa, cereales
41 Forestal Agrop. Sembrando Futuro Eulogio Villanueva Vasquez 18 Marcabal Huachacchal Forestal
42 Peq. Product. Agrop. Nueva Unién Guillermo Paredes Salvador 59 Sarin Nueva Unién Papa, cereales
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N°

PROVINCIA/AGENCIA AGRARIA/ CADENA
Ne NOMBRE ASOCIACION R T | EGAL ASOSA UBICACION TELEFONO| PRODUCTIVA
QUE TRABAJA
AGENCIA AGRARIA ARICAPAMPA 1273
1 Productores de Cochorco Asprodic Hernando Quezada Chavez 63 Cochorco Aricapampa 955974044 | Proc. yerbas
2 Produc. Agrop. Indust. Y Forestales Casimiro Alayo Flores 14 Cochorco Cruz de Rafayan
3 Prod. Agropecuarios Benigno Rojas Campos 47 Cochorco Aricapampa 972984833 | Clt. Pan llevar
4 Prod. Agricolas Néstor Gil Laguna 68 Cochorco Aricapampa 996009116
5 WUsuarios de la Comis. Sub. Sec. Ar Alfonso Pinillos Jurado 1000 Cochorco Varios #106536 Dist. Recu. hid
6 Ganaderos Agua Nueva Julio Escobedo Romero 81 Cochorco Vaqueria 990907614 | Mejora ganad.
AGENCIA AGRARIA PATAZ 274
1 |ECA-APA. anexo del Allpash/Buldibuyo Milton Ponce Sandoval 32 Buldibuyo Allpash Alto 974661922 | Trigo, semilla mj
2 |Agric. y Ganad. anexo de Chunco Luis Acosta Alamo 10 Tayabamba Chunco Trigo, semilla mj
3 |ECA-APA. del anexo Allpash/Buldibuyo Milton Ponce Sandoval 32 Buldibuyo Allpash Alto 974661922 | Trigo, semilla mj
4 |AEO-APA Anexo de Wilcayacu-Huancas Artemio Dominguez Medina 52 Huancaspata Wilcayacu Quinua organica
5 IAEO-APA- anexo Buenos Aires - Coyotuna Toméas Correa Herrera 51 Huancaspata B_nos Tarwi, tarwi org
Aires,Coyotuna
6 |AEO-APA — Patramarca - Huancaspata Artemio Dominguez Medina 45 Huancaspata Patamarca Quinua organica
7 |Produc. Agrop. del anexo de Pian Daniel de la Cruz 10 Tayabamba Pian 942399042 | Cuyes mejorad
8 |Ganaderos del distrito de Chilia Glorioso Villanueva de la Cruz 15 Chilia Chillia 948598501 | Lacteos
9 |Productores Agrop. “Virgen del Rosario” Lucio Rios Guillén 12 Chilia Chillia 949495156 | Lacteos
10 |Prod. Agrop. y agroindust. Nimpana Arturo Contreras Amoroto 15 Pataz Nimpana Prod. Palta hass
AGENCIA AGRARIA TRUJILLO 377
1 Comité Agrop. Crianza animales menores José Aguilar Nolasco 18 Poroto La Capilla 947918055 | Cuyes
2 Prod. Agrop. Conache Pedro Gonzales Valdiviezo 16 Laredo Conache Cacique 925472126 | Maracuya
3 Peq. Prod. Agropecuario Santa Victoria Sandra Reyna Vallejos 17 Laredo Santa Victoria 949478423 | Cuyes
4 Prd. Agrop. e Ind. Laredo Vision Emp Rutbel Miraval Ramirez 6 Laredo Laredo Cuyes
5 |Coop. Agrop. de Produc. La Libertad Leoncio Genaro Marcelo Avalos 30 Laredo Conache 949806020 | Recién creada
Coop Agraria Central de Productores Laredo Conache (044) Palto
égErS'gt(a:;:\L;erlcg del Valle de Santa Catalina Olga Lidia Alayo Reyes 280 291651 ll\jlli?];acuya
Hortalizas
7 |Prod. Agrop. Las Palmeras Alejandro Floreano Gonzéles 10 Victor Larco Victor Larco 984479478 | Para fortalecer
AGENCIA AGRARIA OTUZCO 359
1 |Produc. Agropecuar. La Primavera Wilfredo Graus Gutiérrez 42 Mache La Primavera 985930221 | Papa, lacteos
2 | Produc. Agropecuario Elio Benigno Quipuzcoa Contreras 19 Otuzco Monte Armas 949843376 |ECA de papa
3 | Comité Agrorural. Gerardo Angulo Angulo 17 Otuzco Pashin Alto 938192360 | Papa, cereales
4 | Produc. Agropecuario Centro Poblado Felix Mantilla Paredes 50 Usquil Ramén Castilla 949110469 | Granadilla otros
5 | Produc. Agropecuar. Santa Rosa Orfelinda Hurtado Valdivieso 17 Agallpampa Caupar 948143049 Derivad. lacteos
6 | Produc. Agropecuar. Killari Dinmer Quipuscoa Medina 17 Otuzco San Martin 948401458 | Animales menores
7 Produc. Agropecuar Percy Zavaleta Gonzales 10 Paranday Huanchanchan 992704131 '?:;Ti::
8 | Product. Agropec. César Vallejo Pedro Gonzales Rosas 17 Agallpampa César Vallejo Forestales, papa
9 | Pequenos Productor Perla del Paraiso Rafael Luis Cueva 20 Agallpampa Paraiso Sector 980892146 | Derivad. lacteos
10 | Agricul. y Product. de Agallpampa Jenner Rodriguez Rodriguez 20 Agallpampa Par.Sec. Vaqueria Derivad. lacteos
11 | Produc. Agropecuar. Ullapcham Pablo Rosas Huaman 15 Agallpampa Ullapchan Derivad. lacteos
12 | Productores de Derivados Lécteos Constante Reyes Cruz 18 Agallpampa César Vallejo Derivad. lacteos
13 | Productores Los Triunfadores Luciano Varas Horna 14 Usquil Mariano Melgar Derivad. lacteos
14 | Produc. Agropec. Nuevo Horizonte Rubén Rosas 14 Agallpampa Santa Cruz Derivad. lacteos
15 | Produc. Agropecuar Sierra Natural Anastasio Rodriguez Cruz 12 Agallpampa Cushpiorco Derivad. lacteos
16 | Productor ganado vacuno lechero Conrad Guzman Rodriguez 18 La Cuesta Caniac 961098658 | Derivad. lacteos
17 | Productores. Agropecuar La Pauca Hipdilito Rodriguez Tolentino 15 Usquil La Pauca 925059397 | Papay otros
18 | Coop. Lankidetza la granadilla colombiana |Ronaldy Rodriguez 12 Usquil Ramén Castilla 947054122 | Granadilla
19 | Produc. Agropecuarios Esteban Reyes Martinez 12 Otuzco Tres Cerros 988535280 | Papa, quinua
AGENCIA AGRARIA BOLIVAR 270
1 Produt. Agropecuar. Tejechal Teofilo Dominguez Barrientos 12 Bolivar Tejechal Cuyes
2 Agrop. Productores de Menestras Emilio Davila Dominguez 15 Bolivar Unamen Granos andinos
3 Red Agropecuaria de Ucuncha Wilmer Gallardo Paisig 50 Ucuncha Unamen Papa
4 Agropecuaria Sr. De los Milagros Segundo Escuadra Lépez 25 Ucuncha San Isidro Tara
5 Prod. Agrp. de Palto Horizonte Agr Eulogio Chancahuana Torres 35 Bambamarca Calemar, Trigopam Palta Hass
6 Agropecuaria de Cujibamba Segundo Florindez Epiquen 15 Bolivar Cujibamba Papa
7 Civil para el Dllo Valle de Oro Juan Escalante Aliaga 24 Longotea San Vicente Palta Hass
8 Agropecuarios Sierra Verde Javier Santiago Rodriguez Florindez 32 Uchumarca Chivane Leche
9 Prod. Agrop. Rumbo al Progreso José Jacob Marin Chavez 26 Bolivar Yalen Frutales
10 | Prod. Miel de Abeja de Bolivar Manuel Barboza Diaz 18 Bolivar, Uchumarca| Tejecha, Unamen Miel de abeja
11 Asociacion de Productores de Quinua Aldo Gaspar Dominguez 18 Bolivar, Uchumarca | Tejecha, Unamen Quinua
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N°
PROVINCIA/AGENCIA AGRARIA/ CADENA

N NOMBRE ASOCIACION R R ESIENTED ATt UBICACION TELEFONO| PRODUCTIVA

QUE TRABAJA
AGENCIA AGRARIA CHEPEN 702

1 |Apicultores — Valle Jequetepeque Harden Paul Mendoza Vargas 12 Chepén Cal. Lambayeque 299 | 949443877

2 Agricul. Cafa de azlcar, alfalfa Elio Quiroz Nufiez 200 Pacanga AH. Nueva Esperanza | 947901791

3 [Comité Regional de Semillas - CORESE Victor Terrones Carranza Guadalupe Pana Norte Km. 693 586721

4 BSemillas Don Benja José Ruperto Suing Barrueto Pueblo Nuevo Av. Grau N° 326 574052

5 Bemillas del Norte Guillermo Hidalgo Vasquez Guadalupe Av. Industrial N° 680 | 947424245

6 Prod. Agric. Organico Capo Caleb Erle Raul Valle Ortiz 60 Pacanga Algarrobal de Moro 990902242

7 |Prod. Agric. y ganad. Algarrobal de M Alindor Hernandez Hernandez 250 Pacanga IAlgarrobal de Moro 944918048

8 |Coop. Agr. Valle Jequetepeque - COAVAJE  |Carlos Alberto Rosas Calderén 50 Pueblo Nuevo Calle Chérrepe 996963429

9 |Esparragueros San Idelfonso Hermenegildo Mendoza Ventura 28 Pueblo Nuevo CP. Santa Rosa 948452104

10 |Agricultores Los Dos Puentes Edilberto de la Cruz Mendoza 40 Pacanga Bethel Huaca Blanca | 959937401

11 |Coop. De Productos Bananeros El Truz Alan Rodriguez Cieza 37 Pacanga El Truz Pacanga

12 |Grupo de Gestioén y Dllo. Empr. Corralones Antero Mujica Ledn 25 Chepén [Talambo

AGENCIA AGRARIA PACASMAYO 180

1 |Prod. de arroz Valle Jequetepeque Marina Castro Rodriguez Guadalupe Av. La Victoria Arroz

2 | Agricultores con Nuevas Ideas Federico Gil Rodriguez 20 Guadalupe Guadalupe Quinua

3 | Productores Agroindus. San Pablo Oscar Calderén Cueva 40 San Pedro de Lloc | San Pablo Quinua

4 | Agricultores Agrarios Limoncarro Eleuterio Garcia Castaiieda 40 Guadalupe Liméncarro Arroz

5 | Asociacién Comunal Muchik Sergio Mufioz Ruiz 60 San José Santonte Cuidado bosque

6 | Asociacion Agropecuaria El Mesias Rodolfo Reyes Bobadilla 20 San Pedro de Lloc | San Pablo Arroz

Nota: ASOCIACIONES DE PRODUCTORES AGRARIOS SEGUN JURISDICCION DE AGENCIAS Y OFICINAS

AGRARIAS.
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Anexo 5

Plano Geologico — Centro Poblado de Chocope
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Anexo 6

Plano Geologico — Centro Poblado de Chocope
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Anexo 7

Plano de cobertura redes de servicios de agua potable y alcantarillado — Centro Poblado de Chocope
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Anexo 8

Plano de cobertura redes de energia eléctrica — Centro Poblado de Chocope
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Anexo 9

Plano de cobertura redes de comunicacion — Centro Poblado de Chocope
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Anexo 10

Plano de zonificacion sismica del Peru

Fuente: Decreto Supremo que modifica ia Norma Técnica E.030 "Disefio Sismo resistente” del Reglamento Nacional de Edificaciones,
aprobada por Decreto Supremo N° 011-2006-Vivienda, modificada con Decreto Supremo N° 002-2014-Vivienda Decreto Supremo N° 003-
2016-Vivienda del 24 enero 2016,
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Anexo 11

Ficha fécnica de bateria de litio

stored energy solutions for a demanding world

NEraci=

Narada NPFC series is a complete range of 48V LiFePO, (Lithium Iron
phosphate) battery products, for a wide variety of applications, such as
telecom base station, UPS, renewable energy system, etc., with
advanced life, standard size, light weight and strong environmental
adaptability.

Battery Management System(BMS)

For standard Narada lithium battery module, BMS is applied to monitor
voltage, current, temperature of cells and module, take protections against
over-charge,over-discharge,over-current,over-temperature, under-
temperature and short circuit, etc., and provide cell balancing and current
limitation during charging process to ensure a reliable safety and excellent
performance.

Meantime, Narada supply customized upper computer software for BMS

Dimensions-mm

communication via RS485 to set parameters or read monitoring data.

Specifications

Rated Voltage

Rated Capacity

Discharge Current{Max.)
Discharge End Voltage
Charge Current (Recomm.)

Charge Current (Max.)

Charge Voltage
Width
Dimensions Depth
Height

Typical Weight

51.2v/48V
100Ah (0.5C to 43.2V @ 25 °C)
100A

43.2V/40.5V

20A

100A

57.6+0.5V/54.60.5Y

443 mm

400 mm

133 mm

44Kgl42 Kg

Status Indicators
Communication Ports
Communication in Parallel
Reset Key

Terminal Size

LCD Screen

Breaker

Dry Contact

SOC /ALM /RUN
RS232 /RS5485°2

8 modules in maximum
Available

M8 (Screw size)
Optional

Optional

Optional

Temperature Range

Temperature Recommendation

Humidity

Copyright Narada Power Source Co., Ltd.

Discharge -20to+60°C
Charge Oto +60 °C
Storage Oto +40°C
Discharge +15to+35°C
Charge +15to+35°C
Storage +15to+30°C
5% to 95%

www. naradapower. com
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stored energy solutions for a demanding world

NaEracl=

Constant Current Discharge Characteristics (25'C,77°F)

Current(A) g4¢  0.15C 02C  0.25C 0.3C  04C  05C 060  0.8C
End voltage Time
Hours
465 9.56 6.35 475 3.78 3.12 2.29 1.79 1.45 1.02
45.0 976 649 485 387 321 239 189 157 115
43.5 9.89 6.58 492 3.92 3.25 2.42 1.93 1.60 1.19
42.0 9.98 6.64 496  3.96 3.29 2.45 1.94 1.61 1.21
40.5 10.04  6.68 5.00 3.99 3.31 2.46 1.96 1.63 122
39.0 10.08  6.70 5.02 4.01 3.33 2.48 1.97 1.64 1.22
Discharge Data with Constant Power (25'C.77°F)
Power 450w 900W  1350W  1800W  2250W  2700W  3150W
End voltage Time
Hours
46.5 10.35 5.11 3.36 2.46 1.92 1.53 1.27
45.0 10.55 5.22 3.45 255 2.02 1,66 1,40
43.5 10.66 528 3.49 258 2.08 1.69 1.43
42.0 10.75 532 3.52 2.61 2.07 1.70 1.45
40.5 10.79 5.35 3.54 2.62 2.09 172 1.46
39.0 10.82 537 3.55 2.63 2.09 A3 1.47
Performance Curves
48NPFC100 (19") Wh capacity at different at ¢ onstant power rate 48NPFC100 {19") backup time at different constant power rate
120% 2
100% ———e L]
§ o .
: ,
; [ ! &
f i
{3
20% 3
. o o 1500 200 s 50 X P I e 2w 00
Power in Want Pawer in Watt

NARADA POWER SOURCE CO.,LTD.

Building A, No 822 Wen'er West Road, Hangihou,Zhejiang, China

Tel: +86-571-56975950

Website: en d .com E -mail:i

Fax: +86-571-56975955

biz

NARADA EUROPE (UK) LIMITED

Spectrum House, Dunstable Read, Redbourn,

St.Albans, Herts AL3 7PR

Tel: +44 (0)845 371 7095 Fax:+44 (0)845 612 2031

E-mail: sales@naradaeurope.com

Fuente: NARADA POWER SOURCE CO.LTD.

NARADA ASIA PACIFIC PTE.LTD.

65 Ubi Crescent #07-05 Hola centre, Singapore
Tel: +65-6848 1191 Fax: +65-6749 3498
E-mail: sales@narada.com.sg

15014001 OH%ASWHN

A8NPFC100 (23")-V2.0-EN April 2017 subject to technical modification. E. & O. E.
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Anexo 12

Ficha técnica del calibre de cables.

a)VUexans company

Contacto
Local Ventas support
ventas@nexans.com

FREETOX N2XOH 0,6/1 kV Triple

Aplicacion especial en aquellos ambientes poco ventilados v lugares de alta afluencia de publico

Descripcién

Aplicacién:

En redes eléctricas de distribucion de baja tension. Aplicacion especial en
aguellos ambientes poco ventilades, aplicacion directa en lugares de alta
afluencia de publico. Se puede instalar en ductos o directamente enterrado en
lugares secos y humedos.

Construccion:

1. Conductor: Cabre, clase 2.

2_Aislamiento: Polietileno reticulado XLPE

3. Cubierta externa: Compuesto termoplastico libre de halégenos.

4. Cinta: Poliester.

Principales caracteristicas:

El cable tiene excelentes propiedades eléctricas. El aislamiento de
polietileno reticulado permite mayor capacidad de corriente en cualquier
condicion de operacion, minimas pérdidas dieléctricas, alta resistencia de
aislamiento. La cubierta exterior tiene las siguientes caracteristicas: No propaga
el incendic, baja emisién de humos téxicos y libre de halégenos.

Calibre:

Desde 4 mm2 hasta 500 mm2.
Marcacion:

FREETOX N2XCH 0.6/1 kV 3-1x Seccion.
Embalaje:

En carretes de madera no retornables.
Color:

Aislamiento: Natural.

Cubierta externa: Negro roje y blanco.

Normas nacionales

NTP-IEC 60228: Conductores para cables aislados.

NTP-IEC 60502-1: Cables de energia con aislamiento extruido y sus
aplicaciones para tensiones ncminales desde 1 kV y 3 kV.

Normas internacionales aplicables

|EC 60228: Conductores para cables aislades.

©0O

i KL )

2

el

u

Norma

Internacional IEC 60228,

IEC 60332-1; IEC 60332-3-24 Cat.C;
IEC 60502-1; IEC 60684-2;

IEC 60754-2; IEC 60811-1-1;

IEC 60811-1-2; IEC 60811-1-3;

IEC 60811-1-4: IEC 60811-2-1;

IEC 60811-3-1; IEC 61034

Nacional NTP-IEC 60228; NTP-
IEC 60502-1

.

£

Temperatura méxima del Densidad de los

Libre de Tensién nominal de
halogenos servicio Uo/U conductor humas
|IEC 60754-2 0.6/1 kv a0 °C IEC 61034

& (s

No propagador del No propagacion de la

incendio llama
IEC 60332-2 Cal.C IEC 60332-1

de Nexans.

Version 1.1 Generado 11/04/12 - http://'www.nexans.com Pagina1/4

Todos los dibujos, disefios, especificaciones. planos y detalles sobre pesas, dimensiones, ets. contenidos en la documentacidn técnica o comercial de
Nexans son puramente indicatives. y no seran contractuales para Nexans, ni podran ser consideradas como que constituyen una representacion de la parte
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Contacto
Local Ventas support

ventas@nexans.com

aJ\Uexans company

FREETOX N2XOH 0,6/1 kV Triple

IEC 60332-1: Ensayo de propagacion de llama vertical para un alambre ¢ cable
simple.

IEC 60332-3-24: Ensayo para llama vertical extendida de alambres agrupados o
cables montados verticalmente - Categoria C.

IEC 60502-1: Cables de energia con aislamiento extruido y sus aplicaciones para
tensiones nominales desde 1 kV y 3 kV.

IEC 60684-2: Tubos aislantes flexibles - Métodas de ensayo.

IEC 680754-2: Determinacion del grado de acidez de los gases producidos
durante la combustién de los materiales de los cables por la medicién del pH y la
conductividad.

IEC 60811-1-1: Medicidon de espesores y dimensiones exteriores - Ensayos para
la determinacién de las propiedades mecanicas.

IEC 60811-1-2: Métodos de envejecimiento térmico.
IEC 60811-1-3: Ensayos de absorcion de agua - Ensayo de contraccion.
IEC 60811-1-4: Ensayo a baja temperatura.

IEC 60811-2-1: Ensayo de resistencia al ozono, ensayo de alargamiento en
caliente y resistencia al aceite mineral.

IEC 60811-3-1: Ensayodepresion a alta temperatura - Ensayo de resistencia al
agrietamiento.

IEC 61034-2: Medida de la densidad de los humos emitidos por cables en
combustién bajo condiciones definidas.

Caracteristicas

Caracteristicas de construccién

Material del conductor Cobre
Material de aislamiento XLPE
Cubierta Individual Compuesto Termoplastico Libre de Halégenos
Color de cubierta Cubierta Individual Blanco-Negro-Rojo
Libre de halégenos IEC 60754-2
Caracteristicas eléctricas
Tension nominal de servicio Uo/lU 0.6/1 kV
Caracteristicas de uso
Temperatura maxima del conductor 90 °C
Densidad de les humos IEC 61034
No propagador del incendio IEC 60332-3 Cat.C
No propagacion de la llama IEC 60332-1

< 4 & &

Libre de Tension nominal de Temperatura maxima cel Densidad de los No propagador del No propagacion de la
halégenos servicio Uo/U conductar humos incendio llama
IEC 80754-2 0.6/1 kv 90 °C IEC 61034 |IEC 60332-3 Cat.C IEC 50332-1

Vergion 1.1 Generado 11/04/12 - http://www.nexans.com Pagina 2/4
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Contacto

Local Ventas support

ventas@nexans.com

FREETOX N2XOH 0,6/1 kV Triple

Datos Dimensional FREETOX N2XOH 0,6/1 kV Triple

Seccion
[mm?]
4
6
10
18
25
35
50
70
95
120
150
185
240
300
400
500

N° total alambres

~N NN~

7
19
19
19
37
37
37
37
37
61
61

[mm]
07
0.7
07
0,7
0,9
0.9
1,0
1.1
1.1
12
1,4
1,6
1,7
18
2.0
22

Datos Eléctricos FREETOX N2XOH 0,6/1 kV Triple

Min. espes. Aislam.  Min. espes. Cubierta

[mm]
0,9
0,9
0,9
0,9
0,9
0,9
0,9
0,9
1.0
1.0
11
12
12
13
14
15

Alto
[mm]

59
65
72
82
938
10,9
12,3
141
161
17.8
198
222
248
27 4
30,8
34,4

Ancho

[mm]
17.5
192
21,3
242
29,1
323
36,6
421

48
53
59

66,3

74
81,8

92
103

Peso aprox.
[kg/km]

196
260
388
569
864
1154
1526
2143
2932
3663
4495
5644
7315
9128
11640
14802

Seccién Amperaje enterrado 20°C Amperaje aire 30°C Amperaje ducto a 20°C

[mm?] [A] [A] [A]
4 65 55 55
6 85 65 68
10 115 90 95
16 155 125 125
25 200 160 160
35 240 200 185
50 280 240 230
70 345 305 275
95 415 375 330
120 470 435 380
150 520 510 410
185 590 575 450
240 690 690 525
300 775 790 600
400 895 955 680
500 1010 1100 700

< |/ A

; &
Libre de Tension norminal de Temperatura maxima del Densidad de los No propagador del No propagacion de la
halégenos serviclo Uo/U conductor humos incendio llama
IEC 60754-2 0.6/1 k¥ a0 °C IEC 61034 IEC 60332-3 Cat.C IEC 60332-1

Version 1.1 Generado 11/04/12 - http://iwww.nexans.com
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Contacto

Local Ventas support
ventas@nexans.com

Condiciones de Calculo de Corriente N2XOH

CONDICIONES DE CALCULO DE CORRIENTE
Temperatura maxima del conductor : 90°C
Temperatura ambiente : 30°C

Temperatura del terreno : 20°C

Profundidad de tendido : .7 m

Resistividad térmica del terreno @ 1.0 K.m/W

FREETOX N2XOH 0,6/1 kV Triple

1 .
r [
Libre de Tension nominal de Temperatura maxima del Densidad de los
haldgencs servicio UofU canductor humos
IEC 60754-2 0.6/1 kV 90 °C IEC 61034

No propagador del
incendio
IEC 60332-3 Cat.C

&

No propagacion de la
llama

IEC 60332-1

Version 1.1 Generado 11/04/12 - http./iwww.nexans.com
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Anexo 13

Ficha técnica del calibre de cables

aJ\Uexans company

Contacto

Local Ventas support
ventas@nexans.cam

FREETOX N2XOH 0,6/1 kV Unipolares

Aplicacién especial en aguellos ambientes poco ventilados y lugares de alta afluencia de publica.

Descripcion

Aplicacion:

En redes eléctricas de distribucién de baja tension. Aplicacion
especial en aguellos ambientes poco ventilades, aplicacion directa en lugares de
alta afluencia de publico. Se puede instalar en ductos o directamente
enterrado en lugares secos y humedos.

Construccion:

1. Conducter: Cobre, clase 2

2. Aislamiento: Polietileno reticulado XLPE.

3. Cubierta externa: Compuesto termoplastico libre de halégencs.

Principales caracteristicas:

El cable tiene excelentes propiedades eléctricas. El aislamiento de polietileno
reticulado permite mayor capacidad de corriente en cualquier condicién
de operacion, minimas pérdidas dieléctricas, alta resistencia de
aislamiento. La cubierta exterior tiene las siguientes caracteristicas: No propaga
el incendio, baja emision de humos taxicos y libre de haldégenos.

Calibre:

Desde 2.5 mm2 hasta 500 mmz2.
Marcacion:

FREETOX N2XOH 0.6/1 kV Seccion.
Embalaje:

En carretes de madera no retornables.
Color:

Aislamiento: Natural.

Cubierta externa: Negro.

Normas nacionales

NTP-IEC 60228: Conductores para cables aislados.

NTP-IEC 60502-1: Cables de energia con aislamiento extruide y sus
aplicaciones para tensiones nominales desde 1 kVy 3 kV.

Normas internacionales aplicables

IEC 60228: Conductores para cables aislados.

IEC 60332-1: Ensayo de propagacion de llama vertical para un alambre o cable

Norma

Internacional IEC 60228,

IEC 60332-1; IEC 60332-3-24 Cat.C;

IEC 60502-1; IEC 60684-2;
IEC 60754-2; IEC 60811-1-1;
IEC 60811-1-2; IEC 60811-1-3;
IEC 60811-1-4; IEC 60811-2-1;
IEC 60811-3-1; IEC 61034

Nacional NTP-IEC 60228; NTP-

IEC 60502-1

JE i &

£

Libre de Tensién nominal de Temperatura maxima del Densidad de los

halégencs sarvicio Uo/U cenductor humas
IEC 60754-2 0.86/1kV g0°C IEC 81034

No propagadaor del
incendio
IEC 60332-3 Cat.C

&

No propagacion de la
llama
|IEC 80332-1

Version 1.1 Generado 11/04/12 - http:/iwww.nexans.com Pagina 1/4
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Contacto
Local Ventas support

ventas@nexans.com

aJ\exans company

FREETOX N2XOH 0,6/1 kV Unipolares

simple.

IEC 60332-3-24: Ensayo para llama vertical extendida de alambres agrupados o
cables montados verticalmente - Categoria C.

IEC 60502-1: Cables de energia con aislamiento extruido y sus aplicaciones para
tensiones nominales desde 1 kVy 3 kV.

IEC 60684-2: Tubos aislantes flexibles - Métodos de ensayo.

IEC 60754-2: Determinacién del grade de acidez de los gases producidos
durante la combustion de los materiales de los cables por la medicién del pH y la
conductividad.

IEC 60811-1-1: Medicién de espesores y dimensiones exteriores - Ensayos para
la determinacién de las propiedades mecanicas.

IEC 60811-1-2: Métodos de envejecimiento térmico.
IEC 60811-1-3: Ensayos de absorcion de agua - Ensayo de contraccion.
IEC 60811-1-4: Ensayo a baja temperatura.

IEC 60811-2-1: Ensayo de resistencia al ozono, ensayo de alargamiento en
caliente y resistencia al aceite mineral.

IEC 60811-3-1: Ensayodepresidn a alta temperatura - Ensaya de resistencia al
agrietamiento.

IEC 61034-2: Medida de la densidad de los humos emitidos por cables en
combustion bajo condiciones definidas.

Caracteristicas

Caracteristicas de construccion

Material del conducter Cobre
Material de aislamiento XLPE
Cubierta exterior Compuesto Termoplastico Libre de Halégenos
Color de cubierta Negro
Libre de halogenos IEC 60754-2
Caracteristicas eléctricas
Tensién nominal de servicio Uo/U 0.6/1 kV
Caracteristicas de usc
Temperatura maxima del conductor 90 °C
Densidad de los humos IEC 61034
No propagador del incendio IEC 60332-3 Cat.C
No propagacion de la llama IEC 60332-1

<€ 4 & &

Libre de Tension nominal de Temperatura maxima del Densidad de los No propagador del No propagacion de la
halégenos servicio Uo/U conductor humos incendio llama
|IEC 80754-2 0.6/1 kv 90 °C IEC 61034 |IEC 80332-3 Cat.C IEC 80332-1
Version 1.1 Generado 11/04/12 - http://www.nexans.com Pagina2/4
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Contacto

Lecal Ventas support
ventas@nexans.com

FREETOX N2XOH 0,6/1 kV Unipolares

Datos Dimensionales

Seccion
[mm?]

2,5
4
[S]
10
16
25
35
50
70
95
120
150
185
240
300
400
500

N° total Diam. Min. espes. Min. espes.
e s Conductor Aislam. Cubierta

[mm] [mm] [mm]

7 1,92 0,7 0,9

7 2,44 07 0.9

7 2,98 0,7 0,9

7 3,99 0,7 0,9

7 4,67 0.7 0.9

7 5,88 0,9 0.9

7 6,92 0,9 0,9

19 8,15 1,0 0.9

19 9,78 1,1 0,9

19 11,55 1,1 1,0

37 13,0 12 1.0

37 14,41 14 11

37 16,16 1,6 12

37 18,51 1,7 1,2

37 20,73 18 13

61 23,51 2,0 1.4

61 26,57 22 15

Datos Eléctricos

Diam. Nom.

Exterior

[mm]
53
58
6,3
7.1
8.0
9,7
10,7
12,1
14,0
15,9
17,6
19,6
22,0
24,6
27,2
30,6
34,2

Peso
aprox.
[kg/km]

47
64
86
128
189
287
384
507
713
975
1216
1497
1879
2436
3040
3877
4931

Seccién Amperaje enterrado 20°C Amperaje aire 30°C Amperaje ducto a 20°C
[mm?] [A] [A] [A]
2,5 50 40 38
4 65 55 55
8 85 65 68
10 115 90 95
16 155 125 125
25 200 160 160
35 240 200 195
50 280 240 230
70 345 305 275
95 415 375 330
120 470 435 380
150 520 510 410
185 590 575 450
240 690 690 525
300 775 790 600
< |/ Fal.
; &
Libre de Tension nominal de Temperatura maxima cel Densidad de los No propagador del No propagacion de la
halégenos servicio Uo/U conductor humos incendio llama
IEC 80754-2 0.6/1 kV 90°C IEC 61034 |IEC 60332-3 Cat.C IEC 50332-1

Vergion 1.1 Generado 11/04/12 - http://www.nexans.com
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Contacto
Local Ventas support
ventas@nexans.com

Seccién
[mm?]
400
500

FREETOX N2XOH 0,6/1 kV Unipolares

Amperaje enterrado 20°C
[A]

895
1010

Amperaje aire 30°C

955
1100

Amperaje ducto a 20°C

680
700

Condiciones de Calculo de Corriente N2XOH

CONDICIONES DE CALCULO DE CORRIENTE
Temperatura maxima del conductor : 90°C
Temperatura ambiente : 30°C
Temperatura del terreno : 20°C
Profundidad de tendido : 0.7 m
Resistividad térmica del terreno : 1.0 K.m/W

1
Y y &
Libre de Tensidn nominal de Temperalura maxima del Densidad de los No propagador del No propagacién de la
halégenos servicio Uo/U conductar humos incendio llama
IEC 80754-2 0.6/1kV 90°C IEC 61034 IEC 60332-3 CatC IEC 60332-1

Version 1.1 Generado 11/04/12 - http:/iwww.nexans.com

Todos los dibujos, disefios, especificaciones, planos y detalles sobre pesos, dimensiones, etc. contenides en la documentacion técnica o comercial de
Nexans son puramente indicativos, y no seran contractuales para Nexans, ni podrén ser consideradas como que constituyen una representacion de |a parte
de Nexans

Pagina4/4

Fuente: INDECO.

396



Anexo 14

Ficha técnica del calibre de cable

EmpI‘ESaNEXEII'IS

FREETOX NH-80

Usos

Aplicacion especial en aquellos ambientes poco ventilados en los cuales ante un incendio, las
emisiones de gases toxicos, corrosivos y 1a emision de humos oscuros, peone en peligro 1a vida y
destruye equipos eléctricos y electrénicos, como, por ejemplo, edificios residenciales, oficinas,
plantas industriales, cines, discolecas, teatros, hospitales, aeropuertos, estaciones subterraneas,
etc.

En caso de incendic aumenta la posibilidad de sobre vivencia de las posibles victimas al no
respirar gases toxicos y tener una buena visibilidad para el salvamento y escape del lugar.
Generalmente se instalan en tubos conduit.

Descripcion =
g5 0
Conductor de cobre electrolitico recocido, solido o cableado. Aislamiento de §. g
compuesto termoplastico no halogenado HFFR.
Caracteristicas
Es retardante a la llama, baja emisidon de humos toxicos y libre de =
halogenos. c E
S =
Marca ® %
(]
INDECO S.A. FREETOX NH-80 450/750 V <Seccion> <Afo=> <Metrado
Secuencial>
Calibres =
S
1.5 mm? - 300 mm? =
Embalaje %
=
De 1.5 a 10 mm?, en rollos estandar de 100 metros. g
De 16 a 300 mm?, en carretes de madera. =
Colores
De 1.5 a 10 mm? blanco, negro, rojo, azul, amarillo, verde y
verde { amarillo.
Mayores de 10 mm? sélo en color negro (7). Norma(s) de Fabricacién
NTP 370.252
Tension de servicio
450/750 V
Temperatura de operacion
80°C

(") A solicitud del cliente se puede cambiar de color
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empresaf\rexans
TABLA DE DATOS TECNICOS NH - 80
CALIBRE DIAMETRO | DIAMETRO ESPESOR DIAMETRO PESO AMPERAJE (*)
CONDUCTOR HIIT_:) » HILO CONDUCTOR | AISLAMIENTO | EXTERIOR IRTRE BUETS

mm2 mm mm mm mm Kg/Km A A
1.5 7 0.52 1.50 0.7 2.9 20 18 14
2.5 7 0.66 1.92 0.8 3.5 il 30 24

4 7 0.84 2.44 0.8 4.0 46 35 31

6 7 1.02 2.98 0.8 4.6 65 50 39

10 7 1.33 3.99 1.0 6.0 110 74 51

16 7 1.69 4.67 1.0 6.7 167 99 68
25 7 2.13 5.88 1.2 8.3 262 132 88
35 & 2.51 6.92 1.2 9.3 356 165 110
50 19 1.77 8.15 1.4 11.0 480 204 138
70 19 2:1:3; 9.78 1.4 12.6 678 253 165
95 19 2.51 11.55 1.6 14.8 942 303 198
120 37 2.02 13.00 1.6 16.2 1174 352 231
150 37 2.24 14.41 1.8 18.0 1443 413 264
185 37 2.51 16.16 2.0 20.2 1809 473 303
240 37 2.87 18.51 2.2 22.9 2368 528 352
300 37 3.22 20.73 2.4 25.5 2963 633 391

Fuente: INDECO.

() TEMPERATURA AMBIENTE 30T.

NO MAS DE TRES CONDUCTORES POR DUCTO.
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Anexo 15

Ficha técnica del grupo electrogeno CAT XQ35

ESPECIFICACIONES DEL PRODUCTO PARA XQ35

GRUPO ELECTROGENO

Valores nominales principales 27 ekW (35 kVA)
Frecuencia 60 Hz

Voltaje 120 - 600 V
Valores nominales auxiliares 30 ekW (38 kVA)
IPP nominal a 60 Hz 63 dB(A)
Potencia 27 ekW (35 kVA)
MOTOR

Motor C2.2T
Combustible Diésel
DIMENSIONES

Alto: sin remolque 1617 mm
Longitud: sin remolque 2318 mm
Ancho: sin remolque 1050 mm

CONSUMO DE COMBUSTIBLE PRINCIPAL

100% de carga a 60 Hz principal 8.8 l/hr
75 % de carga a 60 Hz principal 6.7 I/hr
50% de carga a 60 Hz principal 4.4 l/nhr
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CONSUMO DE COMBUSTIBLE AUXILIAR

100% de carga a 60 Hz auxiliar 9.8 I/hr
75% de carga a 60 Hz auxiliar 7.4 1/hr
50 % de carga a 60 Hz auxiliar 4.9 l/hr
CLASIFICACION DEL RUIDO (CON CARCASA)

Potencia de sonido a 7 metros (23 pies) con todos 63 dB(A)

los valores hominales

XQ35 EQUIPOS ESTANDAR

MOTOR DIESEL CAT C2.2T

Servicio pesado.
Postratamiento.

GENERADOR
Bastidor 1514J.

PANEL DE CONTROL

Controlador digital montado en grupo EMCP4.2B.

SUPERVISION REMOTA CAT CONNECT

Proporciona control y gestién de paquetes.

SISTEMA DE REFRIGERACION

Radiador montado en paquete con descarga de aire vertical.

Lleno de fabrica.

SISTEMA DE CARGA/ARRANQUE

Motor de arranque de servicio pesado de 12 V y alternador de carga con aislador de bateria.

SISTEMA DE COMBUSTIBLE

Deposito de combustible de pared doble 24 h con valvula direccional de 3 vias para suministro externo.

FILTRO DE AIRE

Ciclénico/papel con tapa para polvo e indicador de servicio.
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DISTRIBUCION

Carcasa individual y robusta para controles y distribucion con disyuntor de 4 polos y corte de seguridad.

ESTRUCTURA

Bastidor con base de acero con servicio pesado con deposito de combustible integrado.

Bastidor de elevacion y 4 puntos de elevacion.

El bastidor de la base es mas ancho que la carcasa a fin de proteger el grupo electrégeno durante el
transporte.

CARCASA

Carcasa de acero galvanizado e insonorizada, con un excepcional rendimiento de reduccién del ruido

ESCAPE

Silenciador con supresor de chispas integrado.

ACEITE LUBRICANTE

Filtros de aceite primario y secundario en el motor. Lleno de fabrica.

uso

Probado e inspeccionado en fabrica.

www.cat.com
1-BO0-RENTCAT

Fuente: CAT.
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Anexo 16

Ficha técnica de paneles solares

|

ECO GREEN ENERGY

Building a Greener World

ATLAS by Eco Green Energy
530-550W

M10 /182 mm Cell - 144 Half-cell

Founded in 2008, Eco Green Energy is a french brand solar
PV manufacturer and distributing now its PY module in mere
than 60 countries over the world. Atlas series solar modules
are made only with grade A cells for highest power generation,
lowest LCOE, and ensured more than 25 years lifespan.

KEY FEATURES 144-Cell
MONOCRYSTALLINE MODULE

0,
Ga Gallium-doped Technology l\zﬂlmzl\fU/I:'/I EEREIENEY

0~+5W
@ Lower LCOF and BOS POSITIVE POWER TOLERANCE

— GRADEA ‘ ' French Quality Module
Anti PID/ Low LID protection CELLS GUARANTEED :

@ Less Hot Spot Shading effects
% Lower temperature coefficient

LINEAR PERFORMANCE WARRANTY COMPREHENSIVE CERTIFICATES
12-Year Product Warranty + 25-Year Linear Power Warranty IEC 61215/ IEC 61730 7 IEC 61701 / IEC 62716

YEARS { \ YEARS

2 .
z 150 2001 : Quality Management Systems
€
H
a
=
E]
3 (TN
E LI TN
i \./
E
2
-
G
ELAE
Eco Green Energy Group LLd. 2018, All rights reserved, Facebook: www.facebook.com/EGE.Nanlong
Add: 299 Xing Cheng Read, Chong Chuan District, Nanteng, Jiangsu, China LinkedIn: www linkedin . com/cempany/ece-green-en ergy/ .
Tel: +86 513 SAAO008E/ E-mail info@err-greenenergy. rom Website: www Boo-g reenanergy.com =
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ATLAS byEco Green Energy EGE-530/550W-144M(M10)

V1-2022
+
ELECTRICAL DATA AT STC PV MODULE : EGE-540W-144M(M10}
Power output {(Pmax) 530w 535W S40W 545 W 550 W 15 T T T T T T T
s Colls ramp =65 \m:\cJer\t Irracd.=1 DEDW!M’ S A
Power tolerance 0~+5W 0~+5w O0-+5wW O0~+5wW 0~+5wW oif Inclclent | rrad ~200W ot e
Module efficiency 20.51 % 20.70 % 20.89 % 21.09 % 21.28% z B 42 Il
g E Incicient Irrac =600W/ o 4
Maximum power voltage (vmp)| 40.58v 40.68 V 4079V 40.89V 40,98V g 8 &
; 8 Incidant Iread =400 i o) ;
Maximum power current (Imp) 13.06 A 13.15A 13.24 A 13.33A 1342 A v, q
25 Incidant Irrad =2 00w/ 7]
Open circuit voltage (Voc) 49.29 ¥ 49.39 v 49.49 v 49,59V 49,68V N ——— 2
Short circuit current (1sc) 13.64 A 13.73 A 13.83 A 13.92 A 14.01 A B —e1 T 1 2
*Standard Test Conditions: Irradiance: 1 000W / m? « Cell temperature: 25°C » AM: 1.5 Volagaly)
w
EEEETRICHL. DITEAT, HIMET PV MODULE : EGE-S40W-144M(M10)
Power output (Pmax) 395.18 W 398.91 W 402.64 W 406.37 W A410.10 W B : i : T T T :
Maximum power voltage (vmp) | 38.05v 38.14 v 38.24 v 38.33 v 3842V L i
Inciclent | rract=1 000/
Maximum power current (imp) | 10.37 A 10.44 A 10.52 A 10.59 A 10.66 A T e i

500 Ingident Irrad =4 DO o

Open circuit voltage (Voc) A5 71V 4580V 4580V 45,89V 46,07V g a ~ Incident | rrad <2 D0W it
Short circuit current {lsc) 11.09 A 1116 A 11.24 A 11.32 A 11.39 A ¢
*Nominal Operating Cell Temperature: Irradiance: 800 W/ m? < Ambiant temperature: 20°C § mn
+ AM: 1.5 = Wind speed: 1 m/s .
: o 0 w 30 40 &0
MECHANICAL CHARACTERISTICS Voltage()
Cell type Monocrystalline (182x31 mm)
Number of cells 144
Dimensions 2279%1134x35mm (1.5mm Cell Gap) Dimension of PY Module (mm)
Weight 29 kg
Glass 3.2 mm tempered glass, High transmission (~34%), Anti-Reflective Coating 1134+2
Frame lAnodized aluminium alloy 35
unction box IPB8 rated (3 by pass diodes) 1
Cable 4. 00m?® ; 300mmi+) / 300mm(-) ; Length can be customized
Connector MC4 or MC4 compatible
Max front load (e.g.: snow) 5400 Pa R H—r
Max back load (e.g.: wind) 2400 Pa

TEMPERATURE CHARACTERISTICS MAXIMUM RATINCS bl ey
NOCT 45°C +2 °C O perating temperature range |40 *C ~+85*C Al
Temperature coefficient of Pmax|-0.35%/°C =

— Maximum system voltage 1500 DC (IEC)
Temperature coefficient of voc  |-0.28%/°C
Temperature coefficient of lsc  |+0.048%/°¢C Max series fuse rating 25 A
PACKAGING (2279x1134x35mm) g
Type Pcs Weight
Per Pallet 31 pes 8940 kg
40ft HQ Container 620 pcs (20 pallets) 1880t L]

-
=t
GR EEN EN ERGY E 'E Specifications included in this datasheet are subject [o change with oot prior notice,
Refer o cur website for further infermation or contart one of our sales siaf,
Building a Greener Warld 0] ; WAL TR BN Y. 0TI

Fuente: ECO GREEN ENERGY
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Anexo 17

Ficha técnica de inversor de energia

PV1800 VHM Series

Inversor de Alta Frecuencia
. must '

= Potencia nominal de 2 KW38 KWAKW/SKW

# Onda senoidal pura

« Configurable desde la pantalla LCD (modos de trabajo, estado de
carga, voltaje de baterias, etc)

Can regulador de carga s olar MPPT de 60A/80A incorp orado
Nuevo mado de trabajo SUB {Solar-Utility Batery, Bateria-Utilidad-
Solar) para los modelos de 4K-5K 48V

Mado de trabajo combinando la carga solar y desde generador o
de red eléctrica simultinea manteniendo la potencia de salida
Proteccidn contrasobretensidn, sobrecargay descarga profunda
Operacién en paralelo con hasta 3 unidades (dis panible para los
modelos de 4 KW-5KW)

Funcidn de arranque en frio

Soporte USB, funcién de monitorizacién RS485 con CD gratis
Manitarizacién remota por WIFI (opcional)

Campatible con generadores de gasolina o diésel

Especificaciones

“oltaje de baterias del sistema 2400 48vDC
Potencia del inversor 2000w | 3000w | sooow [ 4000w [ sooow | E500W
Pica de potencia aoow | eooow | eooow | eooow | 0000w | 11000W
i, Tipo d’e onda : (Onds senoidal pura
INVERSOR R;g”(‘njg‘gg g;;ﬁ‘;‘yf (Z20VAC~DA0VACHES
Eficiencia delinversor 93%
Tiempo de transferencia 10ms (para PCs) 20ms (para electrodomésticos)
Woltaje 230WAC
ENTRADA AC Rango de voltaje de salida 170~280VAC (para PCs) 4 90~280WAC (para electrodomésticas) \
{eolaccinnanis) 184~253 AL (VDE4 105)
Ranga de frecuencia S0HzB0Hz(Auta programada)
Waltaje nominal 2400 4voc
BATERIA “oltaje carga flotacian 2moc S4VDC
Proteccidn sobrevoltaje IVDC BOVDC
\/ul!aje_mém!“no v 145vDC
circuito abierto
“aoltaje FY Rango MPPT 30~130%0C ‘ B4~130VDC
CARGADOR Cansuma en s
SOLAR stand by
8 Potencia entrada P 14400 S20W ‘ 2880W3E A0V
CARGADOR AC Carriente maxima de BOARDA
carga solar
Eficiencia maxima 98%
A
Corriente carga maxima G0A 12047 404
Dimensiones (WH*D){mm) 27273557100 207 5*4B6™125
ESPECIF. Dimensiones caja (W"H"D)(mm) 54073957241 63873957241
MECANICAS Peso neto (kg) 1w | 125
Peso paguete (ky) IEEF 135
Humedad 5% a 95% Humedad relativa (sin condensacian)
OTROS Temperatura funcionamiento 0°C ~85°C
Temperatura almacenamiento -15°C ~B0°C

Fuente: AUTOSOLAR
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Anexo 18

Fichas técnicas de maquinarias industriales para las plantas procesadoras

FICHA TECNICA DE EQUIPOS FICHA: 001
MODELO Lavadora General de Alimentos
MARCA IMARCA
SERIAL Ref. 10017

DESCRIPCION

Esta es una maquina que todas las partes en
contacto con el alimento esta fabricada en acero
inoxidable. Esta disefiada para lavado general de
todo tipo de alimentos tales como vegetales y
frutas, mariscos, higado, carnes, efc. Retira
completamente cualquier impureza como tierra,
barro con bastante precisiéon, para que pueda
cumplir los requerimientos de la cocina. Panel de
control de facil uso, indica en forma anticipada al
operador cuando va a iniciar un ciclo de lavado.
Ajuste del ciclo de lavado, control de tiempo de
lavado.

Contiene un sistema de colador que retira el agua
de los alimentos y luego tiene un sistema de
volcamiento que permite al operador retirar los
alimentos lavados sin necesidad de tocarlos.

ESPECIFICACIONES TECNICAS

* Medidas de la maquina (cm): 175 de largo, 110de ancho y 110 de alto
* Peso: 160 kg

» Capacidad de produccién: de 20 a 40 kg por carga

* Tiempo de lavado: de 3 a 5 minutos por carga

* Poder de la bomba de aire: 1,5 Kw

» Poder de la bomba de ciclo: 1,5 Kw

* Poder de la correa: 0,18 Kw

* Alimentacién: 220VAC

Fuente: Distribuidora IMARCA C.A.

Nota: Elaboracién propia
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FICHA TECNICA DE EQUIPOS FICHA: 002

MODELO Tanque de precoccion
MARCA IMA- Ingenieria Metalmecanica
SERIAL F-TESF-100

DESCRIPCION

Tanque construido en acero inoxidable para
escaldar frutas de todo tipo mediante inmersién.
Funciona con un quemador en la base alimentado
con gas. Se puede introducir directamente al
tanque una canasta plastica para agilizar el
procedimiento. Cuenta con un termdmetro analogo
para controlar la temperatura periddicamente.
Descripcidn Fisica: Tanque construido en acero
inoxidable para escaldar frutas de todo tipo
mediante inmersién. Funciona con un quemador en
la base alimentado con gas. Se puede introducir
directamente al tanque una canasta plastica para
agilizar el procedimiento. Cuenta con un
termdmetro analogo para controlar la temperatura
periddicamente.

ESPECIFICACIONES TECNICAS
« Material: Acero inoxidable
* Dimensiones: 1000 mm * 800 mm * 900 mm

CARACTERISTICAS

* Funcidn: Usado para el ablandamiento de la parte externa de los alimentos.

* Instrucciones De Uso: Introducir el alimento al tanque, el cual debe contener suficiente agua de
manera que cubra el alimento. Aumentar la temperatura hasta el punto de ebullicidon y
mantenerlo durante el tiempo predeterminado.

» Caracteristicas: Parala instalacidn del tanque debera seguir las instrucciones y requerimientos
de la compafiia suministradora de gas y en cualquier caso recurrir los servicios de un técnico
autorizado para llevar a cabo la instalacion.

Fuente: IMA-Ingenieria Metalmecanica

Nota: Elaboracion propia
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FICHA TECNICA DE EQUIPOS FICHA: 003

MODELO Despulpadora
MARCA COMEK
SERIAL No registra
DESCRIPCION

Es también trozadora, licuadora y refinadora.
Construida en acero inoxidable 304 en todas sus
partes

Sistema horizontal con corrector de inclinacion que
la convierte en semihorizontal, para mayor
rendimiento.

Garantia absoluta de rendimiento, ya que el
sistema de aspas patentado permite que el
desecho salga totalmente seco, (libre de pulpa).
Sistema de aspas protegidas para impedir que
parta la semilla.

Dotada de dos tamices para cualquier tipo de fruta,
incluyendo frutas de alta dificultad.

ESPECIFICACIONES TECNICAS
Dimensiones: Alto: 120 cm.

Ancho: 80 cm.

Profundidad: 60 cm.

Peso: 55 kilos.

Motor: 2 h.p. (1.750 r.p.m.).
Capacidad: 500 kilos / hr.

Elaborado: Acero INOX. 304.

Tanque: Para todo tipo de fruta.

Fuente: Comek - distribuidora

Nota: Elaboracién propia
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FICHA TECNICA DE EQUIPOS FICHA: 004

MODELO Marmitas
MARCA FRIONOX
SERIAL PNGI-500
DESCRIPCION

Descripcion Fisica: Equipo construido en acero
inoxidable tipo AlISI 304. La marmita cuenta con un
sistema de moto reduccién que permite la agitacidén
del producto que se prepara para garantizar la
homogeneidad de temperatura.

La transferencia de calor es indirecta a través de
un sistema de agua caliente-vapor, cuya
temperatura se eleva mediante un quemador
alimentado con gas, ubicado en la base del tanque
y con chimenea para canalizar la salida de humos.
Funcion: Las marmitas son utilizadas para realizar
diferentes procesos en los que se involucren
transferencias de calor de forma indirecta.
Instrucciones De Uso: La transferencia de calor
es indirecta a través de un sistema de agua
caliente-vapor, cuya temperatura se eleva
mediante un quemador alimentado con gas,
ubicado en la base del tanque y con chimenea para
canalizar la salida de humos.

Caracteristicas: La marmita es de uso colectivo y
su manejo debe ser efectuado por personal
calificado para ello.

ESPECIFICACIONES TECNICAS

* Medidas: 1175x1000x900 mm

+ Litros: 220 Kw 32

+ Voltaje: 220/ 380/60/3Hz.

» Autoclave 0,05 bar

* Temperatura max: 105°C.

* Introduccidn del agua en la cuba por medio de
grifo mezclador.

* \Versiones indirectas con presidn camisa
intercambiador 0,5 bar.

Fuente: Frionox - distribuidora

Nota: Elaboracion propia
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FICHA TECNICA DE EQUIPOS FICHA: 005

MODELO Pasteurizador
MARCA INOXPA
SERIAL ZF1000
DESCRIPCION

El Pasteurizador Flash ZF1000 de Zumex obtiene
un jugo recién exprimido de alta calidad y garantia y =i 1
sanitaria mediante su intercambiador de calor de = WL
placas de alto paso en dos o tres etapas: : '
regenerativa, pasteurizado y  enfriamiento
(opcional) para jugos de naranja o frutas con un
paso maximo del 10% de pulpa y con capacidad de
hasta 1.000 I/h. Para jugos con altas viscosidades
se ofrece la variante con intercambiador tubular.
Pasteuriza y refrigera en pocos segundos
conservando el sabor, color textura y aroma
original.

(IR
Hu'.‘-'!.l- ' |

ESPECIFICACIONES TECNICAS

+ Capacidad maxima:1.0001//h.

* Tanque de almacenamiento de jugo pasteurizado: 1.0001.

+ Temperatura de pasteurizacion: En funcion de la vida del producto.

+ Tiempo de mantenimiento temperatura: 15 a 30 seg. funcidn de la vida del producto.
+ Panel de control: IP65.

* Medidas (largo x ancho x alto)3.993 x 1.500 x 2.336 mm.

+ Tanque de recepcion de jugo: AISI 304; 801 capacidad, CIP Ready.

* Tanque de producto final: AlS| 304, 10001 capacidad, CIP Ready (suministrado con agitador).
+ Valvulas de mariposay neumaticas: AlSI-316.

* Intercambiador de placas parajugos: Contenido en pulpa < 10% AISI-316.

Fuente: Inoxpa - distribuidora

Nota: Elaboracion propia
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FICHA TECNICA DE EQUIPOS FICHA: 006

MODELO Equipo de Llenado y Tapado
MARCA Neoxtarpac

SERIAL FC4077

DESCRIPCION

La maquina de llenado y tapado automatico
(llenadora por deshordamiento) puede realizar el
procedimiento de alimentacién automatica de
botellas, llenado automatico de liquidos,
alimentacién automatica de tapas, colocacién de
tapas, atornilado automatico de tapas vy
procedimiento de salida automatica de botellas, y
la maquina se puede aplicar a envases redondos y
ovalados que generalmente se utilizan en
productos de limpieza diaria como champu, gel de
ducha, crema hidratante, perfume, detergente para
ropa y lavavajillas.

¢ %

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Maquina De Llenado De Liquidos (Maquina De Llenado Por Desbordamiento)
Velocidad de llenado: Max. 250 ml/seg

Rango de llenado: Max. 5000 ml

Dimensiones: (L) 2800mm (W) 1500mm (H) 2400mm

Peso: 560 KG

Maquina Tapadora (Con Colocador De Tapas)

Tipos de tapas: tapas de rosca comunes

Diametro de la tapa: 25-55mm

Velocidad de tapado: 30-45BPM (depende del tipo de botella y tapa)
Dimensiones: (L) 2500mm (W) 1200mm (H) 1600mm

Peso: 450 KG

Suministro De Energia Y Aire

Potencia: 110/220VAC, 50/60, 1 fase

Aire: 80 PSI/ 3CFM

Fuente: Neoxtarpac - distribuidora

Nota: Elaboracion propia
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FICHA TECNICA DE EQUIPOS

FICHA: 007

requeridas.

La selladora al vacio del
construida enteramente en Acero Inoxidable y una
tapa acrilica transparente de alta densidad. Esto
nos permite trabajar nuestros productos en un
ambiente adecuado segun las normas técnicas

MODELO Equipo sellador
MARCA HENKEL SV3
SERIAL 90146
DESCRIPCION

modelo SV3 esta

Marca: Henkel
Modelo: SV3
Voltaje: 220v/60hz
Potencia: 370Watts

Peso: 33KG

Fuerza de sellado: 0.6Kw

Fabricacion: Acero inoxidable

Franja de sellado, longitud y anchura: 260x8mm
Desplazamiento de aire: 8m3/h

Material de la tapa: Acrilico transparente
Indicador de medida del Vacuometro Minimo y Maximo: 0 ~ -0.1 Mpa

Panel de control Conformado por: Teclado de vacio (en segundos), Teclado de sellado (en
segundos), Teclado de Enfriado (en segundos), Temperatura de sellado (Alto, Medio y Bajo) y un
Mandmetro de Vaciado (en Mpa)
Dimensiones externas(Largo X Ancho X Alto): 495x350x370mm
Area de sellado (Largo X Profundidad X Alto): 290x320x115mm

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Fuente: Henkel - distribuidora

Nota: Elaboracién propia
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FICHA TECNICA DE EQUIPOS FICHA: 008

MODELO Equipo Autoclave

MARCA GREEDMET

SERIAL YX-24HDD

DESCRIPCION ==

El producto utiliza vapor saturado para esterilizar — 0
rapida y eficientemente los articulos. se puede g

utilizar en hospitales, centros de salud publica, i = |
estaciones de salud, clinicas en fabricas y minas, - ¢
institutos de investigacién cientifica, etc, para . ;
esterilizar equipos médicos, vestidos quirtrgicos, :
utensilios de vidrio, soluciones, sustratos. También El

puede utilizarse como cocinero en areas de plantas
y utilizarse para hacer agua potable de alta calidad

en empresas industriales y mineras. |
a: i3

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Volumen de Camara 24L(9280x390)

Presioén Laboral 0.14~0.16Mpa

Temperatura de Trabajo 126°C

Rango de Ajuste de Temperatura 105°C~126°
Temporizador 0~~99min MAX.

Poder 2KW/AC220V.50Hz

Dimensidn de Transporte 420x420x750(mm)

Fuente: Greedmet - distribuidora

Nota: Elaboracién propia
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FICHA TECNICA DE EQUIPOS FICHA: 009

MODELO Equipo llenado, tapado y etiquetado.
MARCA AUTOMATEC

SERIAL No registra.

DESCRIPCION

Es adecuada para la producciéon a pequefia escala,
puede llenar liquidos, tapar botellas y colocar
etiquetas autoadhesivas automaticamente.

Se trata de un conjunto de maquinas de sobremesa
las cuales pueden ahorrar espacio de trabajo y
ayudarle a mejorar la eficiencia de su produccién
en gran medida.

Puede ser usada para alimentos, bebidas,
cosmeéticos, quimicos e industrias farmacéuticas.
Es capaza de bombear fluidos de baja densidad,
tipo agua, aceite, vinagre, lociones corporales,
detergentes etc.

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Alimentacién eléctrica: 230V.

Consumo eléctrico: 250WV.

Alimentacién neumatica: Tubo aire 8 mm.

Presidn de trabajo: 3 a 4 Bar.

Velocidad de trabajo: 1000/2000 botellas/hora con agua.
Diametro de boquilla: 6/8 mm segun aplicacidn.
Tamafio de la caja para envios: 1110x650x420 mm.
Peso: 46.5kg.

Tamafio de llenado: 20-550 ml.

Fuente: Automatec- distribuidora

Nota: Elaboracién propia
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FICHA TECNICA DE EQUIPOS FICHA: 010

MODELO Equipo Cepillado

MARCA TEYCOMUR - OMIP-SP02
SERIAL Ref.6334

DESCRIPCION

La lavadora/cepilladora completa el proceso de
pelado mediante la eliminacién de piel y otras
porciones indeseables de los frutos debido a una
pulverizacion imperfecta del hidréxido de sodio, por
ejemplo, en partes menos accesibles de la fruta
como las malformaciones (o0jo de perdiz). Sus filas
de cepillos cilindricos de fibra sintética extra tienen
un sentido de rotacién para permitir una mejor
distribucién de los frutos en la unidad.

Estan, también, equipados con una ducha de agua
distribuida uniformemente en toda la superficie de
los cepillos. Incluye recogida de residuos durante el
proceso.

Esta maquina esta construida totalmente en acero
inoxidable excluyendo soportes y engranajes.
Consumo de agua: 500 litros por minuto.

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Ancho: 1000 mm

Alto: 1300 mm

Largo: 1800 mm

Peso: 450 Kg

Potencia motor (cv): 1.5 Kw

Material: Acero inoxidable

Capacidad de produccion: 1000 uds/minuto

Fuente: Teycomur- distribuidora

Nota: Elaboracién propia
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FICHA TECNICA DE EQUIPOS FICHA: 011

MODELO Balanza Industrial

MARCA CARBONE - FOREVER SCALE

SERIAL BAS-006

DESCRIPCION

Bascula Industrial plataforma de piso, -

100Gr/300Kg. Escala de pesaje inteligente con
unidad de medida Lb/Kg.

Balanza de alta precisiéon, multifuncional para
comercios.

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Caracteristicas: Bateria de Larga Duracidén. Sensor de alta precisién. Minimo peso 2g. Maximo
peso 400kg

Especificaciones: Pantalla digital LED con botones digitales Resistente al agua.

Incluye: Cuenta con bateria recargable, cable eléctrico de 110V. Bateria de 4V/4A.

Materiales: Hierro y Plastico.

Medida: 40x50x95cm

Para Uso: Plataforma para pesaje de piso ideal para pesar cajas, maletas, canastas industriales,
etc.

Plato reversible: No Procedencia: Importado

Resiste: Corrosidn y desgaste Tipo: Basculas Industriales de piso

Usos: Industrial Voltaje: 110V

Fuente: Carbone - distribuidora

Nota: Elaboracion propia
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FICHA TECNICA DE EQUIPOS

FICHA: 012

compuerta,
inoxidable.

fabricaciones a su medida.

. * Fabricadas con bastidor de angulo en lamina de
Acero Inoxidable. De media cana con o sin

con o sin tambor de fibra de vidrio y acero

* En capacidades de linea de 100 a 500 o

MODELO Paila de acero inoxidable
MARCA LENNIN

SERIAL No registra
DESCRIPCION

Volumen: 100 kg.

Peso: 41.5kg.

Im

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Consumo de gas: 2.5 kg p/hora.

0.79m1

Fuente: Lennin - distribuidora

Nota: Elaboracion propia
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Paila para cocinas industriales o con gran volumen
de preparacion.

FICHA TECNICA DE EQUIPOS FICHA: 013
MODELO Paila de acero inoxidable
MARCA RDNplastico
SERIAL 7606000
DESCRIPCION

ESPECIFICACIONES TECNICAS
Diametro: 60 cm

Altura: 20 cm

Material: Acero inoxidable.

Fuente: RDNplastico - distribuidora

Nota: Elaboracién propia
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FICHA TECNICA DE EQUIPOS FICHA: 014

MODELO Trapiche o molino
MARCA PENAGOS-TH6
SERIAL No registra
DESCRIPCION

La industria panelera necesitaba un trapiche con el
maximo de rendimiento del mercado.

Los trapiches Penagos estan disefiados para
conseguir el mayor rendimiento tanto de extraccién
como de potencia, los cuales se obtienen con la
combinacién diametro, velocidad y rayado de las
mazas. Partes principales son en fundicion gris de
alta resistencia y mecanizadas bajo normas de
calidad y precisién que no solo garantizan la vida
util del molino, sino la facilidad de los recambios.

— Equipo de alto rendimiento

— Se utiliza en la extraccion del jugo de la cafia
para la elaboracién de mieles y panela.

— Se garantiza la extraccidn del 60% de la cafia.

— Puede ser accionados con motores eléctricos o
motores diésel de bajas revoluciones

ESPECIFICACIONES TECNICAS
Produccién Cafia: 600 — 800* kg/h.

Potencia requerida motor eléctrico: 6 HP.
Potencia requerida motor estacionario: 10 HP.
Velocidad Maza Mayor R.P.M.: 12.

Velocidad Polea R.P.M.: 166.

Peso aproximado: 600 kilos.

Fuente: PENAGOS - distribuidora

Nota: Elaboracién propia
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Anexo 19

Fichas antropométricas
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